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English

Use the dicing attachment to cut a
variety of foods such as carrot,
swede, beetroot, apples and ham
into cubes.

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® The slicing and dicing discs are
sharp, handle with care when fitting,
removing and cleaning.

® Never use your fingers to push food
down the feed tube. Only use the
pushers supplied with the
attachment.

® Never remove the lid from the
attachment until the slicing disc has
completely stopped.

® Do not use excessive force to push
food down the feed tube — you
could damage the attachment.

® Do not exceed the ‘MAX’
capacity level on the bowl.

® Never use a damaged attachment.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

® Do not touch moving parts.

® Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Refer to your main food processor
instruction manual for additional
safety warnings.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
® \Nash the parts see ‘care & cleaning’

>
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pushers: large and small
feed tube

lid

shaft

slicing disc
finger grip
dicing grid
dicing disc
finger holes
bowl
gearbox
cleaning tool

to use your dicing
attachment

1

Fit the gearbox assembly @) to the
power unit @ rotate clockwise to
ensure it locks.

Fit the bowl (0 - ensuring the
interlock tab @ underneath aligns
with the interlock @ on the right
hand side. Turn clockwise to lock.
Hold the dicing disc (® by the finger
holes (9 and fit to the bowl (the
dicing grid (?) should be to the right
side aligned with the interlock @ and
bowl tabs align with the cut outs in
the disc @).

Hold the slicing disc (& by the finger
grip (® underneath and push onto
the shaft @ of the lid @.

Fit the lid onto the bowl - feed tube
positioned to the right hand side and
align the 4 on the lid with the (@
on the bowl. Rotate the lid clockwise
until the 4 aligns with the @ on the
bowl to lock.

£ designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



Choose which feed tube you want
to use. The large pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube -
first put the large pusher inside the
feed tube.

To use the large feed tube -
use both pushers together.

Put the food inside the feed tube
(refer to the recommended usage
chart for suitable foods and their

8 Plug in, press AUTO and at the

same time push down evenly with
the pusher - never put your
fingers in the feed tube or
use excessive force. DO NOT
exceed the ‘MAX’ capacity
level on the bowl.

preparation).

recommended usage chart

Food Preparation Hints and tips

Swede, potato Remove skin and cut to fit Process raw.

and turnip feed tube.

Carrot Remove skin. For best results process
one at a time down the
small feed tube. Process
raw.

Beetroot Remove skin. Stack to fit feed tube.
Process raw or cooked.

Aubergine Halve lengthways and if Process half at a time.

necessary cut to fit the feed tube.

Pepper Halve and de seed. Stack upright in feed

tube.

Cucumber and

For best results remove skin.

courgette

Onion Peel and halve to fit feed tube. Produces roughly
chopped pieces rather
than cubes.

Celery Trim sticks to the same length. Stack to fit feed tube.

Hard fruits- apple, | Remove skin if required. Halve,

pear core and remove pips.

Hard cheese-
Gruyere Swiss

Cut to pack feed tube.

Process straight from
the fridge.

Hard boiled eggs

Hard boil and allow to cool
before removing shells.

Stack in feed tube.
Produces roughly
chopped pieces rather
than cubes.

Ham

Remove bones. Cut into blocks.

Use a block of ham
rather than slices.
Process straight from the
fridge.

For best result process
small amounts at a time
and do not overfill the
bowl.

Pickled gherkin

Drain.

Process down the small
feed tube.




hints

For best results, use raw fresh fruit
and vegetables.

If processing cooked vegetables,
refrigeration overnight is
recommended.

Don’t cut food up, just trim to fit the
feed tube. Fill the width of the large
feed tube fairly full. This prevents the
food from slipping sideways during
processing and will give optimum
results. Alternatively, use the small
feed tube.

Always remove pips or bones etc.,
from food before processing.

Note:

Due to the various sizes and shapes
of foods, the diced results will
contain some misshapen pieces,
this is normal.

Some foods such as chorizo and
Feta cheese are not recommended
for use with this attachment.

care & cleaning

Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
appliance.

Dismantle the attachment fully
before cleaning.

For easier cleaning always wash the
parts immediately after use.

Handle the cutting discs with care —
they are extremely sharp.

Use the cleaning tool to dislodge
any food which may become
trapped in the dicing grid. Push the
food out from underneath the dicing
grid @.

Never immerse the gearbox
assembly in water or allow it
to get wet.

All remaining parts can be washed
in hot soapy water, then dried
thoroughly. Take care as the cutting
discs are sharp. Alternatively wash
in the dishwasher (top rack only).

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

Gebruik het snijhulpstuk om
verschillende voedingswaren, zoals
wortels, koolraap, bieten, appels en
ham in dobbelsteentjes te snijden

v66r u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

De snij- en dobbelsteentjesschijven
zijn scherp. Ga er voorzichtig mee
om bij het aanbrengen, verwijderen
en reinigen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel
door de vulopening te duwen.
Gebruik uitsluitend de duwers die bij
het hulpstuk worden geleverd.

Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer de snijschijf volledig
stilstaat.

Gebruik geen overmatige kracht om
de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen — het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.
Overschrijd het op de kom
aangegeven maximumniveau
(MAX) niet.

Gebruik nooit een beschadigd
hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Raak de bewegende delen niet aan.
Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact voordat u
onderdelen bevestigt, verwijdert of
reinigt.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor uw foodprocessor voor
aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voordat u het apparaat voor
het eerst gebruikt

® \Was de onderdelen, zie Reiniging en
onderhoud.

legenda

duwers: groot en klein
vulopening

deksel

schacht

snijschijf

vingergreep
dobbelsteentjesrooster
dobbelsteentjesschijf
vingergaten

kom

reductiekast
reinigingshulpstuk

®o
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uw dobbelsteentjeshulpstuk
gebruiken

1 Zet de reductiekast @) op het
motorblok @), draai rechtsom om er
zeker van te zijn dat hij wordt
vergrendeld.

2 Zet de kom (0 op het apparaat —
zorg dat het vergrendelingslipie @
onderaan is uitgelijnd met de
vergrendeling @ aan de rechterkant.
Draai naar rechts om te
vergrendelen.

3 Houd de dobbelsteentjeschijf ®) bij
de vingergaten vast (9 en zet hem in
de kom (het dobbelsteentjesrooster
(@ moet aan de rechterkant uitgelijnd
zijn met de vergrendeling @ en de
komlipjes moeten uitgelijnd zijn met
de uitsparingen in de schijf @).

4 Houd de snijschijf 5) onderaan bij de
vingergreep (® en duw hem op de
schacht @ van het deksel @.

5 Zet het deksel op de kom — met
vulopening aan de rechterkant en lijn
het d op het deksel uit met het (@
op de kom. Draai het deksel naar
rechts tot het d is uitgelijnd met
het @ op de kom om het te
vergrendelen.



6 Kies welke maat vulopening u wilt

gebruiken. De grote duwer bevat
een kleinere vulopening voor het
verwerken van afzonderlijke of dunne
ingrediénten.

Om de kleine vulopening te
gebruiken, plaatst u eerst de grote
duwer in de vulopening.

Om de grote vulopening te
gebruiken, gebruikt u beide

aanbevolen gebruik voor geschikte
voedingswaren en hun bereiding).
Zet het apparaat aan, druk op AUTO
en duw de duwer tegelijkertiid
gelijkmatig naar beneden — steek
uw vingers nooit in de
vulopening en oefen nooit
overmatige kracht uit.
Overschrijd het op de kom
aangegeven maximumniveau

duwers tegelijkertijd.

(MAX) NIET.

7 Plaats het voedsel in de vulopening
(raadpleeg de tabel met het

tabel voor aanbevolen gebruik

Voedsel

Voorbereiding

Hints en tips

Koolraap, aardappel
en rapen

Schillen en bijsnijden
zodat het in de
vulopening past.

Rauw verwerken.

verwijderen.

Wortelen Schillen. Voor het beste resultaat één
voor één door de kleine
vulopening duwen. Rauw
verwerken.

Bieten Schillen. Stapelen zolang ze in de
vulopening passen.

Rauw of gekookt verwerken.

Aubergine Overlangs doorsnijden | Halve aubergine tegelijk

en zo nodig bijsnijden verwerken.
zodat ze in de
vulopening passen.
Paprika Halveren en zaden Rechtop in vulopening

plaatsen.

Komkommer en

Voor beste resultaat

lengte afsnijden.

courgette eerst schillen.

Ui Schillen en halveren Produceert grof gehakte
zodat ze in de stukken in plaats van blokjes.
vulopening passen.

Selderij Stengels op gelijke Stapelen zolang ze in de

vulopening passen.

Hard fruit, zoals appels
en peren

Zo nodig schillen.
Halveren, klokhuis en
pitten verwijderen.

Harde kaas, zoals
Gruyere

Doorsnijden zodat de
kaas in de vulopening
past.

Rechtstreeks uit de koelkast
verwerken.

Hardgekookte eieren

Hard koken en af laten
koelen voordat u de
schil verwijdert.

In vulopening stapelen.
Produceert grof gehakte
stukken in plaats van blokjes.

Ham

Botten verwijderen.
In blokjes snijden.

Gebruik een stuk ham in
plaats van plakken.
Rechtstreeks uit de koelkast
verwerken.

Voor het beste resultaat
verwerkt u kleine
hoeveelheden tegelijk. Doe de
kom niet te vol.

Augurken

Afgieten.

Via de kleine vulopening
verwerken.




tips

® \/oor het beste resultaat gebruikt u
vers fruit en rauwe verse groenten.

® Bijj de verwerking van gekookte
groenten, verdient het aanbeveling
deze 's nachts in de koelkast te
bewaren.

® Snijd het voedsel niet in stukken,
maar snijd het net genoeg bij dat het
in de vulopening past. Doe de grote
vulopening in de breedte tamelijk vol.
Hierdoor wordt voorkomen dat het
voedsel tijdens de verwerking
wegglijdt en krijgt u het beste
resultaat. U kunt ook de kleine
vulopening gebruiken.

® Zorg altijd dat u pitten of botten,
enz. uit het voedsel verwijdert,
voordat u het verwerkt.

NB:

® Aangezien voedingswaren
verschillende maten en vormen
hebben, zullen de dobbelsteentjes
enkele misvormde stukjes bevatten;
dit is normaal.

® \\e raden u af dit hulpstuk voor
bepaalde voedingswaren zoals
chorizo en feta te gebruiken.

onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk van het apparaat
haalt.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® \/oor gemakkelijker reinigen, wast u
de onderdelen onmiddellijk na
gebruik af.

® Ga voorzichtig met de snijschijven
om, ze zijn erg scherp.

® Gebruik het reinigingshulpstuk om
voedsel te verwijderen dat in het
dobbelsteentjesrooster vast is
komen te zitten. Duw het voedsel
van onderen uit het
dobbelsteentjesrooster @.

® Dompel de tandwielkast nooit
onder in water en voorkom
dat hij nat wordt.

Alle overige onderdelen kunnen in
heet zeepsop worden gewassen;
droog ze daarna zorgvuldig af. Wees
voorzichtig: de snijschijven zijn
scherp. U kunt deze onderdelen ook
in de afwasmachine wassen (op het
bovenrek).

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.



BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Utilisez I'accessoire a découper en
dés pour couper toute une variété
d'aliments tels que les carottes, les
rutabagas, les betteraves, les
pommes ou du jambon en dés.

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es disques de coupe et a découper
en dés sont tranchants, manipulez-
les avec précaution lorsqu'il s'agit de
les installer, de les retirer ou de les
nettoyer.

® N'utilisez jamais vos doigts pour
pousser les aliments a l'intérieur du
tube d'alimentation. Utilisez
uniguement les poussoirs fournis a
cet effet avec I'accessoire.

® Ne retirez jamais le couvercle de
|'accessoire tant que le disque de
coupe n'est pas totalement arrété.

® N'exercez-pas de pression excessive
sur le tube d'alimentation - vous
pourriez endommager |'accessoire.

® Ne dépassez pas la capacité
maximale (" MAX ") indiquée
sur le bol.

® N'utilisez jamais un accessoire
endommageé. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique
" service aprés-vente ".

® Ne touchez jamais les pieces en
mouvement.

® Débranchez I'appareil avant
d'insérer, de retirer des pieces ou
avant toute opération de nettoyage.

Reportez-vous au manuel
d'utilisation de votre robot de cuisine
principal pour des indications de
sécurité supplémentaires.

® Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au réglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation
® Nettoyez les éléments, voir «
entretien et nettoyage ».

légende

poussoirs : petit et grand
tube d'alimentation
couvercle

axe

disque de coupe

partie anti-glisse

grille a découper en dés
disque a découper en dés
trous pour les doigts

bol

bofte de vitesses
ustensile de nettoyage
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utilisation de votre
accessoire a découper
en dés

1 Installez le montage de la boite de
vitesses (@ sur le bloc moteur @
tournez dans le sens des aiguilles
d'une montre pour vous assurer qu'il
est verrouillé.

2 Insérez le bol (@ - en veillant a ce
que I'onglet de verrouillage de
dessous @ soit aligné sur le
systéme de verrouillage sur @ sur le
coté droit de I'appareil. Tournez dans
le sens des aiguilles d'une montre
pour verrouiller.

3 Tenez le disque a découper en dés
par les encoches faites pour les
doigts (9 et installez-le sur le bol (la
grille de découpe en dés (@ doit étre
placée sur le coté droit avec les
onglets du systeme de verrouillage
et du bol @ alignés sur les
encoches de découpe du disque

0.



4 Tenez le disque a découper en
tranche (® par la partie pour les
doigts (&) dessous et poussez par-
dessus sur I'axe @ du couvercle @.

5 Fixez le couvercle sur le bol - le tube
d'alimentation devant étre positionné
vers le coté droit et alignez le |
indiqué sur le couvercle sur le (g
indiqué sur le bol. Faites tourner le
couvercle dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce que le 4
s'aligne sur le g indiqué sur le
bol pour enclencher le verrouillage.

6 Choisissez le tube d'alimentation
que vous souhaitez utiliser. Le grand
poussoir contient un tube
d'alimentation plus petit pour traiter
les éléments individuels ou les
ingrédients fins.

Pour utiliser le petit tube
d'alimentation - insérez en
premier le grand poussoir a l'intérieur
du tube d'alimentation.

Pour utiliser le grand tube
d'alimentation - utilisez les deux
poussoirs ensemble.

7 Insérez les aliments a I'intérieur du
tube d'alimentation (reportez-vous
au tableau des utilisations
recommandées pour connaitre les
aliments appropriés et leur mode de
préparation).

8 Branchez, appuyez sur AUTO et en
méme temps poussez de maniere
uniforme avec le poussoir - ne
mettez jamais vos doigts dans
le tube d'alimentation et
n'appliquez pas de force
excessive. NE DEPASSEZ PAS
la capacité maximale (" MAX ")
indiquée sur le bol.

10



tableau des utilisations recommandées

Aliment

Préparation

Conseils et Astuces

Rutabaga, pomme
de terre et navet

Epluchez et découpez
€en morceaux pour
ensuite insérer dans
le tube d'alimentation.

Utilisez sous forme crue.

Carotte Epluchez. Pour de meilleurs résultats,
passez une a une les carottes
dans le tube d'alimentation.
Utilisez sous forme crue.

Betterave Epluchez. Empilez pour faire tenir dans
le tube.

Utilisez sous forme crue ou
cuite.

Aubergine Découpez en deux dans | Passez une moitié a la

le sens de la longueur et | fois.
si nécessaire, coupez en
morceaux pour insérer
dans le tube
d'alimentation.
Poivron Découpez en deux et Faites tenir debout dans le

épépinez.

tube d'alimentation.

Concombre et

Pour de meilleurs

courgette résultats, épluchez.

Oignon Pelez et découpez Produit des morceaux
en deux pour insérer découpés grossierement
dans le tube plutét que des cubes.
d'alimentation.

Céleri Coupez en batonnets Empilez pour faire tenir dans

de la méme longueur.

le tube.

Fruits durs - pomme,
poire

Retirez la peau si
nécessaire. Découpez en
deux et retirez les pépins.

Fromage a pate dure
comme le gruyere
suisse

Découpez en gros
morceaux pour insérer
dans le tube
d'alimentation.

Utilisez directement a la
sortie du réfrigérateur.

CEufs durs Faites cuire les ceufs Empilez dans le tube
et laissez-les refroidir d'alimentation. Produit des
avant de retirer la morceaux grossierement
coquille. découpés plutdt que des

cubes.

Jambon Retirez les os. Utilisez un gros morceau de
Découpez en gros jambon plutdt que des
morceaux. tranches.

Utilisez directement a la sortie
du réfrigérateur.

Pour de meilleurs résultats,
traitez des petites quantités a
la fois et ne remplissez pas a
ras-bord le bol.

Cornichons Egouttez. Utilisez le petit tube

d'alimentation.

11




conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez
des fruits et légumes frais.

® Sj vous mixez des légumes cuits, il
est recommandé de les laisser au
préalable toute une nuit au
réfrigérateur.

® Ne découpez pas entierement les
aliments, essayez simplement de
faire en sorte qu'ils entrent le tube
d'alimentation. Remplissez presque
entierement le grand tube
d'alimentation dans toute sa largeur.
Cela évite aux aliments de glisser sur
les bords au cours du processus de
découpe et permet ainsi d'obtenir
des résultats optimaux.
Alternativement, vous pouvez utiliser
le petit tube d'alimentation.

® Retirez toujours les os ou les pépins,
etc. avant de lancer la découpe.

Remarque :

® En raison des différentes tailles et
formes des aliments, les dés
obtenus au final contiendront des
morceaux déformés, ce qui est tout
a fait normal.

® || est déconseillé d'utiliser certains
aliments avec cet accessoire tels
que du chorizo ou du fromage de
style Féta.

nettoyage et entretien

® [teignez et débranchez toujours
avant de retirer |'accessoire de
|'appareil.

® Démontez toujours |'accessoire
avant de le nettoyer.

® Pour un nettoyage plus facile,
nettoyez toujours les pieces
immédiatement apres utilisation.

® Manipulez les disques de coupe
avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

® Utilisez I'ustensile de nettoyage pour
déloger les aliments susceptibles
d'obstruer la grille a découper en
dés. Retirez les aliments présents
sous la grille a découper en dés @.

® Ne plongez jamais le bloc de
vitesses dans l'eau et évitez
de le mouiller.

Lavez toutes les pieces restantes a
|'eau chaude savonneuse, puis
séchez-les soigneusement. Faites
attention, les disques de coupe sont
tranchants. Vous pouvez également
les passer au lave-vaisselle (en les
mettant dans le panier supérieur
uniquement).

service aprés-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |’entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

|
AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.
Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.
Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie den Wiirfelschneider
zum Schneiden von Karotten,
Kohlriiben, Roter Beete, Apfeln und
Schinken usw. in gleichmaBig groBe
Wairfel.

Bevor Sie lhr Kenwood-
Zusatzgerat benutzen

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie s&mtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Sicherheit

Vorsicht beim Einsetzen,
Herausnehmen und Reinigen der
Schneide- und Wirfelscheiben, sie
sind sehr scharf.

Schnittgut niemals mit den Fingern
durch den Fullschacht dricken. Nur
die mit dem Aufsatz gelieferten
Schieber verwenden.

Den Deckel des Aufsatzes erst
abnehmen, wenn die
Schneidescheibe komplett zum
Stillstand gekommen ist.

Schnittgut nicht mit zu viel
Kraftaufwand durch den Fullschacht
schieben — der Aufsatz kdnnte
beschéadigt werden.

Niemals die auf der Schiissel
mit ,,MAX“ gekennzeichnete
Hochstmenge liberschreiten.
Niemals einen beschéadigten Aufsatz
benutzen. Uberpriifen oder
reparieren lassen: Siehe
,Kundendienst und Wartung"“.

Keine sich bewegenden Teile
berthren.

Das Gerat vor dem Anbringen oder
Entfernen von Teilen oder Reinigen
vom Netzstrom abtrennen.

Weitere Sicherheitswarnungen finden

Sie in den Hauptanleitungen zu Ihrer
Klchenmaschine.
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Das Gerat entspricht der
europaischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung
zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
Waschen Sie die Teile ab; siehe
,Pflege und Reinigung*.

chlussel

Schieber: gro3 und klein
Flllschacht

Deckel

Stift
Schneidescheibe
Fingergriff
Warfelgitter
Wiirfelscheibe
Fingerlécher
Schussel

Getriebe
Reinigungswerkzeug

Verwendung lhres
Wirfelschneiders

1

Setzen Sie das Getriebeteil @) auf
den Antrieb @ und drehen Sie es im
Uhrzeigersinn, bis es einrastet.
Setzen Sie die Schissel (0 auf.
Stellen Sie dabei sicher, dass die
Zunge unten @ auf die Verriegelung
@ an der rechten Seite weist.
Drehen Sie die Schissel im
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.
Halten Sie die Wiirfelscheibe
mithilfe der Fingerlécher (@ fest und
setzen Sie sie auf die Schussel. (Das
Wiirfelgitter @) sollte rechts auf die
Verriegelung @ ausgerichtet sein
und die Schisselzungen sollten auf
die Aussparungen an der Scheibe @
treffen.)

Halten Sie die Schneidescheibe (5
am Fingergriff ® auf der Unterseite
fest und schieben Sie sie auf den
Stift @ des Deckels @.

Setzen Sie den Deckel (mit dem



Fullschacht nach rechts weisend) auf

die Schussel und richten Sie die

Markierung <« am Deckel auf die

Markierung fg an der Schissel aus. 7

Drehen Sie den Deckel zum

Einrasten im Uhrzeigersinn, bis die

Deckelmarkierung 4 auf die

Schusselmarkierung g trifft. 8
6 Wahlen Sie den gewlinschten

Fullschacht. Der groBe Stopfer

enthalt einen kleineren Fullschacht

zum Verarbeiten von Einzelsticken

oder dinnen Zutaten.

Verwendung des kleinen

Fiillschachts: Setzen Sie

zunachst den groBen Stopfer in den

Fullschacht ein.

Empfehlungstabelle

Verwendung des groB8en
Fiillschachts: \erwenden Sie
beide Stopfer gemeinsam.

Geben Sie das Schnittgut in den
Fullschacht (siehe Empfehlungs-
tabelle flr geeignete Zutaten und
deren Zubereitung).

SchlieBen Sie das Gerat ans Netz
an, driicken Sie AUTO und schieben
Sie dabei den Stopfer gleichmé&Big
nach unten. Niemals die Finger
in den Fiillschacht stecken
und nicht zu viel Kraft
anwenden. NIEMALS die auf
der Schiissel mit ,,MAX“
gekennzeichnete
Hochstmenge iiberschreiten.

Zutaten Zubereitung Tipps und Hinweise

Kohlrtiben, Kartoffeln Schélen und auf Roh verarbeiten.

und Steckriben FlllschachtgroBe

zuschneiden.
Karotten Schalen. FUr beste Ergebnisse einzeln
durch den kleinen Fullschacht
geben. Roh verarbeiten.
Rote Beete Schalen. Im Fullschacht stapeln. Roh
oder gekocht verarbeiten.
Aubergine Der Lange nach halbieren| Jeweils eine Halfte
und bei Bedarf auf verarbeiten.
FlllschachtgroBe
zuschneiden.

Paprika Halbieren und entkernen.| Mehrere Stiicke aufrecht in

den Fullschacht geben.

Gurken und Zucchini FUr beste Ergebnisse

schalen.
Zwiebel Schalen und halbieren. | Ergibt grob geschnittene
Stlicke, keine Wirfel.
Stangensellerie Stangen auf die gleiche | Mehrere Stlcke aufrecht in

Lange zuschneiden

. den Fullschacht geben.

Hartobst - Apfel, Birnen | Bei Bedarf schélen.

Kerne entfernen.

Halbieren, Gehause und

Hartkése - Gruyere, Auf FlllschachtgroBe Direkt aus dem Kuhlschrank
Schweizerkése zuschneiden. verarbeiten.
Hart gekochte Eier Hart kochen und Im Fullschacht stapeln. Ergibt

abkuhlen lassen,
dann schélen.

grob geschnittene Stlicke,
keine Wurfel.

Schinken Knochen entfernen.

Stlicke schneiden.

Schinken am Stick (nicht in

In groBe, rechteckige Scheiben) verwenden. Direkt

aus dem Kuhlschrank
verarbeiten.

FUr beste Ergebnisse jeweils
kleine Mengen verarbeiten
und die Schussel nicht
Uberflllen.

Saure Gurken Abtropfen lassen.

Durch den kleinen Fullschacht
geben.
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Tipps

® [(Ur beste Ergebnisse rohes, frisches
Obst und GemUse verwenden.

® Beim Verarbeiten von gekochtem
Gemuse wird Kaltstellen Gber Nacht
empfohlen.

® Zutaten nicht zerkleinern, sondern
lediglich auf FullschachtgréBe
zuschneiden. Die Breite des
gréBeren Flillschachts ziemlich
ausflllen. Dies verhindert, dass Teile
wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen, und fuhrt somit zu
besten Ergebnissen. Ansonsten den
kleinen Fullschacht benutzen.

® \/or dem Verarbeiten der Zutaten
stets etwaige Kerne oder Knochen
entfernen.

Hinweis:

® Aufgrund der unterschiedlichen
GroBen und Formen des Schnittguts
haben nicht alle Stlicke eine
regelméBige Form. Das ist ganz
normal.

® Einige Zutaten wie Chorizo und
Fetakase eignen sich nicht fur diesen
Aufsatz.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Abnehmen des
Aufsatzes immer ausschalten und
vom Netzstrom trennen.

® Den Aufsatz vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

® Zur einfacheren Reinigung die Teile
direkt nach Gebrauch abwaschen.

® Die Schneidescheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind sehr scharf.

® Das Reinigungswerkzeug zum
Beseitigen von Resten aus dem
Warfelgitter verwenden. Die Reste
von unten nach oben aus dem
Wirfelgitter schieben @.

® Das Getriebeteil niemals in
Wasser tauchen oder nass
werden lassen.
Alle anderen Teile mit heiBem Wasser
und Spulmittel abwaschen und
grundlich abtrocknen. Vorsicht! Die
Schneidescheiben sind scharf. Die
Teile lassen sich auch in der
Spulmaschine reinigen (nur oberes
Fach).

Kundendienst und
Service

® Ein beschéadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgrinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® Setzen Sie sich bitte mit lhrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Cestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhéandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare I'accessorio con lama per
tagliare a cubetti per tagliare una
serie di alimenti come carote, cavolo,
rapa, mele e prosciutto a cubetti

prima di usare il vostro
accessorio Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

® | dischi per affettare e tagliare a
cubetti sono affilati, maneggiare con
cura durante il montaggio, la
rimozione e la pulizia.

Non spingere mai gli alimenti nel
tubo d’alimentazione con le dita.
Servirsi sempre dello spingitore in
dotazione con I'accessorio.

Non rimuovere mai il coperchio
dall’accessorio fino a quando il disco
per affettare non si € fermato del
tutto.

Non applicare troppa forza per
spingere gli alimenti nel tubo
d’alimentazione — potreste
danneggiare I'accessorio.

Mai eccedere il livello di
capacita ‘MAX’ indicato sul
recipiente.

Mai utilizzare un accessorio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: si rimanda alla sezione
‘pulizia dell’apparecchio e assistenza
tecnica’.

Non toccare le parti in movimento.
Scollegare 'apparecchio dalla presa
elettrica prima di rimuovere le parti o
prima di pulirlo.

Per ulteriori avvertenze di sicurezza,
si rimanda al manuale principale del
robot da cucina.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima di usare per la prima
volta

® | avare i componenti — vedere la
sezione ‘cura & pulizia’

legenda

spingitori: grande e piccolo
tubo d’alimentazione
coperchio

alberino

disco per affettare

presa per le dita

griglia per tagliare a cubetti
disco per tagliare a cubetti
fori per le dita

vaschetta

scatola velocita

dispositivo di pulizia

®o

SISISICICICICICICIS)

come usare I'accessorio
per tagliare a cubetti

1 Montare I'unita della scatola velocita
@ al corpo motore @ ruotandola in
Senso orario per assicurarsi che si
fissi.

2 Montare il recipiente (0-
assicurandosi che la linguetta di
blocco @ sottostante sia in linea con
il dispositivo di blocco @ sulla
destra. Ruotare in senso orario per
fissarlo.

3 Tenere il disco per tagliare a cubetti
tramite gli appositi fori per le dita
(® e montarlo sul recipiente (la griglia
@ per affettare deve trovarsi sulla
destra e deve essere allineata al
dispositivo di blocco @ mentre le
linguette del recipiente devono
essere allineate con le feritoie sul
disco @).

4 Tenere il disco per tagliare a cubetti
® per dli appositi fori per le dita ®
sotto e spingerlo sull’alberino @ del
coperchio @.
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5 Montare il coperchio sul recipiente —

con il tubo di riempimento collocato
sul lato destro e allineare il simbolo
4 sul coperchio a quello fg sul
recipiente. Ruotare il coperchio in
senso orario fino a quando il simbolo
 siallinea con quello @ sul
recipiente.

Scegliere il tubo di riempimento da
utilizzare. Quello piu grande ne
contiene uno piu piccolo per lavorare
pezzi singoli o ingredienti pit piccoli.
Come usare il tubo di
riempimento piccolo - per prima
€osa, inserire lo spingitore grande
nel tubo di riempimento.

Come usare il tubo di
riempimento grande - usare
entrambi gli spingitori insieme.
Inserire gli alimenti nel tubo
d’alimentazione (si rimanda alla
tabella di utilizzi raccomandati per gli
alimenti e la loro preparazione).
Inserire la spina nella presa, premere
AUTO e allo stesso tempo premere
in basso in modo uniforme con lo
spingitore — non inserire mai le
dita nel tubo di riempimento,
né applicare troppa forza.
NON superare il livello di
capacita ‘MAX’ indicato sul
recipiente.
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Tabella di utilizzi

raccomandati

Alimento

Preparazione

Consigli e trucchi

Cavoli, patate e rape
gialle

Sbucciare e tagliare in
pezzi che rientrino nel
tubo d’alimentazione.

Lavorare a crudo.

Carote Sbucciare. Per risultati ottimali, lavorare
una per volta attraverso il tubo
d’alimentazione piccolo;
lavorare a crudo.

Rape Sbucciare. Inserirle nel tubo
d’alimentazione. Lavorare
cotte o crude.

Melanzane Tagliare a meta per il Lavorare meta alla volta.

lungo e, se necessario,
tagliare in dimensioni
corrette per il tubo
d’alimentazione.
Peperoni Tagliare a meta e Inserirli uno sull’altro nel

togliere i semi. tubo d’alimentazione.
Cetrioli e zucchine Per risultati ottimali,
sbucciare.
Cipolle Sbucciare e tagliare a Genera pezzi tritati
meta, per inserire nel grossolanamente piuttosto
tubo d’alimentazione. che cubetti.
Sedano Tagliare le gambe Inserirle nel tubo

affinché abbiano la
stessa lunghezza.

d’alimentazione.

Frutta dura- mele, pere

Sbucciare se necessario.,
Tagliare a meta, togliere
noccioli e semi.

Formaggi a pasta
dura- Gruviera

Tagliare in dimensioni
corrette per il tubo
d’alimentazione.

Lavorare senza portare prima
a temperatura ambiente.

Uova sode Bollire e lasciare Inserire nel tubo
raffreddare prima di d’alimentazione. Genera pezzi
sgusciare. tritati grossolanamente
piuttosto che cubetti.
Prosciutto Disossare. Tagliare a Utilizzare un blocco di

pezzi.

prosciutto e non delle fette.
Lavorare direttamente
Lavorare senza portare prima
a temperatura ambiente.

Per risultati ottimali, lavorare
piccole quantita alla volta e
non sovraccaricare il
recipiente.

Cetrioli sott’olio

Scolare.

Lavorare inserendoli dal tubo
d’alimentazione piccolo.
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consigli

Per risultati ottimali, usare frutta e
verdura cruda e fresca.

Per lavorare verdure cotta, si
consiglia di conservare in frigorifero
tutta la notte.

Non tagliare gli alimenti,
semplicemente adattarli al tubo
d’alimentazione. Riempire tutta la
capienza del tubo d’alimentazione. In
questo modo si evita che gli alimenti
scivolino sui lati durante la
lavorazione e si otterranno risultati
ottimali. In alternativa, usare il tubo
d’alimentazione piccolo.

Rimuovere sempre semi, noccioli,
ecc., dagli alimenti prima di lavorarli.

NB:

A causa delle diverse dimensioni e
forme degli alimenti, la lavorazione a
cubetti produrra pezzi deformati,
questo € del tutto normale.

Si sconsiglia di lavorare con questo
accessorio alcuni alimenti come
salame di tipo chorizo e formaggio
Feta.

cura e pulizia

Spegnere e scollegare sempre la
spina elettrica prima di rimuovere
I’accessorio dall’apparecchio.
Smontare completamente
I’accessorio prima di pulire.

Per pulire piu facilmente, lavare
sempre le parti subito dopo I'utilizzo.
Maneggiare sempre con cura i dischi
per affettare — sono estremamente
affilati.

Utilizzare il dispositivo di pulizia per
togliere eventuali alimenti che siano
rimasti intrappolati nella griglia per
tagliare a cubetti. Spingere dli
alimenti fuori dalla griglia @.

Non immergere mai il gruppo
trasmissione in acqua, ed
evitare che si bagni.

Tutte le rimanenti parti possono
essere lavate in acqua calda con
detergente, poi asciugate bene. Fare
particolare attenzione ai dischi per
affettare che sono estremamente
affilati. Oppure, lavare in lavastoviglie
(unicamente nel cestello superiore).

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Use o acessorio de cortar em cubos
para cortar varios alimentos tais
como cenouras, nabos, beterraba,
magas e presunto em cubos.

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

Os discos de fatiar e cortar em
cubos estao afiados, por isso
manipule com cuidado quando os
encaixar, remover ou limpar.

Nunca use os seus dedos para
empurrar os alimentos pelo tubo de
alimentacao. Utilize sempre e
apenas o0 empurrador fornecido com
0 acessorio.

Nunca retire a tampa do acessorio
enquanto o disco de fatiar ndo
estiver completamente parado.
Nao empurre os alimentos com
demasiada forca pelo tubo de
alimentacgao — pois pode estragar o
acessorio.

Nunca exceda a capacidade
“MAX.” marcada na taca.
Nunca utilize um acessorio
danificado. Mande-o examinar ou
reparar: ver “assisténcia técnica e
servigos ao cliente”.

N&o toque em acessorios que
estejam a mover-se.

Retire sempre o fio eléctrico da
tomada antes de colocar ou retirar
acessorios ou antes de limpar.

Consulte 0 manual de instrugdes da
seu robot de cozinha para mais
informagdes sobre avisos de
seguranca.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho
pela primeira vez

® Para limpar os componentes ver
“cuidados e limpeza”

@)
Iy
Q
<
)

empurradores: largo e pequeno
tubo de alimentagao
tampa

eixo accionador

disco de fatiar

pega

grelha de cubos

disco de cortar em cubos
orificios para os dedos
taca

engrenagem

ferramenta de limpeza

SIEICICICICICICICICICIC)

para usar o seu
acessorio de cortar em
cubos

1 Fixe a engrenagem (@ na unidade
motriz @ e gire na direccéo dos
ponteiros do relégio para prender.

2 Cologue a taga (9 — assegure-se
que a patilha de baixo @ fica
alinhada com o mecanismo de
fixacao @ do lado direito. Gire no
sentido dos ponteiros do relégio
para prender.

3 Segure o disco de cortar em cubos
pelos orificios para os dedos (9 e
insira-o na taga (a grelha de cubos
@ deve estar do lado direito
alinhada com o mecanismo de
fixagéo @ e as saliéncias da taga
alinhadas com os encaixes do disco
0.

4 Segure o disco de fatiar B) pela
pega para os dedos que se
encontra por baixo () e insira-o no
eixo @ da tampa @.



5 Cologue a tampa na taga — o tubo
de alimentacao posicionado do lado
direito e 0 4 da tampa alinhado
com o [g dataga. Rode a tampa na
taca no sentido dos ponteiros do
relégio até que 4 esteja alinhado
com g da taga para prender.

6 Escolha que tubo de alimentacéo
deseja utilizar. O empurrador maior
contém um tubo de alimentagao
mais pequeno para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.

Para utilizar o tubo de
alimentacdo mais pequeno -
introduza primeiro o empurrador
maior no tubo de alimentacéo.
Para utilizar o tubo de
alimentacao mais largo — utilize
ambos 0s empurradores em
conjunto.

7 Coloque os alimentos dentro do
tubo de alimentagao (consulte o
quadro de utilizagcdo recomendada
para alimentos adequados e
respectiva preparagao).

8 Ligue & corrente eléctrica, pressione
AUTO e ao mesmo tempo empurre
uniformemente os alimentos com o
empurrador - nunca introduza os
seus dedos no tubo de
alimentacéao ou utilize forca
excessiva. NAO exceda a
capacidade “MAX.” marcada
na taca.
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quadro de utilizacdo recomendada

/Alimento

Preparacao

Sugestoes e conselhos
praticos

Nabos variados e
batatas

Descasque € corte de
forma a caber no tubo
de alimentagé&o.

Processe cru.

Cenouras Descasque. Para obter melhores
resultados processe uma de
cada vez pelo tubo de
alimentagao mais pequeno.
Processe cru.

Beterraba Descasque. Empilhe para caber no tubo
de alimentacao.

Processe cru ou cozida.

Beringela Em metades longitudinais| Processe cada metade de

€ se necessario corte sua vez.
para caber no tubo de
alimentagao.

Pimento Metades e sem Empilhe ao alto no tubo de

sementes. alimentacéo.

Pepino e courgette

Para obter melhores
resultados descasque.

comprimento.

Cebolas Descasque e divida ao | Produz pedagos
meio para caber no grosseiramente picados em
tubo de alimentagao. vez de cubos.

Aipo Talos finos do mesmo Empilhe para caber no tubo

de alimentagé&o.

Frutos consistentes —
maca, péra

Descasque se necessario.
Corte em metades, retire
0 centro e as sementes.

Queijo duro - Gruyere
Suico

Corte em pedagos e
empilhe no tubo de
alimentacao.

Processe directamente do
frigorifico.

Ovos cozidos

Coza e deixe arrefecer
antes de descascar.

Empilhe no tubo de
alimentacao. Produz pedagos
grosseiramente picados em
vez de cubos.

Presunto

Retire os ossos.
Corte em blocos.

Use um bloco de presunto

em vez de fatias.

Processe directamente do
frigorifico.

Para obter melhores
resultados processe pequenas
quantidades de cada vez e
nao encha demasiado a taga.

Pepino em conserva

Escorra.

Processe pelo tubo de
alimentacdo pequeno.
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dicas
Para obter melhores resultados,
utilize frutos e vegetais frescos e
crus.
Se processar vegetais cozidos,
recomenda-se que 0s coloque no
frigorifico de um dia para o outro.
Nao corte os alimentos em altura,
apenas mais finos para caberem no
tubo de alimentagéo. Encha a
totalidade da largura do tubo de
alimentacao largo de forma razoavel.
Isto impede que os alimentos
deslizem para os lados durante o
processo e produz pedagos iguais.
Em alternativa utilize o tubo de
alimentagcao mais pequeno.
® Retire sempre as sementes ou
0ss0s etc., antes de processar 0s
alimentos.

Nota:

® Devido aos varios tamanhos e
formas dos alimentos, é normal que
alguns cubos saiam deformados.

® Alguns alimentos como o chourigo e
0 queijo Feta nao séo
recomendados para este acessorio.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo
eléctrico da tomada antes de retirar
0 acessorio do aparelho principal.
Desmonte totalmente o acessoério
antes de o lavar.

Para lavar mais faciimente, lave
imediatamente todas as partes.
Manipule os discos com muito
cuidado — estes estao extremamente
afiados.

Use a ferramenta de limpeza para
retirar os alimentos presos na grelha
de cubos. Empurre os alimentos
pela parte de baixo da grelha de
cubos @.

Nunca submerja em agua a
engrenagem ou deixe entrar
humidade.

Todas as outras partes podem ser
lavadas em agua quente com sabao
e depois secas cuidadosamente.
Tenha cuidado porque os discos
estao muito afiados. Em alternativa
pode lavar na maquina de lavar loica
(apenas na cesta de cima),
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assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD

autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice el accesorio para cortar en
dados para cortar diferentes tipos de
comida como zanahorias, colinabos,
remolacha, manzanas y jamon en
dados.

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

El disco rebanador y el disco para
cortar en dados estan afilados,
manéjelos con cuidado al colocarlos,
quitarlos y limpiarlos.

Nunca utilice los dedos para
empuijar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice Unicamente los
empujadores facilitados con el
accesorio.

Nunca quite la tapa del accesorio
hasta que el disco rebanador se
haya parado totalmente.

No haga una fuerza excesiva para
empuijar los alimentos por el tubo de
entrada ya que podria dafar el
accesorio.

No exceda el nivel de
capacidad “MAX” marcado en
el bol.

Nunca utilice un accesorio dafiado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “servicio técnico y
atencion al cliente”.

No toque las piezas mdviles.
Desenchufe el aparato antes de
colocar o quitar piezas o antes de
limpiarlo.

Consulte el manual principal de
instrucciones de su procesador de
alimentos para obtener mas
informacion sobre las advertencias
respecto a la seguridad.
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Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar el procesador
de alimentos por primera vez
Lave las distintas piezas; consulte
"cuidado y limpieza".

descripcion del aparato

CIEICICICICICICICICICIC)

empujadores: grande y pequefio
tubo de entrada de alimentos
tapa

eje

disco rebanador

asa

rejilla para cortar en dados
disco para cortar en dados
orificios para los dedos

bol

caja de engranajes

utensilio de limpieza

para usar el accesorio
para cortar en dados

1

Acople el ensamblaje de la caja de
engranajes (D a la unidad de
potencia @ gire en el sentido de las
agujas del reloj para asegurarse de
que quede bien sujeto.

Acople el bol (0- asegurandose de
que la lenglieta de enclavamiento @
de la parte inferior quede alineada
con el enclavamiento @ en el lado
derecho. Gire en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien
sujeto.

Sujete el disco para cortar en dados
por los orificios para los dedos (9
y acoplelo al bol (la rejilla para cortar
en dados () debe estar hacia el lado
derecho alineada con el
enclavamiento @ Y las lengUetas del
bol deben quedar alineadas con las
muescas en el disco @).



4 Sujete el disco rebanador () por el
asa () de la parte inferior y empuje
sobre el eje @ de la tapa @.

5 Acople la tapa sobre el bol —
coloque el tubo de entrada de
alimentos hacia el lado derecho y
alinee el simbolo 4 en la tapa con el
simbolo (@ en el bol. Gire la tapa en
el sentido de las agujas del reloj
hasta que el simbolo 4 quede
alineado con el simbolo g en el bol
para que quede bien sujeta.

6 Elija el tubo de entrada de alimentos
que desee utilizar. El empujador
grande contiene un tubo de entrada
de alimentos mas pequefo para
procesar los alimentos de uno en
uno o para ingredientes pequenos.
Para usar el tubo de entrada
de alimentos pequeiio,
introduzca primero el empujador
grande en el tubo de entrada.

Para usar el tubo de entrada
de alimentos grande, introduzca
los dos empujadores a la vez.

7 Ponga los alimentos en el tubo de
entrada (consulte la tabla de usos
recomendados para ver los
alimentos adecuados y su
preparacion).

8 Enchufe, pulse AUTO vy, al mismo
tiempo, empuje cada trozo
firmemente con el empujador;
nunca meta los dedos en el
tubo de entrada de alimentos
ni haga una fuerza excesiva.
NO exceda el nivel de
capacidad “MAX” marcado en
el bol.
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tabla de usos recomendados

Alimento

Preparacion

Consejos y sugerencias

Colinabo, patata y nabo

Quitar la piel y cortar
para introducir en el tubo
de entrada de alimentos.

Procesar crudo.

Zanahoria Quitar la piel. Para obtener mejores
resultados, procesar de una
en una en el tubo de entrada
de alimentos. Procesar crudo.

Remolacha Quitar la piel. Apilar para introducirlas en el
tubo de entrada de alimentos.
Procesar crudo o cocido.

Berenjena Partir en dos Procesar una mitad cada vez.

longitudinalmente vy, en
caso necesario, cortar
para que quepa en el
tubo de entrada de
alimentos.
Pimiento Cortar por la mitad y Apilar en posicion vertical en

quitar las semillas.

el tubo de entrada de
alimentos.

Pepino y calabacin

Para obtener mejores
resultados, quitar la piel.

Cebolla Pelar y partir por la Produce trozos grandes en
mitad para introducirla | vez de dados.
en el tubo de entrada
de alimentos.

Apio Trocear en varitas de Apilar para introducirlas en el

la misma longitud.

tubo de entrada de alimentos.

Fruta dura- manzana,
pera

Quitar la piel si es
necesario.

Partir por la mitad, quitar
el corazodn vy las pepitas.

Queso duro- gruyére,
queso suizo

Cortar para llenar bien
el tubo de entrada de
alimentos.

Procesar directamente de la
nevera.

Huevos duros

Hervir los huevos y dejar
que se enfrien antes de
quitar la céscara.

Amontonar en el tubo de
entrada de alimentos.
Produce trozos grandes en
vez de dados.

Jamon

Quitar los huesos.
Cortar en bloques.

Utilizar un blogue de jamén
en vez de lonchas.

Procesar directamente de la
nevera.

Para obtener los mejores
resultados, procese pequefas
cantidades cada vez y no
llene demasiado el bol.

Pepinillos en vinagre

Escurrir.

Procesar por el tubo de
entrada de alimentos
pequefio.
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consejos
Para obtener mejores resultados,
utilice frutas y hortalizas crudas y
frescas.
Si se procesan hortalizas o verduras
cocidas, se recomienda dejar que se
enfrien durante la noche.
No trocee los alimentos, sélo
recértelos un poco para que gquepan
en el tubo de entrada. Llene el tubo
de entrada de alimentos grande casi
hasta arriba. Asi evitara que la
comida se deslice hacia los lados al
procesarla y obtendré unos
resultados éptimos. También puede
utilizar el tubo de entrada de
alimentos pequeno.
® Quite siempre las semillas, los
huesos, etc., de los alimentos antes
de procesarlos.

Nota:

® Debido a los distintos tamanos y
formas de los alimentos, los dados
contendran algunos trozos
deformes, lo cual es normal.

® No se recomienda utilizar este
accesorio con algunos alimentos
como el chorizo o el queso Feta.

cuidado y limpieza

® Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la red eléctrica
antes de quitar el accesorio.
Desmonte el accesorio
completamente antes de limpiarlo.
Para una limpieza mas facil, lave
siempre las diferentes piezas
inmediatamente después de su uso.
Maneje los discos de corte con
mucho cuidado; estan muy afilados.
Use el utensilio de limpieza para
sacar cualquier resto de comida que
pueda quedar atrapado en la rejilla
para cortar en dados. Haga salir los
restos de comida por la parte inferior
de la rejilla para cortar en dados @.
Nunca sumerja el ensamblaje
de la caja de engranajes en
agua ni permita que se moje.
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El resto de las piezas puede lavarse
en agua templada con jabon, y
luego se deben secar muy bien.
Tenga cuidado ya que los discos de
corte estan afilados. También
pueden lavarse en el lavavaijillas (sélo
en la bandeja superior).

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico

autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
Fabricado en China.

|
ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.
Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.
Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos
por las administraciones municipales, o
a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar
posibles consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de eliminar por
separado los electrodomeésticos, en el
producto aparece un contenedor de
basura movil tachado.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

forklaring

Brug terningsudstyret til at skeere
forskellige madvarer som f.eks.
guleradder, kalroer, redbeder, ssbler
og skinke i terninger.

For du bruger dit Kenwood
tilbehor

Lees denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfaelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Snitte og terningsskiverne er skarpe,
og skal omgas forsigtigt, nar de
sasttes pa og tages af til rengering.
Brug aldrig fingrene til at skubbe
produkterne ned i tragten. Brug kun
skubberen der falger med tilbeheret.
Laget ma aldrig tages af tilbeheret,
for snitteskiven er standset helt.
Undlad at bruge magt til at skubbe
produkterne ned i tragten, da du kan
beskadige tilbehoret.

Pas pa ikke at fylde skalen
over ‘MAX’
kapacitetsangivelsen.
Beskadiget tiloeher ma aldrig
bruges.. Fa det efterset eller
repareret: se ‘service og kundepleje’.
Hold fingrene veek fra bevaegelige
dele.

Tag apparatets stik ud for pasastning
eller aftagning af dele eller rengering.

Se hovedbrugsvejledning til din
foodprocessor for yderligere
sikkerhedsadvarsler.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fodevarer.

for ibrugtagning
Vask delene, se under ‘pleje &
rengering’.
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skubber: stor og lille
tragt

lag

aksel

snitteskive
fingergreb
terningsnet
terningsskive
fingerhuller

skal

gearkasse
rengeringsredskab

sadan bruges
terningstiloehoret

1

2

4

Seet gearkasseenheden @) pa
motorenheden @, drej med uret for
at sikre, at den laser.

Seet skélen (0 pa, og serg for at
lasetappen @ nedenunder ligger ud
for lasen @ pa hejre side. Drej med
uret for at lase.

Hold terningsskiven ® i
fingerhullerne (9), og seet den pa
skalen (terningssektionen (7) skal
veere pa hejre side ud for
sammenlésningen @, og
skaltapperne skal veere ud for
udskeeringerne i skiven @).

Hold snitteskiven () i fingergrebet (&
underneden, og skub den ned over
akslen @ pa laget @.

Seet laget péa skalen - tragten
anbringes til hajre og 4 pa laget
anbringes ud for (g pa skalen. Drej
l&get med uret, indtil 4 er ud for g
pa skalen for at lase.

Veelg hvilken tragt du ensker at
bruge. Den store skubber indeholder
en mindre tragt til tilberedning af
enkeltdele eller tynde ingredienser.
Sadan bruges den lille tragt -
leeg forst den store skubber i
tragten.

Sadan bruges den storre tragt
- brug begge skubbere samtidig.



7 Leeg produkterne ind i tragten (se
oversigten over anbefalet anvendelse
for egnede produkter og deres

tilberedelse).

8 Sest stikket i, tryk pa AUTO, og skub
samtidig jeevnt ned med skubberen -
stik aldrig fingrene ned i

tragten, og brug aldrig magt.
PAS PA ikke at fylde skalen
over ‘MAX’ kapacitetsangivelsen.

oversigt over anbefalet anvendelse

Produktet

Forberedelse

Vink og tip

Kalroe, kartoffel og
majroe

Skreelles og skeeres til,
sé& de passer gennem
tragten.

Tilberedes ra.

kernerne fiernes.

Gulerod Skreelles forst. Det bedste resultat opnas
ved at skubbe én ad gangen
ned gennem den lille tragt.
Tilberedes ra.

Rodbede Skreelles forst. Stakkes sé de passer
gennem tragten.

Tilberedes réa eller kogt.

Aubergine Halveres pa den lange | Laeg halvdelen i ad gangen.

led, og skeeres i stykker,
der passer gennem
tragten, efter behov.
Peberfrugter Halveres hvorpa Stakkes opret i tragten.

Agurk og courgette

Skreelles forst for bedste
resultat.

lange.

Log Skeelles og halveres sa | Giver groft snittede stykker
de passer gennem frem for terninger.
tragten.

Selleri Steengerne gores lige Stakkes sa de passer

gennem tragten.

Harde frugter: eebler,
paerer

Skreelles efter behov.
Halveres og udkernes.

Hard ost- Gruyere-ost

Skeere i stykker og
pakkes i tragten.

Tilberedes lige fra keleskabet.

Skeeres i blokke.

Hardkogte aeg /AEggene hardkoges, og | Stakkes i tragten. Giver groft
keles af, inden skallen snittede stykker frem for
fiernes. terninger.

Skinke Knogler fiernes. Brug en skinkeblok frem

for skiver.

Tilberedes lige fra koleskabet.
Det bedste resultat opnas ved
at snitte sm& maengder ad
gangen og ikke fylde for
meget i skalen.

Syltede agurker

Dryppes af.

Skubbes gennem den lille
tragt.
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vink

® Det bedste resultat opnas ved at
bruge réa, friske frugter og grensager.

® Hyis du blender kogte grensager,
anbefales det at laegge dem i
koleskab natten over i forvejen.

® Undlad at skeere madvarerne op, det
er nok at tilpasse dem til ga i
tragten. Fyld bredden af den store
tragt ret fuld. Dette vil forhindre, at
madvarerne glider sidelaens under
behandlingen og vil give de
allerbedste resultater. Man kan ogsa
bruge den lille tragt.

® Kerner, knogler osv. skal altid fiernes
fra madvarerne, for de skeeres i
terninger.

Bemeerk:

® Da madvarerne er forskellige i
storrelse og facon, vil terningerne
ikke altid veere terningformede. Dette
er helt normalt.

® Det kan ikke anbefales at bruge
dette tilbehor til visse madvarer som
f.eks. chorizo og fetaost.

pleje og rengering

® Husk altid at slukke for apparatet og
tage stikket ud, for tilbeheret fiernes
fra apparatet.

® Adskil tilbeheret helt for rengering.

® Delene er nemmere at rengore, hvis
man altid vasker dem straks efter
brug.

® Veer forsigtig med skeereskiverne —
de er meget skarpe.

® Brug rengeringsredskabet til at losne
evt. Mad, der kan blive fanget i
terningsnettet. Skub maden ud fra
undersiden af terningsnettet @.

® Saenk aldrig gearkasseenheden
ned i vand, og lad den aldrig
blive vad.
Alle resterende dele kan vaskes i
varmt seebevand og derpa terres
omhyggeligt. Veer forsigtig, idet
skeereskiverne er skarpe. Delene kan
0gsa laegges i opvaskemaskinen
(kun péa everste hylde).

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kebt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand tarnaren for att tarna ravaror
som morot, rova, rodbeta, applen
och skinka.

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

Skivorna for att skiva och tarna ar
mycket vassa. Var forsiktig nar du
lossar och rengdr dem.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka
ned ravaror i matarréret. Anvand
enbart de matare som medfdljer
tilloehoret.

Ta aldrig av locket fran tilloehoret
forrén skivan har stannat helt.

Tryck inte for hart nar du ska fora
ned ravaran i matarréret — du kan
skada tillbehoret.

Fyll aldrig pa 6éver “max”-
markeringen pa skalen.
Anvénd aldrig tillbehér som ar
skadade. Lamna det for kontroll eller
reparation. Se "service och
kundtjanst”.

Ber6r inte delar som ror sig.

Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
rengdr apparaten.

Du hittar mer information om
sakerheten i bruksanvisningen for din
matberedarens.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

fore anvédndning
Diska delarna, "se skotsel och
rengdring”
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forklaring till bilder

matare: stor och liten
matarror

lock

axel

skiva, skivning
grepp

tarnare

skiva, tarnare
fingerhal

skal

drivning
rengoringsverktyg
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s& har anvander du
tarnaren

1 Montera drivningen @) pa
drivenheten @ och vrid moturs sa
att den laser pa plats.

Montera skalen (- och kontrollera
att lasfliken @ pa undersidan &r
riktad mot laset @ pé hoger sida.
Vrid medurs for att sparra.

Hall i tarnaren @ i halen (© och
montera den péa skélen (gallret @
ska vara pa hoger sida riktat mot
laset @ och slalflikarna ska vara
riktade mot urtagningarna pa skivan
0.

Hall skivaren () i greppet (6 och
tryck ned den pa axeln @ till locket
(5}

Placera locket pa skalen —
matarroret placerat pa hoger sida
och rikta d péa locket mot @ pé
skélen. Rotera locket medurs tills 4
ar riktad mot g pa skalen for att
lasa fast det.

Valj vilket matarrér som ska
anvandas. Den stora mataren har ett
litet ror for bearbetning av separata
eller tunna ingredienser.

Om du vill anvédnda det lilla
matarroret - placerar du forst den
stora mataren i matarréret.

Om du vill anvidnda det stora
matarréret — anvand bada
matarna tillsammans.

2
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7 Placera livsmedlen i matarroret (se
diagrammet 6ver rekommenderad
anvandning for anvisningar om
lampliga livsmedel och hur du
forbereder dem).

8 Satt i stickkontakten, tryck pa AUTO
och tryck samtidigt ned mataren
med ett jamnt tryck — stick aldrig
ned fingrarna i matarroret och
tryck inte fér hart. Fyll
ALDRIG pa dver "MAX”-
markeringen pa skalen.

Oversikt 6ver rekommenderad anvandning

Livsmedel

Forberedelse

Tips

Kalrot, potatis och rova

Skala och skar i bitar
som passar matarroret.

Bearbetas ra.

Morot Skala. For basta resultat bearbetar
du enitaget i det lilla
matarréret. Bearbetas ra.

Raédbeta Skala. Placera bitarna uppratt i
matarroret.

Bearbetas ra eller kokt.

Aubergine Halvera pa langden och | Bearbeta hélften &t gangen.

skar vid behov i bitar
som gar ner i matarroret.
Paprika Halvera och kérna ur. Placera bitarna uppréatt i

matarroret.

Gurka och squash

Skala for basta resultat.

Lok

Skala och halvera i bitar
som passar matarroret.

Ger grovhackade bitar, inte
tarningar.

Selleri

Skér bitarna i samma
l&ngd.

Placera bitarna uppratt i
matarroret.

Harda frukter — &pple,
paron

Skala vid behov.
Halvera, kdrna ur och ta
bort kérnhusen.

Hardost — Gruyere

Skér i bitar som passar
matarroret.

Bearbeta direkt fran kylen.

Hardkokta &gg

Hardkoka &ggen och I&t
dem svalna innan du

Fyll matarréret. Ger
grovhackade bitar, inte

skalar dem. tarningar.
Skinka Avliagsna eventuella ben.| Anvand ett stycke skinka, inte
Skér i bitar. skivor.
Bearbeta direkt fran kylen.
For basta resultat bearbetar
du en liten mangd i taget och
overfyller inte skalen.
Inlagd gurka L&t rinna av. Bearbeta med det lilla

matarroret.
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tips

Anvand ré farsk frukt och raa farska
gronsaker for basta resultat.

Om du bearbetar tillagade gronsaker
bor de kylas 6ver natten.

Hacka inte livsmedlen, dela dem
bara i bitar som far plats i
matarréret. Fyll det stora matarrdret
sé att det ar ganska fullt. Det
forhindrar att livsmedlen glider at
sidan under bearbetningen och du
far basta resultat. Du kan dven
anvanda det lilla matarréret.
Avlagsna alltid karnhus, ben etc. fran
livsmedlen innan du bearbetar dem.

Obs!

Eftersom livsmedlen har olika storlek
och form kan nagra av tarningarna
bli mindre bra. Det & normalt.

Vissa typer av livsmedel, exempelvis
chorizo och fetaost, rekommenderas
inte for anvéandning med detta
tillbehdr.

skotsel och rengdring

Stang alltid av apparaten och dra ut
stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret.

Demontera tillbehdret helt fore
rengdring.

For enklare rengdring ska du alltid
diska delarna direkt efter
anvandningen.

Var forsiktig nér du tar i skivorna, de
ar extremt vassa.

Anvand rengoringsverktyget for att
lossa livsmedel som fastnat i
tarnaren. Tryck ut maten fran
tarnarens @ undersida.
Drivenheten far inte doppas i
vatten eller bli vat.

Alla 6vriga delar kan diskas i varmt
vatten med diskmedel. Torka dem
sedan noggrant. Var forsiktig!
Skivorna ar mycket vassa. De kan
aven diskas i diskmaskinen (endast
pa Gversta hyllan).

service och kundtjanst

Om sladden &r skadad maste den av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av

Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan 6verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser f6r miljién
och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggér
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.

33



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk terningsutstyret til & skjeere
mange forskjellige typer mat, som
gulrot, kélrot, redbeter, epler og
skinke, i terninger.

for du bruker Kenwood-
tilleggsutstyret
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® Hovel- og terningsskivene er skarpe,

veer forsiktig nar du setter dem pa
eller av eller rengjer dem.

Bruk aldri fingrene til & skyve mat
ned i innmatingshalsen. Bruk bare
skyveredskapene som felger med
utstyret.

Fjern aldri lokket fra utstyret for
hovelskiven har stanset fullstendig.
Ikke skyv mat for hardt ned i
innmatingshalsen, du kan skade
utstyret.

Overga ikke «<MAKS»-
kapasitetsniva til bollen.
Bruk aldri skadet tilleggsutstyr. Fa
det kontrollert og reparert, se
«service og kundetjenester».

Ikke berer deler som er i bevegelse.
Trekk ut kontakten til maskinen for
du setter pa eller fierner deler eller
rengjor den.

Se din bruksanvisning for
matprosessor for ekstra
sikkerhetsadvarsler.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for forste gangs bruk
For vask av delene ser du
Vedlikehold og rengjering.
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skyveredskaper, store og sma
innmatingshals
lokk

sayle

hovelskive
fingergrep
terningsruter
terningsskive
fingerhull

bolle

girboks
rengjeringsverktoy

slik bruker du
terningsutstyret

1 Tilpass girboksmonteringen @) pa
stremenheten @ roter med klokka
inntil den laser

Tilpass bollen @ - ved a serge for at
den mellomliggende taben @ under
er jevnstilt med mellomlasen @ pa
hoyre side. Skru med klokka for &
lase.

Hold skivedisken ® ved
fingerhullene (9 og tilpass bollen
(skivegitteret (?) skal veere pa hoyre
side jevnstilt med mellomlasen @ og
bolletabene jevnstilt med
kuttehullene pa disken @).

Holde skivedisken (& med fingergrep
(® under og dytt pa handtaket @ pa
lokket @.

Tilpass lokket pa bollen —
matingstuben posisjoner til hoyre
handsside og jevnstill 4 pa lokket
med [@ pa bollen. Roter lokket med
Klokka inntil 4 jevnstilles med g pé
bollen til lasen.

Velg hvilken matingstube du ensker
a bruke. Den store dytteren
inneholder en mindre matingstube
for & behandle individuelle
gjenstander eller tynne ingredienser.
For a bruke den lille
matingstuben - putt forst den
store dytteren inni matingstuben.
For a bruke den store
matingstuben - bruk begge
dyttere samtidig.
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7 Sett maten ned i innmatingshalsen
(se anbefalt bruksoversikt for
passende matvarer og hvordan de

skal gjeres klar).

8 Plugg inn, trykk pa AUTO og trykk
samtidig jevnt pa dytteren — putt
aldri fingrene i matingstuben

og bruk IKKE overdreven makt
og overga ikke «<MAKS»-
kapasitetsniva til bollen.

anbefalt bruksoversikt

Matvare

Klargjoring

Hint og tips

Kalrot, potet og turnips

Skrell og skjeer til sa de
passer i innmatingshalsen,

Behandle ra.

Gulrot Skrell. Best resultat oppnas ved a
mate en av gangen i liten
innmatingshals. Behandle ra.

Redbeter Skerell. Stable slik de passer i
innmatingshalsen.
Behandle ra eller kokt.

Aubergine Del i to pa langs og Behandle en halvdel av

skjeer til om nedvendig | gangen.
slik at de passer i
innmatingshalsen.
Paprika Del i to og ta ut fro. Stable pa heykant i

innmatingshalsen.

Agurk og squash

Skerell for best resultat.

Lok Skrell og del i to slik at | Gir grovt hakket lok, ikke
den passer i terninger.
innmatingshalsen.

Selleri Skjeer stenger til Stable i innmatingshalsen.

samme lengde.

Hard frukt- eple, paere

Skrell om nedvendig.
Del i to, ta ut kjerne

og fro.
Hard ost - Gruyere Skijeer til slik at den Behandle rett fra kjoleskap.
Swiss passer i

innmatingshalsen.

Hardkokte egg

Hardkok og la kjole seg
ned for du fierner skallet.

Stable i innmatingshalsen.
Gir grovhakkede biter, ikke
terninger.

Skinke

Fjern bein. Skjeer i
blokker.

Bruk en blokk skinke, ikke
skiver. Behandle rett fra
kjoleskapet.

For beste resultat ber du
behandle en liten mengde av
gangen og ikke overfylle
bollen.

Sylteagurker

Hell av vannet.

Bruk den lille
innmatingshalsen.
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hint

® Bruk ra, frisk frukt og grennsaker for
best resultater.

® \/ed tilbereding av kokte grennsaker
anbefales det & oppbevare dem i
kjoleskapet over natten.

® |kke skjeer opp maten, bare skjeer il
slik at den passer i
innmatingshalsen. Fyll bredden av
den store innmatingshalsen ganske
full. Dette forhindrer at maten sklir
sidelengs under oppskjeeringen og
gir de beste resultatene. Alternativt
kan du bruke den lille
innmatingshalsen.

® Fjern alltid fre, ben osv. fra mat for
du behandler den.

merknad:

® P3 grunn av de forskjellige
storrelsene og fasongene matvarer
har, vil noen av terningene ha en
merkelig fasong, dette er normalt.

® Enkelte matvarer, som chorizo og
fetaost anbefales ikke til bruk med
dette utstyret.

rengjering og
vedlikehold

® 3|3 alltid av og trekk ut kontakten fer
du fierner tilbeheret fra maskinen.

® Demonter utstyret fullstendig for du
rengjor.

® Utstyret er enklere & vaske hvis du
gjer det umiddelbart etter bruk.

® \/aer forsiktig nar du handterer
skjeereskivene, de er sveert skarpe.

® Bruk rengjeringsverktoyet til & fierne
eventuelle matvarer som har satt seg
fast i terningsrutene. Skyv maten ut
fra undersiden av terningsrutene @.

® Du ma aldri senke
girboksenheten ned i vann
eller la den bli vat.
Alle andre deler kan vaskes i varmt
sdpevann og sa terkes grundig. Veer
forsiktig, skjeereskivene er skarpe.
Alternativt kan du vaske i
oppvaskmaskinen (kun pa everste
hylle).

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 4 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en sgppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

Voit leikata esimerkiksi porkkanoita,
lanttuja, punajuuria, omenoita ja
kinkkua kuutioiksi kuutiointilaitteen
avulla.

ennen Kenwood-lisdlaitteen
kayttamista

® | ue ndméa ohjeet huolella ja sailyta
ne mybhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Viipalointi- ja kuutointilevyjen terat
ovat teravid. Késittele niité varovasti
asettaessasi ne paikalleen,
irrottaessasi ne ja puhdistaessasi
niita.

® Al koskaan paina ruoka-aineita
alaspain syottosuppilossa. Kayta
ainoastaan laitteen mukana
toimitettua tyénninta.

® Al4 irrota kantta ennen kuin levy on
pyséhtynyt kokonaan.

® Al tydnna ruokaa systtdputkeen
lian voimakkaasti. Muutoin laite voi
vaurioitua.

e Al ylita kulhoon merkittyi
suurinta maaraa (MAX).

® Al4 koskaan kayta vaurioitunutta
laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

® Ala koske likkuviin osiin.

® |rrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista
tai puhdistamista.

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.

® Tama laite tayttaa
sdhkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.
ennen kuin kdytat laitetta
ensimmadista kertaa

® Pese osat Hoito ja puhdistus -
kohdassa kuvatulla tavalla.
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tyéntimet: suuri ja pieni
syottoputki

kansi

varsi
viipalointilevy
tarttumakohta
kuutiointiritila
kuutiointilevy
sormiaukot
kulho

vaihteisto
puhdistustydkalu

kuutiointilaitteen
kayttaminen

1

Kiinnita vaihteisto () moottoriosaan
@. Kaanna mystapaivaan, jotta se
lukittuu paikalleen.

Aseta kulho paikalleen (9. Varmista,
ettd sen alapuolinen lukituskieleke @
kohdistuu oikean puolen lukitukseen
@. Lukitse kaantamalla
myo6tapaivaan.

Pitele kuutiointilevya ® aukoista (9.
Aseta kulho paikalleen siten, etta
kuutiointiritiiéa @) on oikealla puolella
kohdistettuna lukitukseen @ ja
kulhon kielekkeet on kohdistettu
levyn koloihin @.

Tartu viipalointilevyn &
tarttumakohtaan () ja tyénnéa se
kannen @ akselin @.

Sovita kansi kulhoon siten, etta
syottoputki on oikealla. Kohdista
kannessa nakyva 4 ja kulhossa
nikyva [@ toisiinsa. Kainna kantta
myétapaivaén, kunnes € on kulhon
kohdassa g .

Valitse kaytettava syottoputki.
Isommassa tyontimessé on pienempi
syGttdputki ohuita aineksia varten.
Voit kayttaa pienta
syottoputkea asecttamalla sen
isomman syottoputken sisaan.

Voit kayttaa isoa syottoputkea
kayttamalla molempia tydntéamisosia
yhdessé.



7 Aseta ruoka syottoputkeen.
Soveltuvista ruoista ja niiden
valmistelemisesta on tietoja
kayttdsuositustaulukossa.

8 Tydnna pistoke pistorasiaan ja paina
AUTO-painiketta. Paina aineksia
tasaisesti tydntimen avulla. Ala
koskaan laita sormiasi
syottoputkeen. Ali tyonnia
liian voimakkaasti. Ala ylita
kulhoon merkittya suurinta

maaraa (MAX).

kayttosuositustaulukko

Ruoka Valmistelut Vihjeita ja neuvoja
Lanttu, peruna ja nauris | Kuori ja paloittele Kasittele raakana.
sy6ttdputkeen
mahtuviksi paloiksi.

Porkkana Kuori. Saat parhaan lopputuloksen
tyontamalla pieneen
syottoputkeen yksi kerrallaan.
Késittele raakana.

Punajuuri Kuori. Tydnna syottdputkeen siihen
mahtuvina paloina.

Kasittele raakana tai
keitettyna.

Munakoiso Puolita pituussuuntaan | Késittele puolikas kerrallaan.

ja tarvittaessa pilko
sy6ttdputkeen
mahtuvaksi.
Paprika Puolita ja poista Aseta syottoputkeen

siemenet.

pystyasennossa.

Kurkku ja kesakurpitsa

Saat parhaan
lopputuloksen kuorimalla.

Sipuli Kuori ja puolita, jotta Kuutioiden sijasta muodostuu
mahtuu sydSttdputkeen. | karkeaa silppua.
Selleri Leikkaa yhta pitkiksi Tydnna syottdputkeen siihen

tikuiksi.

mahtuvina paloina.

Kovat hedelmat, kuten
omena ja paaryna.

Kuori tarvittaessa.
Puolita ja poista
siemenkota.

Kova juusto, esim.
gruyere

Paloittele sySttdputkeen
mahtuviksi paloiksi.

Kasittele jadkaappikylmana.

Koviksi keitetyt munat.

Keita koviksi ja anna
jadhtya ennen kuorimista.

Tyonna syottdputkeen.
Kuutioiden sijasta muodostuu
karkeaa silppua.

Kinkku

Poista luut.
Pilko suuriksi kappaleiksi.

Kayta mieluummin paloina
kuin viipaleina.

Kasittele jadkaappikylmana.
Saat parhaan lopputuloksen
kasitelemalla pienen maaran
kerrallaan. Al4 tayta kulhoa
likaa.

Maustekurkku

Valuta kuivaksi.

Tydnna pieneen
syottoputkeen.
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vihjeita

Saat parhaat tulokset kayttamalla
raakoja tuoreita hedelmia ja
vihanneksia.

Jos kasittelet keitettyja vihanneksia,
on suositeltavaa jadhdyttaa niité
jadkaapissa yon vli.

Al4 pilko ruokaa. Paloittele se
syoOttdputkeen mahtuvaksi. Tayta
suurempi syottoputki lahes tayteen.
Tama estaa aineksia likkumasta
sivusuunnassa ja parantaa
lopputulosta. Voit myds kayttaa
pienempaé syottdputkea.

Poista aina esimerkiksi siemenet tai
luut ennen kasittelemista.

huomautus:

Koska ainesten koko vaihtelee,
kuutioiden muoto voi vaihdella. Taméa
on normaalia.

Ei ole suositeltavaa kasitella tdman
laitteen avulla esimerkiksi chorizoa tai
fetajuustos.

hoitaminen ja
puhdistaminen

Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen lisdosan
irrottamista yleiskoneesta.

Pura laite osiin ennen puhdistamista.
Puhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.
Kasittele teriad varoen — ne ovat hyvin
teravia.

Voit puhdistaa kuutiointiritilan
puhdistustydkalun avulla. Puhdista
kuutiointiritila @ tyontamalla
alapuolelta.

Ala upota vaihteistoa veteen
alaka anna sen kastua.

Pese kaikki osat lampiméassa
vedessa, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti. Leikkuuterat
ovat erittain teravia, joten toimi
varovasti. Voit myds pesté osat
astianpesukoneen ylatasolla.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® |aitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kéaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastéat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettad kodinkoneet on
hévitettéava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kip dograma pargasini havug,
salgam, pancar, elma ve jambon
gibi gesitli yiyecekleri kiip seklinde
dogramak icin kullanin.
Kenwood ilave iinitenizi
kullanmadan énce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlar ve etiketleri
cikartin.

guvenlik

® Dilimleme ve kiip dograma diskleri
keskindir, takarken, ¢ikartirken ve
temizlerken dikkatli olun.

® Yiyecekleri besleme haznesinden
asag! iterken asla parmaklarinizi
kullanmayin. Sadece Urin ile
birlikte verilen iticiyi kullanin.

® Dilimleme diski tamamen durmadan
aletin kapagini asla agmayin.

® Yiyecekleri igeri itmek icin asla asiri
gli¢ uygulamayin — ek parcaya
zarar verebilirsiniz.

® Kase lizerindeki ‘MAX’ kapasite
seviyesini agmayin.

® Hic bir zaman hasarli ek parga
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve misteri
hizmetler’.

® Hareketli pargalara dokunmayin.

® Parca takmadan veya ¢ikartmadan
ya da temizlemeden 6nce daima
cihazin fisini ¢ikartin.
ilave glivenlik uyarilari igin mutfak

robotu asil kullanma kilavuzuna
bakin.

® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan énce
® Parcalari yikayin, bkz. ‘bakim &
temizlik’

40

parcalar

iticiler: buylk ve kugik
besleme haznesi
kapak

mil

dilimleme diski
tutma yeri

klp 1zgarasi

kiip diski
parmak delikleri
kase

disli kutusu
temizleme aleti

SIElCICICISICICICICIC)S)

kUp dograma parcanizi
kullanmak icin

1 Disli kutusu tertibatini @) glic
Unitesine @ takin, kilitlendiginden
emin olmak i¢in saat yoniinde
doéndardn.

2 Kaseyi (0- takin, alttaki kiliteme
tirnaklarinin @ sag taraftaki kilitlerle
@ hizalandigindan emin olun.
Kilittemek icin saat yoninde
dondarin.

3 Kup dograma (®) diskini parmak
deliklerinden (® tutun ve kaseye
takin (kiip dograma i1zgarasi 7) sag
tarafta olmal Kilit @ ile hizalanmali
ve kase tirnaklari disk tzerindeki
kesikler ile @ hizalanmaldir).

4 Dograma diskini (6) alttaki parmak
yerlerinden tutun (® ve kapagin @
mili @ Uzerine itin.

5 Kapag! kaseye takin — besleme
tipu sag tarafta olmalidir ve kapak
tizerinde 4 kase Uzerindeki (g ile
hizalanmalidir. Kilittemek igin
kapagi 4 kapak tzerindeki g ile
hizalanana kadar saat yoninde
doéndirdn.



6 Hangi besleme tipUini
kullanacaginizi segin. Buyuk itici,

tek malzemeleri veya ince
malzemeleri islemek i¢in daha
kiiguk besleme haznesi igerir.
Kiiciik besleme haznesinin
kullanimi — 6nce buyk iticiyi
besleme haznesine koyun.
Biiyiik besleme haznesinin

kullanimi — her iki iticiyi de birlikte

kullanin.

7 Yiyecegi besleme tiiptinin igine
koyun (uygun yiyecekler ve bunlarin

hazirlanmasi igin tavsiye edilen
kullanim tablosuna bakin).

Fisi takin, AUTO (Otomatik) basin

ve ayni anda gidalari diizgiin
sekilde asag ittirin —

parmaklarinizi asla besleme tiipii
icine sokmayin ve asla asir gii¢
uygulamayin. _ Kase iizerindeki

‘MAX’ kapasite seviyesini
ASMAYIN.

onerilen kullanim tablosu

Yiyecek

Hazirlanmasi

Bilgiler ve ipuclari

Salgam, patates ve
trup

Kabugunu soyun,
besleme tupline
sigacak sekilde kesin.

Cig olarak isleyin.

cekirdeklerini ¢ikartin.

Havug Kabugunu soyun. En iyi sonug igin kiglk
besleme tuplnden bir
seferde bir tane isleyin. Cig
olarak isleyin.

Pancar Kabugunu soyun. Besleme tupine sigacak
Olgtide yerlestirin.

Cig veya pismis olarak
isleyin.

Patlican Uzunlamasina ortadan | Bir seferde yarisini isleyin.

ikiye kesin gerekirse
besleme tlipline sigacak
sekilde tekrar kesin.
Biber Yariya bolin ve Besleme tupine dik sekilde

yerlestirin.

Salatalik ve kabak

En iyi sonuglar igin
kabuklarini soyun.

kesin.

Sogan Kabuklarini soyun ve Kup yerine iri dogranmis
besleme tuplne pargalar uretir.
sigacak sekilde ikiye
bolln.

Kereviz Saplari ayni uzunlukta | Besleme tiipiine sigacak

Olgtde yerlestirin.

Elma, armut gibi sert
meyveler

Gerekiyorsa kabuklarini
soyun: Ikiye blin,
cekirdek ve saplarini
cikartin.

Sert peynir- isvigre
Gravyeri

Besleme tipiine
sigacak olgide kesin.

Dogrudan buzdolabindan
cikartarak isleyin.

Kati pismis yumurta

Kati sekilde pisirin,
kabuklarini soymadan
once sogumasini
bekleyin.

Besleme tupiine yerlestirin.
Kup yerine iri dogranmis
parcalar uretir.

Jambon

Kemikleri ayiklayin.
Blok seklinde kesin.

Dilim yerine blok kullanin.
Dogrudan buzdolabindan
cikartarak isleyin.

En iyi sonug igin az miktarda
isleyin ve kaseyi asla asiri
doldurmayin.

Kornigon tursusu

Sizin

Kiguk besleme tupinden
isleyin.
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ipuclan

® En iyi sonuglar igin ¢ig meyve ve
sebze kullanin.

® Pismis sebze isliyorsaniz, bir gece
buzdolabinda bekletmeniz tavsiye
edilir.

® Yiyecekleri ufak parcalar halinde
kesmeyin sadece besleme tlpline
sigacak hale getirin. Blyuk
besleme haznesinin genigligini
oldukga dolu doldurun. Bu
calisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller ve en iyi
sonuglari saglar. Alternatif olarak
kiguk tipu kullanin.

® islemeden &nce yiyeceklerin daima
cekirdeklerini, kemiklerini gikartin.

Not:

® Yiyeceklerin farkli boyutta ve
sekilde olmalari sebebiyle, kip
kesilmis hallerinde bazi bozuk
sekiller olabilir bu normaldir.

® Chorizo ve Feta peyniri gibi bazi
gidalarin bu parca ile birlikte
kullanimi tavsiye edilmez.

bakim ve temizlik

® Ek pargayl cihazdan cikartmadan
once daima kapatin ve fisini gekin.

® Temizlemeden 6nce timuyle
pargalarina ayirin.

® En kolay temizlik igin parcalari her
zaman kullanimdan hemen sonra
yikayin.

® Kesme disklerini dikkatli tutun — gok
keskindirler.

® Kiip 1zgarasinda sikismis olabilecek
yiyecek parcalarini temizlemek igin
temizleme aletini kullanin. Yiyecegi
kiip 1zgarasinin @ altindan disari
itin.

® Disli tertibatini asla suya
sokmayin veya islatmayin.
Kalan tiim pargalar sicak sabunlu
su ile yikanarak kurulanabilir.
Kesme diskleri son derece keskin
oldugu icin dikkatli olun. Alternatif
olarak bulasik makinesinde yikayin
(sadece Ust rafta).

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmisse, glivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda riin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri donusimand
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.

42



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

Nastavec pro krajeni na kostky
muzete pouzivat ke krajeni riznych
potravin na kostky (napfiklad
mrkeyv, tufin, Cervena fepa, jablka a
Sunka).

pied pouzivani tohoto adaptéru
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pFirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrarnte veskery obalovy material
a nalepky.

bezpelnost

Kotouce pro krajeni na platky a na
kostky jsou ostré. PFi nasazovani,
odebirani a ¢isténi s nimi
zachazejte opatrné.

K tlaéeni potravin do davkovaci
trubice nepouzivejte prsty.
Pouzivejte pouze tlacky dodavané
s nastavcem.

Nesundavejte viko nastavce, dokud
se krajeci kotou¢ zcela nezastavi.
P¥i tlaeni potravin do davkovaci
trubice nepouzivejte pfili§ velkou
silu — mohli byste nastavec
poskodit.

Neprekracujte maximalni troven
objemu vyznaéenou na nadobé.
Poskozeny néstavec nepouzivejte.
Nechte jej zkontrolovat nebo
opravit: viz ,servis a udrzba“.
Nedotykejte se pohybujicich se
casti.

PFed pfipojenim nebo odpojenim
¢asti nebo ¢isténim pfistroj odpojte
od napéjeni.

Dals$i bezpec€nostni upozornéni
najdete v hlavnim navodu ke
kuchyriskému robotu.

Tento spotfebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
predmétech uréenych pro styk s
potravinami.
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pred prvnim pouzitim
Umyjte vSechny casti - viz ,udrzba
a Cisténi“.

Re;
@]
S
7

CIElCICICICICICICICICIC)

tlacky: velka a mala
podavaci trubice

viko

hridel

krajeci kotou¢

uchyt

mfizka pro krajeni na kostky
kotou€ pro krajeni na kostky
otvory pro prsty

misa

hnaci adaptér

Cistici nastroj

pouZzivani nastavce pro
krajeni na kostky

1

2

3

4

Hnaci adaptér (@) nasadte na hnaci
jednotku @ a oto¢enim ve sméru
hodinovych rugicek zajistéte.
Nasadte nadobu @0 tak, aby
jazycek @ na spodni strané
zapadlo do otvoru @ na pravé
strané. Otocenim ve sméru
hodinovych rucicek zajistéte.
Uchopte kotou€ pro krajeni na
kosticky (® za otvory pro prsty ® a
nasadte na nadobu (mfizka pro
krajeni na kosti¢ky @ musi byt na
pravé strané u zajisStovaciho otvoru
@ a jazycky na nadobé musi
zapadnout do vyfez( v kotouci @).
Uchopte krajeci kotou¢ (8) za Uchyt
pro prsty (® na spodni strané a
nasurite na hridel @ vika @.
Nasadte viko na nadobu tak, aby
plnici hrdlo bylo vpravo, a natocte
symbol 4 na viku na symbolem @
na nadobé. Otocte viko ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud nebude
symbol 4 natogeny na symbol g
na nadobé na znameni, Ze je viko
zajisténo



6 Vyberte, které plnici hrdlo chcete

pouzit. Velka tlatka obsahuje

mensi plnici hrdlo pro zpracovani
jednotlivych kousku nebo tencich

ingredienci.

Pouziti mensiho plniciho hrdla —

nejprve do plniciho hrdla viozte
vetsi tlacku.

Pouziti vétSiho plniciho hrdla —

pouzijte obé tlacky soucasné.

7 Vlozte potravinu do podavaci
trubice (vhodné potraviny a jejich
pfipravu najdete v tabulce pro
doporucené pouZiti).

8 Zapojte do zasuvky, zmacknéte
tlacitko AUTO a soucasné
rovnomérné tlacte pomoci tlacky —
do plniciho hrdla nikdy nestrkejte
prsty a netlacte prilis velkou
silou. NEPREKRACUJTE

maximalni objem vyznacéeny na
nadobé.

tabulka doporu¢eného pouziti

Potravina

Priprava

Rady a tipy

Tufin a brambory
apod.

Oloupeijte a nakrajejte,
aby se vesly do
podavaci trubice.

Krajejte syrové.

Mrkev Oloupeijte. Krajejte jednu po druhé
pomoci malé podavaci
trubice. Krajejte syrové.

Cervena fepa Oloupeijte. Naplrite podavaci trubici

kousky.
Krajejte syrové nebo varené.

seminek.

Lilek Podélné rozpulte a v Krajejte jednu polovinu, pak
pfipadé potreby druhou.
nakrajejte, aby se vesel
do podavaci trubice.

Paprika Rozpulte a zbavte Vlozte kolmo do podavaci

trubice.

Okurka a cuketa

Muzete oloupat.

Cibule

Oloupejte a rozpulte,
aby se vesla do
podavaci trubice.

Misto kostek vzniknou spise
nahrubo nasekané kousky.

Rapikaty celer

Ofiznéte stonky na
stejnou délku.

Naplrite podavaci trubici
kousky.

Tvrdé ovoce — jablka,
hrusky

V pripadé potieby
oloupeijte.

Rozpulte, vykrojte
jadrinec a jadérka.

Tvrdy syr — Svycarsky
Gruyere

Nakrajejte a naplite
podavaci trubici.

Krajejte ihned po vytazeni z
chladnicky.

Vejce natvrdo

Uvarte natvrdo a pred
odstranénim skofapky
nechte vychladnout.

Naplrite podavaci trubici.
Misto kostek vzniknou spise
nahrubo nakrajené kousky.

Sunka

Odstrante kosti.
Nakrajejte na kusy.

Misto platk( pouZijte kusy
Sunky.

Krajejte ihned po vytazeni z
chladnicky.

Nejlepsich vysledka
dosahnete tak, ze budete
zpracovavat mensi objemy
najednou a nadobu nebudete|
preplfiovat.

Nakladané okurky

Slijte nalev.

Krajejte pomoci malé
podavaci trubice.
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rady

Nejlepsich vysledk( dosahnete,
kdyZ pouzijete syrové Cerstvé
ovoce a zeleninu.

V pfipadé zpracovani varené
zeleniny doporucujeme nechat
zeleninu pfes noc zmrazit.
Nekrajejte potraviny na malé
kousky, ale na takové kusy, aby se
ve$ly do podavaci trubice. Sitku
velké podavaci trubice témér zcela
vyplite. Zabranite tim tomu, aby
potraviny b&hem krajeni klouzaly
stranou, a dosahnete optimalnich
vysledku. Pripadné pouzijte malou
podavaci trubici.

Pred krajenim z potravin odstrarite
jadra, kosti apod.

poznamka:

Kvdli riznym velikostem a tvarim
potravin budou vysledné kostky
obsahovat kousky nepravidelnych
tvard. To je normalni.

Krajeni nékterych potravin,
napfiklad klobasy chorizo a syru
feta, se s timto nastavcem
nedoporucuje.

péce a Cisténi

Pred sundanim nastavce pfistroj
vypnéte a odpojte od napajeni.
Pred €isténim nastavec zcela
rozeberte.

Dily se snadnéji Cisti ihned po
pouziti.

S krajecimi kotouci zachazejte
opatrné — jsou velmi ostré.

Pro uvolnéni potravin, které mohou
zUstat zachycené v mfizce, pouzijte
Cistici nastroj. Vytlacte potraviny
ven smérem zespodu mfizky @.
Nenamacejte prevodovou
jednotku do vody a nedovolte,
aby zvihla.

VSechny ostatni ¢asti Ize myt v
teplé vodé se saponatem. Po umyti
dukladné osuste. Davejte pozor,
protoZe krajeci kotouce jsou ostré.
Pfipadné mlzete myt v mycce
(pouze na horni polici).

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napéjeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® V/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadul na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych material( pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas k6zben hajtsa ki ezt az oldalt

A kockara vago tartozék
segitségével kilonféle élelmiszerek,
példaul sargarépa, karérépa, cékla,
alma és sonka vaghato kockara.

a Kenwood eszk6z hasznalata
el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!

els6 a biztonsag

® A szeletel6tarcsa és kockara vago
tarcsa éles, ezért fel- és leszerelés,
valamint tisztitas kdzben 6vatosan
kezelendd.

® Az élelmiszert soha ne az ujjaval
nyomja le az adagolécsében. Erre
a célra mindig hasznalja a tartozék
tdmébrudat.

® Soha ne vegye le a tartozék
fedelét, amig a szeletel6tarcsa
teljesen le nem allt.

® Ne nyomja le tulzott erével az
adagolécsében a nyersanyagot,
mert karosithatja a tartozékot.

® Ne toltse meg az edényt a jelzett
maximalis (MAX) kapacitas folé.

® Soha ne hasznalja a tartozékot, ha
sérlt. Ellendriztesse és sziikség
esetén javitassa meg. Lasd:
LSzerviz és vevészolgalat”.

® Ne érjen a mozgo6 alkatrészekhez.

® Arészegységek fel- és leszerelése,
illetve a tisztitas el6tt a haldzati
dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbal.

A tovabbi biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a robotgép altalanos
hasznalati utasitasat.

® A készllék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerlé anyagokrol
sz0616 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.

az els6é hasznalat el6tt
® Mossa el az alkatrészeket — lasd:
Jkarbantartas és tisztitas”.

készilék részei

témdérudak: nagy és kicsi
adagolocsé

fedél

tengely
szeletel6tarcsa
fogoérész
kockazoracs
kockara vago tarcsa
lyukak az ujjaknak
edény

valtoma
tisztitbeszkoz

O PFOAPEPOPOO®EO

kockara vago tartozék
hasznalata

1 lllessze a valtdmlivet () a
meghajtéegységre @ és forditsa el
jobbra, amig roégzul.

2 Helyezze fel az edényt (0 —
tgyeljen arra, hogy a zarszerkezet
illesztéfile @ alul egy vonalban
legyen a zarszerkezettel @ a jobb
oldalon. Jobbra elforditva rogzitse.

3 Tartsa a kockara vago tarcsat (® az
ujjaknak kialakitott lyukaknal ), és
helyezze az edényre (a
kockazoracsnak (7) a jobb oldalon
kell lennie, a zarészerkezethez
igazitva @, és az edényen levo
fuleknek illeszkednilk kell a tarcsan
levé bevagasokba @).

4 A szeletel6tarcsat (8 alul fogja meg
a fogdrésznél (), és nyomjara a
fedél tengelyére @ @.

5 Helyezze fel a fedelet az edényre —
az adagoldcsé a jobb oldalon
legyen, és a fedélen lathato 4
szimbolum illeszkedjen az edényen
lathatd [@ szimbdlumhoz. A
régzitéshez forditsa el a fedelet,
amig a d szimbolum egy vonalba
nem kerll az edényen lathato g
szimbolummal.



6 Valassza ki, hogy melyik

adagolocsovet szeretné hasznalni.
A nagy tomérad tartalmaz egy
kisebb adagolocsovet, kulén
darabok vagy vékony nyersanyagok
feldolgozasahoz.

A kis adagolécsé hasznalata —
elészor helyezze be a nagy
tomérudat az adagolécsdbe.

A nagy adagolocsé hasznalata —
egyltt haszndlja a két tdmdrudat.
Helyezze az élelmiszert az
adagolocs6be (a megfeleld
nyersanyagoknak és elkészitési
madjuknak nézzen utana a
felhasznalasi utmutaté
tablazataban).

Csatlakoztassa a készuléket a
hal6zathoz, nyomja le az AUTO
gombot, és a nyersanyagot
egyenletesen nyomja lefelé a
tébmdéraddal. Soha ne dugja az
ujjat az adagolocsébe, és ne
fejtsen ki tul nagy erét. Ne toltse
meg az edényt a jelzett
maximalis (MAX) kapacitas folé.
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felhasznalasi utmutaté

Elelmiszer

Elékészités

Tanacsok és tippek

Karoérépa, burgonya
és fehérrépa

Hamozza meg, és
vagja akkora darabokra,
hogy beférjen az
adagolécsébe.

Nyers allapotban
dolgozando fel.

Sargarépa Hamozza meg. Javasoljuk, hogy egyenként
dolgozza fel a kis
adagolocsovon keresztiil.
Nyers allapotban dolgozandé
fel.

Cékla Hamozza meg. Helyezzen az adagol6csébe
annyit, amennyi belefér.
Nyers vagy fétt allapotban
dolgozando fel.

Padlizsan Hosszaban vagja ketté, | Egyszerre egy felet

és ha sziikséges, vagja | dolgozzon fel.
akkora darabokra, hogy
beférjen az
adagolécsébe.
Paprika Vagja félbe és A paprikakat hosszaban

magozza Ki.

helyezze egymas mellé az
adagolécsébe.

Uborka és cukkini

Célszerli meghamozni.

Hagyma

Hamozza meg és vagja
félbe, hogy be lehessen
helyezni az
adagolécsébe.

Durvara vagott darabkak
lesznek kockak helyett.

Zeller

A szarakat vagja
egyforma hosszura.

Helyezzen az adagol6csébe
annyit, amennyi belefér.

Kemény gylimolcsok —
alma, korte

Sziikség esetén
hamozza meg.
Vagja félbe és
magozza Ki.

Kemény sajtok —
Gruyere Swiss

Vagja fel és helyezze
az adagolécsébe.

A hiitészekrénybdl kivéve
azonnal dolgozza fel.

Kemény tojas

Fézze meg a tojast, és
varja meg, amig kihdil,
csak utana tavolitsa

el a héjat.

Helyezze az adagoldcsébe.
Durvara vagott darabkak
lesznek kockak helyett.

Sonka

Csontozza ki.
Vagja kis tombokre.

A szeletek helyett inkabb
témboket hasznaljon.

A hiitészekrénybdl kivéve
azonnal dolgozza fel.

A legjobb eredmény elérése
érdekében egyszerre mindig
kisebb adagokat dolgozzon
fel, és ne toltse tul az
edényt.

Apro ecetes uborka

Csepegtesse le.

A kis adagolocsévon
keresztll dolgozza fel.
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tanacsok A tobbi alkatrészt elmoshatja forro

® Javasoljuk, hogy nyers, friss mososzeres vizben, majd széritsa
gylmolcsoket és zoldségeket meg. Legyen 6vatos, mert a
dolgozzon fel. vagotarcsak nagyon élesek. Masik

® Fétt zoldségek feldolgozasanal megoldasként mosogatégépben is
javasolt elétte éjszakara hiitébe tisztithatok (csak a felsé rekeszen).
tenni.

® Ne apritsa fel a nyersanyagot, csak ~ SZErviz s

annyit vagjon le bel6le, hogy 4 A
beleférjen az adagolécsébe. A nagy VeVOSZO|gaIat

adagolocso teljes szélességét toltse @ Ha a halozati vezeték sériilt, azt

ki. igy megakadalyozza, hogy a biztonsagi okokbol ki kell cseréltetni
feldolgozas soran a nyersanyag a KENWOOD vagy egy, a
oldaliranyban kicsusszon, és az KENWOOD altal jéovahagyott
eredmény is optimalis lesz. Masik szerviz szakemberével.
megoldasként hasznalhatja a kis

Ha segitségre van sziiksége:

a készilék hasznalataval vagy

a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

adagoldcsovet. °
® A magokat, csontokat stb. a °
feldolgozas el6tt mindig tavolitsa el.

megjegyzés: ® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
® A nyersanyagok eltéré6 mérete és a készlléket vasarolta.

alakja miatt a kockak koézétt mindig

lesznek szabalytalan alaktak, ez ® Tervezte és kifejlesztette a

nem hiba. Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Egyes élelmiszerek, példaul a ® Készilt Kinaban.

fliszeres kolbasz vagy a feta sajt
feldolgozasa nem célszeri ezzel a
tartozékkal.

a készulék tisztitasa

® Atartozéknak a készulékrdl térténd
eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki
a gépet, és a haldzati dugaszt
hdzza ki a konnektorbdl.

® Atisztitas el6tt teljesen szerelje
szét a tartozékot.

® A konnyebb tisztitas érdekében a
hasznalat utan azonnal mossa le a
részegyseégeket.

® A vagotarcsak rendkivil élesek,
ezért ezekkel nagyfoku
korultekintéssel kell banni.

® A tisztitoeszkdz segitségével
eltavolithatja a kockazoracsba
beszorult nyersanyagdarabokat. A
kockazoracs aldl tolja ki a kihullott
élelmiszerdarabokat @.

® A valtomlivet soha ne martsa
vizbe, és ligyeljen arra, hogy
nedves se legyen.

49



A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztositd keresked6knél adhato le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges,
a kérnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szlikségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Nasadki do krojenia w kostke

mozna uzywac do krojenia réznego
rodzaju skfadnikéw, np. marchewki,
brukwi, burakéw, jabtek czy szynki.

przed uzyciem przystawki firmy
Kenwood

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowa¢ na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

Tarcze do krojenia na plastry i w
kostke sg ostre. Przy ich
zdejmowaniu, zaktadaniu i
czyszczeniu nalezy zachowaé
ostroznosc.

Zywnosci nie wolno popychaé do
podajnika palcami. Do tego celu
uzywacé wytgcznie zatagczonych w
zestawie popychaczy.

Nie zdejmowac¢ pokrywy z nasadki
zanim tarcza do krojenia na plastry
catkowicie si¢ nie zatrzyma.

Nie wpycha¢ skfadnikéw do otworu
podajnika na site — moze to
spowodowac uszkodzenie nasadki.
Nie przekracza¢ oznaczonego na
misce maksymalnego poziomu
sktadnikow (,,MAX”).

Nie uzywac uszkodzonej nasadki.
W razie awarii oddac¢ jg do
sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie dotyka¢ czesci znajdujacych sie
w ruchu.

Przed zdejmowaniem, zaktadaniem
oraz czyszczeniem czesci nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego.
Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w
instrukcji obstugi robota
kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.
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® Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia Wspolnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika
2004 r., dotyczacego materiatéw i
wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.

przed pierwszym uzyciem
Umy¢ czesci — zob. ustep pt.
,konserwacja i czyszczenie”.

oznaczenia

popychacze: duzy i maty
podajnik

pokrywa

sprzegto

tarcza do krojenia na plastry
uchwyt

kratka tnaca

tarcza do krojenia w kostke
otwory na palce

miska

uktad napedowy
szczoteczka do czyszczenia

SIEleICICISICICICICIC)IC)

uzytkowanie nasadki do
krojenia w kostke

1 Na podstawie zasilajgcej @)
zamocowac¢ uktad napedowy @ i
przekreci¢ go zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, aby go
zablokowac.

Zamocowac miske (0 — pamietajac,
ze wypustka do mocowania w
blokadzie bezpieczenstwa @ w
podstawie miski musi znalez¢ sie
réwno ze znajdujacy sie z prawe;j
strony blokada bezpieczenstwa @.
Zablokowa¢, przekrecajac w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.



3 Wsung¢ palce w otwory (® w tarczy
do krojenia w kostke () i
przymocowac jg do miski (kratka
tnaca @ powinna znalez¢ sie z
prawej strony, rowno z blokadg
bezpieczenstwa @, a wypustki
miski powinny znalez¢ sie réwno z
wycigciami w tarczy @).

4 Trzymajac tarcze do krojenia w
plastry ® za znajdujacy sie pod
spodem uchwyt (6), nasung¢ jg na
sprzegto @ pokrywy @.

5 Pokrywe zamocowac¢ na misce —
podajnik umieszczajgc po prawej
stronie i zréwnujac symbol 4 na
pokrywie z symbolem f@ na misce.
Zablokowa¢ pokrywe, przekrecajac
ja zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az symbol 4 zr6wna sie z
symbolem @ na misce.

6 Wybra¢ odpowiedni podajnik. W
wiekszym popychaczu znajduje sie
maty podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub
cienko pokrojonych sktadnikow.
Aby uzy¢ matego podajnika — do
podajnika nalezy najpierw wsung¢
wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ duzego podajnika — oba
popychacze ztozy¢ ze sobg i uzyé
ich jednoczesnie.

7 Skfadniki umiesci¢ w podajniku
(lista rodzajow zywnosci, ktorg
mozna rozdrabniac i sposob jej
przygotowania znajduje sie w karcie
zalecen).

8 Wiozy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego, wcisng¢ przycisk AUTO
i w tym samym czasie za pomoca
popychacza réwnomiernie
popchna¢ sktadniki w dot otworu
podajnika. Nie wolno wpychaé
sktadnikéw na site ani wkiadaé
do podajnika palcéow. NIE
PRZEKRACZAGC oznaczonego na
misce maksymalnego poziomu
sktadnikow (,,MAX”).
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tabela zalecen

Sktadnik

Sposob przygotowania

Wskazoéwki

Brukiew, ziemniaki
i rzepa

Obrac¢ i pokroi¢ tak, by
zmiescity sie do otworu
podajnika.

Rozdrabnia¢ na surowo.

Marchew Oskrobac. Najlepsze wyniki daje uzycie
mniejszego podajnika i
rozdrabnianie jednej
marchewki na raz.
Rozdrabnia¢ na surowo.

Buraki Obrac. Utozy¢ jeden na drugim tak,
by miescity sie do otworu
podajnika.

Rozdrabnia¢ na surowo lub
po ugotowaniu.

Baktazan Przekroi¢ wzdtuz na Rozdrabnia¢ jedng potéwke

pot, a w razie na raz.
koniecznosci pokroi¢ na
mniejsze kawalki, tak,
by zmiescit sie do
podajnika.
Papryka Przekroi¢ na pét i Do podajnika wktada¢

usung¢ nasiona.

W pozycji pionowe;j.

Ogorki i cukinia

Aby uzyskaé mozliwie
najlepszy wynik, obra¢
ze skorki.

Cebula

Obra¢ i przekroi¢ na
pot, tak, by zmiescita
sie do podajnika.

Cebula jest siekana w do$¢
grube kawatlki, a nie w
kostke.

Seler naciowy

Pokroi¢ na kawalki tej
samej dtugosci.

Utozy¢ jeden przy drugim
tak, by miescity sie do
otworu podajnika.

Twarde owoce —
jabtka, gruszki

W razie koniecznosci
obrac.

Przekroi¢ na pét i
usung¢ gniazda
nasienne i pestki.

Twarde sery — np.
Gruyére

Pokroi¢ tak, by wypeti¢
otwor podajnika.

Rozdrabnia¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodéwki.

Jaja na twardo

Ugotowa¢ na twardo,
a przed obraniem
ostudzi¢.

Wktadaé do podajnika jedno
na drugim. Jaja sg siekane
w dos¢ grube kawatlki, a nie
w kostke.

Szynka

Usuna¢ kosci.
Pokroi¢ na dos¢ duze
kawatki.

Rozdrabnia¢ pokrojong na
wieksze kawaltki, a nie na
plasterki.

Rozdrabnia¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodowki.
Najlepsze wyniki daje
rozdrabnianie niewielkiej
ilosci sktadnikéw na raz i
nieprzepetnianie miski.

Korniszony

Odcedzi¢.

Rozdrabnia¢ przy uzyciu
mniejszego podajnika.
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wskazowki

® Najlepsze wyniki daje uzywanie
$wiezych, surowych owocow i
warzyw.

® Jezeli rozdrabniane sg warzywa
gotowane, zaleca sie przechowanie
ich przed uzyciem przez noc w
lodéwce.

® Nie nalezy kroi¢ sktadnikow —
wystarczy je przycia¢ tak, by
zmiescity sie do podajnika. Duzy
podajnik w catosci wypeti¢
sktadnikami. Zapobiega to
przesuwaniu sie sktadnikéw na boki
podczas rozdrabniania i daje
najlepsze wyniki. Mozna takze uzyc¢
mniejszego podajnika.

® Przed rozdrabnianiem usungé
wszelkie pestki, kosci itp.

Uwaga:

® Ze wzgledu na rozne wielkosci i
ksztalty sktadnikéw, uzyskana
kostka moze zawieraé
znieksztatcone kawatki — jest to
catkowicie normalne.

® Nie zaleca sig stosowania nasadki
do rozdrabniania niektérych
sktadnikow, takich jak kietbasa typu
chorizo czy ser feta.

konserwacja i
czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki nalezy
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i
wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac nasadke.

® Mycie przyboréw bezposrednio po
uzyciu utatwia utrzymywanie ich w
czystosci.

® Dotykajgc tarcz nalezy zachowaé
szczegolng ostroznos$¢ — sa bardzo
ostre.

® Do usuwania kawatkow, ktore
utkwity w kratce tnacej uzywac
zatgczonej szczoteczki. Resztki
usuwac¢ wypychajac je od spodu
kratki @.

® Nie zanurza¢ uktadu
napedowego w wodzie ani nie
dopuszczaé, by dostata sie do
jego srodka.

Wszystkie pozostate elementy
mozna my¢ w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn. Nalezy
je potem dokfadnie wysuszy¢,
zachowujac szczegolng ostroznose,
poniewaz tarcze tnace sg bardzo
ostre. Czesci te mozna takze my¢
w zmywarce do naczyn (wytacznie
w gérnym koszu).

serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgleddw bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firmg KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego si¢ segregacjg
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Hacagka ans Hapesku kybrkamu
ncnonb3yeTcs Ans Takux
NPOAYKTOB, Kak MOPKOBb, GplokBa,
cBekna, 6noku 1 BeTYMHA.

o Hayana ncnonb3oBaHUA
Hacagku oT komnaHum Kenwood
® BHuMaTenbHO NpoyTuTe U
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.
® Pacnakyinte usgenue n CHUMuTe
BCE YNaKOBOYHbIE SPIbIKU.

Mepbl 6e3onacHOCTH

® [l)ckn oYeHb ocTpble — ByabTe
OCTOPOXHbI Npu cbopke n
pasbopke.

He npoTtankuBanTe npogyKTbl
nanblamm rno Tpybke. Vicnonbayiite
TONbKO TOMNKaTenb, KOTOPbIA BXOAUT
B KOMMMEKT NOCTaBKM.

He cHumaiiTe KpbILLKy C Hacaaku,
peXyLLUMiA ONCK HE OCTaHOBUTCS
NOSTHOCTbIO.

He npunaras n3nuwHux ycunuin
0N NPOABUXEHUSI NPOAYKTOB
TOonkaTenem no nogatoLlen Tpybke
— eCTb PUCK NOBPEXAeHUs
Hacagku.

He 3anonHsaiTe yawy Bblwe
MaKCMMaribHOro YPOBHS,
NoMe4YeHHOro Kak ‘max’ Ha vauwe.
He nonb3ynteckb HencnpaBHOW
Hacagkon. MNMposepbTe U
OTPEMOHTMPYITE ero: CM. pasaen
«PeMOoHT 1 obcnyxuaHne».

He npukacantech K ABUXYLYMMCA
aetansm.

Mepen ycTaHOBKOW MW CHATUEM
fetanen, unu nepen YNCTKon
obs3aTensHO oTkNoYarTe npubop
oT ceTu.

O6GpaTtutechb kK OCHOBHOM
VHCTPYKLAN K KyXOHHOMY
koMbarliHy, B KOTOPOW N3NOXeHbl
[OMOMHUTENbHbIE MEPbI
6e3onacHocTL.
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® [laHHOe YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET
avpektuse EC 2004/108/EC no
3N1eKTPOMarHUTHOM
COBMECTUMOCTU, @ Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTepwuanam, npegHasHaueHHbIM
ANS KOHTaKTa € NULLEBLIMU
npoayKTamu.

Mepen nepBbIM UCMONIb30BaHUEM
® [Ipomorite getanu. Cm. pasgen
'yxof4 1 4ucTka'.

OcCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

TOonkaTenu: 6onbLIOKA 1 ManbIi
nogatowias Tpyoka

KpbILLKa

Ban

OVCK ANsi Hape3ku NIoMTUKaMu
py4ka

ceTka Ans kybukos

auck ansi kybvkos

oTBepcTUe Ans nanbua

vawa

nepefaToyHbIv y3en
WNHCTPYMEHT ANS OYUCTKU

SIEleICICISICICICICIC)IC)

Wcnonb3oBaHune
Hacagku Ans HapesKku
KyBukamu

1 YcraHoBWTE NepenaToyHblil y3en
(@) Ha 6rok anekTpoasuratens @
NoBepHMTE MO YacoBOW CTperke A0
BOnOKMPOBKU.

2 YcraHoBuTe valuy (0 Tak, YTobbl
HVDKHUIA Gnokmpytowuin yetyn @
coBnan ¢ MexaHn3mom Brnok1poBku
@ cnpaga. [ToBepHMTe Mo YacoBoi
cTpenke ans dukcauumu.

3 BosbmMute guck ans kyomkos (®),
ncrnonb3ys crneumanbHble
oTBepcTusi (9, U yCTaHOBUTE Ha
Yawly (ceTka gomkHa @
HaxoamTbCs crpasa v 6blTb
BbIPOBHEHA C MEXaHVN3MOM
6nokvpoBky @, a YCTynbl YaLum
[OOIMKHBI coBnazaTth € Nasamu Ha
avcke @).



4 BosbMuTe ANUCK Anst Hapesku (B)
nanbuamm (§) 3a HUKHIO
MOBEPXHOCTb U HadeHbTe Ha Ban @)
KpbILLKM @.

5 YcTaHoBUTE KpbILLKY Ha YaLly -
nogatoLlas Tpybka gomkHa 6biTb
cnpaBsa 1 BbIPOBHANTE 4 ha
Kpbillke C [@ Ha yauwe. MosepHuTe
KPbILLKY MO 4acoBOW CTpesnke Tak,
uToGbl 4 cosrnan ¢ g Ha vale
Ans 6rnokvpoBKu.

6 Bbibepute, Kakyto nogaroLLyto
TPYOKy Bbl XOTUTE UCMONbL30BaTb.
BonbLuon Tonkatens UMeeT BHYTpU
noaatoLLyto TpybKy MeHbLIero
AvaveTpa ans nepepaboTku
WHIpeaVeHTOB NO-04HOMY UK
TOHKWX UHIPEANEHTOB.

YT10o6bI MCcnonb3oBaTh Manyto
nopatollyto TpyoKy - cHavana
ycTaHoBuTe 6OnbLLUON TonkaTenb
BHYTPb nofatoLLen Tpyoku.

YT106bI MCcnonb3oBaTh GonbLuyo
nopatoLlyto TpyoKy - NCnonb3yinte
oba Tonkarens Bmecre.

7 lMonoxwute UHrpeaneHTbl B
nogatoLLyto Tpybky (cm. Tabnuuy
[0NyCTUMbIX NPOAYKTOB U
cnoco6oB UX NPUrOTOBMEHUS).

8 lMopgkniounTe, HAXXMUTE KHOMKY
AUTO, n B TO xe Bpemsi
paBHOMEpPHO HaJaBuTe Ha
TOnKaTenb - HAKOrAa He
BCTaBnANTe nanbubl B
nopatoulyto Tpyoky u He paBuTe
cnuuwkom cunbHo. HE
npeBblllaiTe MakCUMarnbHbIN
(‘MAX’) ypoBeHb HanornHeHus
Yawm.

57



Ta6n|/|u,a C pekoMmeHgaunamm no ncrnosb3oBaHUo
COKOBbIKUMarikum

Mpoaykr

MoaroToBka

Mone3Hble coBeTbl

BptokBa, kapTodens
1 pena

OyuncTuTe OT KOXYPbI U
HapexbTe TakK, YToobl
KyCOYKV MpOXoaunu B
noaaoLLyo TpyoKy.

O6pabaTbiBaTh CbIpbIMU.

MopkoBb OyuncTuTe OT KOXYpbI. | [ANst AOCTWXEHNUS Ny4dLlero
pesynbTata obpabaTtbiBaiiTe
Nno 0A4HOMY OBOLLY Yepe3
manyto Tpyoky.
O6pabaTtbiBaTb CbIpbIMU.
Ceekna Ounctute ot KoXypbl. | MonoxuTe B nogatoLLyto
TPy6KYy.
O6pabaTtbiBaTb CbIpoO Unn
roTOBOMN.
BaknaxaH MopexbTe BOONb O6pabaTbiBaiiTe No
nononam u, npu NosioBMHEe 3a OAUH pas.
HeobxoanMmocTw,
paspexbTe, YToObI
OBOLLM NPOXOANIN
Yepes nogaroLLyro
TpyOKy.
Mepey Pa3pexbTe nononam n | BctaBbTe Kycouku

O4YUCTUTE OT CEMSAH.

BEPTUKaNbHO B MOAALLYIO
TPYyOKy.

Orypubl 1 kabayku

[ns pocTuxkeHus
nyyuiero pesynbTtaTta
0YUCTUTE OT KOXKYPbI.

Tyk MouuncTute 1 paspexobTe| B utore nonyyatrcs ckopee
nononam (Tak, 4tobbl KPYMHbIE KyCOYKM, Yem
npoxoaun B NoAatoLLyto | Kyeuku.

TpyOKy).

Cenbaepen MopexbTe [MonoxuTe B nogatoLLyto
OZMHAKOBbIMM TPYGKYy.
nanoykamu.

TeepAable OpyKTbl —
sa6noko, rpywa

Mpu HeoBxogmmocTu,
OYUCTUTE OT KOXYPBbI.
Pa3pexbTe nononam,
yoanute cepaueBuHy
1 cemeHa.

Teepable Cbipbl —
LLUBENLL@PCKMI rpronep

MopexbTe Tak, 4TobbI
OH BXoaun B
noaaoLLyo TpyoKy.

O6pabaTbiBaTh Cpasy 13
XONOAUNbHUKA.

Aviua BrpyTyIo

CBapute BKpyTY!O,
ocTyauTe, OUNCTUTE
OT CKOpIyMbl.

MonoxuTe B noaatoLLyto
TpyOKy. B ntore nonyyatorcst
cKopee KpyMHble KyCOouKu,
yeMm Kyouku.

BeTtunHa

Yaanute KOCTOYKM.
PaspexbTe Ha 6noku.

Vcnonbayiite 6rokun, a He
TOHKUE NTIOMTMKU.
O6pabaTbiBaTth cpasy 13
XONoAUnbHUKA.

[Ona poctrxeHus
Haunyullero pesynbTata
obpabartbiBalite
HeGOMbLUMMU NOPUUSMU U He
nepenosnHanTe vaily.

KoHcepBMpoBaHHbie
orypupl

Cuepgute paccon.

MpoTtankuBanTe no manon
Tpy6Ke.
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coBeThbl
® [N JOCTUXKEHUS NyYLLNX
pe3ynbTaToB UCMONb3YNTE Chipble
cBexue OPyKTbl 1 OBOLLM.
Mepen nepepaboTKo BapeHbIX
OBOLLEN PEKOMEHAYETCS MONOXKUTb
WX Ha HOYb B XONOAMUIIbHUK.
Hapesavite npoaykTbl He Menbye,
Yem TpebyeTcs Anst Toro, 4Tobbl
OHW MPOLLSIN CKBO3b MOAAIOLLYI0
Tpy6ky. LUnpokas nopatowias
TpybKa AomkHa ObITb LIENMKOM
3anosiHeHa. 3To nNo3BonunTe
npenoTBpaTUThL coBaHme
NpOAYKTOB B OZIHY CTOPOHY ¥ AacTt
Hauny4ywuii pesynbTat. Takke
MOXHO UCMonb3oBaTb Many
noaatoLLyto Tpyoky.
® Bceraa usBnekarTe cemeHa, KocTun
W T.0. U3 NPOAYKTOB nepes
06paboTKoi.

BHuMmaHwue:

® [JockonbKy BCe NPOAYKTbl UMEOT
pasHbIii pa3mep n dopmy,
HeKoTopble KyOuKkn MOryT nmeTb
HEepoBHY0 hopmMy — 3TO
HOpManbHo.

® HekoTopble NPoAyKThbI, HAaNpumep
konbacku u cbip deTa He
pekoMeHayeTCs HapesaTb C 3TN
HacaaKon.

Yxoa n o4ncTtka

® [lepen TeM, kak CHAMaTb Hacagky C
6noka anekTpoasuraTens,
BbIKMIOUUTE NPUBOP U OTKOUUTE
ero oT ceTu.

Mepen Ha4anoMm YUCTKM NOSHOCTLIO
pa3bepute Hacaaky.

[Ons ynobcTBa uncTku Bcerga
npoMbIBaiiTe AeTanu cpasy nocne
MCMONb30BaHUs.

O6paLlanTecb OCTOPOXKHO C
[MCKaMM — OHW OYEHb OCTpbIE.
VcnonbayiiTe uncTawmia
WHCTPYMEHT ANnsi yaaneHus
OCTaTKOB MWLM, KOTOPblE MOTYT
3abuTb cTeky Ans KybuKos.
BbITONKHUTE MULLY M3-NOf CETKU
ans ky6vkos @.

He norpyxante nepegaTo4HbIii
MexaHu3M B BOAY U He MouuTe
ero.
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PekomeHayeTcs NpombITh BCe
YacTu B TENSONM MbINIbHOW BOAE, a
3aTeM TLaTenbHO NPOCYLLINTb.
ByabTe oCTOPOXHbI, T.K. AUCKA
0YeHb OCTpble. Takke UX MOXHO
MbITb Ha BEPXHEWN Nornke
NocyA0MOEYHOWN MaLLWHbI.

O6cnyxumBaHue n
3aboTta o nokynarensax

® [py NoOBpEXAEHUN LIHYpa B Lensx
6e30nacHOCTM OH JOMKeH OblTh
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENBCTBE
KOMMaHuv unm B
cneyuanvavpoBaHHON MacTepcKoi
no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnv Bam HyXHa nomoLLb B:
nonb3oBaHuy NpuGopom mnu
TEXOBCNY>XMBAHWUN UMN PEMOHTE,
obpaTuTecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Npro6penu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
Kkomnanuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.



BAXHAA NH®OPMALIUA NO
MPABUINBbHOW YTUNU3ALMU
WU3OENUA COrmACHO
OVWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka crnyxobl
n3fenue Henb3s BblbpacbiBaTh Kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
M3penve cnepyet nepepath B
creumanbHbIi KOMMYHanbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTxoa0B,
MECTHOE yYpexaeHune unu B
npeanpusiTue, okasbiBatoLLee
nopo6Hble ycnyrn. OtaensHas
yTunmsauus 6biToBbIX Npubopos
no3BonseT NpeaoTBpaTUThL
BO3MOXHbl€ HEeraTuBHble
nocneacTeus Ansi OKpyxatoLen
cpefibl U 340pOBbs, KOTOPbIMMU
ypeBara HeHagnexatlasa ytunusauyus,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
maTtepuarnsbl, BXOASLLME B COCTaB
n3genuii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYIO SKOHOMUIO 3HEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanomunHaHus
0 HEOOXOAMMOCTU OTAENbHON
yTunusaumm 6bIToBbIX NpMBoOpPoB Ha
N3[enue HaHeceH 3Hak B BUuae
nepeYepKHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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EAANviIKd

Mpiv amwéd TNV avdyvwon, TapokaAw EESITTAWOTE TNV YTTPOCTIVI) OeAida 61TOU

TapPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

XpPNOIYOTTOINGTE TO €EAPTNHA KOTTAG
o€ KUBOUG YIO va TEPOXITETE
BIdgopa TPOPIUa OTTWG KAPOTA,
YOUAIQ, TTavTgapia, pAAa Kal {apTTov
o€ KUBoUG.

TPIV a6 TN XPRON Tou
eapTApaTrog Kenwood

® AlaBdAoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEAAOVTIKN avagopd.

® AQaIpETTE TN CUCKEUQTIO Kal TIG
ETIKETEG.

ag@aAeia

® Qi digKOI KOTTAG O€ QETEG KAl OE
KUBOUG €ival KOPTEPOI, va TOUG
XEIPIEOTE PE TTPOTOXN KATA TNV
TOTTOBETNON, TNV APAIPETN KAl TOV
KaBapiauo.

Mnv xpnaoiyoTToIgiTE TTOTE Tl
OAxTUAG oag yia va wenaete Ta
TPOPIYA TTPOG TA KATW OTO GWARVA
TPOYOodOaiag. XpnalPoTIoIEiTE HOVO
TOUG WATAPESG TTOU TTAPEXOVTAI POdi
ME To €€dpTNUa.

Mnv agaipeite TTOTE TO KATTAKI ATTO
TO €§APTNMA, €AV O BIOKOG KOTTHG
Oev OTAPOTATEI EVTEAWG Va
TIEPITTPEPETA.

Mnv agkeite utTepBOAIKH duvapn yia
Va OTTPWEETE TA TPOPIPA TTPOG TA
KATW OTO WARVa TPOPOdOTiag —
pTTOpPEi Va TTpoKkANBEi nuid aTto
€£APTNHOA.

Mnv utrepBaivete Tn oTAOHN
péyiotng Trogotnrag («MAX») rou
AVAYPGPETAI OTO MTTOA.

Mnv xpnaoiyoTrolgite TToTé e§ApTNUA
TTOU €xel utToaTei BAGRN. ZTEIATE TO
yia €AeyX0 1 €TTIOKEUR: BA. evOTNTA
«0O€PPIG Kal EUTTNPETNON
TTEAATWV».

Mnv ayyilete pépn Trou KivouvTal.
ATTOOUVOEETE TN GUOKEUR OTTO TNV
Tpifa TTPIV aTTd TNV TOTTOBETNON
TNV 0QaipETN PEPWV N TTPIV ATTO
TOV KaBapiopod.

Mo TPOTOETEG TTPOEIDOTTOINTEIG
ag@aAeiag, avaTpegTe aTo Baaiko
BiBAio 0dnyiwv Tou eTTeEEPYaaTh
TPOPiHwWV.
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® AUTA N OUCKEUN GUUHOPQUWVETAI PE
v odnyia g EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAEKTPOPAYVNTIKN
oupBatéTNTa Kal Tov Kavovioud EK
utr’ apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKG PE TA UAIKG TTOU
TIpoopiovTal va £€pBouv o€ eTTaPnR
HE TPOPIUA.
TIPIV XPNOIMOTTOINCETE TN
OUOKEUN YIO TTPWTN popd

® [1AUOveTe Ta PéPN TNG OUOKEUNAG, BA.
«PPOVTIdA Kal KABAPIoPOG».

eTmeEnynon auuBoAwv

WOTAPEG: MIKPOG Kal PEYAAOG
OWAARVOG TPOYOdOaiag
KaTTAKI

agovag

0iTKOG KOTTAG O€ PETEG
AaBn Aetmidag

TAEYHO KOTTAG O€ KUBOUG
OigKOG KOTTAG g€ KUBOUG
oT1TéG AaBng

MTTWA

XEIPIOTAPIO TAXUTATWY
epyaAeio kabBapigpou

SIElelCICISICICICICIC)IS)

TTWG va
XPNOIUOTTOINTETE TO
€€apTNUa KOTTAG O€
KUBoug

1 TMpocappoddTe TO XEIPITTAPIO
TOXUTATWV () 07N Hovada
TPOPOdOTiag @ Kal aTPEWTE
Oe€16aTpOPa Yia va BeRaiwBeite OTI
€xel agpahiogl atn B€an Tou.

2 ToTmroBeTNOTE TO UTTOA
PPOVTI(OVTAG OUTWG WATE N
YAwTTIOO V0T PAAEing @ TTou
BpiokeTal Ao KATW va givai
€UBUYPAUMITPEVN PE TV
evdoaapdaAsia @ aTn deCia TTAEUPA.
ZTPEWTE DECIOATPOPA YIa va
agahigel atn B¢an Tou.



3 Kparnate 10 dioKo KOTIAG O€

KUBoug ® ammo TIg oTéG Aafng 9
Kal TOTTOBETATTE TOV ETTAVW OTO
MTTOA (TO TTAéyHa KOTIAG O€ KUBOUG
@ mpémrel oTa Se€Id va gival
€UBUYPAMMITHEVO E TNV
Evboao@dheia @, evw ol YAWTTIOEG
TOU PTTOA guBuypappifovTal PE TIG
TTPOEEOXEG TOU Siokou @).
KpatAaTte 10 SigKO KOTING 08 PETEG
® ammd ™ Aapr ® Tou BpigkeTal
OTO KATW PEPOG KAl TTIETTE TOV
ETTAVW OTOV Agova (@) ToU KATTaKIOU
6.

ToTroBETATTE TO KATTAKI GTO WTTOA —
0 OWARVAG TPOPODOTIiaG TIPETTEI VO
Bpioketal aTn 8egI TTAEUPd Kal TO
gupBoio 4 ou BAETTETE ETTAVW
OTO KATTAKI va gival
€UBUYPAPUITHEVO PE TO TUPBOAO E
TTOU BAETTETE ETTAVW OTO PTTOA.
ZTPEYTE TO KOTTAKI BEEIOTTPOPA EWG
oTOU TO GUPBOAO 4 v
€UBUYPOPMIOTE] pe TO aUpBoAo g
TTOU BAETTETE ETTAVW OTO UTTOA,
oUTWG WaTe va ag@aAigel atn Béan
TOU.

EmAéCTe TO owAnRva Tpogodoaiag
TToU BéAETE va xpnaigotroinaete. O
MEYAAOG WaTHPAG TTEPIEXEI EVaV
MIKPOTEPO TWARVa TPOPOdOaiag yia
TNV ETTEEEPYATIA PEUOVWUEVWV
KOPMATIWV 1) AETITWV UAIKWV.

Fa va XpNOIUOTIOINTETE TOV HIKPO
OWARVa TPOPOd0aiag, ToTToBeTaTE
TTPWTA TOV PEYAAO WATAPA PETT
010 CWARVA TPOYOBOTiag.

Fa va XpnoIUOTTOINTETE TOV JeYAAo
owAva TpoPodoaiag,
XPNOILOTTOIRATE Kal Toug dUo
WaTNPES padi.

ToTroBeTAOTE TO TPOPIUA PETA TTO
gwARva TPopodoaiag (avaTpESTe
agToV TTVAKO GUVIGTWHEVNG XPNONg
yia Ta KataAAnAa TpO@Ipa Kal TNV
TIPOETOINATIA TOUG).

8 ZuvdéaTe TN OUOKEUR aTnV TTPIda,
matate 7o AUTO kai Tautdxpova
TMETTE OUOIONOPPA TTPOG TA KATW
Je Tov woThpa — PN BadeTe oTé TAU
SAxTUAA oag Péoa aTo wWARvVA
TPOPOBOGiag KAl PNV GOKEITE
utrepPOAIKr) duvapn. MHN
UTTEPPAIVETE TN OTABUN LEYIOTNG
mooéTnTag («<MAX») TTou
avaypAapeTal oTo UTTOA.



TTiVAKAG GUVIOTWHEVNS XPNoNS

Tpo@Iua

MpoeToipaaia

ZUUPOUAEG Kall UTTODEIGEIG

[ouNig, TTaTdTeg Kai
PEReg

AgaipéaTe TN AOUdT
Kal KOYTE WATE vVa
Xwpouv aTo cwAnva
TPOYOdOUiag.

Eme€epyaarteite Ta wyuad.

Kapoéta Agaipéate TN @AoUda. | MNa kaAuTepa atroTeAéauaTa,
KOWTE €va KAPOTO TN Popd,
XPNOIMOTTOIWVTAG TO HIKPO
OWARvVa TPoPod0aiag.
Emegepyaareite Ta wua.
Mavtgapia A@aipéaTe TN AoUda. | KOBETE g€ KOYPATIA TTOU VO
Xwpouv aTo cwAnva
TPOYOdoUiag.
Emegepyaareite Ta wpda n
Hayelpepéva.
MeNiT¢aveg Kowrte TIG 0N péan Eme€epyaaTeite pion
KOTd PAKOG Kal, Qv peNITCAva Tn gopa.
XPEIAZeTal, KOWTE TIG O€
KOMPUATIO WATE Va
XWPOUV OTO GWARVA
TPOYOdOUiag.
Mirepiég Kowte atn péan kai TotroBeTraTe O OPBIa BTN
a@aIpéaTe Ta OTTOPIA. | OTO CWARVA TPoPodoaiag.
Ayyoupia kai MNa kaAUTEPQ

KoAoKuBdKIa

ammoTteAéapaTa
agaipéate Tn eAouda.

Kpeppudia =e@AoudiaTe kal KowTe | KoBovral ae xovtpd
TO OTN PN WATE VA KoppaTIa TTapd g€ KUBOUG.
XWPOUV OTO GWARVA
TPOYOdOUiag.

ZéANIvo Kowrte Ta kotadvia ge | ToTroBeTAOTE TO YaAdi WOTE

KOHMATION iBIOU UAKOUG.

VO XWPETOUV OTO TWARVA
TPOPOdOUiag.

ZKANpa @pouTta —
uAAa, axAdadia

AQaipéaTe TN AoUda
€Qv gival amrapaitnTo.
Kéwre atn péan,
APAIPETTE TOV TTUPHVA
KQI T KOUKOUTOIQ.

2KANPO TUpPi -
EABeTIKO Gruyere

KoBete ge koppdTia
yepifovTag To cwAnva
TPOPOdOUiag.

Emegepyaareite ameubeiag
aTTO TO YUYEIO.

Auya BpaaTtd

Bpaate péxpl va agigouv
KOl AQnaTe T VA
KPUWOOUV TTpIv
APAIPETETE TO TAOPAI.

ToTroBeTNOTE TO WATE VA
YEMiCEl 0 owARvag
Tpopodoaiag. KoBovrtal ae
XOVTPA KOPPATIO TTapd O€
KUBoUG.

Xolpopépl

AQaIPETTE TO KOKKOAQ.
Koéwre oe TeTpaywva
KOMMATIO.

XpnalpoTroinaTe KaAutepa
HeydAo KOUPATI aTro
XOIPOPEPI TTAPA PETEG.
Eme€epyaaTeite ameubeiog
Q1o TO Wuyeio.

MNa kaAUTEPQ aTTOTEAETHATA,
Va €TMEEEPYAETTE PIKPEG
TTO0OTNTEG KABE POPA Kal va
unv yepigete utTEPBOAIKA TO
UTTOA.

Ayyoupdki Toupai

ZTPayYIETE.

XpNOIYOTTOINDTE TO HIKPO
TWARVa TPOPodOTiag.
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TIPAKTIKEG GUHBOUAEG

® [a KaAUTEPQ OTTOTEAETHATA,
XPNOIUOTTOIEITE PPETKA, WU
@pouTa Kal AaXavIKd.

® Edv BéAeTE va eTTEEEPyaTTEITE
payeipepéva Aaxavikd, guvioTaTal
va €X0UV pEIVEI OTO Wuyeio OAn TN
vUxTa.

® Mnv KOBETE T TPOPIPA OE
OMOIOPOPPA KOUMATIA, OTTAG KOPBETE
Ta £T01 WAOTE VA XWPAVE OTO
gwAnva Tpoodoaiag. MepileTe TO
peyaAo owAva Tpogodoaiag ae
0Ao 1o TTAATOG TOU. ETOI TO TPO@IU
dev Ba YNOTPOUV TTPOG TO TTAdI
kaTd TN diapkeia TNG diadikaagiag Kai
Ba €xeTe Ta BEATIOTA ATTOTEAEOUATA.
EVOAAOKTIKG, XPNOIHOTTOIEITE TOV
HIKPO owAfva Tpopodoaiag.

® A@aIpeiTe TTAVTA TA KOUKOUTaId, TO
KOKKOAQ K.ATT. OTTO T TPOQIPA
TIPOTOU T ETTEEEPYATTEITE.
Znueiwon:

® ETTeidn) Ta TPOQIUA €XOUV JIApopa
HEYEDN KaI axAuaTa, gival
QUTIONOYIKO WE TNV KOTTH 0€ KUBOUG
va Byaivouv Kol KOPHATIO
OKOVOVIOTOU OXNHATOG.

® Opigpéva TPOPIYA, OTTWG TA
XWPIATIKA AOUKAVIKA i TO TUPi QETA
OEV OUVIOTWVTAI VIO XPAON HE QUTO
TO £€GPTNUA.

@povTida Kai
KaBapiopog

® Na BETETE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG
KOl VA ATTOOUVOEETE TN TUOKEUR
aTro TNV TPIa TTPOTOU OPAIPETETE
TO £6GPTNHA OTTO TN GUOKEUN.

® ATTOOUVAPUOAOYAOTE EVIEAWG TO
£€apTNUa TTPOTOU TO KABAPITETE.

® [0 EUKOAOTEPO KABAPITUO, TTAEVETE
TTAVTA TO EEAPTANATA AUETWG PETA
™ Xenon.

® Na xeIpideaTe TOUG dIOKOUG KOTTAG
ME TTPOTOXN — €ival EAIPETIKA
KOQTEPOI.

® XpnaIYOTToIEiTE TO EPYOAEio
KaBapIoPoU YIa VO aalpEiTe
TPOPIYA TTOU UTTOPE] Va £X0UV
TTOPAYEIVEl HETA OTO TTAEYPA KOTTAG
g€ KUBOUG. ZTTPWXVETE Ta TPOPIUA
TTPOG Ta £€w, TTECOVTAG aTTd TO
KATW PEPOG TOU TTAEYUATOG KOTTAG
ae KUBoug @.

® Mnv BuBileTe TTOTE TO XEIPIOTHPIO
TAXUTATWY OE VEPOS 1 PNV TO
AQRVETE Va Bpaxei.

® OAa Ta uttdAOITTa PEPN PTTOPOUV VO
TAévovTal pe (0T OTTOUVADA Kal,
aTn guvéxela, Ba TTPETTEl va
aTeEYVWVOUV KOAd. Mpoagoxn: ol
SigKOI KOTTAG €ival KOPTEPOI.
EvaAAakTIkd, TTAUVETE TOUG OTO
TTAUVTAPIO TTIATWY (TTavTa aTNV
ETTAVW OXAPQ).

O£PPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOOTET {NUId,
TIPETTEL, Y10 AOYOUG a0paAeiag, va
avtikaraoTadei arré Tnv KENWOOD
f amrd €EoUaIodOTNHEVO KEVTPO
emokeuwyv Tng KENWOOD.
Edv xpeideoTe BorBeia OXETIKG WE:

® TN Xprion TNG CUOKEUNG

TO G£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

® ETTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNHA OTTO
TO OTTOI0 ayopPdoaATe TN CUCKEUN
0aG.

® > xedIAOTNKE KAl avaTTTUXONKE aTTd
Tnv Kenwood oto Hvwpévo
BaaiAeio.

® KartaokeudoTnke otnv Kiva.



MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH
ATMOPPI¥H TOY NMPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI
HE TO OOTIKG ATTOPPIPUATA.

Mpétrel va amoppieBei o€ £10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYAG
QATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV ol
ONUOTIKEG OPXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTtnpeaia. H
XWPIOTH ATTOPPIYN MIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUAG ETTITPETTEN TNV
ATTOPUYI TTIOAVWY APVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia amrd TNV akaTdAANAN atroppIYn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGCN TWV
UAIKWV OTTé T OTTOi0 OTTOTEAEITOI WOTE
Va ETTITUYXAVETOI ONHAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Ma TNV eMoNPavon TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG ATTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO ONPA TOU BIAYPAPHEVOU
TPOXOPOPOU KABOU OTTOPPIPHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Tento doplnok na kréjanie na kocky
je ureny na krajanie roznych
potravin, ako s napriklad jablka,
mrkva, cvikla, swede a Sunka, na
kocky.

pred pouzitim doplnku Kenwood
Starostlivo si precitajte tieto
instrukcie a uschovaijte ich pre
buducnost.

Odstrarite vSetky obaly a stitky.

bezpecnost

Kotuce na krajanie na platky a na
kocky su ostré, takze s nimi pri ich
zakladani, vyberani a Gisteni
manipulujte opatrne.

Nikdy netlaéte potraviny nadol
plniacou trubicou prstami.
Pouzivajte na to len dodané
posuvace.

Nikdy neskladajte veko z doplnku,
kym sa kotu¢ na krajanie na platky
Uplne nezastavi.

Pri tlaeni na potraviny v plniacej
trubici nepouzivajte nadmernu silu,
lebo doplnok by ste tym mohli
poskodit.

Neprekracujte maximalnu
kapacitu vyznac¢enu na nadobe
(MAX).

Nikdy nepouzivajte tento doplnok,
ak bude poskodeny. V takom
pripade ho dajte skontrolovat alebo
opravit. Precitajte si Cast ,servis a
starostlivost o zakaznikov".
Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.
Pred zakladanim alebo vyberanim
sucasti alebo pred ich Cistenim
odpojte zariadenie z elektrickej
siete.

Dal$ie bezpe&nostné upozornenia
si precitajte v hlavnej prirucke
kuchynského robota.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
eurépskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dnia
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.
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pred prvym pouzitim
Poumyvaijte vetky diely — vid'
odsek ,03etrovanie a Cistenie”.

popis sucasti

CIElCICICICICICICICICIC)

posuvace: velky a maly
plniaca trubica

veko

hriadel

kotu¢ na krajanie na platky
drzadlo

mriezka na kocky

kotu¢ na krajanie na kocky
otvory pre prsty

nadoba

prevodova zostava

nastroj na Cistenie

pouzivanie doplnku na
krajanie na kocky

1

Zalozte prevodovu zostavu () na
pohonnu jednotku @ a otacajte fiou
v smere hodinovych rucigiek, aby
ste ju zaistili do potrebnej pozicie.
Zalozte nadobu (0 tak, aby
zaistovacia zapadka @ dole
licovala s bezpe€nostnym
uzéverom @ na pravej strane.
Otacajte fiou v smere hodinovych
ruciciek, aby ste ju zaistili do
potrebnej pozicie.

Uchopte kotu¢ na krajanie na kocky
za otvory pre prsty (9 a zalozte
ho do nadoby. (Mriezka na kocky @)
by mala byt na pravej strane a
licovat s bezpe€nostnym uzaverom
@ a vycnelky na nadobe by mali
licovat s vyrezmi v kotuci @.
Uchopte kotu¢ na krajanie na platky
(® za drzadlo (¢) a zatlacte ho na
hriadel @ veka @.

Zalozte veko na nadobu tak, aby
plniaca trubica bola umiestnena na
pravej strane a symbol d na veku
licoval so symbolom f@ na nadobe.
Vekom potom otacajte v smere
hodinovych rugiciek, kym symbol

<« nebude licovat so symbolom g
na nadobe, aby bol zaisteny v
potrebnej pozicii.



Vyberte si plniacu trubicu, ktoru
chcete pouzit. Vacsi posuvac
obsahuje mensiu plniacu trubicu na
spracovéavanie jednotlivych poloZiek
alebo tenkych zloZiek.

Ak chcete pouzit malu plniacu
trubicu — najprv vlozte vacsi
posuvac do plniacej trubice.

Ak chcete pouzit vacsiu plniacu
trubicu — pouZite obidva posuvace
naraz.
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7 Vlozte potravinu do plniacej trubice

(pozrite si tabulku odporiu¢aného
pouzivania, ktora obsahuje vhodné
potraviny a opisuje ich pripravu).
Zapojte do elektrickej siete, stlacte
automatické tlacidlo AUTO a
potravinu hned tlacte rovnomerne
nadol postivacom. Nikdy ju
netlacte nadmernou silou a
nestrkajte do plniacej trubice
prsty. NEPREKRACUJTE
maximalnu kapacitu vyznacéenu
na nadobe (MAX).



tabulka odporu¢aného pouzivania

Potraviny

Priprava

Rady a tipy

Zemiaky, biela repa,
swede

Odstrante Supu a
narezte tak, aby sa
zmestili do plniacej
trubice.

Spracovavajte v surovom
stave.

Mrkva Odstrarite Supku. Najlepsie vysledky
dosiahnete, ak do plniacej
trubice budete vkladat a
spracovavat po jednom
kuse. Spracovavaijte v
surovom stave.
Cvikla Odstrante Supu. Naskladajte tak, aby sa
zmestila do plniacej trubice.
Spracovavajte v surovom
alebo uvarenom stave.
Baklazan Rozrezte po dizke na Spracovavajte po
polovice a tie v pripade | poloviciach.
potreby este orezte
tak, aby sa zmestili do
plniacej trubice.
Paprika Rozrezte na polovicu Pripravené kusky vlozte vo

a odstrante jadro so
semienkami.

zvislej polohe do plniacej
trubice.

Uhorka a cuketa

Odstrante Supu, ak
chcete dosiahnut
najlepsie vysledky.

Cibula

Osupte a rozrezte na
polovicu, aby sa
zmestila do plniacej
trubice.

V tomto pripade namiesto
kociek produkuje nahrubo
nasekané kusky.

Listovy zeler

Narezte na rovnaku
dizku.

Naskladajte tak, aby sa
narezané kusky zmestili do
plniacej trubice.

Tvrdé ovocie, ako
su jablka a hrusky

V pripade potreby
odstrante Supku.
Rozrezte na polovicu
a odstrarite ohryzok
a jadierka.

Tvrdy syr, ako je
Svajciarsky syr
Gruyere Swiss

Narezte tak, aby ste
naplnili plniacu trubicu.

Spracovavajte priamo z
chladnicky.

Vajicka uverené
natvrdo

Uvarte na tvrdo,
nechajte vychladnut
a oSupte.

Naskladajte v plniacej
trubici. V tomto pripade
namiesto kociek produkuje
nahrubo nasekané kusky.

Sunka

Odstrante kosti.
Narezte na bloky.

Namiesto krajcov Sunky
pouzivajte bloky Sunky.
Spracovavajte priamo z
chladnicky.

Najlepsie vysledky
dosiahnete, ak budete
spracovavat po malych
mnozstvach a nebudete
preplfiovat nadobu.

Nakladané uhorky

Osuste.

Spracovavajte pomocou
malej plniacej trubice.
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rady

® Ak chcete dosiahnut najlepsie
vysledky, pouZivajte ovocie a
zeleninu v Cerstvom a surovom
stave.

® Pri spracovavani varenej zeleniny
ju odporu¢ame dat na noc do
chladnicky.

® Potraviny nekrajajte na malé kusky,
len ich orezavajte tak, aby sa
zmestili do plniacej trubice. Velku
plniacu trubicu naplfiujte takmer na
celu Sirku. To brani potravinam v
tom, aby sa pocas spracovavania
skizavali do stran a umozfiuje to
dosiahnutie optimalnych vysledkov.
Eventualne pouzivajte malu plniacu
trubicu.

® 7 potravin pred ich spracovavanim
najprv vzdy odstrante jadierka, kosti
a podobne.

Poznamky:

® Kvoli roznym velkostiam a tvarom
potravin budd medzi kockami aj
nejaké deformované kusky, ¢o je
normalne.

® Niektoré potraviny, ako su napriklad
bravéova klobasa chorizo a feta syr,
tymto doplnkom spracovavat
neodporuc¢ame.

oSetrovanie a distenie

® Zariadenie vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete pred vybratim tohto
doplnku z neho.

® Doplnok pred Cistenim uplne
rozmontujte.

® Sucasti umyvajte hned po pouziti,
aby sa lahsie Cistili.

® S rezacimi kotd¢mi manipulujte
opatrne — si mimoriadne ostré.

® Na uvolfiovanie zvyskov potravin
zachytenych v mriezke na kocky
pouzivajte nastroj na Cistenie.
Vytlacajte ich zospodu mriezky na
kocky @.

® Prevodovu zostavu nikdy
neponarajte do vody a
nedovolte, aby zmokla.

VSetky ostatné sucasti mozno
umyvat v horucej vode s Gistiacim
prostriedkom. Potom ich treba
dokladne osusit. Rezacie kotuce su

ostré, takze postupujte pri tom
opatrne. Eventualne ich mozno
umyvat aj v umyvacke riadu (ale
len vo vrchnej priehradke).

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
Snura, musi ju z bezpecnostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonceni zZivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu$né zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativhym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znaéné Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.



YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

BukopucToByviTe Hacagky Ans
KyOMKiB ANs HapidaHHSA Takux
NPOAYKTIB, K MOpKBa, 6pykBa,
Bapsik, A6nokM Ta WrHKa.

MNepen nepwmnM BUKOPUCTAHHAM
npunaay Kenwood

® YBaXXHO NpounUTanTe iHCTPYKLio Ta
36epexiThb i1 4nst noganbLoro
BUKOPUCTaHHS.

® 3HiMITb YNaKoBKY Ta BCi €TUKETKM.

3axoaun 6eaneku

® Pi3anbHi NNacTuHW ayxe rocTpi,
TOMY nif Yac yCTaHOBKU Ta
3HIMaHHA geTanen, i YNLLEHHS
OyabTe obepexHi.

® Hikonu He NpOLUTOBXYNTE NPOAYKTU
nanbusMmn Kpisb HanpsiMHy TpyoKy.
BukopucToByiiTe wToBxaui, Wo
BXOAATb 10 KOMMNNEKTY HacaaKu.

® He 3HiManTe KpULLKY 3 Hacagku,
[OKW pi3anbHUA AUCK He
3YMUHUTLCS MOBHICTHO.

® He HamaranTecs curnow
MPOLUTOBXHYTN NPOAYKTU Kpi3b
HanpsiMHy TPyGKy — BU MoXeTe
MOLLKOANTN HacagKy.

® He nepeBwuuyinte "MAX" piBeHb
NOTY>KHOCTi Ha yYaLui.

® He BMKOPUCTOBYNTE MOLUKOAXEHY
Hacagky. MNepeBipka abo pemMoHT
3[JMCHIOITLCA Y cneLjianbHnX
LeHTpax: AUBUTbCS PO3Ain
«CepBicHe 06cnyroByBaHHs».

® He TopkaviTecs pyxoMmux getanei.

® 3aBxau BigknovanTe npunag sig
eneKkTpomepexi nepes yCTaHOBKOIO
4n 3HIMaHHAM feTanen, Ta nepeq
YULLEHHSAM.

3BEpHITLCH 4O OCHOBHOMO
KepiBHULTBA 3 ekcnnyaTauii o
KyXOHHOro kombainHa ans
OTpUMaHHS iHdbopmalLlii npo
nonaTkoBsi 3axoan 6esneku.

® |lein npunapg BignoBigae BuMoram
avpektusn €C 2004/108/EC
«EnektpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Bin
27/10/2004 cTocoBHO MaTepianis,
Lo 6esnocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.
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Mepea nepwiMm BUKOPUCTaHHAM
® BumwuiiTe BCi AeTani, AuB. po3ain
‘dornsg Ta YnweHHs’

MOKaXX4nK

LUTOBXaY: BENVKUA Ta Manun
HanpsimHa Tpybka

KpuLLKa

Ban

OWCK ANsi Hapi3aHHs cknbkamu
py4ka

ciTka ans kybukis

auck ansi kyewkis

OTBOPM ANS NanbLiB

Yawa

Kopobka LBuaKocTen
IHCTPYMEHT ANs YNLEHHS

SIEleICICISICICICICICIC)

BUKOPUCTaAHHA Hacagku
AnNga Hapi3aHH4A
KyBukamu

1 YcTaHoBITb BY30/1 KOPOOKMN
weuakocTen @) Ha 6ok
enekTpoaBuryHa @ noBepHiTb 3a
rOAMHHMKOBOLO CTPINKOHO, L6
3adikcyBaTu.

2 BcTaHoBiTb Yally (0 Tak, wob
hikcaTop @ ysifwoB y na3s @, Lo
po3TalloBaHWii NpaBopyY.
[MoBepHITb 3a rOAVHHNKOBOKO
cTpinkoto, Wwob 3adikcyBaTtu.

3 Bi3bMiTb AuCK AnsA HapizaHHSA
KyOukamu (8 nanbusmu 3a oTBOpU
(® Ta HafgiHbTe Moro Ha Yaly (ciTka
ans Kyoukie (7) Mae 3HaXoaUTUCH
npaBopyy BpiBeHb 3 Na3om @ a
yCTynu Yaili cnienanv 3 nasamu Ha
avcky @).

4 Ytpumyite aucku G) 3a pyuky (® Ta
HacyHbTe 1oro Ha Ban (@) KpuLLKU
(5}

5 YCcTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Tak,
o6 HanpsimHa Tpybka
3Haxoaunack nNpaBopyy Ta BpiBEHb
3 4 Ha kpuwLi Ta [@ Ha vaLwi.
[MoBepHIiTb KpuLLKY 3a
FOAMHHIKOBOIO CTpinkoto, wob 4
cenisnae 3 @ Ha Yauli ans
OnoKyBaHHs.



6 OO6epiTb HaNpsiMHy TPyOKy

noTpi6Horo po3mipy. Benukuii
LUTOBXa4 MICTUTb HanNpsIMHy TpyoKy
HEBENMKOro po3mMipy Ansi o6pobku
OKpPeMMX NPOAYKTiB @60 TOHKUX
iHrpegieHTIB.

LLlo6bu ckopucTaTUCA HanpsiMHO
TpyOKOIO HEBENUKOro po3mipy,
crnoyaTtKy YyCTaHOBITb BEMUKNIA
LUTOBXa4 BCEpeaAnHy HanpsiMHOT
TPY6KU.

LLlo6u ckopucTaTUCs HanpsiMHOO
TPyOKOIO BEnMKoro po3mipy,
BUKOPUCTOBYINTE 0buaBa LwToBXaui
pasom.

MoknagiTe NpoayKT! A0 HanpPSIMHOT
Tpy6ku (amB. Tabnuuo 3
pekoMeHaaLlisiM1 LLIOAO NPOAYKTIB,
SIKi MOXHa BMKOpUCTOBYBATU, Ta
€nocib X NpUroTyBaHHsl).
MigknoyiTe 4O MepeXxi XMBNEHHS,
HaTUCHITb kHonky AUTO, i B ToW xe
4yac piBHOMIPHO HATUCHITbL Ha
LUTOBXay - HIKONIX He onycKanTe
nanbLi A0 HaNnpPsIMHOI TPy6kM Ta
He HaTUCKaWTe HaATO CUNbHO.
HE nepeBuwynte "MAX" piBeHb
Ha vaui.
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Tabnuus 3 pekomeHgauisMn Woa0 BUPOOIEHHS

COKY

MpopykT

MigroTtoBka

Mopaau

Bpyksa, kapTonns
Ta pina

OuyucTiTh Bif KOXypU Ta
HapixTe Kybukamm
BiANOBIAHO 40O PO3Mipy
HanpsiMHOI TPybKu.

O6pobnsATn cupmumun.

MopkBa OuunCTiTh Big LUKipW. [Ins QOCSIrHEHHS KpaLyoro
pesynbTata obpobnsiite no
OOHIN B HanpsiMHilA TpyoLi
HEBENVKOro po3mipy.
O6pobnsATn cupnmu.
Bypsik OuucTiTb Big WKipW. MopixTe, WO6 LIMATOYKK
NPOXOANNN KPi3b HANPAMHY
TpyOKy.
O6pobnsaTn cupum abo
NPUroTOBaHUM.
BaknaxaH PospixTe HaBnin O6pobnsiiTe No ogHOMY.
Yy300BX Ta 3a
HeobXigHOCTI nopixTe,
LWo6 WM.
Mepeub PospixxTe HaBnin Ta BcTaBTe.

BMAanNiTb HACiHHSA.

Orupku Ta kabayku

[ns [OCArHeHHs KpaLix
pesynbTaTiB 3HIMITb
LLIKIPKY .

Linbynsa MouuncTiTe Ta nopixte | B pedynbTaTi B OTpumaeTe
Tak, Wob LMaToyku LLIOCb HaKTLUTaNT BEMNUKNX
BXOAMNW A0 HaNpPsiMHOT | LUMATOYKIB, HiXX KyOuKu.
TPyOKM.

Cenepa Hapixte nanuyku MopixTe, Wob wmaToukm

O[lHAKOBOI JOBXWUHW.

NPOXOAUNY Kpi3b HaMPAMHY
TpyOKy.

Teepai pykTn-
sa6noko, rpyLa

3a HeobXiQHOCTI 3pixXTY
XKipKY.

PospixTe HaBnin,
BUPIKTE CEpLEBUHY Ta
BUAaniTe HaCiHHA.

Teepaunm cup -
LLBENLLAPCLKIN rproiep

HapixTe Tak, wob cmp
npoxoave fo
HanpsMHoI Tpyoku.

O6pobnisiTe XONoAHUM.

Avius kpyTo 3BapiTb AL KpyTo, BctasTe oo HanpsMHol
OCTYAiTb Ta MOYMCTITb. | TPyOku. B pesynbTtaTi BU
OTpUMaETe LWOCh HaKTLITanT
BENUKUX LUMATOYKIB, HiX
KyOuKm.
LLnHka BapaniTb kicTi. He pixTe ckmbkamu.

Mopixxte Gnokamu.

O6pobnsariTe XoNoAHUM.
[nst [OCArHeHHs
HavikpaLloro pesynbTaTy
npouecy obpobnsiite
HEeBENUKY KinbKiCTb 3a OAUH
pa3 Ta He nepenoBHIOWTE
yaLuy.

KoHcepBoBaHi oripku

3uignTn.

O6pobNSATU KPi3b ManeHbKy
TpyOKy.
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KopwucHi nopaau

[nst 4OCTArHEHHN Kpalyix
pesynbTaTiB BUKOPUCTOBYWTE CBiXi
HeobponeHi opyKTn Ta OBOCI.
Mepen nepepobkoto BapeHx OBoMIB
peKoOMeHAY€eTbCs NOKNacTh ix Ha
HiY 4O XOonoAunbHUKa.

He HapisaliTe npoayKkTn HagTo
OpiGHO — [0CTaTHBO WO6 BOHU
NPOXoAWNY Kpi3b HanpsiMHy TPyoKy.
3anoBHsATe HaNpsMHy TPy6Ky
BESINKOro po3mipy piBHOMIpHO Mo
BCiil WwWupwuHi. Lle gonomoxe
YHUKHYTW 3MiLLEeHHSI NpoayKTiB ybik
nig, yac obpobkn. Abo
BMKOPUCTOBYWTE HanpsiMHy TpyoKy
HEeBEemnuKOro po3Mipy.

3aBxaun BuaannsaTe Kictkv nepeg
06pobko.

YBara:

Uepes pisHi po3mipu Ta dpopmu
NPOAYKTIB KyOUKN MOXYTb ByTK
HEepPIBHOMIPHUMN — Lie €
HOpMasbHVM.

He pekomeHayeTbcst 06pobnsaTu
NPOAYKTU Ha KwTanT koBbacok Ta
deTn 3 Uieto HacagKyoto.

gorndan 1a YMeHHA

3aBxau BUMUKaWTe npunag 1a
BiAKnNtovarTe 1oro Big Mepexi
enleKTponocTayaHHs nepes
3HIMaHHSAM Hacafikv 3 NPUCTPOIO.
Mepen YMLLEHHAM MOBHICTIO
po3bepiTb Hacaaky.

[Ina nerkoro YnLLIEHHS 3aBXan
MWUINTe AeTani ogpasy nicns
3aKiH4eHHs poboTu.

PisanbHi anckm — gyxi roctpi, Tomy
OyabTe obepexHi.
BukopucToByiiTe iIHCTPYyMEHT Ans
YULLEHHS, Wo6 BMAANUTY 3anuLLKm
NPOAYKTIB 3 CITK1 ANs KyOuKiB.
BULITOBXHITb 3anuLwKuM 3-Mig CiTKK
(6 }

Hikonu He onyckaiTe By3on
KOpPOOKM WBMAKOCTEN y BoAy Ta
3anobiranTe nonagaHHIO BOJIOTU.
Yci iHWi aeTani MoxHa MUTK Y
rapsidii MUNbHIN BOAi, Micnga 4oro ix
Tpeba peTenbHO NPOCYLUUTH.
BynbTe ob6epexHi, ockinbku
pi3anbHi guckm — gyxe roctpi. A6o
noMuUiTe B NOCYAOMUIAHINA MaLUWHi
(ane TiNbKK Ha BEPXHIN nonui).

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

©® []OLUKOMKEHWI LLHYP XUBMEHHS i3
MeToto 6e3nekun nignarae 3amiHi Ha
nignpuemctaax cipmm KENWOOD
abo B aBTOpPN30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao BaM HeobxigHa KOHCYnbTaList
3 NpuBoAYy:

® BuKOpUCTaHHA npunagy abo

® 0o6cnyroByBaHHsi, npuabaHHs
3anacHux getaneii abo pemMoHTy,

® 3BEpHITLCA 4O MarasuHy, B AKOMY
BV npvabanu uer npunag.

® CripoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.

|
BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTURNISAUIT MPOOYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
[Micnsa 3akiH4eHHsA TepMiHy
ekcnnyaraujii He BUKugaiite uen
npunag 3 iHwumy nobyToBUMM
Biaxogamu.
BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopr“3oBaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo oo
aunepa, KM MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.
BinokpemneHa yTunisauisi nobytoBux
npunagis AO3BONSE YHUKHYTN
MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkis Ans
HaBKONWLLHBLOrO cepeaoBMLLa Ta
300pOB’st NOAVHWU, SKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBWnbHOI yTUni3auii, a
TakoX Hafae MOXNMBICTb Nepepobutn
marepianu, 3 Skux 6yno BUroToBrIEHO
OaHui npunag, Lo, B CBOO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXNMBi
pecypcu. MNpo HeobXigHiCTb
BiJokpemneHoi yTunisauii nobyToBmnx
npunagis Haragye cneuianbHa
nosHayka Ha NpoayKTi y BUrnsAi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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