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You can use your Smoothie Blender
for making delicious and nutritious
cold drinks. It’s easy to use and the
smoothie drink can be dispensed
directly into a cup or glass. We've
also included a stirring device to
assist with the blending.

A selection of recipes can be found
at the back of the instructions, but
the handy markings on the goblet
allow you to mix ingredients of your
choice. Combinations of fruit and
yoghurt (both fresh and frozen), ice
cream, ice cubes, juice and milk can
be used.

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® Switch off and unplug:
o before fitting and removing parts
o after use
O before cleaning.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Keep hands and utensils, other than
the stirrer out of the goblet when it’s
on the power unit.

® Never use a damaged machine. Get

it checked or repaired : see ‘service’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Never leave the machine on
unattended.

® \When removing the Smoothie
Blender from the power unit, wait
until the blades have completely
stopped.

® Only operate the Smoothie Blender
with the lid and stirrer in place.

® Never use the stirrer unless the lid is
fitted to the goblet.

The unit may also be used for
making soups. Liquids should be
allowed to cool to room temperature
before blending.

Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

Only use the Smoothie Blender with
the blade assembly supplied.
Always use the Smoothie Blender on
a secure, dry, level surface.

Never place this appliance on or
near a hot gas or electric burner or
where it could touch a heated
appliance.

SB270 series

Important - The skirt on the
base of the goblet is fitted
during manufacture and no
attempt should be made to
remove it.

Misuse of your Smoothie Blender
can result in injury.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.



before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the machine.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
® \\ash the parts: see ‘care &
cleaning’.

=
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stirrer

cap

lid

goblet

handle

tap assembly - tap lever (&)
- tap body (©

sealing ring

blade assembly

power unit

cord storage
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to use your smoothie
blender

1 Fit the sealing ring over the blade
assembly.

2 SB260 series
Screw the blade assembly onto the
goblet.
SB270 series
To fit the blade assembly to the
goblet, line up the . symbol on
the blade assembly with the "
symbol on the goblet. Then turn to
the fl symbol to lock into place.

f—m
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3 Screw the tap assembly onto the
goblet. Check that the dispensing
tap lever is in the off position @.

4 Place the assembled goblet on the
power unit.

5 Place the liquid ingredients into the
goblet.

® This includes fruit (not frozen), fresh
yoghurt, milk and fruit juices. These
can be placed into the goblet to the
level marked LIQUIDS for either 2 or
4 servings.

6 Add ice or frozen ingredients to the
goblet.

® This includes frozen fruit, frozen
yoghurt, ice cream or ice. These can
be added up to the level marked
FROZEN INGREDIENTS for the
corresponding number of servings.

7 SB260 series
Screw the lid onto the goblet.
SB270 series
Push the lid onto the goblet.

8 Either push the cap into the lid or
place the stirrer in the hole.

® The stirrer can be used when
blending thick mixtures or when
large quantities of frozen foods with
liquids are used.

9 Plug in. (SB270 series - the base will
illuminate).

10 Press the low ‘1" button for up to 30
seconds, this is to start the mixing
process, then press the high ‘11’
button. Allow the ingredients to
blend until smooth.

® Use the stirrer by moving it in an anti

clockwise direction.

Place a glass underneath the tap,

press the low ‘I * button and pull

forward the dispensing tap lever.

® Thinner drinks may dispense without
having to switch on the power unit.

® Use the stirrer to assist when
dispensing thick smoothie drinks.

® To help dispense the last amount of
a thick smoothie drink, add a few
tablespoons of liquid to increase the
flow.

1
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When the glass is full, switch off and
release the lever. Unplug after use.
OR

Switch off ‘O, remove the goblet
and pour the drink. Unplug after
use.

hints

To make a thinner smoothie drink
add more liquid.

To make a thicker smoothie drink
add more frozen ingredients but do
not exceed the frozen limit marked
on the goblet.

Before fitting the lid, push the solid
ingredients into the liquid using the
stirrer.

Use the pulse ‘P’ button to operate
the power unit in a start stop action
to control the texture of your drink.
Take care as this automatically
selects the higher speed and may
cause the drink to be thrown up the
sides and onto the lid of the goblet.
After blending, some drinks may not
be completely smooth due to seeds
or the fibrous nature of ingredients.
Some drinks may separate on
standing, therefore, it’s best to drink
them straight away. Separated
drinks should be stirred before
drinking.

important

Never blend more than the
maximum capacity of 1500ml
marked on the goblet.

Never blend dry ingredients (eg
spices, nuts) or run the Smoothie
Blender empty.

Don’t use the Smoothie Blender as
a storage container. Keep it empty
before and after use.

Some liquids increase in volume and
froth during blending eg milk, so do
not overfill and ensure the lid is
correctly fitted.

To ensure long life of your Smoothie
Blender, never run it continuously for
longer than 60 seconds.

® Never blend food that has formed a
solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.

care & cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Empty the goblet before unscrewing
the blade unit.

® Always wash immediately after use.
Don't let food dry onto the goblet
assembly as this will make cleaning
difficult.

® Don’t wash any part in the
dishwasher.

® Regularly dismantle the tap and
clean the parts thoroughly.
Smoothie Blender unit
Before dismantling the Smoothie
Blender, half fill the goblet with warm
water. Fit the lid and stirrer then
place on the power unit. Switch to
low ‘1’ and whilst running open the
tap and allow the water to drain into
a container to clean the valve. This
can be repeated until the water runs
clear. If further cleaning is necessary
dismantle the unit first.
power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.

® Puysh excess cord into the back of
the power unit.

blade unit

1 Remove and wash the sealing ring.

2 Don’t touch the sharp blades - brush
them clean using hot soapy water,
then rinse thoroughly under the tap.
Don’t immerse the blade assembly in
water.

3 Leave to dry upside down away from
children.
goblet, lid, cap and stirrer
Wash by hand, rinse with clean
water then dry.



cleaning the tap
Remove the tap assembly from the
goblet, then soak the tap in hot
soapy water with the valve open @.
Wash thoroughly then rinse and dry.
Wash and dry the goblet then refit
the tap ensuring that the seal is
correctly positioned on the goblet @.
dismantling the tap

1 Unscrew the tap lever from the tap
body @. Do not remove the
clear plastic cover from the
assembly.

2 Wash the components then rinse
and dry thoroughly.

3 Reassemble the unit by reversing the
above procedure.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.
If you need help with:

® using your Smoothie Blender

® servicing or repairs
Contact the shop where you bought
your Smoothie Blender.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



recipes

strawberry lemon
surprise

2 x 1509 pots strawberry yoghurt
500ml lemonade

400g frozen strawberries

Makes 4 large glasses

Place the yoghurt and lemonade into
the goblet. Add the frozen
strawberries. Switch to low ‘I’ for 10
seconds, then to high ‘11’ for 10
seconds. Serve immediately.

thick banana milkshake

3 medium bananas (cut into chunks)
500mls semi skimmed milk

6 small scoops vanilla ice-cream
(approximate weight 300g)

Makes 4 large glasses

Place the bananas and milk into the
goblet. Add the ice cream. Switch to
low ‘1" for 10 seconds, then to

high “11” for 10 seconds. Serve
immediately.

pineapple and coconut
refresher

1 can (425g) pineapple pieces in
juice

250mls pineapple juice

8 x15ml spoons coconut milk

6 small scoops vanilla ice cream
(approximate weight 300g)
Makes 4 large glasses

Place the contents of the can of
pineapple in juice into the goblet
together with the additional
pineapple juice and coconut milk.
Add the ice cream. Switch to low ‘1’
for 10 seconds, then to high ‘11’ for
30 seconds. Serve immediately.

raspberry cream

3 x 1509 pots raspberry yoghurt
250ml orange juice

1509 frozen raspberries

150g (approximately 2 scoops)
frozen yoghurt dessert, vanilla flavour
Makes 4 large glasses

Place the fresh yoghurt and orange
juice into the goblet. Add the frozen
raspberries and frozen yoghurt.
Switch to low ‘I’ for 10 seconds,
then to high ‘11" for 30 seconds.
Serve immediately.

choco mint shake

400ml semi skimmed milk

few drops peppermint essence to
taste

4 small scoops chocolate ice cream
(approximate weight 200g)

Makes 2 large glasses

Place the milk and essence into the
goblet. Add the ice cream. Switch to
low ‘1’ for 10 seconds, then to

high “11” for 10 seconds. Serve
immediately

ice cool fruity

3 peeled kiwi fruit, quartered
300g fresh strawberries
350ml orange juice

8 ice cubes

Makes 4 large glasses

Place the fruit and orange juice into
the goblet. Add the ice cubes.
Switch to low ‘I * for 20 seconds,
then to high ‘11’ for 20 seconds.
Serve immediately



ginger smoothie

300mI milk

6 - 8 pieces of stem ginger or to
taste

30 ml juice from stem ginger

4 small scoops vanilla ice cream
(approximate weight 200g)
Makes 2 to 3 glasses

Place the milk, stem ginger and juice
into the goblet. Add the ice cream.
Switch to low ‘I’ for 15 seconds,
then to high ‘11’ for 30 seconds.
Serve immediately.

pineapple and apricot
smoothie

200ml pineapple juice

200ml Greek yoghurt

200g fresh pineapple, cut into pieces
3 fresh apricots, stones removed
and flesh cut up

10 ice cubes

Makes 3 to 4 large glasses

Place the pineapple juice, yoghurt,
pineapple and apricot into the
goblet. Add the ice cubes. Switch to
low ‘1’ for 20 seconds, then to

high “11” for 30 seconds. Serve
immediately.

breakfast in a glass

150ml skimmed milk
100ml low fat yoghurt

1 banana cut into chunks
1 apple, cored and cut up
10ml wheatgerm

15ml runny honey

4 ice cubes

Makes 2 large glasses

Place the milk, yoghurt, banana,
apple, wheatgerm and honey into
the goblet. Add the ice cubes.
Switch to low ‘I * for 30 seconds,
then to high “11” for 20 seconds.
Serve immediately.

coffee smoothie

200m!l Espresso coffee

150ml milk

15ml Baileys liqueur (optional)
sugar to taste

4 small scoops vanilla ice cream
(approximate weight 200g)
Makes 2 large glasses

Place the coffee, milk, liqueur and
sugar (if used) into the goblet. Add
the ice cream. Switch to low ‘I’ for
10 seconds, then to high ‘11’ for 10
seconds. Serve immediately.

banoffee smoothie

2 bananas, cut up

200ml milk

4 small scoops toffee ice cream
(approximate weight 200g)
Makes 2 large glasses

Place the banana and milk in the
goblet. Add the ice cream. Switch to
low ‘|’ for 10 seconds, then to

high “11” for 20 seconds. Serve
immediately.

fruit smasher

2 nectarines, stones removed and
flesh cut up

100g fresh raspberries

100g fresh strawberries

100ml lemonade

100ml apple juice

6 ice cubes

Makes 3 large glasses

Place all the fruit and juice into the
goblet. Add the ice cubes. Switch to
low ‘|’ for 10 seconds, then to

high ‘11" for 20 seconds. Serve
immediately.



raspberry refresher

800ml cranberry juice

250g frozen raspberries

3 small scoops raspberry sorbet
(approximate weight 225g)
Makes 5 large glasses

Place the cranberry juice into the
goblet, then add the frozen
raspberries and sorbet. Switch to
low ‘1" for 15 seconds, then to
high ‘11’ for 15 seconds. Serve
immediately.

tropical ginger

400ml ginger beer

300g mixture frozen pineapple,
melon and mango

Makes 2 large glasses

Place the ginger beer into the goblet,
then add the frozen fruit. Switch to
low ‘1" for 15 seconds, then to

high “11” for 30 seconds. Serve
immediately.

fruits of the forest zinger

700ml lemonade

2 meringue shells, broken up
450g frozen black forest fruits
Makes 5 large glasses

Place the lemonade and meringue
into the goblet, then add the frozen
fruit. Switch to low ‘I’ for 15
seconds, then to high ‘11’ for 30
seconds. Serve immediately.

oriental splendour

1 can lychees, drained weight 200g
(juice not required)

500ml orange juice

100g créme fraiche

10 ice cubes

Makes 3-4 large glasses

Place the drained fruit, orange juice
and créme fraiche into the goblet,
then add the ice cubes. Switch to
low ‘1’ for 15 seconds, then to
high “11” for 15 seconds. Serve
immediately.

cool as cucumber

450ml apple juice

half cucumber, cut up
2 kiwi fruit, cut up

4 mint leaves

10 ice cubes

Makes 4 large glasses

Place the apple juice, cucumber, kiwi
and mint leaves into the goblet, then
add the ice cubes. Switch to ‘low ‘I’
for 15 seconds, then to high ‘11’ for

15 seconds. Serve immediately.

berry blast

600ml cranberry juice
200g condensed milk
500g frozen mixed berries
Makes 4 large glasses

Place the cranberry juice and
condensed milk into the goblet, then
add the frozen fruit. Switch to

low ‘1’ for 15 seconds, then to
‘high “ 11" for 15 seconds. Serve
immediately.



Nederlands

Vouw vé66r het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Met uw smoothie blender kunt u
heerlijke, voedzame koude dranken
maken. Hij is gemakkelijk te
bedienen en de smoothie kan direct
in een kop of glas worden
geschonken. We hebben een
roerlepel toegevoegd om het
mengproces te vergemakkelijken.

Achter in de gebruiksaanwijzing
staan enkele recepten, maar dankzij
de handige merkstrepen op de
beker kunt u ook uw eigen
ingrediénten mengen. U kunt
combinaties van fruit en yoghurt
(zowel vers als bevroren), ijs,
ijsblokjes, sap en melk gebruiken.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® Schakel de blender uit en trek de
stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt

of verwijdert

0 na gebruik
O vOor u het apparaat reinigt

® | aat het motorblok, het snoer of de
stekker nooit nat worden

® Steek niet uw handen of
keukengereedschap, met
uitzondering van de roerlepel, in de
beker als deze op het motorblok is
aangebracht.

® Gebruik nooit een beschadigd
apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud.

® Gebruik nooit een niet-goedgekeurd
hulpstuk.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd
aanstaan.

® Haal de smoothie blender pas van
het motorblok nadat de messen
volledig tot stilstand zijn gekomen.

® Zet de smoothie blender uitsluitend
in werking als het deksel en de
roerlepel geinstalleerd zijn.

Gebruik de roerlepel alleen als het
deksel op de beker geinstalleerd is.
Het apparaat kan ook worden
gebruikt om soep te maken. Laat
warme vloeistoffen eerst tot
kamertemperatuur afkoelen voordat
u ze in de blender verwerkt.

Wees voorzichtig wanneer u de
messeneenheid hanteert en raak het
snijvlak van de messen bij het
reinigen niet aan.

Gebruik de smoothie blender
uitsluitend met de bijgeleverde
messeneenheid.

Gebruik de smoothie blender altijd
op een vaste, droge, viakke
ondergrond.

Plaats dit apparaat nooit op of in de
buurt van een hete gas- of
elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.

SB270-serie

Belangrijk - De rand rond de
beker is tijdens de
vervaardiging gemonteerd;
probeer niet om deze rand te
verwijderen.

Misbruik van uw smoothie blender
kan tot letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.



voor u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorgt u dat de
elektriciteitsvoorziening dezelfde
spanning heeft als op de onderkant
van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

véor het eerste gebruik
® \Nas de onderdelen: zie Onderhoud
en reiniging.

legenda

roerlepel

dop

deksel

beker

handvat

tapkraan — hendel van de tapkraan
@

tap as - hoofddeel van de kraan ®
afsluitring

messeneenheid

motorblok

snoeropslag

@OO®OO
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uw smoothie blender
gebruiken

1 Zet de afdichtring op de
messeneenheid.

2 SB260-serie
Schroef de messeneenheid op de
beker.

10

SB270-serie

Om de messeneenheid op de beker
te passen moet het symbool & op
de messeneenheid op één lijn liggen
met het symbool "l op de beker.
Draai de messeneenheid vervolgens
in de richting van het symbool
om ze te vergrendelen.

f—-"m
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Schroef de tapkraan op de beker.
Controleer of de hendel van de
tapkraan in de uitstand staat @.
Zet de bekerconstructie op het
motorblok.

Doe de vloeibare ingrediénten in de
beker.

Gebruik hiervoor bijvoorbeeld fruit
(niet bevroren), verse yoghurt, melk
en vruchtensap. Vul de beker tot het
maatstreepje LIQUIDS (vloeistoffen)
voor 2 of 4 porties.

Voeg ijsblokjes of bevroren
ingrediénten toe aan de beker.
Gebruik hiervoor bijvoorbeeld
bevroren fruit, bevroren yoghurt, ijs
of ijsblokjes. Deze kunnen worden
toegevoegd tot aan het maatstreepje
FROZEN INGREDIENTS (bevroren
ingrediénten) voor het
overeenkomstige gewenste aantal
porties.

SB260-serie

Schroef het deksel op de beker.
SB270-serie

Duw het deksel op de beker.

Duw de dop in het deksel of zet de
roerlepel in het gat.

De roerlepel kan gebruikt worden bij
het verwerken van dikke mengsels of
als een grote hoeveelheid bevroren
voedsel met vioeistoffen gebruikt
wordt.

Steek de stekker in het stopcontact.
(SB270-serie — de basis wordt
verlicht).



10 Druk maximaal 30 seconden op de
knop Laag ‘I’ om het mengproces
op gang te brengen; druk vervolgens
op de knop Hoog ‘11" Meng de
ingrediénten tot ze glad zijn.

® Gebruik de roerlepel door hem
linksom te bewegen.

11 Zet een beker onder de tapkraan,
druk op de knop Laag ‘I en trek de
hendel van de tapkraan naar voren.

® Dunnere dranken kunnen
geserveerd worden zonder de motor
in te schakelen.

® Gebruik de roerlepel bij het serveren
van dikke smoothies.

® Om de laatste hoeveelheid van een
dikke smoothie uit de blender te
laten lopen, voegt u een paar
eetlepels vloeistof toe, zodat de
drank beter stroomt

® Als het glas vol is, schakelt u het
apparaat uit en laat u de hendel los.
Na gebruik de stekker uit het
stopcontact halen.

OF

Schakel het apparaat uit ‘O,
verwijder de beker en giet de drank
uit de blender. Na gebruik de stekker
uit het stopcontact halen.

tips

® U kunt een smoothie dunner maken
door er meer vloeistof aan toe te
voegen.

® Om de smoothie dikker te maken,
voegt u meer bevroren ingrediénten
toe; pas op dat u de gemarkeerde
liin op de beker voor bevroren
ingrediénten niet overschrijdt.

® \/oordat u het deksel op het
apparaat zet, duwt u de vaste
ingrediénten met de roerlepel in de
vloeistof.

® Gebruik de pulseerstand P om de
motor in en uit te schakelen tot u de
gewenste textuur bereikt hebt.

Pas op: hierdoor wordt automatisch
de hogere snelheid geselecteerd
waardoor de drank tegen zijkanten
en het deksel van de beker
geslingerd wordt.

® Na het mengen zijin sommige
dranken mogelijk niet helemaal glad
door de aanwezigheid van zaden of
de vezelige aard van sommige
ingrediénten.

® Sommige dranken kunnen schiften
als u ze laat staan; u kunt ze daarom
het best onmiddellijk opdrinken.
Geschifte dranken moeten geroerd
worden voordat ze genuttigd
worden.

belangrijk

® Meng nooit meer dan de maximum
capaciteit van 1500 ml die op de
beker aangegeven is.

® Meng nooit droge ingrediénten (bijv.
specerijen, noten) en laat de
smoothie blender nooit draaien als
hij leeg is.

® Gebruik de smoothie blender niet als
opslagcontainer. Houd het apparaat
v6Or en na gebruik leeg.

® Sommige Vioeistoffen, zoals melk,
nemen in volume toe en schuimen
tijdens het mixen; doe de beker dus
niet te vol en zorg ervoor dat het
deksel er goed op zit.

® Om een lange levensduur van uw
smoothie blender te garanderen,
mag u hem nooit langer dan 60
seconden achter elkaar gebruiken.

® Meng nooit voedsel dat door
bevriezing een vaste massa is
geworden; breek het in stukken
voordat u het in de beker doet.

onderhoud & reiniging

® \/oordat u het apparaat reinigt, dient
u het apparaat altijd uit te schakelen,
de stekker uit het stopcontact te
halen en het apparaat uit elkaar te
nemen.

® | aat de motor, het snoer of de
stekker nooit nat worden

® | eeg de beker voordat u de
messeneenheid losschroeft.

® Na gebruik altijd onmiddellijk
afwassen.



Laat geen voedsel in de beker
opdrogen; dit bemoeilijkt de
reiniging.

Was de onderdelen niet in de
afwasmachine.

Haal de kraan regelmatig uit elkaar
en reinig de onderdelen grondig.

Smoothie blender

Voordat u de smoothie blender uit
elkaar haalt, vult u de beker voor de
helft met warm water. Zet het deksel
met de roerlepel op de beker en
plaats het geheel op het motorblok.
Schakel het apparaat in op de stand
Laag ‘1" en open de kraan terwijl het
apparaat draait; om de kraan te
reinigen, laat u het water in een
container lopen. Dit kan herhaald
worden totdat het water helder blijft.
Als verdere reiniging nodig is, haalt u
het apparaat eert uit elkaar.

motor

Met een vochtige doek afvegen en
daarna drogen.

Duw overtollig snoer in de
achterkant van het motorblok.

messeneenheid

Verwijder en was de afdichtring.
Raak de scherpe messen niet aan —
borstel ze met heet zeepsop schoon
en spoel ze vervolgens onder de
kraan goed af. Dompel de
messeneenheid niet in water onder.
Laat hem ondersteboven en uit de
buurt van kinderen drogen.

beker, deksel, dop en
roerlepel

Met de hand afwassen, met schoon
water spoelen en vervolgens drogen.

de kraan reinigen

Haal de tapkraan van de beker en
week hem in heet zeepsop met de
klep open @. Was en droog hem
zorgvuldig. Was en droog de beker
en bevestig de kraan er weer aan;
zorg dat de afdichtring goed op de
beker geplaatst is @.

de kraan uit elkaar nemen

1 Schroef de hendel van de tapkraan
van het hoofddeel @. Verwijder
de helder plastic hoes niet.

2 Was de onderdelen en spoel en
droog ze daarna zorgvuldig.

3 Zet het apparaat weer in elkaar door
bovenstaande procedure in
omgekeerde volgorde uit te voeren.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.



BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat
de materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen worden
om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.

recepten

verrassing met
aardbeien en citroen

2 potten van 150 g met
aardbeienyoghurt

500 ml citroenlimonade

400 g bevroren aardbeien

Dit is voldoende voor 4 grote glazen.

Breng de yoghurt en citroenlimonade
in de kom. Voeg de bevroren
aardbeien eraan toe. Zet de machine
10 seconden lang op Laag ‘I " en
daarna 10 seconden lang op

Hoog ‘11I’. Onmiddellijk opdienen.

dikke bananenmilkshake

3 middelmatig grote bananen (in
stukken gesneden)

500 ml halfvolle melk

6 schepjes vanilleijs

(ca. 300 g)

Dit is voldoende voor 4 grote glazen.

Breng de bananen en melk in de
kom. Voeg het ijs toe. Zet de
machine 10 seconden lang op
Laag ‘I’ en daarna 10 seconden
lang op Hoog ‘11’. Onmiddellijk
opdienen.

verfrissing met ananas
en kokos

1 blik (425 g) met stukjes ananas op
sap

250 ml ananassap

8 15ml-lepels met kokosmelk

6 schepjes vanilleijs

(ca. 300 g)

Dit is voldoende voor 4 grote glazen.
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Breng de inhoud van het blik met
ananas op sap in de kom samen
met het extra ananassap en de
kokosmelk. Voeg het ijs toe. Zet de
machine 10 seconden lang op
Laag ‘I’ en daarna 30 seconden
lang op Hoog ‘ II’. Onmiddellijk
opdienen.

frambozencreme

3 potten van 150 g met
frambozenyoghurt

250 ml sinaasappelsap

150 g bevroren frambozen

150 g (ongeveer 2 scheppen)
bevroren yoghurt met vanillesmaak
Dit is voldoende voor 4 grote glazen.

Breng de verse yoghurt en het
sinaasappelsap in de kom. Voeg de
bevroren frambozen en bevroren
yoghurt toe. Zet de machine 10
seconden lang op Laag ‘I’ en
daarna 30 seconden lang op

Hoog ‘ 11”. Onmiddellijk opdienen.

milkshake met chocolade
en pepermunt

400 ml halfvolle melk

naar smaak een paar druppels
pepermuntaroma

4 schepjes chocoladeijs (ca. 200 g)
Dit is voldoende voor 2 grote glazen.

Breng de melk en aroma in de kom.
Voeg het ijs toe. Zet de machine 10
seconden lang op Laag ‘I’ en
daarna 10 seconden lang op

Hoog ‘ 11”. Onmiddellijk opdienen.

jskoud vruchtengerecht

3 geschilde kiwi’s, in vier parten
300 g verse aardbeien

350 ml sinaasappelsap

8 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 4 grote glazen.
Breng het fruit en sinaasappelsap in
de kom. Voeg de ijsblokjes toe. Zet
de machine 20 seconden lang op
Laag ‘I’ en daarna 20 seconden
lang op Hoog ‘11’. Onmiddellijk
opdienen.

gembersmoothie

300 ml melk

6-8 stukjes gemberwortel of zoveel
als gewenst

30 ml gemberwortelsap

4 schepjes vanilleijs (ca. 200 g)

Dit is voldoende voor 2-3 glazen.

Breng de melk, de gemberwortel en
het sap in de kom. Voeg het ijs toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op Laag ‘I’en daarna 30 seconden
lang op Hoog ‘11’. Onmiddellijk
opdienen.

ananas/abrikozen-
smoothie

200 ml ananassap

200 ml Griekse yoghurt

200 g verse ananas, in stukjes
gesneden

3 verse abrikozen waaruit de pitten
zijn verwijderd en waarvan het
vruchtvlees in stukjes is gesneden
10 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 3-4 grote
glazen.



Breng het ananassap, de yoghurt,
de ananas en de abrikozen in de
kom. Voeg de ijsblokjes toe. Zet de
machine 20 seconden lang op
Laag ‘I’ en daarna 30 seconden
lang op Hoog ‘ II’. Onmiddellijk
opdienen.

ontbijt in een glas

150 ml taptemelk
100 ml magere yoghurt
1 banaan, in stukken gesneden

1 appel, van het klokhuis ontdaan en

in stukjes gesneden
10 ml tarwekiemen

15 ml vloeibare honing
4 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 2 grote glazen.

Breng de melk, yoghurt, banaan,
appel, tarwekiemen en honing in de
kom. Voeg de ijsblokjes toe. Zet de
machine 30 seconden lang op
Laag ‘I’ en daarna 20 seconden
lang op Hoog ‘ II’. Onmiddellijk
opdienen.

koffiesmoothie

200 ml espressokoffie

150 ml melk

15 ml Baileys likeur (facultatief)
suiker naar smaak

4 schepjes vanilleijs

(ca. 200 g)

Dit is voldoende voor 2 grote glazen.

Breng de koffie, melk, likeur en
suiker (indien gebruikt) in de kom.
Voeg het ijs toe. Zet de machine 10
seconden lang op Laag ‘I’ en
daarna 10 seconden lang op

Hoog ‘ 11”. Onmiddellijk opdienen.

banoffie-smoothie

bananen, in stukjes gesneden

200 ml melk

4 schepjes toffeeijs (ca. 200 g)

Dit is voldoende voor 2 grote glazen.

Breng de banaan en melk in de
kom. Voeg het ijs toe. Zet de
machine 10 seconden lang op
Laag ‘I’ en daarna 20 seconden
lang op Hoog ‘11’. Onmiddellijk
opdienen.

fantastisch fruitgerecht

2 nectarines waaruit de pitten zijn
verwijderd en waarvan het
vruchtvlees in stukjes is gesneden
100 g verse frambozen

100 g verse aardbeien

100 ml citroenlimonade

100 ml appelsap

6 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 3 grote glazen.
Breng al het fruit en sap in de kom.
Voeg de ijsblokjes toe. Zet de
machine 10 seconden lang op
Laag ‘I’ en daarna 20 seconden
lang op Hoog ‘11’. Onmiddellijk
opdienen.

verfrissing met frambozen

800 ml Preiselbeeresap

250 g bevroren frambozen

3 schepjes frambozensorbet

(ca. 225 g)

Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng het Preiselbeeresap in de kom
en voeg de bevroren frambozen en
sorbet eraan toe. Zet de machine 15
seconden lang op Laag ‘I’ en
daarna 15 seconden lang op

Hoog ‘ 11’. Onmiddellijk opdienen.



tropische gember

400 ml gemberbier

300 g mengsel van bevroren ananas,
meloen en mango

Dit is voldoende voor 2 grote glazen.

Breng het gemberbier in de kom en
voeg het bevroren fruit eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op Laag ‘I’ en daarna 30 seconden
lang op Hoog ‘ II’. Onmiddellijk
opdienen.

krachtige
bosvruchtendrank

700 ml citroenlimonade

2 schuimpjes in stukjes

450 g bevroren zwarte bosvruchten
Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng de citroenlimonade en
gebroken schuimpjes in de kom en
voeg het bevroren fruit eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op Laag ‘I’ en daarna 30 seconden
lang op Hoog ‘ I, Onmiddellijk
opdienen.

oosterse glorie

1 blikje lychees, uitlekgewicht 200 g
(sap is niet nodig)

500 ml sinaasappelsap

100 g creme fraiche

10 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 3-4 grote
glazen.

Breng het uitgelekte fruit, het
sinaasappelsap en de creme fraiche
in de kom en voeg dan de ijsblokjes
eraan toe. Zet de machine 15
seconden lang op Laag ‘I’ en
daarna 15 seconden lang op

Hoog ‘I1". Onmiddellijk opdienen.

z0 koel als een
komkommer

450 ml appelsap

een halve komkommer, in plakjes
gesneden

2 kiwi’s, in stukjes gesneden

4 muntblaadjes

10 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 4 grote glazen.

Breng de appelsap, komkommer,
kiwi en muntblaadjes in de kom en
voeg dan de ijsblokjes eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op Laag ‘I’ en daarna 15 seconden
lang op Hoog ‘11’. Onmiddellijk
opdienen.

bessenversnapering

600 ml Preiselbeeresap

200 g gecondenseerde melk

500 g bevroren, gemengde bessen
Dit is voldoende voor 4 grote glazen.

Breng het Preiselbeeresap en de
gecondenseerde melk in de kom en
voeg het bevroren fruit eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op Laag ‘I’ en daarna 15 seconden
lang op Hoog ‘11’. Onmiddellijk
opdienen.
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Vous pouvez utiliser votre mélangeur
pour cocktails (smoothie) pour
préparer de délicieuses boissons
fraiches et nourrissantes. Il est facile
a utiliser et le cocktail peut étre versé
directement dans une tasse ou un
verre. Nous avons également
incorporé un dispositif d’agitateur
pour aider au mélange des
ingrédients.

Vous trouverez une sélection de
recettes au dos du mode d’emploi et
des marquages pratiques sur le bol
vous permettent de mélanger les
ingrédients de votre choix. Vous
pouvez associer des fruits et du
yaourt (qu'ils soient frais ou
surgelés), de la glace, des glagons,
des jus de fruit et du lait.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® Eteignez et débranchez 'appareil :

o avant de mettre en place et de
retirer des éléments

o apres utilisation
o avant le nettoyage.

® Ne mouillez jamais le bloc moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise.

® | orsque le bol se trouve sur le bloc
moteur, ne mettez pas vos mains et
d’ustensiles autres que I'agitateur a
l'intérieur.

® N'utilisez jamais un appareil
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : se reporter a la section «
entretien ».

® N'utilisez jamais un accessoire non
recommandé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu’il fonctionne.

® | orsque vous retirez le mélangeur
pour cocktails (smoothie) du bloc
moteur, attendez que les lames se
soient completement arrétées.

® Ne faites pas fonctionner le
meélangeur pour cocktails (smoothie)
si le couvercle et I'agitateur ne sont
pas en place.

® N'utilisez jamais I'agitateur si le
couvercle n’est pas a sa place sur le
bol.

® \/ous pouvez également utiliser
I’appareil pour préparer des soupes.
Laissez les liquides refroidir a
température ambiante avant de les
placer dans le mélangeur.

® Prenez toujours des précautions
lorsque vous manipulez I'ensemble
porte-lames et évitez de toucher le
bord tranchant des lames lors du
nettoyage.

® Utilisez le Mélangeur pour cocktails
exclusivement avec I'ensemble
porte-lames fourni.

® Utilisez toujours le Mélangeur pour
cocktails sur une surface slre, séche
et plane.

® Ne placez jamais cet appareil a
proximité ou sur une plaque de
cuisson électrique ou un brdleur a
gaz. Veillez a ce qu'il ne puisse pas
étre en contact avec un appareil
chaud.
Séries SB270
Important - Le carter de la
base du bol est assemblé en
cours de fabrication et il ne
doit en aucun cas étre tenté
de le retirer.

® Une mauvaise utilisation de votre
Mélangeur pour cocktails peut
provoguer des blessures.



® Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n’aient été formées et
encadrées pour 'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation
Lavez les éléments : voir « entretien
et nettoyage ».

légende

agitateur

bouchon

couvercle

bol

poignée

ensemble du robinet
— levier du robinet (@)
- corps du robinet (b)
anneau d’étanchéité
ensemble porte-lames
bloc moteur
compartiment range-cordon
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pour utiliser votre
mélangeur pour
cocktails (smoothie)
mélangeur

1 Placez I'anneau d’étanchéité sur
I’ensemble porte-lames

Séries SB260

Vissez I'ensemble porte-lames sur le
bol.

Séries SB270

Pour installer I'ensemble porte-lames
sur le bol, alignez le symbole 4 de
I’'ensemble porte-lames sur le
symbole "B du bol. Puis tournez
sur le symbole @ pour verrouiller
dans la bonne position.

v

—m

-

Vissez I'ensemble du robinet sur le
bol. Vérifiez que le levier du robinet
est en position arrét @.

Placez le bol assemblé sur le bloc
moteur.

Placez les ingrédients liquides dans
le bol.

Cela comprend les fruits (non
surgelés), les yaourts frais, le lait et
les jus de fruits. Vous pouvez les
mettre dans le bol jusqu’au niveau
marqué LIQUIDS (liquides) pour 2 ou
4 portions.

Ajoutez des glagons ou les
ingrédients surgelés dans le bol.
Cela comprend les fruits surgelés,
les cremes glacées au yaourt, la
glace ou les glagons. Vous pouvez
ajouter ces ingrédients jusqu’au
niveau marqué FROZEN
INGREDIENTS (ingrédients surgelés)
pour le nombre de portions
correspondant.

Séries SB260

Vissez le couvercle sur le bol.

~

-~



Séries SB270

Poussez le couvercle dans le bol.
Poussez le bouchon dans le
couvercle ou placez 'agitateur dans
I'orifice.

Vous pouvez utiliser I'agitateur
lorsque vous mélangez des mixtures
épaisses ou lorsque vous utilisez de
grandes quantités d’ingrédients
surgelés avec des liquides.
Branchez I'appareil (Séries SB270 —
le socle s’illumine).

10 Appuyez sur le bouton vitesse

faible ‘I’ jusqu’a 30 secondes pour
débuter le processus de mélange,
puis appuyez sur le bouton vitesse
élevée ‘11'. Mixez les ingrédients
jusqu’a I'obtention d’une
consistance homogene.

Utilisez 'agitateur en le déplagant
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre.

11 Placez un verre sous le robinet.
Appuyez sur le bouton vitesse

faible ‘1’ puis tirez le levier du robinet
vers l'avant.

Il est possible de servir des boissons
moins épaisses sans mettre le bloc
moteur en marche.

Aidez-vous de I'agitateur pour verser
des cocktails épais.

Pour vous aider a verser le reste
d’un cocktail épais, ajoutez quelques
cuilléres a soupe de liquide pour un
meilleur débit.

Lorsque le verre est plein, éteignez
I'appareil, et relachez le levier.
Débranchez aprés I'utilisation.

ou

Eteignez I'appareil ‘O, retirez le bol
et versez la boisson. Débranchez
aprées I'utilisation.

9

conseils

Vous pouvez obtenir un cocktail
moins épais en ajoutant du liquide.
Pour faire un cocktail plus épais,
ajoutez des ingrédients surgelés
mais ne dépassez pas la limite des
ingrédients surgelés indiquée sur le
bol.
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® Avant de placer le couvercle,
enfoncez les ingrédients solides
dans le liquide a I'aide de I'agitateur.
Utilisez la fonction « Pulse — P » pour
faire fonctionner le moteur de
maniere intermittente et contrdler la
texture de votre boisson. Faites
attention car ce mode sélectionne
automatiquement la vitesse la plus
élevée et cela peut provoquer une
projection de la boisson le long des
parois et sur le couvercle du bol.
Apres avoir mélangé certaines
boissons, il est possible qu’elles ne
soient pas complétement
homogeénes a cause des pépins ou
de la nature fibreuse des ingrédients.
Les ingrédients de certaines
boissons peuvent se séparer
lorsqu’ils reposent. Il est donc
conseillé de consommer ces
boissons immeédiatement. Mélangez
les boissons dont les ingrédients se
sont séparés avant de les
consommer.

important

Ne dépassez jamais la capacité
maximale de 1500 ml marquée sur
le bol.

Ne mélangez jamais d’ingrédients
secs (noix, épices) et ne faites pas
fonctionner le Mélangeur pour
cocktails a vide.

N’utilisez pas le Mélangeur pour
cocktails comme récipient de
stockage. Laissez-le vide avant et
apres utilisation.

Certains liquides (par exemple le lait)
augmentent en volume et forment de
la mousse pendant le mélange,
veillez par conséquent a ne pas trop
remplir le bol et assurez-vous que le
couvercle est correctement installé.
Afin de prolonger la durée de vie de
votre Mélangeur pour cocktalils, ne le
faites jamais fonctionner pendant
plus de 60 secondes.

Ne mélangez jamais des aliments
ayant formé une masse solide
pendant la congélation. Brisez-les
avant de les placer dans le bol.



entretien et nettoyage

® FEteignez, débranchez et démontez

toujours I'appareil avant le

nettoyage.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le

cordon d’alimentation ou la prise.

Videz le bol avant de dévisser

I’'ensemble porte-lames.

® | avez toujours immédiatement apres
I'utilisation. Ne laissez pas les
aliments sécher sur I'ensemble de
bol, cela rendrait le nettoyage
difficile.

® Ne lavez aucun élément dans le
lave-vaisselle.

® Démontez régulierement le robinet et
nettoyez les éléments
soigneusement.

Unité du mélangeur pour
cocktail
Avant de démonter votre Mélangeur
pour cocktails, remplissez a moitié le
bol d’eau tiede. Positionnez le
couvercle et I'agitateur puis placez-
les sur le bloc moteur ; Sélectionnez
la position vitesse faible ‘I’ et,
pendant que I'appareil fonctionne,
ouvrez le robinet et laissez I'eau
s’écouler dans un récipient pour
nettoyer la soupape. Vous pouvez
répéter cette opération jusqu’a ce
que I'eau qui s’écoule soit propre. Si
un nettoyage supplémentaire est
nécessaire, démontez d’abord
I'unité.
bloc moteur

® Essuyez avec un chiffon humide,
puis séchez.

® Poussez le surplus de cordon dans
I"arriere du bloc moteur.

ensemble porte-lames

Retirez et nettoyez I'anneau
d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames
tranchantes — pour les nettoyer,
brossez-les avec de I'eau chaude
savonneuse, puis rincez
soigneusement en les passant sous
le robinet. N'immergez pas
I’'ensemble porte-lames dans I'eau.
Laissez sécher a I'envers, hors de
portée des enfants.

bol, couvercle, bouchon et
agitateur

Lavez a la main, rincez a I'eau claire,
puis séchez.

nettoyage du robinet

Retirez 'ensemble du robinet du bol,
puis plongez le robinet dans de I'eau
chaude savonneuse en laissant la
soupape ouverte @.

Nettoyez soigneusement puis rincez
et séchez.

Nettoyez et séchez le bol puis
replacez le robinet en veillant a ce
que le joint soit correctement placé
sur le bol @.

démontage du robinet

Dévissez le levier du robinet et
retirez-le du corps du robinet ). Ne
retirez pas le cache en
plastique transparent de
PPensemble.

Nettoyez les éléments, puis rincez et
séchez soigneusement.
Réassemblez I'unité en répétant la
procédure ci-dessus dans le sens
inverse.



service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre appareil
Ientretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.
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recettes

surprise fraise - citron

2 yaourts a la fraise de 1509
500ml citronnade

400g fraises surgelées

Pour 4 grands verres

Versez le yaourt et la citronnade
dans le bol. Ajoutez les fraises
surgelées. Appuyez sur faible ‘1’
pendant 10 secondes, puis sur
élevée ‘11’ pendant 10 secondes.
Servez immédiatement.

milk-shake épais a la
banane

3 bananes moyennes (en trongons)
500ml lait demi-écrémé

6 petites boules de glace a la vanille
(300g environ)

Pour 4 grands verres

Mettez les bananes et le lait dans le
bol. Ajoutez la glace. Appuyez sur
faible ‘1" pendant 10 secondes, puis
sur élevée ‘11’ pendant 10
secondes. Servez immédiatement.

fraicheur a 'ananas et a
la noix de coco

1 boite (425g) de morceaux
d’ananas au jus de fruit

250ml jus d’ananas

8 cuillérées de 15ml de lait de coco
6 petites boules de glace a la vanille
(environ 300g)

Pour 4 grands verres

Versez le contenu de la boite
d’ananas au jus de fruit dans le bol
avec le jus d’ananas et le lait de
coco. Ajoutez la glace. Appuyez sur
faible ‘1" pendant 10 secondes, puis
sur élevée ‘11" pendant 30
secondes. Servez immédiatement.



nectar de framboise

3 yaourts a la framboise de 150g
250ml jus d’orange

150g framboises surgelées

150g (environ 2 boules) créme
glacée au yaourt a la vanille

Pour 4 grands verres

Versez le yaourt et le jus d’orange
dans le bol. Ajoutez les framboises
surgelées et la creme glacée au
yaourt. Appuyez sur faible ‘1’
pendant 10 secondes, puis sur
élevée ‘11’ pendant 30 secondes.
Servez immédiatement.

milk-shake menthe-
chocolat

400ml lait demi-écrémé
Quelques gouttes d’essence de
menthe a volonté

4 petites boules de glace au
chocolat (environ 200g)

Pour 2 grands verres

Versez le lait et I'essence de menthe
dans le bol. Ajoutez la glace.
Appuyez sur faible ‘1’ pendant 10
secondes, puis sur élevée ‘11’
pendant 10 secondes. Servez
immédiatement.

fraicheur fruitée

3 kiwis pelés et en quartiers
300g fraises fraiches

350ml jus d’orange

8 glacons

Pour 4 grands verres

Mettez les fruits et le jus d’orange
dans le bol. Ajoutez les glagons.
Appuyez sur faible ‘1’ pendant 20
secondes, puis sur élevée ‘11’
pendant 20 secondes. Servez
immédiatement.
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cocktail au gingembre

300ml lait

6 — 8 morceaux de gingembre confit
ou a volonté

30 ml jus de gingembre confit

4 petites boules de glace a la vanille
(environ 200g)

Pour 2 ou 3 verres

Versez le lait, le gingembre confit et
le jus dans le bol. Ajoutez la glace.
Appuyez sur faible ‘1’ pendant 15
secondes, puis sur élevée ‘11’
pendant 30 secondes. Servez
immédiatement.

cocktail a I'ananas et a
I’abricot

200ml jus d’ananas

200ml yaourt grec

200g ananas frais en morceaux
3 abricots frais dénoyautés et
découpés en morceaux

10 glagons

Pour 3 ou 4 grands verres

Versez le jus d’ananas, le yaourt,
I’ananas et I'abricot dans le bol.
Ajoutez les glagons. Appuyez sur
faible ‘1" pendant 20 secondes, puis
sur élevée ‘11’ pendant 30
secondes. Servez immédiatement.

petit-déjeuner dans un
verre

150ml lait écrémé

100ml yaourt allége

1 banane découpée en trongons

1 pomme épépinée, en morceaux
10ml germes de blé

15ml miel liquide

4 glagons

Pour 2 grands verres

Versez le lait, le yaourt, la banane, la
pomme, les germes de blé et le miel
dans le bol. Ajoutez les glagons.
Appuyez sur faible ‘1" pendant 30
secondes, puis sur élevée ‘11’ pendant
20 secondes. Servez immédiatement.



cocktail au café

200ml expresso

150ml lait

15ml Baileys (en option)

sucre a volonté

4 petites boules de glace a la vanille
(environ 200g)

Pour 2 grands verres

Versez le café, le lait, le Baileys et le
sucre (le cas échéant) dans le bol.
Ajoutez la glace. Appuyez sur

faible ‘1" pendant 10 secondes, puis
sur élevée ‘11" pendant 10
secondes. Servez immédiatement.

cocktail banoffee

2 bananes en morceaux

200m lait

4 petites boules de glace au caramel
(environ 200 g)

Pour 2 grands verres

Versez la banane et le lait dans le
bol. Ajoutez la glace. Appuyez sur
faible ‘1" pendant 10 secondes, puis
sur élevée ‘11’ pendant 20
secondes. Servez immédiatement.

cocktail aux fruits

2 nectarines, épépinées et
découpées en morceaux

100g framboises fraiches

100g fraises fraiches

100ml citronnade

100ml jus de pomme

6 glagons

Pour 3 grands verres

Mettez tous les fruits et le jus dans le
bol. Ajoutez les glagcons. Appuyez
sur faible ‘1’ pendant 10 secondes,
puis sur élevée ‘11’ pendant 20
secondes. Servez immédiatement.

fraicheur a la framboise

800ml jus de canneberge
250g framboises surgelées

3 petites boules de sorbet a la
framboise (environ 225 g)
Pour 5 grands verres

Versez le jus de canneberge dans le
bol puis ajoutez les framboises
surgelées et le sorbet. Appuyez sur
faible ‘1" pendant 15 secondes, puis
sur élevée ‘11’ pendant 15
secondes. Servez immédiatement.

gingembre tropical

400ml boisson gazeuse au
gingembre (type Canada Dry)
300g mélange d’ananas, de melon
et de mangues surgelés

Pour 2 grands verres

Versez la boisson gazeuse au
gingembre dans le bol puis ajoutez
les fruits surgelés. Appuyez sur
faible ‘1" pendant 15 secondes, puis
sur élevée ‘11’ pendant 30
secondes. Servez immeédiatement.

cocktail au fruits des bois

700ml citronnade

2 meringues, en morceaux
4509 fruits des bois surgelés
Pour 5 grands verres

Versez la citronnade et la meringue
dans le bol, puis ajoutez les fruits
surgelés. Appuyez sur faible ‘1’
pendant 15 secondes, puis sur
élevée ‘11’ pendant 30 secondes.
Servez immédiatement.



splendeur orientale

1 boite de 200g (poids égoutté) de
litchis (sans le jus)

500ml jus d’orange

100g créme fraiche

10 glagons

Pour 3-4 grands verres

Versez les fruits égouttés, le jus
d’orange et la creme fraiche dans le
bol puis ajoutez les glagons.
Appuyez sur faible ‘1’ pendant 15
secondes, puis sur élevée ‘11’
pendant 15 secondes. Servez
immédiatement.

fralcheur au concombre

450ml jus de pomme

un demi concombre en morceaux
2 Kiwis, en morceaux

4 feuilles de menthe

10 glagons

Pour 4 grands verres

Versez le jus de pomme, le
concombre, les kiwis et les feuilles
de menthe dans le bol, puis ajoutez
les glagons. Appuyez sur faible ‘1’
pendant 15 secondes, puis sur
élevée ‘11’ pendant 15 secondes.
Servez immédiatement.

nectar aux baies

600ml jus de canneberge
200g lait concentré

500g baies variées surgelées
Pour 4 grands verres

Versez le jus de canneberge et le lait
concentré dans le bol puis ajoutez
les fruits surgelés. Appuyez sur
faible ‘1" pendant 15 secondes, puis
sur élevée ‘11’ pendant 15
secondes. Servez immédiatement.
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Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen herausklappen

Mit Ihrem Smoothie Mixer kbdnnen
Sie leckere und nahrhafte kalte
Drinks zubereiten. Er ist leicht zu
bedienen, und der Smoothie Drink
kann direkt in eine Tasse oder ein
Glas eingeschenkt werden. Ein
integriertes Ruhrwerk unterstitzt das
Mixen.

Am Ende dieser
Bedienungsanleitung finden Sie eine
Auswahl von Rezeptvorschlagen;
aber mit den praktischen
Markierungen am Mixbecher kdnnen
Sie auch Zutaten lhrer Wahl
verarbeiten. Sie kdnnen beliebige
Kombinationen von Frichten und
Yoghurt (frisch oder tiefgefroren),
Eiskrem, Eiswurfel, Saft und Milch
verwenden.

Vor Gebrauch lhres Kenwood-
Geriétes

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheit

® Abschalten und den Netzstecker

ziehen:

o vor dem Anbringen und
Abnehmen von Teilen

o nach dem Gebrauch

o vor dem Reinigen.

Motoreinheit, Netzkabel oder

Netzstecker nicht nass werden

lassen.

Hande und Gerate, ausgenommen

den Ruhrer, aus dem Mixbecher

fernhalten, wenn sich dieser auf der

Motoreinheit befindet.

Nie ein beschéadigtes Gerat weiter

verwenden, sondern Uberprifen

oder reparieren lassen: siehe

‘Kundendienst’.

Nie Zusatzteile verwenden, die nicht

flr den Smoothie Mixer vorgesehen

sind.
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Das Gerat nie unbeaufsichtigt
eingeschaltet lassen.

Vor dem Abnehmen des Smoothie
Mixers von der Motoreinheit, warten,
bis der Messerkopf vollstandig zum
Stillstand gekommen ist.

Den Smoothie Mixer nur verwenden,
wenn Deckel und Ruhrwerk
angebracht sind.

Den Ruhrer nur verwenden, wenn
der Deckel auf den Mixbecher
aufgesetzt ist

Das Gerat kann auch zur
Zubereitung von Suppen verwendet
werden. Die fllissigen Zutaten sollten
vor dem Mixen auf
Zimmertemperatur abgekuhlt sein.
Seien Sie immer vorsichtig im
Umgang mit dem Messerkopf und
vermeiden Sie es, bei der Reinigung
die scharfen Kanten der Messer zu
berthren.

Verwenden Sie den Smoothie Mixer
nur in Verbindung mit dem
mitgelieferten Messerkopf.

Setzen Sie den Smoothie Mixer
immer auf einer sicheren, trockenen
und ebenen Arbeitsflache ein.
Stellen Sie dieses Gerat nie auf oder
in die N&he eines warmen Gas- oder
Elektroheizkorpers bzw. an Orte, wo
der Mixer mit einem erhitzten Gerat
in BerGihrung kommen koénnte.
Serie SB270

Wichtig - Der Ring auf dem
Boden des Mixbechers wird
bei der Produktion angebracht
und sollte nicht entfernt
werden.

Die unsachgemaBe
Anwendung/Zweckentfremdung
Ihres Smoothie Mixers kann zu
Verletzungen fuhren.



® Dieses Gerat darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch dirfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Geréat haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen tberwacht werden,
damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fir
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten
UberprUfen Sie, ob die auf der
Unterseite des Gerats angegebene
Spannung mit der Netzspannung
Ubereinstimmt.

Das Gerét entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Vor der ersten Verwendung
Spulen der Teile: siehe ‘Pflege &
Reinigung’.

Legende

Rahrer
Verschlusskappe
Deckel
Mixbecher
Handgriff
Zapfhahn - Hebel (@
- Hahn ®
Dichtungsring
Messerkopf
Motoreinheit
Kabelaufwicklung

CICICICANGCICICICICIC)
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Verwendung des
Smoothie Mixers

1 Den Dichtring auf den Messerkopf
auflegen.

Serie SB260

Den Messerkopf auf den Mixbecher
aufschrauben.

Serie SB270

Fur das Anbringen des Messerkopfs
am Mixbecher richten Sie das
Symbol s auf dem Messerkopf mit
dem Symbol "B auf dem Mixbecher
aus. AnschlieBend auf das Symbol
@ festdrehen.

f—"m
v v
-

Schrauben Sie den Zapfhahn am
Mixbecher fest. Vergewissern Sie
sich, dass sich der Hebel des
Zapfhahns in der Aus-Position
befindet @.

Setzen Sie den so
zusammengebauten Mixbecher auf
die Motoreinheit.

Die flissigen Zutaten in den
Mixbecher geben.

Dazu gehdren frische (ungefrorene)
Fruchte, frischer Yoghurt, Milch und
Fruchtséfte. Diese kdnnen flr zwei
oder vier Portionen bis zur
Markierung LIQUIDS (flussigkeiten) in
den Mixbecher eingefiillt werden.
Eis oder tiefgefrorene Zutaten in den
Mixbecher hinzugeben.

Dazu gehdren tiefgefrorene Friichte,
gefrorener Yoghurt, Eiskrem und Eis.
Diese Zutaten kénnen flr die
entsprechende Anzahl Portionen bis
zur Markierung FROZEN
INGREDIENTS (gefrorene zutaten)
hinzugegeben werden.

Serie SB260

Den Deckel auf den Mixbecher
aufschrauben.



Serie SB270
Den Deckel auf den Mixbecher
dricken.

8 Entweder die Verschlusskappe in
den Deckel eindricken oder den
Ruhrer in die Offnung einsetzen.

® Der Ruhrer kann verwendet werden
flr das Mixen dickflissiger
Mischungen oder fur das Mixen
groBer Mengen gefrorener Zutaten
mit FlUssigkeiten.

9 AnschlieBen ans Netz. (Serie SB270
— das Unterteil wird beleuchtet)

10 Driicken Sie 30 Sekunden die Taste
Schwach , |’ damit der Mixvorgang
beginnt, und drlicken Sie
anschlieBend die Taste Stark , I1”.
Mixen Sie die Zutaten, bis sie ganz
vermischt sind

® Bewegen Sie den Ruhrer gegen den
Uhrzeigersinn.

11 Stellen Sie ein Glas unter den Hahn,
drlicken Sie die Taste Schwach , |’
und ziehen Sie dann den Hebel des
Zapfhahns nach vorne.

® Dinnflissigere Drinks lassen sich
gewohnlich ohne Einschalten der
Motoreinheit zapfen.

® Beim Zapfen dickflussiger Smoothie
Drinks mit dem Ruhrer nachhelfen.

® Der letzte Rest eines dickfliissigen
Smoothie Drinks lasst sich leichter
zapfen, wenn Sie ein paar Essloffel
Flussigkeit zugeben.

® \\enn das Glas voll ist, den Mixer
abschalten und den Zapfhebel
loslassen. Nach Gebrauch
Stromstecker ziehen.

ODER

Schalten Sie , O’ aus, entfernen Sie
den Mixbecher und gieBen Sie das
Getrank aus. Nach Gebrauch
Stromstecker ziehen.

Tipps

® Durch Zugabe von mehr Flissigkeit
wird der Smoothie Drink
ddnnflUssiger.
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Ein Smoothie Drink wird
dickflUssiger, wenn Sie mehr
gefrorene Zutaten hinzugeben. Dabei
jedoch auf keinen Fall die Markierung
flr gefrorene Zutaten Uberschreiten.
Bevor Sie den Deckel aufsetzen, mit
dem Ruhrer die festen Zutaten in die
Flussigkeit drlicken.

Mit der ,P’-Taste kdnnen Sie den
Motor im Start/Stopp-Betrieb laufen
lassen, um die Konsistenz Ihres
Getréanks zu kontrollieren.

Vorsicht: Dabei wird automatisch die
hoéhere Geschwindigkeit gewahlt, so
dass das Getrank auf die Seiten des
Mixbechers bis hinauf zum Deckel
spritzen kann.

Samen und faserige Bestandteile der
Zutaten machen manche Drinks
nicht ganz glatt.

Manche Drinks kénnen sich bei
langerem Stehen absetzen - sie
sollten daher am besten sofort
getrunken werden. Drinks, die sich
abgesetzt haben, vor dem Genuss
aufrihren.

Wichtig

Mixen Sie nie mehr als die maximale
Fullmenge von 1500 ml, die auf dem
Mixbecher angegeben ist.

Mixen Sie niemals trockene Zutaten
(z.B. Gewlirze, Nusse) und lassen
Sie den Smoothie Mixer niemals
laufen, wenn er leer ist.

Den Mixer nicht als Vorratsbehélter
verwenden. Vor und nach Gebrauch
immer leeren.

Manche Flissigkeiten, z.B. Milch,
vergréBern beim Mixen ihr Volumen
und bilden Schaum — daher den
Mixbecher nicht zu voll machen und
darauf achten, dass der Deckel
richtig aufgesetzt ist.

Fur eine lange Lebensdauer Ihres
Smoothie Mixers das Gerét nie
langer als 60 Sekunden
ununterbrochen laufen lassen.



® Nie Nahrungsmittel verarbeiten, die
zu einer festen Masse gefroren sind.
Solche Zutaten immer vor dem
Einflllen in den Mixbecher
zerkeinern.

Pflege & Reinigung

® \or dem Reinigen Gerat immer
abschalten, den Netzstecker ziehen
und zerlegen.

® Motoreinheit, Netzkabel und
Netzstecker nie nass werden lassen.

® Den Mixbecher ausleeren, bevor Sie
den Messerkopf abschrauben.

® |mmer unmittelbar nach Gebrauch
spulen.
Trocknen Sie keine Nahrungsmittel
auf dem Mixbecher, da dies das
Reinigen erschwert.

® Keine Gerateteile in der
Spulmaschine reinigen.

® Den Zapfhahn regelmaBig zerlegen
und die Teile griindlich sptilen.

Smoothie Mixereinheit

Vor dem Auseinanderbauen des
Mixers mussen Sie den Mixbecher
zur Halfte mit warmem Wasser
fullen. Bringen Sie den Deckel und
den Ruhrer an und stellen Sie den
Becher auf die Motoreinheit.
Schalten Sie auf ,Schwach ,|’.
Wahrend der Mixvorgang lauft,
offnen Sie den Zapfhahn und lassen
das Wasser in einen Behélter
ablaufen, um das Ventil zu reinigen.
Dieser Vorgang kann so lange
wiederholt werden, bis das Wasser
klar ist. Wenn eine weitere Reinigung
notwendig ist, miissen Sie das Gerat
zuerst auseinanderbauen.

Motoreinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen
und trocken reiben.

® \/erstauen Sie Uberflissiges Kabel in
der Ruckseite der Motoreinheit.

Messerkopf
1 Dichtring abnehmen und spulen.
2 Die scharfen Messerklingen nicht
bertihren — in heiBem Spllwasser

abbUrsten, dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspulen.
Den Messerkopf nicht in Wasser
Tauchen.

3 Fur Kinder unerreichbar auf dem
Kopf stehend trocken lassen.

Mixbecher, Deckel,
Verschlusskappe und Riihrer
Von Hand spulen, mit klarem Wasser
abspulen, dann abtrocknen.

Reinigen des Zapfhahns

Den Zapfhahn vom Mixbecher
abschrauben und bei offenem
Zapfventil in heiBem Spllwasser
einweichen @.

Sptlen, grindlich abspulen und
abtrocknen.

Den Mixbecher spulen und
abtrocknen, dann den Zapfhahn
wieder einschrauben; dabei darauf
achten, dass die Dichtungen richtig
am Mixbecher anliegt @.

Zapfhahn zerlegen

1 Schrauben Sie den Zapfhebel vom
Hahn ab @. Nicht die
durchsichtige
Plastikabdeckung der
Zapfeinheit entfernen.

2 Alle Teile spulen, anschlieBend
grundlich abspulen und abtrocknen.

3 In der umgekehrten Reihenfolge der
Schritte den Zapfhahn wieder
Zusammenbauen.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOQOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Inrem
Héandler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.



® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen
Sammelstelle fir Sondermdll oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgeréates vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsméBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermbglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.

Rezepte

Erdbeer-Zitronen-Surprise

2 Becher Erdbeeryoghurt & 150 g
500 ml Zitronenlimonade

400 g tiefgefrorene Erdbeeren
Ergibt 4 groBe Glaser

Yoghurt und Limonade in den
Mixbecher geben, die gefrorenen

Erdbeeren zugeben. Schalten Sie 10

Sekunden auf Schwach , 1’ und

dann 10 Sekunden auf Stark , I1”. Ihr

Smoothie muss sofort serviert
werden.

Dicker
Bananenmilchshake

3 mittlere Bananen (in Stlicke
geschnitten)

500 ml teilentrahmte Milch

6 kleine Kugeln (etwa 300 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 4 groBe Glaser

Bananen und Milch in den
Mixbecher geben, die Eiskrem
zugeben. Schalten Sie 10 Sekunden
auf Schwach , 1’ und dann 10
Sekunden auf Stark , 11", Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

Ananas und Kokosnul3-
Refresher

1 Dose (425 g) Ananasstlicke in Saft
250 ml Ananassaft

8 Loffel & 15 ml Kokosmilch

6 kleine Kugeln (etwa 300 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 4 groBe Glaser

Den Inhalt der Dose Ananas in Saft,
zusammen mit dem zusétzlichen
Ananassaft und der Kokosmilch in
den Mixbecher geben. Die Eiskrem
zugeben. Schalten Sie 10 Sekunden
auf Schwach , |’ und dann 30
Sekunden auf Stark , 11’ Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.
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Himbeercreme

3 Becher Himbeeryoghurt & 150 g
250 ml Orangensaft

150 g tiefgefrorene Himbeeren

150 g (etwa 2 Kugeln) tiefgefrorenes
Yoghurt-Dessert, Vanille-Geschmack
Ergibt 4 groBe Glaser

Frischen Yoghurt und Orangensaft in
den Mixbecher geben, tiefgefrorene
Himbeeren und tiefgefrorenen
Yoghurt zugeben. Schalten Sie 10
Sekunden auf Schwach , I’ und
dann 30 Sekunden auf Stark , I1. Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

Schoko-Minz-Shake

400 ml teilentrahmte Milch
einige Tropfen Pfefferminzessenz
nach Geschmack

4 kleine Kugeln (etwa 200 g)
Schokolade-Eiskrem

Ergibt 2 groBe Glaser

Milch und Essenz in den Mixbecher
geben, Eiskrem zugeben. Schalten
Sie 10 Sekunden auf Schwach , 1’
und dann 10 Sekunden auf

Stark , II’. Ihr Smoothie muss sofort
serviert werden.

ice cool fruity

3 geschalte Kiwi, geviertelt
300 g frische Erdbeeren
350 ml Orangensaft

8 Eiswurfel

Ergibt 4 groBe Glaser

Frlchte und Orangensaft in den
Mixbecher geben, Eiswdirfel
zugeben. Schalten Sie 20 Sekunden
auf Schwach , 1’ und dann 20
Sekunden auf Stark , 11", |hr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

Ingwer-Smoothie

300 ml Milch

6 - 8 Stlcke Ingwerwurzel oder nach
Geschmack

30 ml Ingwersaft

4 kleine Kugeln (etwa 200 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 2 bis 3 Glaser

Milch, Ingwerwurzel und Ingwersaft
in den Mixbecher geben, Eiskrem
zugeben. Schalten Sie 15 Sekunden
auf Schwach , 1’ und dann 30
Sekunden auf Stark , I1”. lhr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

Ananas-Aprikosen-
Smoothie

200 ml Ananassaft

200 ml griechischen Yoghurt

200 g frische Ananas, in Stlcke
geschnitten

3 frische Aprikosen, entsteint und in
Stiicke geschnitten

10 Eiswurfel

Ergibt 3 bis 4 groBe Glaser

Ananassaft, Yoghurt, Ananas und
Aprikosen in den Mixbecher geben,
Eiswurfel zufligen. Schalten Sie 20
Sekunden auf Schwach , 1’ und
dann 30 Sekunden auf Stark , 11", Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.



Frihstick im Glas

150 ml entrahmte Milch

100 ml fettarmer Yoghurt

1 Banane, in Stlicke geschnitten
1 Apfel, ohne Kerngehause, in
Stlicke geschnitten

10 ml Weizenkeime

15 ml flussiger Honig

4 Eiswurfel

Ergibt 2 groBe Glaser

Milch, Yoghurt, Banane, Apfel,
Weizenkeime und Honig in den
Mixbecher geben, Eiswlrfen
zufligen. Schalten Sie 30 Sekunden
auf Schwach , 1’ und dann 20
Sekunden auf Stark , I1”. Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

Kaffee-Smoothie

200 ml Espresso

150 ml Milch

15 ml Baileys Liqueur (optional)
Zucker nach Geschmack

4 kleine Kugeln (etwa 200 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 2 groBe Glaser

Kaffee, Milch, Liqueur und evtl.
Zucker in den Mixbecher geben,
Eiskrem zufligen. Schalten Sie 10
Sekunden auf Schwach , 1’ und
dann 10 Sekunden auf Stark , I1”. Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

banoffee smoothie

2 Bananen, in Stlicke geschnitten
200 ml Milch

4 kleine Kugeln (etwa 200 g) Toffee-
Eiskrem

Ergibt 2 groBe Glaser

Banane und Milch in den Mixbecher
geben, Eiskrem hinzufligen. Schalten
Sie 10 Sekunden auf Schwach , 1’
und dann 20 Sekunden auf

Stark , II’. |hr Smoothie muss sofort
serviert werden.
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fruit smasher

2 Nektarinen, ohne Stein, in Stlicke
geschnitten

100 g frische Himbeeren

100 g frische Erdbeeren

100 ml Zitronenlimonade

100 ml Apfelsaft

6 Eiswurfel

Ergibt 3 groBe Gléaser

Frichte und Saft in den Mixbecher
geben, Eiswirfel hinzuflgen.
Schalten Sie 10 Sekunden auf
Schwach , |’ und dann 20 Sekunden
auf Stark , 11", Inr Smoothie muss
sofort serviert werden.

Himbeer-Refresher

800 ml Cranberry-Saft

250 g tiefgefrorene Himbeeren
3 kleine Kugeln (etwa 225 g)
Himbeersorbet

Ergibt 5 groBe Gléaser

Den Cranberry-Saft in den
Mixbecher gieBen, die tiefgefrorenen
Himbeeren und das Sorbet zugeben.
Schalten Sie 15 Sekunden auf
Schwach , 1’ und dann 15 Sekunden
auf Stark , 11’. Ihr Smoothie muss
sofort serviert werden.

tropical ginger

400 ml Ingwerbier

300 tiefgefrorene Ananas, Melone
und Mango, gemischt

Ergibt 2 groBe Glaser

Das Ingwerbier in den Mixbecher
gieBen, die tiefgefrorenen Friichte
hinzufigen. Schalten Sie 15
Sekunden auf Schwach , 1’ und
dann 30 Sekunden auf Stark , I1’. Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.



fruits of the forest zinger

700 ml Zitronenlimonade

2 Meringues, zerbroselt

450 g tiefgefrorene Waldbeeren
Ergibt 5 groBe Glaser

Limonade und Meringue in den
Mixbecher geben, die tiefgefronenen
Frichte hinzufiigen. Schalten Sie 15
Sekunden auf Schwach , I’ und
dann 30 Sekunden auf Stark , I1. Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

oriental splendour

1 Dose Lychees, abgetropft 200 g
(Saft ist nicht erforderlich)

500 ml Orangensaft

100 g Créeme fraiche

10 Eiswdrfel

Ergibt 3 - 4 groBe Glaser

Abgetropfte Friichte, Orangensaft
und Creme fraiche in den Mixbecher
geben, Eiswurfel hinzuflgen.
Schalten Sie 15 Sekunden auf
Schwach , |’ und dann 15 Sekunden
auf Stark , 1”. Ihr Smoothie muss
sofort serviert werden.

cool as cucumber

450 ml Apfelsaft

% Gurke, in Stlicke geschnitten
2 Kiwis, in Stlicke geschnitten
4 Minzblatter

10 Eiswdrfel

Ergibt 4 groBe Glaser

Apfelsaft, Gurke, Kiwi und
Minzblatter in den Mixbecher geben,
Eiswurfel hinzuflgen. Schalten Sie
15 Sekunden auf Schwach , 1’ und
dann 15 Sekunden auf Stark , 11", Ihr
Smoothie muss sofort serviert
werden.

berry blast

600 ml Cranberry-Saft

200 g Kondensmilch

500 g tiefgefrorene gemischte
Beeren

Ergibt 4 groBe Gléaser

Cranberry-Saft und Kondensmilch in
den Mixbecher geben, die
tiefgefrorenen Friichte hinzufiigen.
Schalten Sie 15 Sekunden auf
Schwach , 1’ und dann 15 Sekunden
auf Stark , II’. Ihr Smoothie muss
sofort serviert werden.



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al

c
Con questo Frullatore Smoothie
potrete preparare fresche bevande
deliziose e nutrienti. Usarlo & facile e
i frullati possono essere versati
direttamente in un bicchiere o in una
tazza. |l frullatore include anche un
dispositivo miscelatore per meglio
amalgamare gli ingredienti.

Alla fine di queste istruzioni troverete
un utile ricettario, ma grazie ai
comodi contrassegni sulla caraffa
potrete frullare insieme qualunque
ingrediente, a vostro piacimento. E
possibile preparare frullati di frutta e
yogurt (utilizzando ingredienti sia
freschi che surgelati), gelato, cubetti
di ghiaccio, succhi di frutta e latte.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

® Spegnere I'apparecchio e disinserire

la spina dalla presa elettrica:

O prima di montare od estrarre i
componenti

o dopo I'uso

o prima della pulizia.

Non lasciare mai che il corpo

motore, il cavo o la spina elettrica si

bagnino.

Fatta eccezione per il dispositivo

miscelatore, non mettere mai le mani

o qualunque utensile all’interno della

caraffa, dopo che la si & collocata

sul corpo motore.

Non usare mai un apparecchio

danneggiato. Farlo controllare o

riparare: vedere alla sezione

‘assistenza tecnica’.

Non usare mai un accessorio non

approvato.

Non lasciare mai I'apparecchio

incustodito dopo averlo acceso.

terno troverete le
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lustrazioni

® Nello staccare il Frullatore Smoothie
dal corpo motore, attendere fino a
quando le lame si siano
completamente fermate.

Azionare il frullatore Smoothie solo
con il coperchio e il dispositivo
miscelatore in posizione.

Non usare mai il dispositivo
miscelatore se prima non si & messo
il coperchio sulla caraffa.

Questo apparecchio puo essere
usato anche per preparare zuppe e
minestre. Lasciare raffreddare i liquidi
a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

Fare sempre attenzione nel
maneggiare le lame, evitando di
toccare il filo di taglio durante la
pulizia.

Usare il Frullatore Smoothie solo con
le lame in dotazione.

Usare sempre il Frullatore Smoothie
su una superficie solida, asciutta e in
piano.

Non collocare mai questo
apparecchio sopra o vicino a un
fornello caldo a gas o elettrico,
oppure dove potrebbe venire a
contatto con apparecchi caldi.
Serie SB270

Importante - Il bordo
d’attacco sulla base della
caraffa viene montato in fase
di produzione: non cercare di
rimuoverlo.

L'uso incorretto del Frullatore
Smoothie potrebbe causare infortuni.
Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.



® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare
Papparecchio alla rete
elettrica

® Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
I’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima di usare ’apparecchio
per la prima volta

® | avare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

legenda

dispositivo miscelatore

tappo

coperchio

caraffa

manico

gruppo del beccuccio — levetta (@
gruppo del beccuccio — corpo ®
anello di tenuta

gruppo delle lame

corpo motore

avvolgicavo

CICICICANGCICICICICIC)

come usare il vostro
frullatore smoothie

1 Mettere I'anello di tenuta sul gruppo
delle lame.

2 Serie SB260
Awvitare il gruppo delle lame sulla
caraffa.
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Serie SB270

Per montare il gruppo delle lame
sulla caraffa, allineare il simbolo 4
sul gruppo delle lame rispetto al
simbolo "W sulla caraffa. In seguito,
ruotare fino al simbolo @ per
bloccare in posizione.

f—"m
v v
-~

Awvitare il gruppo del beccuccio sulla
caraffa. Controllare che la levetta
dell’erogatore sia nella posizione
chiusa @.

Inserire la caraffa assemblata sul
corpo motore.

Versare gli ingredienti liquidi nella
caraffa.

Questo include frutta (non surgelata),
yogurt fresco, latte e succhi di frutta.
Questi ingredienti possono essere
versati nella caraffa fino al
contrassegno del livello LIQUIDS
(liquidi), per avere 2 o 4 porzioni.
Aggiungere nella caraffa il ghiaccio e
gli ingredienti surgelati.

Questo include frutta surgelata,
yogurt surgelato, gelato o ghiaccio.
Questi ingredienti possono venire
aggiunti fino al livello
contrassegnato con FROZEN
INGREDIENTS (ingredienti surgelati),
per il numero corrispondente di
porzioni.

Serie SB260

Awvitare il coperchio sulla caraffa.
Serie SB270

Spingere il coperchio sulla caraffa.
Spingere il tappo nel coperchio,
oppure inserire il dispositivo
miscelatore nell’apertura.

Potrete usare il dispositivo
miscelatore quando si frullano
miscele dense o si usano grandi
quantita di ingredienti surgelati
insieme a liquidi.

Inserire la spina nella presa elettrica.
(Serie SB270 - la base si illumina).



10Per iniziare la miscelazione premere il
tasto basso ‘I’ per fino a 30
secondi, quindi premere il tasto
alto “ 11", Frullare gli ingredienti fino a
quando risultano omogenei.

® Utilizzare il dispositivo miscelatore
muovendolo in senso antiorario.

11 Mettere un bicchiere sotto il

beccuccio, premere il tasto

basso ‘1’ e tirare in avanti la levetta

dell’erogatore.

Per versare bevande poco dense,

non occorre accendere il corpo

motore dell’apparecchio.

Usare il dispositivo miscelatore per

versare con piu facilita i frullati piu

densi.

Per versare il fondo dei frullati molto

densi, aggiungere qualche cucchiaio

di liquido per renderli piu fluidi.

Quando il bicchiere € pieno,

spegnere e rilasciare la levetta.

Disinserire la spina dalla presa

elettrica dopo l'uso.

OPPURE

Spegnere I'apparecchio su ‘O,

smontare la caraffa e versare la

bevanda. Disinserire la spina dalla
presa elettrica dopo I'uso.

consigli

Per un frullato meno denso,
aggiungere piu liquido.

Per uno Smoothie pitl denso,
aggiungere pit ingredienti surgelati,
ma non superare il limite per tali
ingredienti contrassegnato sulla
caraffa.

Prima di mettere il coperchio,
spingere gli ingredienti solidi nel
liquido, usando il dispositivo
miscelatore.

Usare il tasto ‘P’ ad impulsi per
azionare il corpo motore in modo
intermittente e controllare cosi la
consistenza della bevanda.

Fare attenzione, poiché in tal modo
si seleziona automaticamente la
velocita massima, con il rischio che
la bevanda venga scagliata contro i
lati e il coperchio della caraffa.
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® Dopo aver frullato gli ingredienti,
alcune bevande potrebbero non
risultare totalmente uniformi per via
della presenza di semi o della
consistenza fibrosa degli ingredienti.
Alcune bevande potrebbero
separarsi se lasciate senza
mescolarle, quindi & meglio berle
subito. Mescolare le bevande
separate prima di berle.
importante

Non frullare mai piu ingredienti
rispetto alla capacita massima di
1500ml indicata sulla caraffa.

Non frullare mai ingredienti asciutti
(es. spezie, frutta secca) o mettere in
funzione il Frullatore Smoothie vuoto.
Non usare il Frullatore Smoothie
come recipiente per conservare gli
alimenti. Tenerlo sempre vuoto,
prima e dopo 'uso.

Alcuni liquidi aumentano di volume e
producono schiuma quando li si
frulla, come il latte, dunque non
riempire eccessivamente la caraffa e
controllare che il coperchio venga
inserito in modo corretto.

A garanzia della durata del vostro
Frullatore Smoothie, non azionarlo
mai continuamente per piu di 60
secondi.

Non frullare mai alimenti surgelati
che hanno formato una massa
solida. Frantumarli prima di versarli
nella caraffa.

cura & pulizia

® Prima della pulizia, spegnere sempre
I’apparecchio, togliere la spina dalla
presa elettrica e smontarlo.

Non lasciare mai che il corpo
motore, il cavo o la spina elettrica si
bagnino.

Svuotare la caraffa prima di svitare il
gruppo delle lame.

Lavare sempre immediatamente
dopo I'uso. Non lasciare che gli
alimenti si secchino nella caraffa,
poiché questo rendera molto
difficoltoso pulirla.



® Non lavare nessuno dei componenti
in lavastoviglie.

® Smontare regolarmente il beccuccio
e lavare a fondo i suoi componenti.

frullatore Smoothie

Prima di smontare il Frullatore
Smoothie, riempire la caraffa a meta
con acqua tiepida. Inserire il
coperchio e il dispositivo
miscelatore, quindi montare sul
corpo motore. Azionare alla velocita
basso ‘1’ e, con I'apparecchio in
funzione, aprire il beccuccio e
raccogliere 'acqua in un contenitore,
per pulire la valvola. Ripetere fino a
quando I'acqua che fuoriesce risulta
pulita. Se & necessario pulire
ulteriormente I'apparecchio, prima
smontare I'unita.

corpo motore

® Passare con un panno umido ed
asciugare.

® Spingere la lunghezza in eccesso del
cavo sul retro del corpo motore.

gruppo delle lame

1 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate: pulirle
spazzolandole con acqua saponata
calda, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto del rubinetto. Non immergere
in acqua il gruppo delle lame.

3 Lasciare asciugare in posizione
capovolta, fuori dalla portata dei
bambini.

caraffa, coperchio, tappo e
dispositivo miscelatore
Lavare a mano, sciacquare con
acqua pulita e infine asciugare.

per pulire il beccuccio

Togliere il gruppo del beccuccio dalla

caraffa, poi immergere il beccuccio
in acqua saponata calda, con la
valvola in posizione aperta @.
Lavare a fondo e poi sciacquare ed
asciugare.

Lavare ed asciugare la caraffa,
quindi rimettere il beccuccio avendo
cura di collocare correttamente la
tenuta sulla caraffa @.

per smontare il beccuccio
Svitare la levetta dal corpo del
beccuccio @. Non togliere la
copertura di plastica
trasparente dal gruppo del
beccuccio.

Lavare i componenti, sciacquare e
infine asciugare a fondo.
Rimontare I'unita invertendo la
suddetta procedura.

manutenzione e
assistenza tecnica
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In caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.

ricettario

frullato di fragola al
gusto limone

2 vasetti da 150g di yogurt alla
fragola

500ml di limonata

400g di fragole surgelate

Per 4 bicchieri grandi

Versare nella caraffa lo yugurt e la
limonata. Aggiungere le fragole
surgelate. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 10
secondi e quindi quello alto ‘11" per
altri 10 secondi. Servire
immediatamente.

frappé denso alla
banana

3 banane medie (tagliate a pezzetti)
500ml di latte parzialmente scremato
6 palline di gelato alla vaniglia

(peso: 300g circa)

Per 4 bicchieri grandi

Versare nella caraffa le banane e il
latte. Aggiungere il gelato. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘I’
per 10 secondi e quindi quello

alto ‘11" per altri 10 secondi. Servire
immediatamente.

frullato di ananas e
cocco gusto fresco

1 barattolo (425g) di ananas a
pezzetti con succo di frutta

250ml di succo di ananas

8 cucchiai di 15ml di latte di cocco
6 palline di gelato alla vaniglia
(peso: 300g circa)

Per 4 bicchieri grandi



Versare nella caraffa il contenuto
dell’ananas a pezzetti con succo di
frutta, insieme al succo di ananas e
al latte di cocco. Aggiungere il
gelato. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 10
secondi e quindi quello alto ‘11" per
altri 30 secondi. Servire
immediatamente.

crema di lamponi

3 vasetti di 1509 di yogurt ai lamponi
250ml di succo d’arancia

150g di lamponi surgelati

150g (2 palline circa) di dessert allo
yogurt surgelato, gusto vaniglia

Per 4 bicchieri grandi

Versare nella caraffa lo yogurt fresco
e il succo d’arancia. Aggiungere i
lamponi surgelati e lo yogurt
surgelato. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 10
secondi e quindi quello alto ‘11" per
altri 30 secondi. Servire
immediatamente.

frappé di cioccolato alla
menta

400m! di latte parziaimente scremato
qualche goccia di essenza di menta
piperita, secondo i gusti

4 palline di gelato al cioccolato
(peso: 200g circa)

Per 2 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il latte e
I’essenza di menta. Aggiungere il
gelato. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 10
secondi e quindi quello alto ‘11" per
altri 10 secondi. Servire
immediatamente.

frutta frrrrreschissimal

3 kiwi sbucciati e tagliati in 4
300g di fragole fresche
350ml di succo d’arancia

8 cubetti di ghiaccio

Per 4 bicchieri grandi

Versare nella caraffa la frutta e il
succo d’arancia. Aggiungere i
cubetti di ghiaccio. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘I’
per 20 secondi e quindi quello

alto ‘11" per altri 20 secondi. Servire
immediatamente.

frullato allo zenzero

300ml di latte

6 - 8 pezzetti di zenzero (oppure
secondo i gusti)

30 ml di succo spremuto dallo
zenzero

4 palline di gelato alla vaniglia
(peso: 200g circa)

Per 2 — 3 bicchieri

Versare nella caraffa il latte, lo
zenzero e il succo di zenzero.
Aggiungere il gelato. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘I’
per 15 secondi e quindi quello

alto ‘11" per altri 30 secondi. Servire
immediatamente.

frullato di ananas e
albicocche

200ml di succo di ananas

200ml di yogurt alla greca

200g di ananas fresco, a pezzetti
3 albicocche fresche, tagliate a
pezzetti e senza noccioli

10 cubetti di ghiaccio

Per 3 — 4 bicchieri grandi



Versare nella caraffa il succo di
ananas, lo yogurt, 'ananas e le
albicocche. Aggiungere i cubetti di
ghiaccio. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 20
secondi e quindi quello alto ‘11’ per
altri 30 secondi. Servire
immediatamente.

colazione in bicchiere

150ml di latte scremato

100ml di yogurt magro

1 banana a pezzetti

1 mela, senza torsolo e a pezzetti
10ml di germe di grano

15ml di miele non molto denso

4 cubetti di ghiaccio

Per 2 bicchieri grandi

Versare nella caraffa latte, yogurt,
banana, mela, germe di grano e
miele. Aggiungere i cubetti di
ghiaccio. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 30
secondi e quindi quello alto ‘11’ per
altri 20 secondi. Servire
immediatamente.

frullato al caffe

200ml di caffe espresso

150ml di latte

15ml di liquore Baileys (facoltativo)
zucchero secondo i gusti

4 palline di gelato alla vaniglia
(peso: 2009 circa)

Per 2 bicchieri grandi

Versare nella caraffa caffe, latte,
liquore e zucchero (se usato).
Aggiungere il gelato. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘I’
per 10 secondi e quindi quello

alto * 11" per altri 10 secondi. Servire
immediatamente.
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frullato al gusto di
caramella

2 banane a pezzetti

200ml di latte

4 palline di gelato al gusto caramella
(peso: 200g circa)

Per 2 bicchieri grandi

Versare nella caraffa le banane e il
latte. Aggiungere il gelato. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘I’
per 10 secondi e quindi quello

alto ‘11" per altri 20 secondi. Servire
immediatamente.

tutto-frutta

2 pesche, a pezzetti e senza noccioli
100g di lamponi freschi

100g di fragole fresche

100ml di limonata

100ml di succo di mela

6 cubetti di ghiaccio

Per 3 bicchieri grandi

Versare nella caraffa tutta la frutta e il
succo di frutta. Aggiungere i cubetti
di ghiaccio. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 10
secondi e quindi quello alto ‘11’ per
altri 20 secondi. Servire
immediatamente.

frullato rinfrescante al
lampone

800ml di succo di mirtill

250g di lamponi surgelati

3 palline di sorbetto al lampone
(peso: 2254 circa)

Per 5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il succo di
mirtilli, poi aggiungere i lamponi
surgelati e il sorbetto. Aggiungere i
cubetti di ghiaccio. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘I’
per 15 secondi e quindi quello

alto ‘11" per altri 15 secondi. Servire
immediatamente.



frullato tropicale allo
Zenzero

400ml di bevanda allo zenzero
300g di miscela tropicale con
ananas, melone e mango surgelati
Per 2 bicchieri grandi

Versare nella caraffa la bevanda allo
zenzero, poi aggiungere la frutta
surgelata. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 15
secondi e quindi quello alto ‘11" per
altri 30 secondi. Servire
immediatamente.

frullato ai frutti di bosco

700ml di limonata

2 meringhe, a pezzetti

450g di frutti di bosco surgelati
Per 5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa la limonata e le
meringhe, poi aggiungere a frutta
surgelata. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 15
secondi e quindi quello alto ‘11’ per
altri 30 secondi. Servire
immediatamente.

sapori d’Oriente

1 barattolo di litchi (peso
sgocciolato: 200g)

(non serve il succo)
500ml di succo d’arancia
100g di creme fraiche

10 cubetti di ghiaccio
Per 3-4 bicchieri grandi

Versare nella caraffa la frutta
sgocciolata, il succo d’arancia e la
creme fraiche, poi aggiungere i
cubetti di ghiaccio. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘1’
per 15 secondi e quindi quello

alto ‘11" per altri 15 secondi. Servire
immediatamente.

frullato fresco al cetriolo

450ml di succo di mela
mezzo cetriolo a pezzetti
2 kiwi, a pezzetti

4 foglioline di menta

10 cubetti di ghiaccio
Per 4 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il succo di mela,
il cetriolo, i kiwi e le foglioline di
menta, poi aggiungere i cubetti di
ghiaccio. Azionare il frullatore
premendo il tasto basso ‘I’ per 15
secondi e quindi quello alto ‘11" per
altri 15 secondi. Servire
immediatamente.

bomba ai frutti di bosco

600ml di succo di mirtill

200g di latte condensato

500g di frutti di bosco misti, surgelati
Per 4 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il succo di mirtilli
e il latte condensato, poi aggiungere
la frutta surgelata. Azionare il
frullatore premendo il tasto basso ‘I’
per 15 secondi e quindi quello

alto ‘11’ per altri 15 secondi. Servire
immediatamente.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Puede utilizar su mezcladora
Smoothie para hacer bebidas frias
deliciosas y nutritivas. Es facil de
usar, y la bebida smoothie se puede
servir directamente en una taza o un
vaso. También hemos incluido un
agitador para facilitar el mezclado

Podra encontrar varias recetas en la
parte posterior de las instrucciones,
aunque las practicas marcas de la
copa le permiten mezclar los
ingredientes que Ud. elija. Pueden
utilizarse combinaciones de fruta y
yogur (tanto fresca como
congelada), helado, cubitos de hielo,
zumos y leche.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

® Apague y desenchufe el aparato:

O antes de poner y retirar las piezas
o después del uso

o antes de limpiar el aparato.

No permita que se mojen la unidad
de potencia, el cable o el enchufe.
Mantenga las manos y los utensilios,
aparte del agitador, fuera de la copa
cuando esté montada en la unidad
de potencia.

Nunca utilice un aparato dafiado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “Servicio técnico”.
Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

Nunca deje este aparato
desatendido cuando se esté
utilizando.

Al extraer la mezcladora Smoothie
de la unidad de potencia, espere
hasta que las cuchillas se hayan
parado por completo.

Haga funcionar la mezcladora
Smoothie Unicamente con la
tapadera colocada en su sitio.
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® Nunca utilice el agitador a menos
que la tapadera esté fijada a la copa.
Esta unidad también se puede
utilizar para hacer sopa. Deje enfriar
los liquidos calientes hasta que
alcancen la temperatura ambiente
antes de mezclarlos.

Maneje siempre con cuidado el
conjunto de cuchillas y evite tocar el
borde cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

Utilice la mezcladora Smoothie con
el conjunto de cuchillas que se
facilita.

Utilice siempre la mezcladora
Smoothie sobre una superficie plana,
segura y seca.

No coloque el aparato encima o
cerca de un quemador de gas o
eléctrico o alli donde pudiera entrar
en contacto con una aparato
caliente.

Serie SB270

Importante - La falda de la
parte inferior de la copa se
acopla durante la fabricacion
y no se debe intentar quitarla.
El uso incorrecto de su mezcladora
Smoothie puede producir lesiones.
Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia 0 conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.



antes de enchufar el aparato

® Aseglrese de que el suministro de
electricidad es el mismo que el que
se indica en la parte inferior del
aparato.

® Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar por primera
vez

® Para lavar las piezas: consulte
“cuidado y limpieza”.

agitador

tapon

tapadera

copa

asa

montaje del grifo — palanca del
grifo @

montaje del grifo — cuerpo del
grifo ®

anillo sellador

conjunto de cuchillas

unidad de potencia
recogecables

ClCICIS)

para utilizar su
mezcladora smoothie

1 Coloque el anillo sellador por encima
del ensamblaje de las cuchillas.

2 Serie SB260
Enrosque el ensamblaje del grifo en
la copa.
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Serie SB270

Para fijar el conjunto de cuchillas a la
copa, alinee el simbolo . del
conjunto de cuchillas con el simbolo
"B de la copa. Luego gire hacia el
simbolo @ para que quede
ajustado en su posicion.

f—"m

v

-~

Enrosque el ensamblaje del grifo en
la copa. Compruebe que la palanca
del grifo esté en posicion off
(cerrado) @.

Cologue la copa ensamblada en la
unidad de potencia.

Ponga los ingredientes liquidos en la
copa.

Esto incluye fruta (sin congelar),
yogur fresco, leche y zumos de
frutas. Se pueden poner en la copa
hasta el nivel que marca LIQUIDS
(liquidos) tanto para 2 como para 4
porciones.

Anada hielo o ingredientes
congelados a la copa.

Esto incluye fruta congelada, yogur
congelado, helado o hielo. Se
pueden poner hasta el nivel que
marca FROZEN INGREDIENTS
(ingredientes congelados) para el
numero correspondiente de
porciones.

serie SB260

Enrosque la tapadera en la copa.
Serie SB270

Ponga la tapadera en la copa
ejerciendo presion.

Introduzca el tapdn en la tapadera
ejerciendo presion o ponga el
agitador en el agujero.

Puede utilizarse el agitador para
mezclas espesas o0 cuando se
utilizan grandes cantidades de
alimentos congelados con liquidos.
Enchufe. (serie SB270 - la base se
iluminara).



10 Presione el botdn bajo ‘1" hasta un
maximo de 30 segundos, esto es
para empezar el proceso de
mezclado, luego presione el botén
alto “11”. Deje mezclar los
ingredientes hasta que queden sin
grumos.

® Utilice el agitador moviéndolo en
sentido contrario a las agujas del
reloj.

11Ponga un vaso bajo el grifo, apriete
el botdn bajo ‘1" y tire hacia delante
de la palanca del grifo.

® | as bebidas menos espesas podran
servirse sin tener que encender la
unidad de potencia.

® Utilice el agitador cuando sirva
bebidas smoothie espesas.

® Para ayudar a servir la Ultima parte
de una bebida smoothie espesa,
afada algunas cucharadas de
liquido para aumentar el flujo.

® Cuando el vaso esté lleno, apague y
suelte la palanca. Desenchufe el
aparato después de su uso.

(0]

Desconecte ‘O, retire la copa y
sirva la bebida. Desenchufe el
aparato después de su uso.

consejos

® Para hacer una bebida smoothie
menos espesa, ahada mas liquido.

® Para hacer una bebida smoothie
mas espesa, afada mas
ingredientes congelados pero no
sobrepase el limite de ingredientes
congelados marcado en el vaso.

® Antes de colocar la tapadera,
empuije los ingredientes solidos en el
liquido utilizando el agitador.

® Use le boton intermitente (pulse) “P”
para accionar la unidad de potencia
de forma intermitente a fin de
controlar la textura de la bebida.
Tenga cuidado ya que esto
selecciona automaticamente la
velocidad mas alta y puede hacer
que la bebida se salga por los lados
y la tapadera de la copa.

® Después del mezclado, es posible
que algunas bebidas no estén
completamente suaves debido a
semillas o a la naturaleza fibrosa de
los ingredientes.

® Algunas bebidas podrian separarse
si reposan, por lo tanto, es mejor
beberlas al instante. Las bebidas
que se hayan separado deben
agitarse antes de beberlas.

importante

® Nunca bata cantidades superiores a
la capacidad maxima de 1500 ml
indicada en la copa.

® Nunca mezcle ingredientes secos (p.
€j. especias, nueces) ni haga
funcionar la mezcladora Smoothie
cuando esté vacia.

® No utilice la mezcladora como
recipiente para conservacion.
Manténgala vacia antes y después
del uso.

® Algunos liquidos aumentan de
volumen y producen espuma
durante el proceso de mezclado, por
ejemplo, la leche, asi que no llene
demasiado el aparato, y asegurese
de que la tapadera esté colocada
correctamente.

® Para garantizar una larga vida a su
mezcladora Smoothie, no la haga
funcionar nunca mas de 60
segundos seguidos.

® Nunca mezcle comida que haya
formado una masa sodlida durante la
congelacion, trocéela antes de
introducirla en la copa.

cuidado vy limpieza

® Siempre apague, desenchufe y
desmonte el aparato antes de
limpiarlo.

® No permita que se mojen la unidad
de potencia, el cable o el enchufe.

® \/acie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de las
cuchillas.
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® | ave siempre el aparato
inmediatamente después de su uso.
No deje que se seque comida en el
ensamblaje de la copa, ya que se
dificultara la limpieza.

® No lave ninguna pieza en el
lavavajillas.

® Desmonte el grifo con regularidad y
limpie bien las piezas.
unidad de la mezcladora
Smoothie
Antes de desmontar la mezcladora,
llene la copa hasta la mitad con
agua tibia. Coloque la tapadera y el
agitador; después coloquela en la
unidad de potencia. Cambie a bajo
1"y, durante el funcionamiento,
abra el grifo y deje verter el agua en
un recipiente para limpiar la valvula.
Esto puede repetirse hasta que
salga agua limpia. Si es necesario
seguir limpiandola, desmonte
primero la unidad.

unidad de potencia

® | impiela con un pafio himedo y, a
continuacion, séquela.

® Recoja el exceso de cable en la
parte trasera de la unidad de
potencia.

unidad de las cuchillas

1 Quite el anillo sellador y lavelo.

2 No toque las cuchillas afiladas —
limpielas con un cepillo utilizando
agua caliente con jabén, a
continuacion, aclarelas bien debajo
del grifo.

No sumerja la unidad de las cuchillas
en agua.

3 Déjelas secar boca abajo fuera del
alcance de los ninos.

copa, tapadera, tapén y
agitador

Lavelos a mano, aclarelos con agua
limpia y, a continuacion, séquelos.
limpieza del grifo

Quite el montaje del grifo de la copa,
a continuacion, ponga el grifo a
remojo en agua caliente con jabén
con la vélvula en posicion abierta @.

Léavelo bien y, a continuacién,
aclérelo y séquelo.
Lave y seque la copay, a
continuacion, vuelva a colocar el
grifo, asegurandose que el sello esté
correctamente posicionado en la
copa @.
desmantelacion del grifo

1 Desenrosque la palanca del grifo del
cuerpo del grifo @. No quite la
cubierta de plastico
transparente del ensamblaje.

2 Lave todas las piezas y, a
continuacion, aclarelas y séquelas
bien.

3 Vuelva a montar la unidad, siguiendo
las instrucciones anteriores en el
orden inverso.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disefado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.

recetas

sorpresa de limoén y
fresa

2 x 150 g de yogures de fresa
500 ml de limonada

400 g de fresas congeladas
Hacen 4 vasos grandes

Ponga el yogur y la limonada en la
copa. Aflada las fresas congeladas.
Cambie a bajo ‘I’ durante 10
segundos y después a alto ‘ II”
durante 10 segundos. Servir de
inmediato.

batido espeso de
platano

3 platanos de tamafo mediano
(cortado en trozos)

500 ml de leche semi-desnatada

6 cucharas pequenas de helado de
vainilla

(300 g aproximadamente)

Hacen 4 vasos grandes

Ponga los platanos y la leche en la
copa. Aflada el helado. Cambie a
bajo ‘I’ durante 10 segundos y
después a alto ‘11’ durante 10
segundos. Servir de inmediato.

refresco de pifa y coco

1 lata (425 g) de pifia en su jugo
250 ml de zumo de pina

8 x 15 ml cucharas de leche de
coco

6 cucharas pequenas de helado de
vainilla

(300 g aproximadamente)

Hacen 4 vasos grandes
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Ponga el contenido de la lata de
pifia en su jugo en la copa junto con
el zumo de pifa y la leche de coco.
Afada el helado. Cambie a bajo ‘1’
durante 10 segundos y después a
alto ‘11" durante 30 segundos. Servir
de inmediato.

crema de frambuesa

3 x 150 g yogures de frambuesa
250 ml de zumo de naranja

150 g de frambuesas congeladas
150 g (aproximadamente 2
cucharas) de yogur congelado, de
vainilla

Hacen 4 vasos grandes

Ponga el yogur fresco y el zumo de
naranja en la copa. Ahada las
frambuesas congeladas y el yogur
congelado. Cambie a bajo ‘I’
durante 10 segundos y después a
alto “ 11" durante 30 segundos. Servir
de inmediato.

batido de chocolate con
menta

400 ml de leche semi-desnatada
unas gotitas de esencia de
hierbabuena, al gusto

4 cucharas pequefias de helado de
chocolate

(200 g aproximadamente)

Hacen 2 vasos grandes

Ponga la leche y la esencia en la
copa. Aflada el helado. Cambie a
bajo ‘I durante 10 segundos y
después a alto ‘11’ durante 10
segundos. Servir de inmediato.

46

copa de fruta congelada

3 kiwis pelados, en cuartos
300 g de fresas frescas
350 ml de zumo de naranja
8 cubitos de hielo

Hacen 4 vasos grandes

Ponga la fruta y el zumo de naranja
en la copa. Aflada los cubitos de
hielo. Cambie a bajo ‘I’ durante 20
segundos y después a alto ‘ II’
durante 20 segundos. Servir de
inmediato.

smoothie de jengibre

300 ml de leche

6 - 8 piezas de raiz de jengibre o al
gusto

30 ml de zumo de raiz de jengibre
4 cucharas pequefias de helado de
vainilla

(200 g aproximadamente)

Hacen entre 2 y 3 vasos

Ponga la leche, el jengibre de raiz y
el zumo en la copa. Ahada el
helado. Cambie a bajo ‘I * durante
15 segundos y después a alto ‘11’
durante 30 segundos. Servir de
inmediato.

smoothie de pinay
albaricoque

200 ml de zumo de pina

200 ml de yogur griego

200 g de pina fresca, cortada en
trocitos

3 albaricoques frescos, sin hueso
y la carne cortada

10 cubitos de hielo

Hacen entre 3 y 4 vasos grandes

Ponga el zumo de pifia, el yogur, la
pifia y el albaricoque en la copa.
Afada los cubitos de hielo. Cambie
a bajo ‘I’ durante 20 segundos y
después a alto ‘11’ durante 30
segundos. Servir de inmediato.



desayuno en un vaso

150 ml de leche semi-desnatada
100 ml de yogur desnatado

1 platano troceado

1 manzana, sin el corazén y cortada
10 ml de germen de trigo

15 ml de miel liquida

4 cubitos de hielo

Hacen 2 vasos grandes

Ponga la leche, el yogur, el platano,
la manzana, el germen de trigo y la
miel en la copa. Ahada los cubitos
de hielo. Cambie a bajo ‘I " durante
30 segundos y después a alto ‘I’
durante 20 segundos. Servir de
inmediato.

smoothie de café

200 ml de café Espresso

150 ml de leche

15 ml de licor de Baileys (opcional)
azUcar al gusto

4 cucharas pequefas de helado de
vainilla

(200 g aproximadamente)

Hacen 2 vasos grandes

Ponga el café, la leche, el licor y el
azUcar (si se usa) en la copa. Ahada
el helado. Cambie a bajo ‘1’ durante
10 segundos y después a alto ‘11’
durante 10 segundos. Servir de
inmediato.

smoothie de platano y
café

2 platanos, cortados

200 ml de leche

4 cucharas pequefias de helado de
toffee (200 g aproximadamente)
Hacen 2 vasos grandes

Ponga el platano y la leche en la
copa. Aflada el helado. Cambie a
bajo ‘I’ durante 10 segundos y
después a alto “ 11" durante 20
segundos. Servir de inmediato.

delicias de fruta

2 nectarinas, sin hueso y la carne
cortada

100 g de frambuesas frescas
100 g de fresas frescas

100 ml de limonada

100 ml de zumo de manzana

6 cubitos de hielo

Hacen 3 vasos grandes

Ponga toda la fruta y el zumo en la
copa. Aflada los cubitos de hielo.
Cambie a bajo ‘I’ durante 10
segundos y después a alto ‘ II”
durante 20 segundos. Servir de
inmediato.

refresco de frambuesa

800 ml de zumo de arandanos

250 g de frambuesas congeladas

3 cucharas pequenas de sorbete de
frambuesa (225 g aproximadamente)
Hacen 5 vasos grandes

Ponga el zumo de arandanos en la
copa, a continuacion afiada las
frambuesas congeladas y el sorbete.
Cambie a bajo ‘I’ durante 15
segundos y después a alto ‘ II”
durante 15 segundos. Servir de
inmediato.

jengibre tropical

400 ml de gaseosa de jengibre
300 g de una mezcla de pina,
melén y mango congelados
Hacen 2 vasos grandes

Ponga la gaseosa de jengibre en la
copa, a continuacion afiada la fruta
congelada. Cambie a bajo ‘I’
durante 15 segundos y después a
alto ‘1’ durante 30 segundos. Servir
de inmediato.
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frutas del bosque

700 ml de limonada

2 tortas de merengue, troceadas
450 g de frutas del bosque
congeladas

Hacen 5 vasos grandes

Ponga la limonada y el merengue en
la copa, a continuacion afiada la
fruta congelada. Cambie a bajo ‘I’
durante 15 segundos y después a
alto ‘11" durante 30 segundos. Servir
de inmediato.

esplendor oriental

1 lata de lychees, peso en escurrido
200 g (no se necesita el zumo)

500 ml de zumo de naranja

100 g de nata fresca

10 cubitos de hielo

Hacen entre 3 y 4 vasos grandes

Ponga la fruta escurrida, el zumo de
naranja y la nata fresca en la copa, a
continuacion, afiada los cubitos de
hielo. Cambie a bajo ‘I * durante 15
segundos y después a alto ‘11’
durante 15 segundos. Servir de
inmediato.

refresco de pepino

450 ml de zumo de manzana
medio pepino, cortado

2 kiwis, cortados

4 hojas de menta

10 cubitos de hielo

Hacen 4 vasos grandes

Ponga el zumo de manzana, el
pepino, los kiwis y las hojas de
menta en la copa, a continuacion
afiada los cubitos de hielo. Cambie
a bajo ‘I’ durante 15 segundos y
después a alto ‘11’ durante 15
segundos. Servir de inmediato.

explosion de frutos

600 ml de zumo de ardndanos
200 g de leche condensada
500 g de frutos mezclados y
congelados

Hacen 4 vasos grandes

Ponga el zumo de arandanos y la
leche condensada en la copa, a
continuacion afada la fruta
congelada. Cambie a bajo ‘I’
durante 15 segundos y después a
alto ‘11" durante 15 segundos. Servir
de inmediato.



Vik ut frimre omslaget innan du bérjar léisa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

Med din smoothie-mixer kan du géra
goda och nyttiga kalla drycker. Den
ar enkel att anvanda och du kan
témma upp din smoothie direkt i en
mugg eller ett glas. En omrérare
medfolier ocksa som forenklar
mixningen.

Langst bak i instruktionsboken hittar
du recept och den pratiska
markningen pa muggen gor det
enkelt att blanda de ingredienser du
onskar. Du kan kombinera frukt och
yoghurt (bade farsk och fryst), glass,
isbitar, juice och mjolk.

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | &s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlggsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

® Sting av apparaten och dra ut

stickkontakten:

o innan du monterar eller
demonterar delar

o efter anvandning

o fére rengdring.

Drivenhet, sladd och stickkontakt far

inte bli blota.

Stoppa inte ned hénderna, eller

nagot annat redskap an omréraren, i

bagaren medan mixern &r ansluten

till strdomforsorjningen.

Anvand inte apparaten om den &r

skadad. Lamna den for kontroll eller

reparation. Se 'service’.

Anvénd aldrig tillbehér som inte &r

godkéanda.

Lamna aldrig mixern utan uppsikt

nar den &r paslagen.

Vanta alltid tills knivbladen stannat

helt innan du lossar smoothie-mixern

frén drivenheten.

Smoothie-mixern far endast

anvandas nar locket och omréraren

har monterats.

Anvand aldrig omréraren om inte

locket monterats pa bagaren.
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® Du kan dven anvanda mixern for att
gora soppor. Lat alltid véatskor svalna
till rumstemperatur innan du mixar
dem.

Var alltid forsiktig nér du hanterar
knivsatsen och undvik att réra vid
den vassa eggen vid rengéring.
Smoothie-mixern far endast
anvandas med den medfdljande
knivsatsen.

Smoothie-mixern far endast
anvéndas pa underlag som &r
stabila, torra och jamna.

Placera aldrig apparaten pa eller i
narheten av en varm gas- eller
elplatta, eller pa platser dar den kan
komma i kontakt med varmekallor.
SB270-serien

Viktigt! Biagarens baskant
monteras under tillverkningen
och den far inte avldagsnas.
Om du anvander smoothie-mixern
pa fel satt kan det leda till skador.
Den hér apparaten &r inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte dvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. La&mna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i
stickkontakten

Kontrollera att spanningen i
vagguttaget &r densamma som
anges pa apparatens undersida.



Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

innan du anvidnder brodrosten
for forsta gangen

Diska delarna: se 'skétsel och
rengoéring’

oversikt

omrdrare

propp

lock

bagare

handtag

kran — tappningsspak (@
kran — huvuddel ©
tatningsring

knivsats

drivenhet
forvaringsutrymme for sladd
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sa har anvander du
smoothie-mixern

1 Montera tatningsringen pa
knivsatsen.

2 SB260-serien
Skruva fast knivsatsen pa bagaren.
SB270-serien
Montera knivsatsen pa bagaren
genom att rikta symbolen & pa
knivsatsen med symbolen "B pa
bagaren. Las sedan fast den genom
att vrida till symbolen .

f—m
v A
-

Skruva fast kranen pa bagaren.
Kontrollera att tappningsspaken ar i
avstangt lage @.

Placera den monterade bagaren pa
drivenheten.

5 Tillsatt de flytande ingredienserna i
bagaren.

4
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® Anvand frukt (ej fryst), farsk yoghurt,

mjolk eller fruktjuice. Du kan tillsatta

de héar ingredienserna i muggen upp
till markningen LIQUIDS  (vatskor) for

2 eller 4 portioner.

Tills&tt is eller frysta ingredienser i

bagaren.

Anvand fryst frukt, fryst yoghurt,

glass eller is. Du kan tillsatta de har

ingredienserna upp till méarkningen

FROZEN INGREDIENTS (frysta

ingredienser) for respektive antal

portioner.

SB260-serien

Skruva fast locket pa bagaren.

SB270-serien

Tryck pa locket pa bagaren.

Tryck ned proppen i locket eller

placera omroraren i halet.

Du kan anvanda omréraren for att

mixa tjocka blandningar eller nar du

anvander stora kvantiteter av frysta
ingredienser med vatskor.

Anslut stickkontakten. (SB270-serien

— basen lyser upp).

10 Tryck pa knappen low ‘1" i upp till 30
sekunder s& att mixningen paborjas.
Tryck sedan pa knappen high “11".
K&r mixern tills ingredienserna
fordelats.

® Anvand omrdraren genom att vrida
den moturs.

11 Placera ett glas under kranen, tryck

pa knappen low ‘1’ och for

tappningsspaken framat.

Tunnare drycker kan térmmas upp

utan att du behéver sla pa

drivningen.

Anvéand omréraren nér du ska

tdmma upp en tjockare smoothie.

Det gér enklare att tomma upp den

sista méngden av en tjock smoothie

om du tillsatter ett par matskedar
vatska s& att den rinner lattare.

Nar glaset &r fullt stdnger du av

apparaten och slapper spaken. Dra

ut stickkontakten ur vagguttaget
efter anvandning.

9



ELLER

Sténg av apparaten, ‘O’, logga
bagaren och tém upp drycken. Dra
ut stickkontakten ur vagguttaget
efter anvandning.

tips

Tillsétt mer vétska om du vill ha en
tunnare smoothie.

Tills&tt mer frysta ingredienser om du
vill ha en tjockare smoothie, men
Overskrid inte maxmarkeringen pa
bégaren.

Innan du monterar locket ska du
trycka ned de fasta ingredienserna i
vatskan med omrdraren.

Anvand pulslaget 'P’ for att starta
och stoppa drivenheten och
kontrollera konsistensen pa drycken.
Var forsiktig eftersom detta innebar
att apparaten automatiskt overgar till
hogre hastighet, vilket kan innebéra
att drycken skvatter upp langs
sidorna och upp péa bagarens lock.
Vissa drycker &r eventuellt inte helt
slata efter att de mixats pa grund av
att de innehdller fron eller fiberhaltiga
ingredienser.

Vissa drycker kan separera om de
star en lang stund. Darfor ar det bast
att dricka upp dem direkt. Om
ingredienserna har separerat ska du
réra om drycken innan du dricker
den.

viktigt

Mixa aldrig mer &n den maxkapacitet
pa 1 500 ml som anges pa bagaren.
Mixa aldrig torra ingredienser (t.ex.
kryddor, nétter) och kor inte
smoothie-mixern tom.

Anvéand inte smoothie-mixern som
forvaringsbehéllare. Den ska vara
tom fore och efter anvandning.
Vissa vatskor kan 6ka i volym och
skumméangd nér de mixas (t.ex.
mijolk). Overfyll darfér inte bagaren
och kontrollera att locket &r korrekt
monterat.

51

Kor aldrig din smoothie-mixer
kontinuerligt under langre tid &n 60
sekunder. D& garanterar du basta
mojliga livslangd hos apparaten.
Mixa aldrig livsmedel som bildat en
fast massa medan de varit frysta;
bryt i delar innan du placerar dem i
bagaren.

skotsel och rengdring

® Fore rengdring ska apparaten alltid
stdngas av, stickkontakten ska dras
ut och apparaten ska demonteras.
Drivenhet, sladd och stickkontakt far
inte bli blbta.

Toém b&garen innan du skruvar loss
den frén knivsatsen.

Diska alltid direkt efter anvéandning.
L&t inte livsmedel torka in pa
bagaren. Da blir det svarare att gora
ren den.

Ingen del kan diskas i diskmaskin.
Demontera kranen regelbundet och
rengo®r delarna noggrant.

Smoothie-mixer

Innan du demonterar smoothie-
mixern ska du fylla bégaren il
halften med varmt vatten. Montera
locket och omrdraren och placera
bagaren pa drivenheten. Stall mixern
i laget low ‘1, ppna kranen och Iat
vattnet rinna ut i en behallare sa att
ventilen rengdrs. Detta kan upprepas
tills vattnet som rinner ut ar rent. Om
ytterligare rengéring behdvs ska du
forst demontera enheten.

drivenhet

Torka av med en fuktig trasa och
torka torrt.

For in 6verflodig sladd i
forvaringsutrymmet pa drivenhetens
baksida.

knivsats

Ta bort och diska tatningsringen.
Ror inte vid de vassa bladen. Diska
dem i varmt vatten med diskmedel
och skdlj sedan noggrant med
rinnande vatten.

Doppa inte ned knivsatsen i vatten.



3 Placera den upp-och-ned pa en
plats som ar oatkomlig for barn nar
den ska torka.

bagare, lock, propp och
omrdrare

Diska for hand, skolj med rent vatten
och torka torrt.

rengoring av kranen

Demontera kranen fran béagaren och
placera kranen i varmt vatten med
diskmedel med ventilen ppen @.
Diska ordentligt, skolj och torka.
Diska och torka bagaren och
montera tillbaka kranen. Se till att
tatningen ar korrekt placerad pa
bagaren @.

demontering av kranen

1 Skruva loss tappningsspaken fran
kranens huvudde! @. Ta inte bort
den genomskinliga plastkapan
fran enheten.

2 Diska delarna, skolj och torka
noggrant.

3 Atermontera enheten i omvand
ordning.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av

sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behover hjalp med:

att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan &verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Né&r du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du maéjliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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recept

jordgubbs- och
citronsurpris

2 x 150 g jordgubbsyoghurt

5 dI laskedryck med citronsmak
400 g frysta jordgubbar

Récker till 4 stora glas

Hall yoghurten och laskedrycken i
bagaren. Tillsatt de frysta
jordgubbarna. Kér palow ‘1’10
sekunder, sedan pa high ‘11" i 10
sekunder. Servera omedelbart.

tjock bananmilkshake

3 medelstora bananer (skurna i bitar)

5 dl mellanmjolk

6 smé kulor vaniliglass
(vikt ca 300 g)

Récker till 4 stora glas

Lagg bananerna i bagaren och hall i
mjolken. Tillsatt glassen. Kor pa
low ‘1”110 sekunder, sedan pa
high “11” i 10 sekunder. Servera
omedelbart.

frasch ananas- och
kokosndtsdryck

1 burk (425 g) ananasbitar i fruktlag
2% dl ananasjuice

8 msk kokosndtsmjolk

6 sma kulor vaniliglass

(vikt ca 300 g)

Réacker till 4 stora glas

Hall innehallet i ananasburken med
fruktlagen i bagaren tillsammans
med ananasjuicen och
kokosndtsmijdlken. Tillsatt glassen.
Kor pa low ‘1 i 10 sekunder, sedan
pa high ‘11" i 30 sekunder. Servera
omedelbart.
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hallonrdra

3 x 150 g hallonyoghurt

2% dl apelsinjuice

150 g frysta hallon

150 g (ca 2 kulor) fryst yoghurt med
vanilismak

Récker till 4 stora glas

Hall den farska yoghurten och
apelsinjuicen i bagaren. Tillsatt de
frysta hallonen och den frysta
yoghurten. Kor pa low ‘1’ i 10
sekunder, sedan pa high ‘11" i 30
sekunder. Servera omedelbart.

chokladshake med
mintsmak

2 dI mellanmijolk

nagra droppar pepparmintessens
efter smak

4 sma kulor chokladglass

(vikt ca 200g)

Récker till 2 stora glas

Hall mjélken och essensen i
bagaren. Tillséatt glassen. Kor pa
low ‘1" i 10 sekunder, sedan pa
high ‘11" i 10 sekunder. Servera
omedelbart.

iskall fruktdryck

3 skalade kiwifrukter, skurna i
fiardedelar

300 g farska jordgubbar

3% dl apelsinjuice

8 isbitar

Récker till 4 stora glas

Hall kiwin, jordgubbarna och
apelsinjuicen i bagaren. Tillsatt
isbitarna. Kor pa low ‘1’ i 20
sekunder, sedan pa

high 11" i 20 sekunder. Servera
omedelbart.



smoothie med
ingefarssmak

3 dl mjolk

6 - 8 bitar syltat ingeféra eller efter
smak

3 dl lag fran den syltade ingefaran
4 sma kulor vaniliglass

(vikt ca 200g)

Récker till 2 till 3 stora glas

Hall mjoélken, ingefaran och lagen i
bagaren. Tillsatt glassen. Kor pa
low ‘1" i 15 sekunder, sedan pa
high “11” i 30 sekunder. Servera
omedelbart.

smoothie pa ananas och
aprikos

2% dl ananasjuice

2 dI grekisk yoghurt

200 g farsk ananas skuren i bitar
3 farska aprikoser, urkarnade
och skurna i bitar

10 isbitar

Réacker till 3 till 4 stora glas

Hall ananasjuicen, yoghurten,
ananasen och aprikoserna i bagaren.
Tillsatt isbitarna. Kor p& low ‘I’ i 20
sekunder, sedan pa high ‘11" i 30
sekunder. Servera omedelbart.

frukost i ett glas

1% dl 1&ttmjolk

1 dl lattyoghurt

1 banan (skuren i bitar)

1 8pple, urkérnat och skuret i bitar
1 dl vetegroddar

1 1/2 dI flytande honung

4 isbitar

Réacker till 2 stora glas

Hall mjélken, yoghurten, bananen,
applet, vetegroddarna och honungen
i bagaren. Tillsatt isbitarna. Kor pa
low ‘1" i 30 sekunder, sedan pa

high 11" i 20 sekunder. Servera
omedelbart.

kaffesmoothie

2 dI espressokaffe

1% dl mjolk

1 msk Baileys-likor (kan uteslutas)
socker efter smak

4 sma kulor vaniliglass

(vikt ca 200g)

Récker till 2 stora glas

Hall kaffet, mjolken, likdren och
eventuellt socker i bagaren. Tillsatt
glassen. Kor palow ‘1”110
sekunder, sedan pa high ‘11" i 10
sekunder. Servera omedelbart.

banankola-smoothie

2 bananer, hackade

2 dl mjolk

4 sma kulor kolaglass
(vikt ca 200g)

Récker till 2 stora glas

Lagg bananerna i bagaren och hall i
mjolken. Tillsatt glassen. Kor pa
low ‘1" i 10 sekunder, sedan pa
high 11" i 20 sekunder. Servera
omedelbart.

fruktfest

2 nektariner, urkarnade och med
fruktkottet skuret

100 g farska hallon

100 g farska jordgubbar

1 dl laskedryck med citronsmak
1 dl ppeljuice

6 isbitar

Récker till 3 stora glas

Hall frukten, baren och juicen i
bagaren. Tillsatt isbitarna. Kor pa

low ‘1" i 10 sekunder, sedan pa
high “11” i 20 sekunder. Servera
omedelbart.



frasch hallondryck

8 dI lingonjuice

250 g frysta hallon

3 sma kulor hallonvattenglass
(vikt ca 225 g)

Récker till 5 stora glas

Hall lingonjuicen i bagaren och tillsatt
sedan de frysta hallonen och
vattenglassen. Kor pa low ‘1" i 15
sekunder, sedan pa high ‘11" i 15
sekunder. Servera omedelbart.

tropisk ingefara

4 dlI laskedryck med ingefarssmak
300 g fryst blandning ananas, melon
och mango

Récker till 2 stora glas

Hall laskedrycken i bagaren och
tillsatt sedan den frysta frukten. Kor
palow ‘I’ i 15 sekunder, sedan pa
high 11" i 30 sekunder. Servera
omedelbart.

skogsbarsskum

7 dl laskedryck med citronsmak
2 marangbottnar i bitar

450 g frysta skogsbéar

Réacker till 5 stora glas

Hall Iaskedrycken och marangbitarna
i bégaren och tillsétt sedan de frysta
baren. Kor pa low ‘I’ i 15 sekunder,
sedan pa high ‘11" i 30 sekunder.
Servera omedelbart.

orientalisk lyxdryck

1 burk litchifrukt, vikt utan lag 200 g
(lagen anvands inte)

5 dl apelsinjuice

100 g creme fraiche

10 isbitar

Récker till 3-4 stora glas

Hall den avrunna frukten, apelsinjuicen
och creme fraiche i bagaren och
tillsatt sedan isbitarna. Kor pa

low ‘1" i 15 sekunder, sedan pa

high “11” i 15 sekunder. Servera
omedelbart.

svalkande gurkdryck

4% dl appeljuice

halv gurka i bitar

2 kiwifrukter i bitar

4 myntablad

10 isbitar

Récker till 4 stora glas

Hall appeljuicen, gurkan,
kiwifrukterna och myntbladen i
bagaren och tillséatt sedan isbitarna.
Kor pa low ‘1" i 15 sekunder, sedan
pa high ‘11" i 15 sekunder. Servera
omedelbart.

barexplosion

6 dI lingonjuice

2 dl kondenserad mjolk
500 g frysta blandade bar
Récker till 4 stora glas

Hall lingonjuicen och den
kondenserade mjolken i bégaren och
tillsatt sedan de frysta baren. Kor pa

low ‘1" i 15 sekunder, sedan pa
high 11" i 15 sekunder. Servera
omedelbart.



For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Du kan bruke hurtigmikseren til &
lage deilige, neeringsrike kalde
drikker. Den er enkel & bruke og
drikken kan helles direkte i en kopp
eller et glass. Vi har ogsé inkludert
en rorepinne som hjelper deg med
miksingen.

P& baksiden av instruksjonsheftet
finner du et utvalg oppskrifter, men
de nyttige markeringene pa begeret
gjer at du kan bruke de
ingrediensene du selv vil.
Kombinasjoner av frukt og yoghurt
(bade fersk og frossen), iskrem,
isbiter, juice og melk kan brukes.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® S|a av og dra ut kontakten:

o for du setter pa og fierner deler

o etter bruk

o for rengjering

La aldri stremenheten, ledningen
eller kontakten bli vate.

Hold hender og verktay, unntatt
rgrepinnen, unna begeret nar det er
koblet til stramenheten.

Bruk aldri en skadet maskin. For a fa
den kontrollert eller reparert ser du
Service.

Bruk aldri uautorisert tilbeher.

La aldri maskinen sté& pa uten tilsyn.
Nar du kobler hurtigmikseren fra
stremenheten, venter du til bladene
har stanset helt.

Bruk hurtigmikseren kun nar lokket
og rerepinnen er pa plass.

Bruk aldri rerepinnen hvis ikke lokket
er festet pa begeret.

Enheten kan ogséa brukes til & lage
supper. Flytende veesker ma kjoles
ned til romtemperatur for de blandes
inn.
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® Veer alltid forsiktig nar du handterer
bladet og unnga & ta pa
skjeerekanten av bladene ved
rengjering.

Bruk bare hurtigmikseren med bladet
som fulgte med.

Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og rett overflate.

Plasser aldri apparatet pé& eller i
neerheten av en kokeplate eller et
sted hvor den kan komme i kontakt
med et oppvarmet apparat.
SB270-serien

Viktig - Innfatningen pa
begerets grunnenhet er
montert under produksjonen,
og det ma ikke gjores forsok
pa a fjerne den.

Feil bruk av hurtigmikseren kan fore
til skader.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du kobler til

Sorg for at stremforsyningen tilsvarer
den som vises pa undersiden av
maskinen.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for forstegangs bruk
For vask av delene ser du
Vedlikehold og rengjering.



deler

rerepinne

deksel

lokk

beger

handtak

kranmontering - kranhandtak (&)
kranmontering - kran ®
tetningsring

blad

stramenhet

rom til oppbevaring av ledning

slik bruker du
hurtigmikseren
(smoothie blender)

1
2
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Fest tetningsringen over bladet.
SB260-serien

Skru bladet pa begeret.
SB270-serien

Du fester bladet pa begeret ved &
stile 4 -symbolet pa bladet pa linje
med "W -symbolet p& begeret. Vi
deretter til g -symbolet for & lase pa
plass.

—m
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Skru kranen pa begeret. Kontroller at
péfylingskranens handtak er i av-
posisjonen @.

Plasser begeret pa stremenheten.
Hell de flytende ingrediensene i
begeret.

Dette inkluderer frukt (ikke frossen),
fersk yoghurt, melk og fruktjuice.
Dette kan helles i begeret til nivaet
som er markert med LIQUIDS
(veeske) for enten 2 eller 4 porsjoner.
Legg iskrem eller frosne ingredienser
i begeret.
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Dette inkluderer frossen frukt,

frossen yoghurt, iskrem eller isbiter.

Disse kan legges i opptil nivaet

som er markert med FROZEN

INGREDIENTS (frosne ingredienser)

for tilsvarende antall porsjoner.

SB260-serien

Skru lokket pa begeret.

SB270-serien

Dytt lokket pa begeret.

Enten dytt dekselet inn i lokket eller

plasser rerepinnen i hullet.

Rarepinnen kan brukes nar du

blander tykke blandinger eller nar

store mengder frosne ingredienser

med flytende veeske brukes.

Koble til. (SB270-serien -

grunnenheten lyser).

10Trykk pa lav ‘1 ’-knappen i opptil 30
sekunder for & starte
mikseprosessen, og trykk deretter
pa hey ‘ 11’-knappen. Bland
ingrediensene til konsistensen er
jevn.

® Bruk rerepinnen ved & bevege den i
retning mot urviseren.

11 Plasser et glass under kranen, trykk

pa lav ‘1 -knappen og dra handtaket

til pafyllingskranen fremover.

Du kan fa& ut tynnere drikker uten &

matte sla pa stremenheten.

Bruk rerepinnen til & hjelpe deg nér

du skal fa ut tykkere drikker.

For & fa ut siste rest av en tykk

smoothie, fyller du pa med et par

spiseskjeer vaeske for a oke flyten.

® Nar glasset er fullt, slar du av

enheten og slipper handtaket. Koble

fra etter bruk.

ELLER

Sett til ‘O, ta ut begeret og hell ut

drikken. Koble fra etter bruk.

hint

Hvis du vil ha en tynnere smoothie,

tilsetter du mer veeske.

For & lage en tykkere smoothiedrikk,

tilsetter du flere frosne ingredienser,

men ikke overstig grensen for frosne

ingredienser som er markert pa

begeret.

9



® For du setter pa lokket, dytter du de
faste ingrediensene ned i de flytende
med rerepinnen.

® Bruk pulsfunksjonen P til & starte og
stoppe stremenheten for &
kontrollere drikkens konsistens.
Veer forsiktig siden denne automatisk
velger den hoyeste hastigheten og
kan fore til at drikken kastes oppover
sidene og lokket til begeret.

® Ftter blanding kan det hende at
noen drikker ikke er helt jevne pa
grunn av frg eller konsistensen pa
ingrediensene.

® Noen drikker skiller seg nar de blir
stédende, og derfor er det best a
drikke dem med en gang. Drikker
som har skilt seg, ber reres for du
drikker dem.
viktig

® Aldri bland mer enn maksimal
kapasitet pa 1500 ml slik som
merket av pa begeret.

® Aldri bland terre ingredienser (f.eks.
krydder, netter) eller kjor
hurtigmikseren nar den er tom.

® |kke bruk hurtigmikseren som
oppbevaringsboks. Den skal veere
tom fer og etter bruk.

® Noen veesker, f.eks. melk, gker i
volum og skummer nar de blandes,
sé ikke overfyll enheten og serg for
at lokket sitter riktig pa plass.

® For a serge for lang levetid for
hurtigmikseren, kjerer du den aldri
kontinuerlig i mer enn 60 sekunder.

® Aldri bland mat som har blitt til en
fast masse ved frysing. Del den opp
for du legger den i begeret.

vedlikehold og
rengjoring

® Si3 alltid av, dra ut kontakten og
demonter for rengjering.

® | a aldri stramenheten, ledningen
eller kontakten bli vate.

® Tom begeret for du skrur av
bladenheten.

® Vask alltid eyeblikkelig etter bruk.
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Ikke la mat torke i begeret da dette
vil gjore det vanskelig & fa rent.
Ikke vask noen av delene i
oppvaskmaskin.

Demonter kranen jevnlig og rengjer
delene skikkelig.

Hurtigmikseren

For du demonterer hurtigmikseren,
fyller du begeret halvveis med varmt
vann. Sett pa lokket og rerepinnen
og plasser den deretter pa
stremenheten. Sl pa til lav ‘1’ og
mens enheten kjeres, apner du
kranen og lar vannet temmes i en
beholder for & rengjere ventilen.
Dette kan gjentas til vannet som
kommer ut, er rent. Hvis det trengs
ytterligere rengjering, demonterer du
enheten forst.

stromenhet

Vask med en fuktig klut og la den
torke.

Dytt overfledig ledning inn i baksiden
av stremenheten.

bladenhet

Fjern og vask tetningsringen.

Ikke ta pa de skarpe bladene. Borst
dem rene med varmt sdpevann og
skyll dem skikkelig i springen.

Ikke legg bladet i vann.

La det terke opp ned og utenfor
barns rekkevidde.

beger, lokk, deksel og
rorepinne

Vask for hand, skyll med rent vann
og la torke.

rengjore kranen

Fjern kranen fra begeret og legg den
i varmt sapevann med dpen ventil
0.

Vask noye for du skyller og terker.
Vask og terk begeret for du setter pa
plass kranen for & serge for at
tetningen er riktig plassert pa
begeret @.

demontere kranen

Skru av héndtaket fra kranen @.
Ikke fjern det gjennomsiktige
plastdekselet fra kranen.



2 Vask komponentene for de skylles
og torkes skikkelig.

3 Monter enheten igjen ved a folge
prosedyren over i motsatt rekkefolge.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med &:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjepte
apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P4 slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tiloyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljg
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for a kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en sgppelkasse
med kryss over.

oppskrifter

jordbeer- og
sitronoverraskelse

2 x 150 g beger jordbeeryoghurt
500 ml lemonade

400 g frosne jordbaer

Gir 4 store glass

Ha yoghurt og lemonade i
mikserglasset. Sett til de frosne
jordbaerene. Sla palav ‘1’110
sekunder, deretter pa hoy ‘11" i 10
sekunder. Serveres straks.

tykk bananmilkshake

3 middelstore bananer (skjeert i store
biter)

500 ml lettmelk

6 sma kuler vaniljeis

(ca. 300 g)

Gir 4 store glass

Ha bananene og melken i
mikserglasset. Ha i iskremen. Sla pa

lav ‘1’ i 10 sekunder, deretter pa
hay ‘11" i 10 sekunder. Serveres
straks.

ananas- og kokosdrikk

1 boks (425 g) ananasbiter i saft
250 ml ananassaft

8 x 15 ml skjeer kokosmelk

6 sma kuler vaniljeis

(ca 300 g)

Gir 4 store glass

Ha innholdet i ananasboksen i
mikserglasset sammen med
ananassaften og kokosmelken. Ha i
iskrem. Sla pa lav ‘1’ i 10 sekunder,
deretter pa hey ‘11" i 30 sekunder.
Serveres straks.
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bringebaerkrem

3 x 150 g beger bringebaeryoghurt
250 ml appelsinjuice

150 g frosne bringebeer

150 g (ca 2 kuler)

frossen yoghurtdessert, vaniliesmak
Gir 4 store glass

Ha den friske yoghurten og
appelsinjuicen i mikserglasset. Ha i
de frosne bringebaerene og den
frosne yoghurten. Sla pa lav ‘1" i 10
sekunder, deretter pa hoy ‘11’ i 30
sekunder. Serveres straks.

sjokomynteshake

400 ml lettmelk

noen fa dréper peppermynteessens
etter smak

4 sma kuler sjokoladeis

(ca. 200 g)

Gir 2 store glass

Ha melk og essens i mikserglasset.
Ha i iskrem. Sla palav ‘1" i10
sekunder, deretter pa hoy ‘11’ i 10
sekunder. Serveres straks.

iskald fruktdrikk

3 skrelte kiwifrukt, delt i fire
300 g friske jordbaer

350 ml appelsinjuice

8 isterninger

Gir 4 store glass

Ha frukt og appelsinjuice i
mikserglasset. Ha i isterningene. Sla
palav ‘1" i 20 sekunder, deretter pa
hay ‘11" i 20 sekunder. Serveres
straks.
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ingefaer-shake

300 ml melk

6 - 8 biter syltet ingefeer, eller etter
smak

30 ml juice fra ingefeerglasset

4 sma kuler vanilieis

(ca. 200 g)

Gir 2 il 3 glass

Ha melken, ingefeer og juice i
mikserglasset. Ha i iskremen. Sla pa

lav ‘1" i 15 sekunder, deretter pa
hey ‘11" i 30 sekunder. Serveres
straks.

ananas- og aprikos-
shake

200 ml ananasjuice

200 ml gresk yoghurt

200 g frisk ananas, i biter

3 friske aprikoser, uten stein
og med fruktkjottet oppskaret
10 isterninger

Gir 3 til 4 store glass

Ha ananasjuice, yoghurt, ananas og
aprikos i mikserglasset. Ha i
isterningene. Sla palav ‘I’ i 20
sekunder, deretter pa hay ‘11" i 30
sekunder. Serveres straks.

frokost pa glass

150 ml skummet melk

100 ml lettyoghurt

1 banan i biter

1 eple, oppskaret og kiernehuset
fiernet

10 ml hvetekim

15 ml klar honning

4 isterninger

Gir 2 store glass

Ha melk, yoghurt, banan, eple,
hvetekim og honning i mikserglasset.
Ha i isterningene. Sla pa lav ‘1" i 30
sekunder, deretter pa hoy ‘11’ i 20
sekunder. Serveres straks.



milkshake med kaffesmak oppkvikkende
bringebeerdrikk

200 ml espressokaffe

150 ml melk

15 ml Baileys liker (valgfritt)
sukker etter smak

4 sma kuler vanilieis

(ca. 200 g)

Gir 2 store glass

Ha kaffe, melk, liker og sukker (hvis
du vil) i mikserglasset. Ha i iskremen.
Sla palav ‘1’ i 10 sekunder, deretter
pa hoy ‘11" i 10 sekunder. Serveres
straks.

banan- og karamellshake

2 bananer, oppskaret
200 ml melk

4 sma kuler karamellis
(ca 200 g)

Gir 2 store glass

Ha banan og melk i mikserglasset.
Ha i iskremen. Sla pa lav ‘1" i 10
sekunder, deretter pa hoy ‘11’ i 20
sekunder. Serveres straks.

fruktblanding

2 nektariner, steinene fiernet og
fruktkjottet skjeert opp

100 g friske bringebaer

100 g friske jordbaer

100 ml lemonade

100 ml eplesaft

6 isterninger

Gir 3 store glass

Ha all frukten og saften i
mikserglasset. Ha i isterningene. Sla

palav ‘1" i 10 sekunder, deretter pa
hay ‘11" i 20 sekunder. Serveres
straks.
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800 ml tranebeerjuice

250 g frosne bringebeer

3 sma kuler bringebaersorbet
(ca 225 q)

Gir 5 store glass

Ha tranebeerjuice i mikserglasset, og
ha deretter i de frosne bringebaerene
og sorbeten. Sla palav ‘1’ i15
sekunder, deretter pa hay ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks.

tropisk ingefeerdrikk

400 ml ingefeerol
300 g blanding av frossen ananas,
melon og mango
Gir 2 store glass

Ha ingefeeralet i mikserglasset, og sa
den frosne frukten. Sl& palav ‘I’ i15
sekunder, deretter pa hay ‘11" i 30
sekunder. Serveres straks.

skogsbeerdrikk

700 ml lemonade

2 marengs, i smabiter
450 g frosne skogsbaer
Gir 5 store glass

Ha lemonaden og marengsen i
mikserglasset, og deretter de frosne
beerene. Sla pa lav ‘1’ i 15 sekunder,
deretter pa hay ‘11’ i 30 sekunder.
Serveres straks.

orientalsk herlighet

1 boks litchi, avrent vekt 200 g
(saften trenges ikke)

500 ml appelsinjuice

100 g creme fraiche

10 isterninger

Gir 3-4 store glass

Ha avrent frukt, appelsinjuice og
creme fraiche i mikserglasset, og ha
sa i isterningene. Sla péalav ‘1’ i15
sekunder, deretter pa hoy ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks.



kjolig agurkdrikk

450 ml eplesaft

en halv agurk, oppskaret
2 kiwi, oppskaret

4 peppermynteblader

10 isterninger

Gir 4 store glass

Ha eplesaft, agurk, kiwi og
peppermynteblader i mikserglasset,
og sett til isterninger. Sla pa lav ‘1" i
15 sekunder, deretter pa hoy ‘11" i
15 sekunder. Serveres straks.

baereksplosjon

600 ml tranebeerjuice
200 g kondensert melk
500 g frosne beer

Gir 4 store glass

Ha tranebeerjuice og kondensert

melk i mikserglasset, og sa de frosne

beerene. Sla palav ‘1’ i 15 sekunder,
deretter pa hoy ‘11" i 15 sekunder.
Serveres straks.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Smoothie-sekoittimella valmistetaan
herkullisia ja ravitsevia kylmié& juomia.
Se on helppokayttdinen, ja
smoothie-juoma voidaan annostella
suoraan kuppiin tai lasiin. Laitteen
mukana toimitetaan myos
hammennin.

Kayttdohjeiden lopussa on valikoima
valmistusohjeita, mutta
sekoitusmaljassa olevien katevien
ohjeiden ansiosta voit valmistaa
juoman mieleisistasi aineksista.
Laitteessa voidaan sekoittaa tuoreita
tai pakastettuja hedelmia ja jogurttia,
jaateloa, jadpaloja, mehua ja maitoa.

ennen kuin ryhdyt kdyttédmaan
tatd Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta
ne mybhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Katkaise virta ja irrota pistotulppa

pistorasiasta

O ennen osien kiinnittamista tai
irrottamista

o kayton jalkeen

0 ennen puhdistamista.

Ala koskaan anna moottoriosan,

virtajohdon tai pistotulpan kastua.

Ala tydnna késia tai tydvalineita

hammenninta lukuun ottamatta

sekoitusmaljaan, kun se on kiinnitetty

moottoriosan péélle.

Ala koskaan kayté vioittunutta

konetta. Toimita se tarkistettavaksi

tai korjattavaksi. Lisatietoja on

huollosta kertovassa kohdassa.

Ala kayta lisslaitteita, joita valmistaja

ei ole hyvaksynyt.

Ala jata laitetta paélle iiman

valvontaa.

QOdota, etta terd on pysahtynyt taysin

ennen kuin irrotat Smoothie-

sekoittimen moottoriosasta.

Kayta Smoothie-sekoitinta vain

kannen ja hdmmentimen ollessa

paikoillaan.
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® Ala koskaan kayta hdmmenninta,
ellei kansi ole kiinnitettyna
sekoitusmaljaan.

Laitetta voidaan kayttad myos
valmistettaessa keittoja. Nesteiden
on annettava jadhtya
huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

Kasittele terid varovaisesti. Valta
koskemasta terien leikkaavaan
reunaan puhdistamisen aikana.
Kaytd Smoothie-sekoitinta vain
mukana toimitettujen terien kanssa.
Kayta Smoothie-sekoitinta vain
vakaalla, kuivalla ja vaakasuoralla
tasolla.

Ala aseta laitetta kuuman kaasu- tai
séhkdlevyn lahelle tai paikkaan, jossa
se voi osua kuumaan laitteeseen.
SB270-sarja

Tarkeaa: Sekoitusmaljan
pohjaosa on kiinnitetty siihen
laitetta valmistettessa. Sita ei
saa yrittda irrottaa.
Smoothie-sekoittimen vaarinkayttod
voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa simalla sen
varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néité ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etta laitteen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.



® Tama laite tayttéa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

® Pese osat Puhdistus-kohdassa
kuvatulla tavalla.

kuvien selitykset

@ hammennin

@ korkki

® Kkansi

@ sekoitusmalja

® kahva

® hana - hanan vipu @
- hanan runko ®

@ tiivisterengas

teréd

® moottoriosa

johdon séilytyspaikka

smoothie-sekoittimen
kayttaminen sekoitin

1
2

Aseta tiivisterengas terdosan péélle.
SB260-sarja

Kiinnita teré sekoitusmaljaan.
SB270-sarja

Kun kiinnitat teréan sekoitusmaljaan,
kohdista teran s -symboli
sekoitusmaljan "W -symboliin.
Lukitse lopuksi paikalleen
kaantamalla g -symbolin kohdalle.
Kierrd hana kiinni sekoitusmaljaan.
Tarkista, etta hanan vipu on off-
asennossa @.

f—m
A A
-

Aseta sekoitusmalja moottoriosan
péélle.

Laita nestemaiset ainekset
sekoitusmaljaan.
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Voit kayttaa hedelmia (ei jaisia),
jogurttia, jaatelda tai hedelmamehuja.
Niitd voidaan laittaa sekoitusmaljan
LIQUIDS-(nesteet) -tasoon asti 2 tai
4 annosta varten.

Lis&a jadkuutiot tai jaiset ainekset
sekoitusmaljaan.

Voit kayttéé jaédytettyjé hedelmia,
jogurttijaételoa, jaateloa tai jaata.
Naita aineksia voidaan lisata kohtaan
FROZEN INGREDIENTS (pakasteet)
asti vastaavia annosmaéaria kohden.
SB260-sarja

Kierra kansi kiinni sekoitusmaljaan.
SB270-sarja

Paina kansi sekoitusmaljaan.
Kiinnita joko korkki kanteen ja
k&anna tai aseta hammennin
aukkoon.

Hammenninta voidaan kayttaa
sekoitettaessa paksuja seoksia tai
kaytettdessé suuria maaria jaisia
aineksia.

Tydnné pistoke pistorasiaan.
(SB270-sarja: pohjaan syttyy valo).
10 Aloita sekoittaminen pitamalla

hidas ‘1’ -painiketta painettuna 30
sekuntia. Paina taman jalkeen
nopea ‘11" -painiketta. Sekoita
aineosia, kunnes juoma on tasaista.
Voit kéayttdéd hammenninta siirtamalla
sitd vastapaivaan.

11Aseta lasi hanan alle. Paina hidas ‘1’
-painiketta ja veda hanan vipua
eteenpain.

Ohuemmat juomat saattava tulla ulos
iiman ettd moottoria tarvitsee
kaynnistaa.

Kéaytd hAmmenninta paksujen
smoothie-juomien laskemiseksi ulos.
Saa loput paksusta smoothie-
juomasta ulos sekoitusmaljasta
lisdamalla muutaman
ruokalusikallisen nestetta.

Kun lasi on taysi, kytke laite pois
paalta ja vapauta vipu. Irrota pistoke
pistorasiasta kayton jalkeen.

TAl

Kytke sekoitin pois paalta, irrota
sekoitusmalja ja kaada juoma. Irrota
pistoke pistorasiasta kayton jalkeen.

6
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vihjeita
Saat ohuempaa smoothie-juomaa
lisdamalla nestetta.

Saat paksumpaa smoothie-juomaa
lisaamalla jaisia aineita. Ala
kuitenkaan ylitd kulhoon merkittya
rajaa.

Ennen kannen kiinnittdmista tyénna
kiinte&t aineet nesteeseen
ha&mmentimella.

P-painikkeen avulla voit kayttaa
konetta ajoittain juoman
koostumuksen saatamiseksi.

Ole varovainen, sill& tdma toiminto
toimii automaattisesti suuremmalla
nopeudella, jolloin juoma voi roiskua
sekoitusmaljan reunoihin ja kanteen.
Kaikista juomista ei tule taysin
tasaisia sekoituksen jélkeen, jos
niissé on siemenia tai kuituisia
aineksia.

Joidenkin juomien ainekset voivat
erottua juoman seistessa, joten
juoma on parasta juoda heti.
Erottunut juoma on sekoitettava
ennen nauttimista.

tarkeaa

Ala sekoita suurempaa maaraa kuin
sekoitusmaljaan merkitty 1500 ml.
Al koskaan sekoita kuivia aineksia,
kuten mausteita tai pahkindita, alaka
kaytd Smoothie-sekoitinta tyhjana.
Ala kéayta Smoothie-sekoitinta
sdilytysastiana. Pida se tyhjana
ennen kayttda ja kayton jalkeen.
Joidenkin nesteiden (esim. maidon)
tilavuus kasvaa ja ne vaahtoavat
sekoitettaessa, joten ala taytd maljaa
liian tayteen ja kiinnité kansi oikein.
Voit pidentdd Smoothie-sekoittimen
ikaa kayttamalla sité korkeintaan 60
sekuntia kerrallaan.

Ala sekoita ruokaa, joka on
jahmettynyt kiintedksi massaksi
pakastuksen aikana. Riko se
palasiksi ennen sekoitusmaljaan
lisdamista.
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hoitaminen ja puhdistus

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.

Ala koskaan anna moottoriosan,
virtajohdon tai pistotulpan kastua.
Tyhjenna sekoitusmalja ennen kuin
kierrat sen irti tersta.

Pese laite aina heti kayton jalkeen.
Ala anna ruoan kuivua maljaan, silla
téma vaikeuttaa puhdistamista.
Al pese mitaan osaa
astianpesukoneessa.

Irrota hana saanndllisin valiajoin ja
pese osat huolellisesti.

sekoitin

Ennen sekoittimen osien irrottamista
tayta sekoitusmalja puolilleen
lampimalla vedella. Kiinnita kansi ja
korkki. Aseta sekoitusmalja
moottoriosan péélle. Kaanna kytkin
hidas ‘1’ -asentoon ja avaa hana
koneen kaydessa. Anna veden valua
astiaan venttiilin puhdistamiseksi.
Tama voidaan toistaa, kunnes
hanasta tuleva vesi on puhdasta. Jos
sekoitin kaipaa vield puhdistusta,
pura se ensin osiin.

moottoriosa

Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
Tydnna ylimaéarainen johto
moottoriosan takatilaan.

tera

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumalla saippuavedella ja
huuhtele hyvin juoksevalla vedell.
Ala upota koko teréosaa veteen.
Anna kuivua yldsalaisin poissa lasten
ulottuvilta.

sekoitusmalja, kansi, korkki ja
hammennin

Pese kasin, huuhtele puhtaalla
vedelld ja kuivaa.

hanan puhdistaminen

Irrota hana sekoitusmaljasta. Liota
hanaa kuumassa pesuainevedessa
venttillin ollessa auki @.



Pese huolellisesti, huuhtele ja kuivaa.
Pese ja kuivaa sekoitusmalja. Kiinnita
hana uudelleen siten, etta tiivisteet
ovat oikeilla paikoillaan maljassa @.

hanan osien irrottaminen

Irrota hanan vipu hanan rungosta @.

Al irrota kirkasta

muovisuojusta hanasta.

Pese osat, huuhtele ja kuivaa

perusteellisesti.

3 Kokoa hana tekeméalld edelld kuvatut
toimet péinvastaisessa
jarjestyksessa.

e

N

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |ajtteen kayttamisessa tai

® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan héavitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillaédn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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valmistusohjeita

mansikka-sitruunayllatys

2 x 150 g purkkia mansikkajogurttia
5 dI sitruunanmakuista
virvoitusjuomaa

400 g jaisia mansikoita

Maéra: 4 suurta lasillista

Laita jogurtti ja virvoitusjuoma
sekoitusmaljaan. Lisaa jaiset
mansikat. Kytke hidas ‘1’ 10
sekunniksi ja sitten nopea ‘11" 10
sekunniksi. Tarjoile valittomasti.

paksu banaanipirteld

3 keskikokoista banaania,
paloiteltuina

5 dI kevytmaitoa

6 pientd kauhallista vaniljajaateloa
(noin 300 g)

Maéra: 4 suurta lasillista

Laita banaanit ja maito
sekoitusmaljaan. Liséa jaateld. Kytke
hidas ‘1" 10 sekunniksi ja sitten
nopea ‘ II” 10 sekunniksi. Tarjoile
valittémasti.
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raikas ananas-
kookosjuoma

1tk (425 g) ananaspaloja omassa
liemessaan

2% dl ananasmehua

8 rkl kookosmaitoa

6 pientd kauhallista vaniljajaatelda
(noin 300 g)

Maéra: 4 suurta lasillista

Laita ananastdlkin sisaltd liemineen
sekoitusmaljaan yhdessa
ananasmehun ja kookosmaidon
kanssa. Lisaa jaateld. Kytke hidas ‘1’
10 sekunniksi ja sitten nopea ‘11" 30
sekunniksi. Tarjoile véalittdmasti.

vadelmaunelma

3 x 150 g purkkia vadelmajogurttia
2% dl appelsiinimehua

150 g jaisia vadelmia

150 g (noin 2 palloa)
vanilianmakuista jogurttijaateloa
Maéra: 4 suurta lasillista

Laita jogurtti ja appelsiinimehu
sekoitusmaljaan. Lisaa jaiset
vadelmat ja jogurttijaateld. Kytke
hidas ‘1’ 10 sekunniksi ja sitten
nopea ‘11" 30 sekunniksi. Tarjoile
valittémasti.

minttusuklaapirtel®

4 dI kevytmaitoa

muutama tippa piparminttuesanssia
(maun mukaan)

4 pientd kauhallista suklaajaatelda
(noin 200 g)

Maéra: 2 suurta lasillista

Laita maito ja piparminttuesanssi
sekoitusmaljaan. Lisaa jaateld. Kytke
hidas ‘1’ 10 sekunniksi ja sitten
nopea ‘11’ 10 sekunniksi. Tarjoile
valittémasti.



hedelmajaa

3 kiivig, kuorittuina ja paloiteltuina
neljgédn osaan

300 g tuoreita mansikoita

3% dl appelsiinimehua

8 jdakuutiota

Maara: 4 suurta lasillista

Laita hedelmét ja appelsiinimehu
sekoitusmaljaan. Lisaé jaékuutiot.
Kytke hidas ‘1" 20 sekunniksi ja
sitten nopea ‘11’ 20 sekunniksi.
Tarjoile valittdmasti.

inkivaari-smoothie

3 dl maitoa

6-8 palaa inkivaarijuurta tai maun
mukaan

2 rkl inkivaarijuuren lient&

4 pienté kauhallista vaniljajaateloa
(noin 200 g)

Maara: 2-3 lasillista

Laita maito, inkivaarijuuri ja liemi
sekoitusmaljaan. Lis&a jaateld. Kytke
hidas ‘1" 15 sekunniksi ja sitten
nopea ‘I’ 30 sekunniksi. Tarjoile
valittomasti.

ananas-aprikoosi-
smoothie

2 dl ananasmehua

2 dl maustamatonta (kreikkalaista)
jogurttia

200 g tuoretta ananasta, paloiksi
leikattuna

3 tuoretta aprikoosia, kivet
irrotettuina ja hedelméaliha
paloiteltuna

10 jadkuutiota

Maéra: 3-4 suurta lasillista

Laita ananasmehu, jogurtti, ananas
ja aprikoosit sekoitusmaljaan. Lisaa
jaékuutiot. Kytke hidas ‘1’ 20
sekunniksi ja sitten nopea ‘11’ 30
sekunniksi. Tarjoile valittémasti.

68

aamiainen lasissa

1% dI rasvatonta maitoa

1 dl vahérasvaista jogurttia

1 banaani, paloiteltuna

1 omena, siemenkota poistettuna ja
hedelmaliha paloiteltuna

2 tl vehnanalkioita

1 rkl juoksevaa hunajaa

4 jaékuutiota

Maéra: 2 suurta lasillista

Laita maito, jogurtti, banaani, omena,
vehnanalkiot ja hunaja
sekoitusmaljaan. Lisaa jaékuutiot.
Kytke hidas ‘1”30 sekunniksi ja
sitten nopea ‘11’ 20 sekunniksi.
Tarjoile valittdmasti.

kahvi-smoothie

2 dl vahvaa kahvia

1% dl maitoa

(1 rkl Baileys-likdorig)

sokeria maun mukaan

4 pienté kauhallista vaniljajaateloa
(noin 200 g)

Maéra: 2 suurta lasillista

Laita kahvi, maito, likd6ri ja sokeri
(jos niita kaytetaan) sekoitusmaljaan.
Lisaa jaateld. Kytke hidas ‘1’ 10
sekunniksi ja sitten nopea ‘11’ 10
sekunniksi. Tarjoile valittdmasti.

banaanitoffee-smoothie

2 banaania, paloiteltuina

2 dl maitoa

4 pienté kauhallista toffeejaateloa
(noin 200 g)

Maéra: 2 suurta lasillista

Laita banaanit ja maito
sekoitusmaljaan. Lisaa jaateld. Kytke
hidas ‘1’ 10 sekunniksi ja sitten
nopea ‘11" 20 sekunniksi. Tarjoile
valittémasti.



hedelmapommi

2 nektariinia, kivet irrotettuina ja
hedelmaliha paloiteltuna

100 g tuoreita vadelmia

100 g tuoreita mansikoita

1 dl sitruunanmakuista
virvoitusjuomaa

1 dl omenamehua

6 jadkuutiota

Maara: 3 suurta lasillista

Laita kaikki hedelméat ja mehu
sekoitusmaljaan. Lisaé jaékuutiot.
Kytke hidas ‘1" 10 sekunniksi ja
sitten nopea ‘11’ 20 sekunniksi.
Tarjoile valittdmasti.

raikas vadelmajuoma

8 dI karpalomehua

250 g jaisia vadelmia

3 pienté kauhallista vadelmasorbettia
(noin 225 g)

Maara: 5 suurta lasillista

Kaada karpalomehu
sekoitusmaljaan. Lisaa sitten jaiset
vadelmat ja sorbetti. Kytke hidas ‘1’
15 sekunniksi ja sitten nopea ‘11" 15
sekunniksi. Tarjoile valittomasti.

eksoottinen
inkivaarijuoma
4 dl inkivaarijuomaa
300 g sekoitus jaisia ananas-,
meloni- ja mangopaloja
Maéra: 2 suurta lasillista
Kaada inkivaarijuoma
sekoitusmaljaan. Lis&a sitten jaiset
hedelmat. Kytke hidas ‘1" 15

sekunniksi ja sitten nopea ‘11" 30
sekunniksi. Tarjoile valittdmasti.

metsamarjayllatys

7 dI sitruunanmakuista
virvoitusjuomaa

2 pientd marenkipohjaa, paloiksi
rikottuina

450 g jaisia metsdmarjoja

Maéra: 5 suurta lasillista

Laita sitruunajuoma ja marenki
sekoitusmaljaan. Lisaa sitten jaiset
metsdmarjat. Kytke hidas ‘1" 15
sekunniksi ja sitten nopea ‘11’ 30
sekunniksi. Tarjoile valittdmasti.

idan hohto

1 tolkki litsiluumuja,

200 g valutettuina (lienté ei tarvita)
5 dl appelsiinimehua

100 g ranskankermaa

10 jaakuutiota

Maaré: 3-4 suurta lasillista

Laita valutetut hedelmét,
appelsiinimehu ja ranskankerma
sekoitusmaljaan. Lisaa jaékuutiot.
Kytke hidas ‘1" 15 sekunniksi ja
sitten nopea ‘11" 15 sekunniksi.
Tarjoile valittémasti.

villed kurkkujuoma

4% dl omenamehua
puolikas kurkku, paloiteltuna
2 kiivig, paloiteltuina

4 mintunlehted

10 jaékuutiota

Maéra: 4 suurta lasillista

Laita omenamehu, kurkku, kiivi ja
mintunlehdet sekoitusmaljaan. Lisda
jaéékuutiot. Kytke hidas ‘1" 15
sekunniksi ja sitten nopea ‘11’ 15
sekunniksi. Tarjoile valittdmasti.



marjaherkku

6 dlI karpalomehua

200 g maitotiivistetta

500 g jaisia sekamarjoja

Maéaré: 4 suurta lasillista

Kaada karpalomehu ja maitotiiviste
sekoitusmaljaan. Lisaa jaiset marjat.
Kytke hidas ‘1’ 15 sekunniksi ja
sitten nopea ‘11’ 15 sekunniksi.
Tarjoile valittdmasti.
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MOpiv a1ré TNV avdyvwon, apakaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVA ogAida 61TOU

TTAPEXETAI N EIKOVOYPAPNOoN

Mnopeite va xpnolJoroleite To
MrAévtep Smoothie yia va
PTIAXVETE AMOAQUOTIKA KAl
BpemnTika Kpua popnruata. Eival
eUKOAO OTn XpNon Kat To
TIOATOTIOINUEVO POPNHA UMTOPEL va
oepPlploTei aneubeiag oe PALITCAvL
1 oe notnpL. Exoupe ocupneplAdBel
KAl Pnxaviopd avadeuong nou
Bonba otnv noAtoroinon.

EmAeyuéveg ouvtayég uropeite
va Bpeite OTO MW PEPOG TWV
00NYLWV AAAG Ol TIPAKTIKEG
evdei&elq endvw OTo KUTEAAO
ETMITPEMOUV VA AVAUELYVUETE
OUOTATIKA TNG ETIAOYNG 00G.
Mropeite va xpnolyoroleite
ouvduaopoug anod gpouTa Kat
YLaoUpPTL (ppEoKa Kat
KATEPUYHEVA), TIAYWTA, MAYAKLA,
XUMOUG Kal YaAa.

TTPIV XPNOIUOTTOINOETE TN
ouokeun Kenwood

® AlaBdoTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIg yia
HEANOVTIKRA avagopd.

® AQaIPETTE TN CUCKEUQTIO Kal TIG
ETIKETEG.

aopaAiela

® O£TETE EKTOG AelTOoUPYiag Kat

QTIOCUVOEETE TN CUCKEUN amnod 1o

peupa:

O TIPLV TIPOCAPHOCETE Kal
APALPECETE PEPT TNG CUCKEUNG

O WeTd amd TN Xxpnon

O TIPLV arod Tov Kabaplopo.

[MoT€ unv agrvete tn povada Tou

KIvNTAPA, TO KAA®JSL0 1 To BUoua

va Bpaxouv.

Kpatarte 1a x€pla oag kat tTa

epYaAeia, EKTOG Ao ToV

avadeutnpa, £Ew arod To KUTIEAAO

otav BpiokeTal eMavw oTn povada

TOU KLvnTnpa.
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® []OTE PNV XPNOLUOTIOLEITE CUCKEUN
TIoU €xel TIAaBeL BAGRN. ZTeiATe T
yla EAEYXO0 N eMIOKEUT): BAETIE
evotnTa ‘0€PPRLg’.

[oTE unv XPNoLUOTIOLEITE [N
EYKEKPLUEVO EEAPTNUA.

[oTE unv a@rvete Tn CUCKEUN OE
AelToupyia xwpig va tnv
emBAEMETE.

‘Otav agaipeite To MnAévtep
Smoothie ano6 tn povada tou
KLVNTAPQ, TIEPLUEVETE PEXPL OL
AeMideQ VA OTAUATAOOUV TeEAEIwG
va Kivouvtal.

O¢teTe o€ Aettoupyia 1o MmAévtep
Smoothie pévov epoéoov To Kamakt
Kal 0 avadeutnpag Bpiokovtal otn
B¢on Toug.

[MoTE unv xpnolgoroleite Tov
avadeuTnpa eav dev EXETE
TIPOCAPUOCEL TO KATIAKL OTO
KUTIEAO.

Mriopeite va XpnolUomooeTe TN
OUOKeUN Kal yla va pTiageTe
ooureg. Ta uypa MpEMeL va €Xouv
Bepuokpacia dwuaTtiou mpv ard
TNV avapelgn toug.

Mavta va eiote MPOoeEKTIKOL 6TAV
XelpiCeoTte TN povada Aemidwv Kat
va aro@eUyYETE TNV €MAPN UE TNV
aixun Twv Aemidwv otav TIq
KkaBapileTe.

Xpnotyoroleite To MmAévtep
Smoothie povo pe ) povada
AeMidwV ToU TIapEXETAL.
Xpnotyortoleite navra 1o
MrAévtep Smoothie enavw oe
AopaAr, oteyvr) kat eninedn
empavela.

Mnv ToroBeteite TIOTE AUTA TN
OuoKeUn eMavw 1 KovTa oe eotn
£0Tia NAEKTPIKNG Kougivag n
kougivag aepiou N oe onueio Orou
uropel va €pBel oe enmaPn pe GAAN
(e0TN OUCKEUN).

Ze1pa SB270

ZnpavTik6 — To kaAuppa oTn 8aon
NG Kavarag €xel oTepewOei kata
TNV KATaoKeun Kai dev mpémel va
TPOOTIABNCETE VA TO APAIPECETE.



® H kakn xpnon tou MnAgvtep
Smoothie propei va mpokaiéoel
TPAUMATIONO.

H ouokeun autn dev TipoopideTat
yla xpron anoé aropa
(ouprnepI\aUBavoOUEVWOV TWV
TAdLMV) UE TTIEPLOPLOUEVEG
(PUCLKEG, aLOBNTAPLEG 1)
OlaVONTIKEG IKAVOTNTEG N EAAELYN
eUMeLpiag kal yvwoewy, napd
povov eav Bpiokovtal umo Tnv
eniBAeyn atopou Tou eivat
UTIEUBUVO Yla TNV aoPAAELd TOUG
akoAouBouv TIg 0dnyieg Tou
OXETIKA e Tn AelToupyia Tng
OUOKEUNG.

Ta nawdia Ba mpéerel va Bpiokovtat
urno napakoAoudnaon, EToL WOTE va
dlaopaAiCetal 6TL dev naifouv pe
N CUOKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUA POVO yia
TNV OIKIOKK XPAROoN YIa TNV OTToia
mpoopiceTal. H Kenwood dg @épel
oTToIadATTOTE EUBUVN AV N CUCKEUN
XpnoiyotroinBei e AavBaopévo
TPOTTO A O€ TTEPITITWON KN
OUPHOPQWONG HE AUTEG TIG OONYiEG.
mpiv amé Tn ouvdeon oTo pelpa
BeBawwBeite 6TL n apoxr Tou
NAEKTPLIKOU PEUPATOG CUMTTTITEL UE
ekeivn Mou avaypdgetal 0To KATW
MEPOG TNG OUOKEUNG.

AUTA 1 CUOKEUT) CUMHOPPOVETAL
pe tnv odnyia g EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAeKTpOUAYVNTIKA
oupBaATOTNTA KAl TOV KAVOVIOUO
EK urt’ apiBuov 1935/2004 tng
27/10/2004 oXeTIKA e TA UAIKA
TIoU TIpoopigovTal va EpBouv oe
ETAPN UE TPOPLUA.

TpIV amé TV PWTN XpAON
MAUveTe Ta pEPN: BA. evotnTa
«(ppovTida Kal KaBaplopodg».
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emne&nynon ocupRoAwv

avadeuTrnpag

KAAUpa

KATTAKL

KUTEAAO

Aagn

ouoTtnua pe Kavouia

— HOXAOG KAvouAag ©)

— kavouha (b

OOKTUALOG EPUNTIKOU KAELCIUATOG
povada Aemidwv

povada Kivntrpa

XWPOG anobnkeuong KaAwdiou

@OOOEO

g va
XPNOLUOTIOOETE TO
MTTAEVTEP smoothie
MTTAEVTEP

1 Mpooapuoote Tov SAKTUALO
EPUNTIKOU KAELCIUATOG MAVW arto
N HOVAda TWV AETIOWV.

Ze1pa SB260

Bidwote 1O KUTEAAO eMAvw OTN
povada Twv Aettidwv.

Ze1pa SB270

lNa va nmpooapupoéoeTe TN povada
TWV AETIOWV OTO KUTIEAAO,
eubuypappiote To CUUBOAD A
EMAVW OTN HOVASA TwV AETIOWV UE
T0 GUUBOAC "B emdvw oTO
KUTIEAAO. 3TN CUVEXELD, OTPEYTE
TO OUMBOAO il HEXPL VA AOPAAioEL
oTn B€on Tou.

f—"m

v v

Bidwote 10 oUOTNHA PE KAVOUAQ
EMAVW OTO KUTIEANO. EAEYETE OTL O
HOXAOG OepPipiopaTog anod v
kavouAa eival ot B€on off @.
TomoBeTNOTE TO CUVAPUOAOYNUEVO
KUTEAAO emAvw OTn povada Tou
KlvnTRpea.




TormoBeTroTe TA UAIKA OE uypn
MOP®T) HECA OTO KUTIEAAO.

Ta napanavw mnepthappavouv
ppouta (OxL KatePuyuéva),
(PPECKO YLAOUPTL, YAAQ KAl XUMOUGQ
PPoUTWV. Ta UAIKA auTtd Uropouv
va tonoBetnbouv péoa oto
KUTIEAAO HEXPL TNV EVOELEN
LIQUIDS (Yypd) yia 2 1 4 pepideq.
MpooBEoTte aAyo N naywuéva
UALKA OTO KUTIEAAO.

Ta napanavw mnepthappavouv
KateYuypéva ppoutaq,
KATEWUYHEVO YIO0UPTL, TIAYWTO 1
mnayo. Ta UAIKA autd uropouv va
TIPOOTEBOUV HEXPI TNV EVOELEN
FROZEN INGREDIENTS
(Kateyuypéva UAikd) yia Tov
avTioTOolXO apLBUO PeEPIdwV.

Zeipa SB260

Bidwote 1O KAMAKL EMAVW OTO
KUTIEAAO.

Zeipa SB270

TonoBeTAOTE TO KATIAKL ETIAVW OTO
KUTIEAAO, £TEITA OTPEYTE.
ToroBeTroTe TO KAAUPUA pECA
OTO KaTdKL, emnelta otpéYPte. H
TOMoBETNOTE TOV aAvadeuTrpa
JEoa oTnVv TpUTa.

O avadeutnpag Propei va
XPnotyoromnBei 6Tav avauelyvuete
naxuppeuoTa peiypata n étav
XPNOLUOTIOLEITE HEYAAEQ
TIOCOTNTEG KATEWUYUEVWY UAKDV
oe ouvduaouo Pe uypd.

2uvdeoTe OTO pelpa. (Zelpd SB270
—n Bdaon Ba PwTIOTEI).

10 MathoTte TO Koupmni XapnAr ‘1’ ya
30 TO MOAU deuTtepOAEMTA, WOTE
va &ekivnoel n dladikacia
avauelgng, £mMeLta natnote 1o
KOUUTtt upnAn “11’. Apnote Ta
UALKG va avapetxbouv PExpl va
QArOKTrooUV Agia upr.
XpnOoLUoTomoTe ToV avadeutnpa
avakateuovtag avTibeta nmpog
(Popa Tou PoAoyLoU.

9
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11 ToroBetnoTE €va MoTrpL KATW Ao
TNV KAVouAq, MaToTe TO KOUT
XapnA’ ‘17 Kal TECTE TOV HOXAO
oepBlpioparog.

Mropeite va oepBipete popruata
UE TIO apalr) upn Xwpiq va eivat
anapaitnto va BEceTe oe
Aettoupyia T povada Tou
KLvnTARPA.

Xpnotyoroleite yla Bondela tov
avadeutnpa otav oepPipete
TIAXUPPEUOTA POPAUATA TIOU EXETE
ene€epyaoTei OTO UMAEVTEP.

Na va oepPipeTe MO eUKOAQ Kal
TNV TeAeuTaia moooTNTA EVOQ
TIAXUPPEUCTOU POPTLATOG ATO TO
UTAEVTEP, TIPOCBECTE PEPIKEG
KOUTAALEQ TNG ooUTag VOG UAKOU
O€ UYpr) HOPPT| Yla va QUENOETE TN
por.

‘Otav yeuioel To TOTAPL, BECTE TN
OUOKEUN EKTOG AelToupyiag kat
arneAeuBep®OTE TOV HOXAO. MeTd
anod Tn XPron, anocuvdEaTE arno
TO peupa.

H

O€0TE TN CUOKEUN EKTOG
Aettoupyiag ‘O’, apalpecTe TO
KUTIEAAO Kal oePPRipeTE TO POPNUA.
MeTtd ané ) xpnon, anocuvdoeoTte
ano 1o pelpa.

TIPAKTIKEG CUMBOUAEG

Ma va apaloeTe €va poenua mou
ExeTe enegepyaoTei OTO UMAEVTED,
TIPOOBEOTE UAIKO OE UYpr HOPPR.
Ma va yivel mo naxuppeucTo Eva
pPOPNUa TIoU £XeTe emnegepyaoTei
OTO UTAEVTEP, TIPOOBECTE Kal GAAQ
KATEWYUYHEVA UAIKA, QAN pnv
uriepBaivete 1O O6pLO
KATEWPUYHEVWV UAIKDOV TIOU
avaypapeTal 0TO KUTIEAAO.

Mpwv MPOoCapudOETE TO KATIAKL,
OTIPWETE T OTEPEA UAIKA PECQ
OTO UYPO XPNOLUOTIOLOVTAG TOV
avadeutrpa.



® XPNOLUOTIOLEITE TO KOUMTTE TIAAUIKAG
kivnong ‘P’ yia va B€tete oe
AelToupyia Tn povada tou
Klvntnea n ornoia Ba otapatd Kat
Ba EeKva WOTE va EAEYXETE TNV
UQT) TOU POPAUATOG 0aG.

Na eioTte mpooekTiKoi KABWG e
QuTOV TOV TPOTIO ETIAEYETAL
auTtopata n uPnAoTepPn TAXUTNTA
KAl TO pOPNUA UMOPEL va TETaxTeL
OTa TOLX(WHATA Kal EMAvVw OTo
KATAKL TOU KUTIEAAOU.

Apou avapelxBouv, pepka
poPARuUaTA UMopPEl va unv
TapoucLalouv evieA®S Aeia upn
£MELON) TIEPLEXOUV KOUKOUTOLA Kal
iveq oTn ouoTaoT) TOug.

Mepikd popnruata propei va
dlaxwploTouv edv dev
KATAVOAWOETE APEOWG, YU AUTO
eival kaAUTepa va Ta TiveTe
apeowg. Pogprjuata mou €xouv
OlaxwploTel TIPEMEL va Ta
QavakaTeUeTe TPV TA TIEITE.

onUavTikn mAnpogopia

[Moté punv avapelyvueTte MOCOTNTEG
peyaAuTepeg amo tnv evdelgn 1500
ml ou avaypagpetat 0To KUTEAAO.
MoTé unv avapelyvuete Enpd UAIKA
(r.x. Mraxapikd, Enpoug kaproug)
Kal unv B€tete To MnAévtep
Smoothie oe Aettoupyia eva eival
adelo.

Mnv xpnowornoleite To MnAévtep
Smoothie wg anoBnkeuTikd doxeio.
Na to dlatnpeite Adelo mpLv Kat
JETA ard Tn Xpnon.

Mepikd uypd au§avovtat oe 6YKO
Kal appi¢ouv KaTé Tnv avaueign
T.X. TO YAAQ, YU auTd unv yeuiCete
TO KUTIEAAO PEXPL EMAVW KAl
BeBawwbeite OTL TO KAMAKL EXEL
TIPOCAPHOOTELl OWOTA.

Ma va dlacpalioeTte peyaAin
dlapkela {wng yla to MmAévtep
Smoothie, moTé unv T0 aervete oe
ouvexn Aettoupyia ya
meploooTePo arod 60
deutepoOAemTa.
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® []OTE PNV avapeLlyvUETE TPOPESG
TIOU €X0UV OTepeoTmomBei kKatd Tnv
KATAWugn, BpUPUATIOTE TIQ TIPLV TIG
TIPOCBECETE OTO KUTIEAAO.

PppovTida Kal
KaBaplonodg

® [lavta BETete eKTOQ AetToupyiag,
aroouvaEeTe ard To peupa Kat
QArOCUVAPHOAOYEITE TN CUOKEUN
TIPLV aro Tov Kabaplopo.

® [oT€ unv agprvete In povada Tou
KIVNTAPA, TO KAAWDLO N TO BUoua
va Bpaxouv.

® AdecldleTe TO KUTEAAO TIPLV TO
EepdwoeTe anod ) povada Twv
AETIOWV.

® [lavta MAEVETE TN CUOKEUN
auéowg PETA amod Tn xpnon. Mnv
QAPAVETE TIG TPOPEG va Eepabouv
EMAVW OTO CUCTNHA TOU KUTIEAAOU
KabBwg o kabaplopég Ba eival o
OUOKOAOG.

©® Mnv NMAEVETE KAVEVA PEPOG TNG
OUOKEUNG OTO TIAUVTAPLO TILATWV.

® ATIOCUVAPUOAOYEITE TAKTIKA TNV
KAvoUAQ kal kaBapifete TIOAU KOAQ
Ta PEPN TNG OUCKEUNG.

povada Tou MmAévrep Smoothie
[Mpwv aroouvappoAoyroeTe TO
MnAévtep Smoothie, yepiote to
KUTIEAAO LEXPL TN PEON pe (0T
vepod. MNpooapudoTe TO KAMAKL KAl
TOV avadeuTnpa, EMeLta
TOTMOBETAOTE TA EMAVW OTN
Hovada Tou Kivntnpa. @éote oe
AELTOUPYia TN CUCKEUN TIATOVTAG
TO KOUMTIL XaUNAT ‘|’ Kal EVW
SoUAeUel, avoi§Te TNV KavouAa Kat
apnaoTe TO vePo va adelaoel pEoa
oe éva 0oxeio yla va kabapioete
N BaABida. Mropeite va
emnavaAapete tn dladikacia PEXPL
va apxioel va Byaivel kaBapd
vepd. Av xpelddetal va Kabapioete
KL GAAO, arocuvappoAoynoTte
TPWTAa TN povada.
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povada Tou KivnThpa

MepdoTe pe €va uypo navi, Enetta
OTEYVWOTE.

2MPWETE TO KAAWDLO TIOU
TeplooeUeL OTO THOW MEPOG TNG
povadag Tou Kvntnpa.

povada Twv Aemidwv

ApalpéoTe Kal TIAUVETE TOV
OOKTUALO €pUNTIKOU KAELOIMATOG.
Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPESG
Aemideg — kaBapioTe TIG pe
BoupToa XPNOLLOTIOWVTAG KAUTH
oarnouvada, enelta EeRYAATE TIOAU
KaAd kATw ano tn Bpuon.

Mnv BuBiCete Tn povada Twv
Aemtidwv o€ vepo.

Apnote va oteyvaoel avanoda,
Makpla aro nadla.

KUTIEAAO, KaTakl, KAAUppa Kai
avadeuthpag

[MA\UveTe OTO XEPL, EERBYAATE HE
KaBapo vepo, EMELTA OTEYVWOOTE.

Yia va kafapiceTe TRV KAvoula
ApalpeoTe TO oUCTNUA TNG
KAvouAag arod To KUTIEANO, €melta
MOUALAOTE TNV KAVOUAd Og KauTn
oarnouvada pe avolyTr Tn BaABida
0.

[MAUveTE TIOAU KAAQ, émelta
EeBydATe KaL OTEYVWOOTE.
MAUVETE KAl OTEYVMOOTE TO
KUTIEAAO, EMELTA
EMAVANPOCApUOCTE TNV KAVOUAQ
Kal BeBalwBeite OTL oL AOPAAELEG
€XOUV TOMoBeTNBEL CWOTA EMAVW
OTO KUTIEANO @.

Yia va anmocuvapHoAOYNOETE TV
Kavoula

ZeBIOWOoTE TOV HOXAO ard TNV
kavoula @. Mnv agaipéceTe TO
dlapavég MAACTIKO KAAUppa amoé
TO oUoTnua.

MAUveTe Ta e€aptnuara, enelta
EeBYAATE Kal OTEYVMOOTE TIOAU
KaAQ.

EnavacuvappoAoynote tn povada
avTiotpEpovTag Tn dadkaaia.

O£pPLIG Kal
eEurmpeEnon neAatwv

® EQV TO KOAWDDLO €XEL UTIOOTEL
CnuLa, TIPETEL, Yia AOyoug
aocgpaleiag, va avtikataotabei ano
v KENWOOD 1 anoé
£EOUOLOBOTNHEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.

Edv xpelaleote Bonbela oxeTika
pe:

® 1N XPon TG CUCKEUNG N

® TO O£PPIQ N TIG ETILOKEUEQ
ETIKOVWVTOTE UE TO KATAOTNUA
ano 1o ornoio ayopdoate Tn
OuUOKeun oag.

® >xedla0TNKE KAl avarntuyxbnke ano
v Kenwood oto Hvwuévo
BaoiAelo.

® Kataokeudaotnke otnv Kiva.



Mpo€I1d0TIoINCEIQ YIa T CWOTH
81a6gon TOU TIPOIOVTOG CUNPWVA HE
Tnv Eupwnaiki Odnyia 2002/96/EK
2TO TEAOG TNG WPEALUNG CwNAG Tou,
TO TIPOLOV dev TPEmeL va dlatiBetal
UE TA QOTIKA anoppiypata.

Mpérel va dlatebel oe eldIKA
KEVTPA SLAPOPOTIONUEVNG
OUAAOYTC AMOPPLUUATWY TIOU
opiCouv oL dNUOTIKEG APXES, N
OTOUG (POPEIG TIOU TIAPEXOUV AUTNHV
v urnpeoia. H Xwploth diébeon
MLOG OIKIOKNG NAEKTPLIKAG OUOKEUNG
ETUTPETEL TNV ATIOPUYT) TIBAVLV
APVNTIK®OV CUVETELDV YA TO
TEPIBAAAOV Kal TNV uyeia arno tnv
akat@AAnAn didbeon kabwg Kat Tnv
QAVAKUKAWON UALK®V artd Ta oroia
aroTeAe{Tal MOTE va ETUTUYXAVETAL
ONMAVTIKY) €E0IKOVOUNOT EVEPYELAG
Kal opwv. Na Tnv ermonuavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPLOTAG dlaBeong
OLKIAKWOV NAEKTPIKOV OUCKEUWV TO
TIPOLOV PEPEL TO ONUA TOU
SLAYPAUEVOU TPOXOPOPOU KASOU
ATOPPLHHATWV.

2uvTayEg
OpOCIOTIKOG XUMOG
PPAouAa Aeuovi

2 x 150yp doxeia ylaoupT @pdoula
500ml Aepovada

400yp KaTeEWUYHEVEG PPAOUAEG
MNa 4 peydha otpia
TotroBeTACTE TO yIAOUPTI Kal TN
Aepovada péoa oTo KUTTEAAO.
MpooBEaTE TIG KATEWUYHEVES
PPAoUAES. OEaTe o€ AciToupyia Tn
OUOKEUN TTATWVTAG TOV BIOKATITN
XapnAn ‘1 yia 10 deutepOAeTTA,
£TTEITA TTATAOTE TOV JIAKOTITN
uPnAn ‘117 yia 10 deuTepOAeTTTA.
2epPipeTe AUETWG.

TTAXUPPEUCTO UIAKOEIK
MTTavava

3 peoaiou peyéBoug ptTavaveg
(Koppéveg o€ HeyAAa KopudTia)
500mls nuiatroBoutupwpévo yaAa
6 PIKPEG PTTAAEG TTaywTS Bavikia
(Bapog mepitrou 300yp)

MNa 4 peydAa otApIa
ToTroBeTAOTE TIG YTTAVAVEG Kal TO
y&Aa péoa oto kUtreAAO. MpoobéoTe
TO TTAYWTO. ©¢aTE O€ AciToupyia Tn
OUOKEUN TTATWVTAG TOV JIOKOTITN
XApNARN ‘17 yia 10 SeutepOAETITA,
£TTEITA TTATAOTE TOV OIOKOTITN
uPnAn ‘117 yia 10 deuTepOAeTTTA.
ZepPipeTe apéowg.



QVAWUKTIKO pE avava
Kal Kapuda

1 kovoépBa (425yp) avavdg ot
KOMMATIO PETQ O€ XUPO

250mls xupog avavda

8 x 15ml KouTaAI£g yaAa KapUdag
6 PIKPEG UTTAAEG TTaYWTO Bavihia
(Bapog mrepitrou 300yp)

MNa 4 peydAa rotrpia
TOTTOBETATTE TO TTEPIEXOUEVO TNG
KOvVoEépPRag PE TOV avavd o€ Xupd
pé€oa oTo KUTTEAAO padi pe Tov
TTPOCOETO XUMO KaI TO YAAQ
Kapudag. NMpoaBéaTe TO TTAYWTO.
O£0Te 0€ AsIToupyia Tn OUOKEUN
TTOTWVTAG TOV SIOKOTITN XAUNAT ‘1’
yia 10 deuTepOAETTTA, ETTEITA
TOTACTE TOV SIOKOTITN UYNAT ‘11’
yia 30 deuTePOAETTTA. ZEPPipETE
APECWG.

Kpépa Batéuoupo

3 x 150yp doxeia yiaoUupTi
Bartépoupo

250ml xupég TTopTOKAAI

150yp katewuypéva Batépoupa
150yp (TTepitrou 2 PTTAAEG)
KATEWUYHEVO ETTIOOPTTIO YIAOUPTIOU
dpwpa Baviiag

MNa 4 peydAa rotrpia
ToTroBeTAOTE TO PPECKO YIOOUPTI
Kl TOV XUpo TTopToKaAioU péoa oTo
KUTTEANO. MpoobéoTe Ta
KOATEWYUYHEVA BaTOPOUPA KAl TO
KOATEWUYHEVO YIaoUpTl. O@EoTe o€
AeIToupyia TN CUOKEUN TTATWVTAG
ToV JIaKOTITN XapnAn ‘17 yia 10
OeUTEPOAETTTA, ETTEITAl TTATACTE TOV
SI0KOTITN UYNAN ‘117 yia 30
OeuTEPOAETTTA. ZePPipETE APEOWG.

MIAKOEIK OOKOAATA PEVTA

400ml nuIOTTOBOUTUPWHEVO YAAQ
HEPIKEG OTAYOVEG ATTOCTAYHA
pévTag, avaAoya pe TNV TTPOTIUNCAH
oog

4 PIKPEG PTTAAEG TTAYWTO COKOAATA
(Bapog mrepitrou 200yp)

MNa 2 peydha otpia

TotmoBeTAoTe TO YAAa Kal TO
amméoTaypa péaa oTo KUTTEAAO.
MpooBéaTe TO TTAYWTO. OECTE OF
AeIToupyia TN GUOKEURA TTATWVTAG
ToV SIOKOTITN XaunAn ‘1’ yia 10
OEUTEPOAETTTA, £TTEITA TTATAOTE TOV
S1oKkOTITN UYNAR ‘11”7 yia 10
OEUTEPOAETITA. ZEPRIPETE APETWG.

OpOCIOTIKO PPOUTOTTOTO

3 kaBapiopéva @pouTa Kiwi,
KOMpéVa OTa TEoOTEPA
300yp @pEéaKkeg PPAOUAEG
350ml xupog TTopTOKAAI

8 TTayaKia

MNa 4 peydAa otApIa

ToToBeTACTE TO PPOUTA KAl TOV
XUMO TTOpTOKAAIOU péoa OTO
KUTTEANO. MpoaBéaTe Ta TTaYAKIA.
©éaTe Og AcIToUpyia TN OUOKEUN
TTOTWVTAG TOV SIOKOTTTN XAUNAT) ‘1’
yia 20 deuTEPOAETTTA, ETTEITA
TTaTAOTE TOV JIAKOTITN UYNAR “II'H
yia 20 deuTepOAETTTA. ZEPPipETE
APECWG.
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pPOPNUa UE TTITTEPOPICT

300ml yaAa

6 — 8 KoppaTIa pioxol mITepdPIfag
A avdAoya PE TNV TTPOTIPNCT 0Og
30ml xupdg atrd pioxoug
TTEPOPILaG

4 pIKpEG PTTAAEG TTaywTS Bavidia
(Bapog mrepitrou 200yp)

MNa 2 éwg 3 TotApIa

TotroBetroTe TO YAAQ, TNV
TITEPOPIZa Kal TOV XU JETO OTO
KUTTEANO. MpocBéaTe TO TTayWTO.
©¢oTe O AeIToupyia TN OUOKEUN
TIOTWVTAG TOV SIOKOTITN XAUNAT ‘1’
yia 15 deuTePOAETTTA, ETTEITA
TATACTE TOV OIOKOTITN UYNAY ‘11’
yia 30 deutepOAeTITa. ZePPipeTE
QAUEOWG.

pPOPNUa Pe avava Kal
Bepikoko

200ml xupég avava

200ml yiaoUpTI

200yp @PETKOG avavAG, KOPUEVOG
g€ KOPUATIa

3 ppéoka Bepikoka, XwpPig
KoukoUTala, KaBapiopéva Kal
KOHMEVA OE KOPUATIO

10 TTaydakia

MNa 3 €éwg 4 peydAa TToTAPIa

ToTroBeTAOTE TOV XUMO avavd, TO
yIooUpTI, TOV avavd Kal Ta Bepikoka
péoa oto KUTTEANO. MpoaBéaTe Ta
Taydkia. O¢oTe o€ Asitoupyia Tn
OUOKEUN TTATWVTAG TOV JIOKOTITH
XaunAn ‘1 yia 20 SeuTepOAETTTA,
£TTEITa TTAOTACTE TOV OIOKOTITN
uPnAn ‘11’ yia 30 deuTePOAETTTA.
ZepPipete apéowg.

TTPWIVO O€ TTOTNPI

150ml atrooutupwpévo yaAa
100ml yiaoUpTi pe xapnAd Airapd
1 pmmavava Kopuévn o€ peydia
KOMMATIO

1 pARAo, Xwpig koukoUToIa KAl
KOMMEVO O€ KOPUATIO

10ml @UTpPEG OITapPIOU

15ml péNI o€ peuoTr) popen

4 Traydkia

MNa 2 peydha otpia

TotmobetroTe TO YaAaQ, TO yiaoUpTI,
N ptravava, To PiAo, Tig eUTPES
aITapioU Kal To péNl péoa oTo
KUTrEANO. MpoaBéoTe Ta TTayAKIA.
©¢0Te 0€ AeIToupyia TN CUOKEUR
TIOTWVTAG TOV SIOKAOTTTN XAUNAT ‘1’
yia 30 deuTepPOAETTTA, ETTEITA
TTATACTE TOV SIOKOTITN UYNAN ‘11’
yia 20 deutepOAeTTTA. ZEPPipETE
AUEOWG.

poPNUa pe Kapé

200ml kogég eoTTpécO

150ml ydAa

15ml Aikép Baileys (TrpoaipeTikd)
Cayapn avaloya pe TNV TTPOTIUNCA
oag

4 pIKPEG PTTAAEG TTaYWTO Bavihia
(Bapog mrepitrou 200yp)

MNa 2 peydha otrpIa
ToTroBeTACTE TOV KAYE, TO YAAQ, TO
ANIkEP Kal T Cayapn (av
XPNOIUOTIOINCETE) YETA OTO
KUTTEANO. MpoaBéaTe TO TTaywTo.
OéoTe o€ AeIToupyia TN OUOKEUR
TTOTWVTAG TOV SIOKOTTTN XAUNAT ‘|
yia 10 deutepOAeTTTq, ETTEITT
TOTACTE TOV OIOKOTITN UYNAN ‘11’
yia 10 deuTepOAETITA. ZEPPipETE
APEOWG.



POPNUA PE PYTTAVAVA Kal
KapapéAa

2 PTTOVAVEG, KOUPEVEG O€ KOUMATIA
200ml yaAa

4 PIKPEG PTTAAEG TTaywTS KapapéAa
(Bapog mrepitou 200yp)

Ma 2 yeydAa otrpia

ToToBeTAGTE TN PTTAVAVA Kal TO
yé&Aa péoa ato kUtreAAo. MpooBéoTe
TO TTAYyWTO. O@€0TE OE AeIToupyia Tn
OUOKEUN TTOTWVTAG TOV JIOKAOTITN
XapnAR ‘17 yia 10 deutepOAeTTTA,
£TTEITA TTOTACTE TOV OIOKOTITN

UWNAT ‘117 yia 20 deutepOAETTTA.
ZepPipete apéowg.

PPOUTOTTOTO

2 vekTapivia, Xwpig KoukoUTola,
KaBapIouéva Kal KOHPEVA O€
KOMMATIO

100yp @péoka Batduoupa
100yp @pEéoKeg PPAOUAEG
100ml Aepovada

100ml xupdg prnAou

6 Traydkia

MNa 3 peydha Totrpia

TotoBeTroTe GAa Ta PPOUTA KAl TOV
XUpO péoa aTo KUTTEAAO. MpooBéaTe
Ta TTAYAKIa. @EaTe o€ AciToupyia Tn
OUOKEUN TTOTWVTAG TOV JIOKAOTITN
XapnAn ‘17 yia 10 deutepdAeTTTA,
ETTEITA TTATAOTE TOV dIAKATITN

uPnAn ‘11" yia 20 deuTePOAETTTA.
ZepPipete apéowg.

QAVOWUKTIKO e
Batéuoupa

800ml xupog Batdpoupou

250yp katewuypéva Batépoupa

3 HIKPEG UTTAAEG COpUTTE BaTOHOUPO
(Bapog mrepitrou 225yp)

MNa 5 peydAa otApia

ToToBeTraTe TOV XUPO Batéuoupou
péoa oTo KUTTEANO, £TTEITal
TTPOCOETTE T KATEWUYHEVA
Batépoupa kal To CopuTTE. OEaTe OE
A€IToUpyia TN GUOKEURA TTATWVTAG
TOV JIOKOTITN XAUNAn ‘1 yia 15
OEUTEPOAETTTA, ETTEITAl TTATACTE TOV
SIokOTITN UYNAR ‘11" yia 15
OeuTEPOAETITA. ZePPipETE AUEOWG.

po@Nua TTITTEPOPIOG PE
TPOTTIKA @poUTa

400ml ptrUpa mITTEPSPICOG

300yp piypa Katewuypévou avavd,
TeTTovIoU Kal Jayko

MNa 2 peydAa otApIa
TomoBeTAaTe TNV PTTUPA
mePOPIag PEoa oTo KUTTEANO,
£TTEITA TTPOCOEDTE TA KATEWUYHEVA
@pouTta. @¢oTe g€ AelIToupyia Tn
OUOKEUN TTATWVTAG TOV JIOKAOTITN
XaunAn ‘1’ yia 15 deutepdAeTTTa,
£TTEITA TTOTAOTE TOV OIAKAOTITN
UYNAT ‘117 yia 30 deutepOAETTTA.
ZepPipeTe apéowg.



avalwoyovnTIKO

pPOPNUa Pe @pPOoUTa TOU
dAGooug

700ml Aepovada

2 TTAOTAKIO HOPEYKAG, KOPUEVA OE
KOMMATIO

450yp katewuypéva @poUTa yia TNV
TTapaokeur YAukou black forest

MNa 5 peydha otrpia

TotoBeTroTE TN Agpovada Kal Th
Hapéyka Péoa aTo KUTTEAAO, ETTEITA

TTPOOBEDTE TA KATEWUYHEVA PpoUTa.

O£0Te O€ AsIToupyia Tn OUOKEUN
TTOTWVTAG TOV SIOKOTITN XAUNAT ‘1’
yia 15 deuTepOAETTTA, ETTEITA
TOTACTE TOV SIOKOTITN UYNAT ‘11’
yia 30 deuTePOAETTTA. ZEPPipETE
APECWG.

yeuaon avaTtoAng

1 kovaépBa Aital (kIvéQIKo ¢pouUTo),
kaBapd Bdpog 200yp

(0 Xupog dev gival aTTaPAITNTOG)
500ml xupo6g TropToKaAIoU

100yp kpépa yaAakTog

10 Tayakia

MNa 3 — 4 peydAa ToTtApIa

ToToBeTOTE TO PPOUTA, TOV XUUO
TTOPTOKAAIOU Kal TNV KPEUA
yaAakTog péoa oT1o KUTTEAAO, ETTEITA
TTPOOBEDTE Ta TTAYAKIO. OECTE OF
AeIToupyia TN GUOKEUN TTATWVTAG
TOV SIAKOTITN XapnAR ‘1 yia 15
OeUTEPOAETTTA, £TTEITA TTATAOTE TOV
SI0KOTITN UYNAN ‘11" yia 15
OeuUTEPOAETTTA. ZEPRiPETE APECWG.

OpOCIoTIKO pOPNUA PE
ayyoupl

450ml xupdg pnAou

HIoG ayyoupl, KOMPEVO O€ KOUPATIO
2 @pouta kiwi, Koppéva og KOUPATIa
4 @UANaPAKIa péVTa

10 Traydkia

MNa 4 peydha otApia

TomoBeTAaTE TOV XUUS PAAOU, TO
ayyoupl, Ta kiwi kai Ta @UAAapdkia
HévTa péoa aTo KUTTEAAO, ETTEITA
TTPOCBEDTE Ta TTaydKIa. OE0Te O€
AeIToupyia TN GUOKEURA TTATWVTAG
ToV SIOKOTITN XaunAn ‘1’ yia 15
OEUTEPOAETTTA, £TTEITA TTATAOTE TOV
S10KkOTITN UYNAR ‘11" yia 15
OEUTEPOAETITA. ZEPPIPETE APETWG.

POPNuUa pe uTTEpoxN
yeuon poupwv

600ml xupog Batépoupou

200yp yaAa eBatropé

500yp KaTEWUYPEVA AVAUIKTA Houpa
MNa 4 peydha otrpia

TotoBeTAOTE TOV XUUS Batdpoupou
Kal To YaAa eBatropé péoa oTo
KUTTEAO, E€TTEITA TTPOCBEDTE T
KOTEWUYUEVA @poUTa. @EO0TE OF
A€IToupyia TN GUOKEURA TTATWVTAG
TOoV SIOKOTITN XauNnAn ‘1’ yia 15
OEUTEPOAETTTA, ETTEITA TTATAOTE TOV
S1aKOTITN UYNAR ‘117 yia 15
OEUTEPOAETTTA. ZEPRIPETE AUETWG.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Pode utilizar a sua Misturadora de
Batidos para confeccionar deliciosas
e nutritivas bebidas geladas. E facil
de usar e o seu batido pode ser
repartido directamente em copos ou
num jarro. Incluimos também uma
colher misturadora para o ajudar a
misturar.

Encontra uma selec¢céo de receitas
na parte de tras das instrugoes, e as
marcas Uteis do copo permitem-lhe
misturar ingredientes a sua escolha.
Podem ser usadas combinagdes de
frutos e iogurtes (ambos frescos ou
congelados), gelados, cubos de
gelo, sumos e leite.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

® Desligue e retire da corrente
eléctrica:
o antes de colocar e remover 0s

acessorios

o depois de utilizar
o antes de limpar.

® Nunca deixe a unidade eléctrica, o
cabo ou a ficha apanharem
humidade.

® Mantenha as maos e utensilios,
excepto a colher misturadora,
afastados do copo misturador
enquanto estiver ligado a corrente
eléctrica.

® Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o verificar ou
reparar: ver “assisténcia técnica”.

® Nunca utilize acessorios ndo
autorizados.

® Nunca deixe a méaquina a funcionar
sem vigilancia.

® Quando retirar a Misturadora de
Batidos da unidade motriz, espere
até que as laminas estejam
completamente paradas.

® Utilize sempre a Misturadora de
Batidos com a tampa e o misturador
encaixados.

® Nunca utilize o misturador com a
tampa levantada.

® A unidade pode ser também
utilizada para fazer sopas. Os
liquidos devem ser misturados a
temperatura ambiente.

® Tenha sempre muito cuidado
quando manusear 0 mecanismo das
laminas, evitando tocar nas partes
cortantes quando as limpar.

® Utilize sempre a Misturadora de
Batidos com o mecanismo de
laminas fornecido.

® Utilize sempre a Misturadora de
Batidos numa superficie estavel,
seca e nivelada.

® Nunca coloque a unidade perto ou
sobre um bico de gas ou eléctrico
quentes, ou em locais em que possa
estar em contacto com aparelhos
quentes.
SB270 series
Importante - A saia da base
do copo misturador é
colocada durante o processo
de fabrico e nao deve tentar
retira-la.

® O uso inapropriado da sua
Misturadora de Batidos pode
resultar em ferimentos.

® Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a nao ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

® As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.



® Use o aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente

® Certifigue-se que a sua corrente
eléctrica tem a mesma poténcia que
a apresentada na parte debaixo do
aparelho.

® [Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar pela primeira
vez

® | ave todos o0s acessorios: ver
“cuidados e limpeza”.

Legenda

colher misturadora
tampéao

tampa

copo misturador

pega

torneira

— manipulo da torneira (@
— corpo da torneira ©®
anel vedante

dispositivo da lamina
unidade motriz

local de armazenamento do cabo
eléctrico

CICICICICIC)

CICICIS)

para usar a sua
misturadora de batidos
(smoothie)

1 Encaixe o anel vedante por cima do
dispositivo da lamina.

2 SB260 series
Aparafuse o dispositivo da lamina no
copo misturador.
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SB270 series

Para colocar o dispositivo da lamina,
alinhe o simbolo 4 do dispositivo
da lamina com o simbolo "l do
copo misturador. Gire em seguida
em direc¢do ao simbolo @ para
prender.

f—"m
v v
-~

Atarraxe a torneira no copo
misturador. Confirme que a torneira
esta fechada @.

Cologue o copo misturador ja
montado na unidade motriz.
Coloque os ingredientes liquidos
dentro do copo misturador.

Inclui frutos (ndo congelados),
iogurtes frescos, leite e sumo de
frutos. Estes podem ser colocados
no copo misturador até ao nivel que
marca LIQUIDS (liquidos), para 2 ou
4 porcoes.

Adicione gelo ou ingredientes
congelados ao copo misturador.
Inclui frutos e iogurtes congelados,
gelados ou gelo. Estes podem ser
adicionados até ao nivel FROZEN
INGREDIENTS (ingredientes
congelados), para 0 nimero
correspondente de porgoes.
SB260 series

Atarraxe a tampa no copo
misturador.

SB270 series

Empurre para baixo a tampa no
copo misturador.

Introduza o tampéao na tampa ou
coloque a colher misturadora no
buraco.

A colher misturadora pode ser
usada quando misturar ingredientes
espessos ou grandes quantidades
de alimentos congelados com
liquidos.

Ligue a corrente (SB270 series — a
base ilumina-se).



10 Pressione o botéo fraco ‘1’ até 30
segundos, para iniciar o processo de
mistura, pressionando em seguida o
botéo forte ‘11’. Deixe os
ingredientes misturarem até ficarem
macios.

® Utilize a colher misturadora
movendo-a na direcgao contraria a
dos ponteiros do relogio.

11 Coloque um copo por baixo da
torneira, pressione o botéo fraco ‘I’
e abra a torneira, virando o manipulo
para a frente.

® As bebidas finas podem ser
deitadas nos copos sem ter
necessidade de ligar a corrente a
unidade motriz.

® Utilize a colher misturadora para o
ajudar quando deita nos copos
batidos espessas.

® Para o ajudar a aproveitar todo o
liquido do batido espesso que fica
no fundo do copo misturador,
adicione algumas colheres de liquido
para que figue mais fluido.

® Quando o copo estiver cheio,
desligue e feche a torneira. Retire da
corrente depois de utilizar.
ou
Desligue ‘O, remova o copo
misturador e sirva a bebida. Retire
da corrente depois de utilizar.

dicas

® Para fazer um batido mais fino,
adicione mais liquido.

® Para fazer uma bebida mais grossa,
adicione mais ingredientes
congelados mas nao exceda o limite
para congelados marcado no copo.

® Antes de colocar a tampa, empurre
os ingredientes solidos para baixo
utilizando a colher misturadora.

® Pressionar o botao “P” para operar a
unidade motriz em acgdes de
iniciar/parar para controlar a textura da
sua bebida. Tenha cuidado porque esta
acgao selecciona automaticamente a
velocidade mais alta e pode atirar o
liquido para as paredes do copo
misturador ou para a tampa.

® Apds a mistura, algumas bebidas
podem nao ficar completamente
suaves por causa das sementes ou
da natureza fibrosa dos ingredientes.

® Algumas bebidas podem separar-se
com o tempo de espera. E portanto
aconselhavel o seu consumo

imediato. Bebidas que se separem
devem ser misturadas antes de
serem consumidas.

importante

® Nunca misture mais do que a
capacidade maxima de 1500ml,
marcada no copo misturador.

® Nunca misture ingredientes secos
(ex. especiarias, nozes) nem ponha
a trabalhar a Misturadora de Batidos
vazia.

® Nao utilize a Misturadora de Batidos
como recipiente de armazenamento.
Mantenha-a vazia depois de utilizar.

® Alguns liquidos aumentam de
volume e produzem espuma durante
a mistura, como por exemplo o leite,
convém portanto néo encher
demasiado e confirmar que a tampa
esta correctamente colocada.

® Para assegurar uma longa vida da
sua misturadora de batidos, ndo a
faga funcionar mais de 60 segundos
de cada vez.

® Nunca misture alimentos que
formem uma massa solida , deve
parti-los aos bocados antes de os
colocar no copo misturador.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre o cabo eléctrico da
tomada e retire os acessorios antes
de limpar.

® Nunca deixe a unidade eléctrica, o
cabo ou a ficha apanharem
humidade.

® Esvazie o copo misturador antes de
desapertar a lamina.



® Depois de utilizar lave
imediatamente. Nao deixe os
alimentos secarem no copo
misturador, pois isso dificulta a sua
limpeza.

® Nao lave nenhuma peca do aparelho
na maquina de lavar louga.

® Desmonte com regularidade os
acessorios para os limpar a fundo.

Unidade Misturadora de
Batidos (Smoothie)

Antes de desmontar a Misturadora
de batidos, encha até metade o
copo misturador com &gua morna.
Coloque a tampa e a colher
misturadora e depois coloque tudo
na unidade motriz. Ligue em fraco ‘I
’, abra a torneira e deixe que a dgua
corra para um recipiente, para limpar
a valvula. Esta operacéo pode ser
repetidas as vezes que forem
necessarias até que a agua saia
limpa. Se for necessario limpar
melhor, desmonte primeiro da
unidade.

unidade motriz

® | impe com um pano humido e
seque em seguida.

® Guarde o fio eléctrico em excesso
na traseira da unidade.

mecanismo da lamina

1 Remova e limpe o anel vedante.

2 Nao toque nas laminas afiadas —
utilize uma escova com agua com
sabao e passe por agua debaixo da
torneira. Nao submerja em agua o
mecanismo das laminas.

3 Deixe secar virado para baixo e
afastado de criangas.

copo misturador, tampa,
tampao e colher misturadora
Lave & mao, passe por agua e
seque.

limpeza da torneira

Remova do copo misturador todo o
corpo da torneira, mergulhe-a em
agua quente com sab&o, com a
valvula aberta @. Lave, passe por
agua limpa e seque em seguida.
Lave e seque o copo misturador, em
seguida coloque a torneira
assegurando-se que o anel de
selagem esta correctamente
posicionado no copo misturador @.

desmontar a torneira

1 Desaparafuse 0 manipulo da torneira
do corpo desta @. Nao remova
as coberturas plasticas do
conjunto.

2 Lave 0os componentes, passe por
agua limpa e seque
cuidadosamente.

3 Monte todo o conjunto fazendo o
processo inverso.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparagoes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado conjuntamente
com o0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para 0 ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminacao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para,
assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigacéo de
eliminar os electrodomeésticos
separadamente, o produto
apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.

receitas

surpresa de morango e
limao
2 iogurtes de morango de 150 g
500 ml de limonada

400 g de morangos congelados
Faz 4 copos grandes

Coloque o iogurte e a limonada no
copo misturador. Adicione os
morangos congelados. Seleccione
fraco ‘I’ e faga funcionar o aparelho
por 10 segundos e depois mude
para forte ‘11’ e faga-o funcionar por
10 segundos. Sirva imediatamente.
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batido de banana

€SPpesso

3 bananas médias (cortadas em
bocados)

500 ml de leite meio-gordo

6 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 300 g)
Faz 4 copos grandes

Cologue as bananas e o leite no
copo misturador. Adicione o gelado.
Seleccione fraco ‘I’ e faca funcionar
o aparelho por 10 segundos e
depois mude para forte ‘11" e faga-o
funcionar por 10 segundos. Sirva
imediatamente.

bebida refrescante de
ananas e coco

1 lata de 425 g de bocados de
ananas em sumo

250 ml de sumo de ananas

8 colheres de sopa de leite de coco
6 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 300g)
Faz 4 copos grandes

Cologue o contetdo da lata de
anands em sumo No copo
misturador, juntamente com o sumo
de ananas adicional e o leite de
coco. Adicione o gelado. Seleccione
fraco ‘I’ e faca funcionar o aparelho
por 10 segundos e depois mude
para forte ‘11’ e faga-o funcionar por
30 segundos. Sirva imediatamente.



creme de framboesa

3 iogurtes de framboesa de 150 g
250 ml de sumo de laranja

150 g de framboesas congeladas
150 g (aproximadamente 2 bolas) de
sobremesa de iogurte congelado
com aroma de baunilha.

Faz 4 copos grandes

Coloque o iogurte fresco e 0 sumo
de laranja no copo misturador.
Adicione as framboesas congeladas
e o jogurte congelado. Seleccione
fraco ‘I’ e faga funcionar o aparelho
por 10 segundos e depois mude
para forte ‘11’ e faga-o funcionar por
30 segundos. Sirva imediatamente.

batido de chocolate e
hortela-pimenta

400 ml de leite meio-gordo
algumas gotas de esséncia de
hortela-pimenta

4 bolas pequenas de gelado de
chocolate (peso aproximado 200 g)
Faz 2 copos grandes.

Coloque o leite e a esséncia no
copo misturador. Adicione o gelado.
Seleccione fraco ‘|’ e faga funcionar
o aparelho por 10 segundos e
depois mude para forte ‘11’ e faga-o
funcionar por 10 segundos. Sirva
imediatamente.
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ice cool fruity

3 kiwis pelados e cortados em
quartos

300 g de morangos frescos
350 ml de sumo de laranja

8 cubos de gelo

Faz 4 copos grandes

Cologue a fruta e o sumo de laranja
no copo misturador. Adicione os
cubos de gelo. Seleccione fraco ‘I’
e faca funcionar o aparelho por 20
segundos e depois mude para
forte ‘11" e faca-o funcionar por 20
segundos. Sirva imediatamente.

batido smoothie de
gengibre

300 ml de leite

6 — 8 bocados de raiz de gengibre
Ou ao seu gosto

30 ml de sumo de raiz de gengibre
4 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 200g)
Faz entre 2 a 3 copos.

Coloque o leite e a raiz e sumo de
gengibre no copo misturador.
Adicione o gelado. Seleccione

fraco ‘1’ e faga funcionar o aparelho
por 15 segundos e depois mude
para forte ‘11’ e faga-o funcionar por
30 segundos. Sirva imediatamente.

smoothie de ananas e
alperce

200 ml de sumo de ananas

200 ml de iogurte grego

200 g de ananas fresco, cortado em
bocados.

3 alperces frescos e descarogcados
com a polpa cortada

10 cubos de gelo

Faz entre 3 a 4 copos grandes



Coloque o sumo de ananas, iogurte,
ananas e alperce no copo
misturador. Adicione os cubos de
gelo. Seleccione fraco ‘1’ e faca
funcionar o aparelho por 20
segundos e depois mude para

forte “ 11’ e faga-o funcionar por 30
segundos. Sirva imediatamente.

pegueno-almogo num
Copo

150 ml de leite magro

100 ml de iogurte magro

1 banana cortada em bocados

1 maga descarogada e cortada aos
bocados

10 ml de germe de trigo

15 ml de mel

4 cubos de gelo

Faz 2 copos grandes

Coloque o leite, iogurte, banana,
magca, germe de trigo e mel no copo
misturador. Adicione os cubos de
gelo. Seleccione fraco ‘I’ e faca
funcionar o aparelho por 30
segundos e depois mude para

forte * I’ e faga-o funcionar por 20
segundos. Sirva imediatamente.

smoothie de café

200 ml de café Expresso

150 ml de leite

15 ml de licor Baileys (opcional)
acUcar a gosto

4 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 200 g)
Faz 2 copos grandes.

Coloque o café, leite, licor e agucar
(se o utilizar) no copo misturador.
Adicione o gelado. Seleccione

fraco ‘I’ e faga funcionar o aparelho
por 10 segundos e depois mude
para forte ‘11’ e faga-o funcionar por
10 segundos. Sirva imediatamente.
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smoothie de banana e
caramelo

2 bananas cortadas

200 ml de leite

4 bolas pequenas de gelado de
caramelo (peso aproximado 200 g)
Faz 2 copos grandes.

Cologue a banana e o leite no copo
misturador. Adicione o gelado.
Seleccione fraco ‘I’ e faca funcionar
o aparelho por 10 segundos e
depois mude para forte ‘11’ e faga-o
funcionar por 20 segundos. Sirva
imediatamente.

festa de fruta

polpa de 2 nectarinas descaro¢adas
100 g de framboesas frescas

100 g de morangos frescos

100 ml de limonada

100 ml de sumo de maca

6 cubos de gelo

Faz 3 copos grandes

Coloque toda a fruta e sumo no
copo misturador. Adicione os cubos
de gelo. Seleccione fraco ‘I’ e faca
funcionar o aparelho por 10
segundos e depois mude para
forte ‘11" e faca-o funcionar por 20
segundos. Sirva imediatamente.

bebida refrescante de
framboesa

800 ml de sumo de arando

250 ml de framboesas congeladas
3 bolas pequenas de sorvete de
framboesa (peso aproximado 225 g)
Faz 5 copos grandes

Cologue o sumo de arando no copo
misturador, depois adicione as
framboesas congeladas e o sorvete.
Seleccione fraco ‘1’ e faca funcionar
o aparelho por 15 segundos e
depois mude para forte ‘11’ e faga-o
funcionar por 15 segundos. Sirva
imediatamente.



gengibre tropical

400 ml de ginger beer

300 g de uma mistura de ananas,
meldo e manga congelados

Faz 2 copos grandes.

Coloque a ginger beer no copo
misturador e adicione a fruta
congelada. Seleccione fraco ‘I’ e
faga funcionar o aparelho por 15
segundos e depois mude para
forte ‘11’ e faga-o funcionar por 30
segundos. Sirva imediatamente.

frutos silvestres

700 ml de limonada

2 merengues partidos em bocados
450 g de frutos silvestres
congelados

Faz 5 copos grandes.

Coloque a limonada e os merengues
no copo misturador e depois
adicione a fruta congelada.
Seleccione fraco ‘I’ e faga funcionar
o aparelho por 15 segundos e
depois mude para forte ‘11’ e faga-o
funcionar por 30 segundos. Sirva
imediatamente.

esplendor oriental

1 lata de 200 g de lichias, escorridas
(sumo n&o é necessario)

500 ml de sumo de laranja

100 g de creme fraiche

10 cubos de gelo

Faz 3-4 copos grandes

Coloque a fruta escorrida, o sumo
de laranja e o creme fraiche no copo
misturador e depois adicione os
cubos de gelo. Seleccione fraco ‘1’
e faga funcionar o aparelho por 15
segundos e depois mude para

forte ‘11’ e faga-o funcionar por 15
segundos. Sirva imediatamente.

fresco como um pepino

450 ml de sumo de maga

metade de um pepino, em bocados
2 kiwis em bocados

4 folhas de hortela

10 cubos de gelo

Faz 4 copos grandes

Cologue 0 sumo de maga, pepino,
kiwi e folhas de hortela no copo
misturador e depois adicione os
cubos de gelo. Seleccione fraco ‘I’
e faca funcionar o aparelho por 15
segundos e depois mude para
forte ‘11" e faga-o funcionar por 15
segundos. Sirva imediatamente.

exploséo de fruta

600 ml de sumo de arando
200 g de leite condensado
500 g de frutos vermelhos

congelados

Faz 4 copos grandes

Cologue o0 sumo de arando e o leite
condensado no copo misturador e
depois adicione a fruta congelada.
Seleccione fraco ‘I’ e faca funcionar
o aparelho por 15 segundos e
depois mude para forte ‘11’ e faga-o
funcionar por 15 segundos. Sirva
imediatamente.
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Du kan bruge din Smoothie blender
til at lave laekre og naerende kolde
drikke. Den er let at anvende og
Smoothie drikken kan heeldes
direkte op i en kop eller et glas. Vi
har ogsa inkluderet en omrorer, der
kan veere en hjeelp ved blandingen.

Bag pé vejledningen findes nogle
opskrifter, men de praktiske
markeringer pa blenderglasset ger
det let for dig at blande ingredienser
efter eget valg. Du kan brug
kombinationer af frugt og yoghurt
(bade frisk og frossen), is isterninger,
juice og meelk.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 3es denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Sluk og tag stikket ud:

o for du monterer og afmonterer
dele

o efter brug

o for rengering

Lad aldrig motordelen, kablet eller

stikket blive vade.

Hold haender og redskaber, bortset

fra omrereren, ude af blenderglasset,

nar det star pa motordelen.

Brug aldrig en beskadiget maskine.

F& den efterset og repareret. Se

under ‘service’.

Brug aldrig uautoriseret tilbeher.

Lad aldrig maskinen vaere uden

opsyn nar den er teendt.

Nar Smoothie blenderen tages af

motordelen, skal du vente til knivene

er standset helt.

Brug kun Smoothie blenderen med

l&get og omrerer pa plads.

Brug aldrig omrereren, med mindre

laget er sat pa blenderglasset.

Blenderen kan ogsa anvendes til at

lave suppe. Lad varme vaesker kole

af til stuetemperatur, for de blendes.
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® Vaer altid forsigtig nar du handterer
knivenheden, og undga at berere de
skarpe knive under rengering.

Brug kun din Smoothie blender med
den medfelgende knivenhed.

Serg altid for at bruge din Smoothie
blender pa en sikker, ter og jeavn
overflade.

Maskinen ma aldrig placeres pa eller
i neerheden af et varmt elektrisk
komfur eller gaskomfur, eller et sted
hvor den kunne komme i kontakt
med varmt udstyr.

SB270 serien

Vigtigt - Kanten forneden pa
blenderglasset er monteret
under fabrikation og der skal
ikke foretages forsog pa at
fjerne det.

Misbrug af din Smoothie blender kan
forérsage personskade.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Barn ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i
stikkontakten

Kontrollér at stramforsyningen svarer
til den, der fremgér af maskinens
bund.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.



for maskinen tages i brug
® \/ask delene: se ‘vedligeholdelse &
rengering’.

indhold

omrerer

haette

lag

blenderglas

handtag

haneenhed — greb @
hus ®

teetningsring

knivenhed

motordel

ledningsopbevaring
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saddan anvendes
Smoothie blenderen

1 Seet testningsringen over
knivenheden.
2 SB260 serien

Skru knivenheden pa blenderglasset.

SB270 serien

Sorg for at 4 symbolet pa
knivenheden er pa linie med W
symbolet pa blenderglasset nar
knivenheden saettes pa
blenderglasset. Drej derefter hen pa
@ symbolet for at Iase den pé
plads.
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3 Skru haneenheden pa
blenderglasset. Se efter at hanens
dispenserarm er i off-positionen @.

4 Seet det samlede blenderglas pa
motordelen.

5 Anbring de flydende ingredienser i
blenderglasset.

® Det kan veere frugt (ikke frossen),
frisk yoghurt, meelk og frugtjuice.
Disse kan kommes i blenderglasset
til det niveau, der er markeret
LIQUIDS (flydende) til enten 2 eller 4
personer.

6 Kom is eller frosne ingredienser i
blenderglasset.

® Det kan veere frossen frugt, frossen
yoghurt, fladeis eller isterninger. De
kan tilseettes op til markeringen
FROZEN INGREDIENTS (frosne
ingredienser) til det relevante antal
portioner.

7 SB260 serien
Skru laget pa blenderglasset.
SB270 serien
Tryk laget fast pa blenderglasset.

8 Skub enten hastten ind i laget eller
anbring omrereren i hullet.

® Omroreren kan anvendes ved
blanding af tyktflydende blandinger,
eller nér der anvendes store
maengder frosne ingredienser.

9 Seet i stikkontakten. (SB270 serien —
basisenheden vil lyse op).

10Tryk pa lav ‘1’ knappen i op til 30
sekunder for at starte
blandingsprocessen, derefter trykkes
pé hej ‘11" knappen. Bland
ingredienserne, til blandingen er
jeevn.

® Brug omroreren ved at beveege den
mod uret.

11 Sest et glas under hanen, tryk pa
lav 1’ knappen og traek hanens
dispenserarm fremad.

® Tyndtflydende drikke kan heeldes ud
uden at teende for motordelen.

® Brug omrereren som hjaelp, nar du
heelder tyktflydende Smoothie drikke
op.

® [or at fa det sidste af en tyk
Smoothie drik ud, tilseettes et par
skefulde veeske for at fa den til at
stramme lettere ud.

® Nar glasset er fyldt, skal du slukke
og slippe grebet. Tag stikket ud efter
brug.

ELLER

Sluk pa ‘O’, fiern blenderglasset og
heeld drikken op. Tag stikket ud efter
brug.

tips

® Tilsaet mere veeske for at fremstille
en mere tyndtflydende Smoothie
drik.



Tilseet flere frosne ingredienser for at
fremstille en mere tyktflydende
smoothie-drik, men overskrid ikke
greensen for frosne ingredienser,
som er markeret pa blenderglasset.
For laget seettes pa skubbes de
faste ingredienser ned i vaesken med
omrereren.

Tryk pa puls ‘P’ knappen for at
anvende motordelen i en start/stop
funktion for at styre drikkens
konsistens. Pas p&, da der derved
automatisk veelges den hojere
hastighed og drikken méaske
kommer op pa blenderglassets sider
og lag.

Efter blanding er nogle drikke maske
ikke helt jeevne pa grund af kerner
eller ingrediensernes fiberindhold.
Nogle drikke skiller maske, nar de
star. Det er derfor bedst at drikke
dem med det samme. Skilte drikke
skal omrores, for de drikkes.
vigtigt

Blend aldrig mere end op til den
maksimale kapacitet pa 1500 ml,
som er markeret pa blenderglasset.
Blend aldrig terre ingredienser (f.eks.
krydderier, nedder) og ker aldrig med
Smoothie blenderen, nér den er tom.
Brug ikke blenderen til opbevaring,
Serg for at den er tom fer og efter
brug.

Nogle veesker ager volumen og
danner skum under blanding, f.eks.
meelk. Blenderen ma derfor ikke
overfyldes, og det skal kontrolleres
at 1&get sidder godt fast.

Du kan sikre at din Smoothie blender
holder leenge ved aldrig at lade den
kere mere end 60 sekunder i traek.
Blend aldrig mad, der er blevet til en
fast masse under frysning, bryd det
op fer det kommes i blenderglasset.
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vedligeholdelse &
rengoring

® Sluk, tag stikket ud og skil maskinen
ad for rengering.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller
stik blive vade.

Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

Skal altid vaskes umiddelbart efter
brug. Lad ikke madvarer terre ind pa
blenderglasset, da dette vil
vanskeliggere rengeringen.

Ingen dele ma vaskes i
opvaskemaskinen.

Adskil jeevnligt hanen og renger
delene grundigt.

Smoothie blenderenheden
For Smoothie blenderen adskilles,
fyldes blenderglasset halvt med
varmt vand. Sest lag og omrerer pa
plads pa motorenheden. Sest
blenderen pa lav ‘I’ og mens den
kerer, luk op for hanen, sa vandet
kan lebe ned i en beholder og
rengore ventilen. Dette kan
gentages, til vandet er Kklart. Hvis der
er brug for yderligere rengering,
skilles blenderen forst ad.

motorenhed

Tor med en fugtig klud og lad den
torre.

Seet den overskydende ledning pa
plads bag pa motorenheden.

knivenhed

Afmonter og vask teetningsringen.
Beror ikke de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyld grundigt under hanen. Leeg
ikke knivenheden i bled i vand. Leeg
ikke knivenheden i bled i vand.

Lad den terre med bunden i vejret
og uden for berns reskkevidde.

blenderglas, lag, hatte
omrorer

Vaskes i handen, skylles med rent
vand og terres.



1

2

3

rengering af hanen

Tag haneenheden af blenderglasset,
leeg hanen i blod i varmt seebevand
med ventilen dben @. Vask grundigt,
skyl af og ter. Vask og ter
blenderglasset og seet hanen pa
igen, idet det sikres, at taetningen
sidder korrekt pa blenderglasset @.

adskillelse af hanen

Skru hanens greb fra huset @. Lad
vaere med at fjerne det
gennemsigtige plasticbetraek
fra enheden.

Vask alle komponenter og ter dem
grundigt.

Saml enheden pa samme made,
bare i omvendt reekkefolge.

service og kundepleje

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparator.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opné en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



opskrifter

jordbaer-citron surprise

2 x 15609 beegre jordbeseryoghurt
500ml limonade

400g frosne jordbaer

Til 4 store glas

Kom yoghurt og limonade i
blenderglasset. Tilsaet frosne
jordbeer. Seet pa lav ‘17110
sekunder og derefter pé hej ‘11”1 10
sekunder. Serveres straks

tyk banan-milkshake

3 mellemstore bananer (skaret i
stykker)

500ml letmeelk

6 sma kugler vanilleis

(ca. 300 g)

Til 4 store glas

Kom bananer og meelk i
blenderglasset. Tilszet isen. Seet pa
lav ‘1" i 10 sekunder og derefter pa
hej ‘11" i 10 sekunder. Serveres
straks

ananas- og
kokosforfriskning

1 dése (425g) ananasstykker i saft
250 ml ananasjuice

8 x15 ml skefulde kokosmeelk

6 sma kugler vanilleis

(ca. 300 g)

Til 4 store glas

Kom désens indhold af ananas i saft
i blenderglasset sammen med
ananasjuice og kokosmeelk. Tilsaet
is. Seet pa lav ‘1’ i 10 sekunder og
derefter pa hej ‘11’ i 30 sekunder.
Serveres straks

hindbaercreme

3 x 150 g baegre hindbaeryoghurt
250 ml appelsinjuice

150 g frosne hindbaer

150 g (ca. 2 skefulde frossen
yoghurtdessert, vaniliesmag

Til 4 store glas

Kom frisk yoghurt og appelsinjuice i
blenderglasset. Tilseet de frosne
hindbaer og frossen yoghurt. Saet pa

lav ‘1" i 10 sekunder og derefter pa
hej “ 11" i 30 sekunder. Serveres
straks

choko-mint shake

400 ml letmeelk

et par draber pebermynteessens
eller efter smag

4 sma kugler chokoladeis (ca. 200 g)
Til 2 store glas

Kom meelken og essensen i
blenderglasset. Tilseet is. Seet pa

lav ‘1" i 10 sekunder og derefter pa
hej “ 11" i 10 sekunder. Serveres
straks

iskold frugtdrik

3 skreellede kiwifrugter i kvarter
300 g friske jordbaer

350 ml appelsinjuice

8 isterninger

Til 4 store glas

Kom frugten og appelsinjuicen i
blenderglasset. Tilseet isterninger.
Seet pa lav ‘1" i 20 sekunder og
derefter pa hej ‘11’ i 20 sekunder.
Serveres straks



ingefaer-smoothie

300 ml meelk

6 - 8 stykker fristk ingefeer eller efter
smag

30 ml juice fra frisk ingefeer

4 sma kugler vanilleis (ca. 200 g)

Til 2 til 3 glas

Kom meelk, frisk ingefeer og juice i
blenderglasset. Tilsaet isen. Sast pa

lav ‘1" i 15 sekunder og derefter pa
hej ‘11" i 30 sekunder. Serveres
straks

ananas- og abrikos-
smoothie

200 ml ananasjuice

200 ml greesk yoghurt

200 g frisk ananas, skéret i stykker
3 friske abrikoser uden sten, skaret i
stykker

10 isterninger

Til 3 til 4 store glas

Kom ananasjuice, yoghurt, ananas
og abrikos i blenderglasset. Kom
isterningerne i. Seet pa lav ‘1" i 20
sekunder og derefter pa hej ‘11”1 30
sekunder. Serveres straks

morgenmad pa glas

150 ml skummetmeelk

100 ml mager yoghurt

1 banan skaret i stykker

1 aeble, uden kerner, skaret i stykker
10 ml hvedekim

156 ml flydende honning

4 isterninger

Til 2 store glas

Kom meelk, yoghurt, banan, seble,
hvedekim og honning i
blenderglasset. Tilseet isterninger.
Seet pa lav ‘1" i 30 sekunder og
derefter pa hej ‘11" i 20 sekunder.
Serveres straks

kaffe-smoothie

200 ml espressokaffe

150 ml meelk

15 ml Baileys (kan udelades)
sukker efter behag

4 sma kugler vanilleis (ca. 200 g)
Til 2 store glas

Kom kaffe, meelk, liker og sukker
(evt.) i blenderglasset. Tilseet is. Seet

pa lav ‘1" i 10 sekunder og derefter
pa hej ‘11" i 10 sekunder. Serveres
straks

banoffee-smoothie

2 bananer, skaret i stykker

200 ml meelk

4 sma kugler karamelis (ca. 200 g)
Til 2 store glas

Kom banan og meelk i
blenderglasset. Tilseet is. Sest pa
lav ‘1" i 10 sekunder og derefter pa
hej “ 11" i 20 sekunder. Serveres
straks

fruit smasher

2 nektariner uden sten, skéret i
stykker

100 g friske hindbaer

100 g friske jordbeer

100 ml limonade

100 ml eeblejuice

6 isterninger

Til 3 store glas

Kom al frugt og juice i
blenderglasset. Tilsaet isterninger.
Seet palav ‘1" i 10 sekunder og
derefter pa hej ‘11’ i 20 sekunder.
Serveres straks
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hindbeerforfriskning

800 ml tranebeerjuice

2509 frosne hindbaer

3 sma kugler hindbaersorbet
(ca. 225 g)

Til 5 store glas

Kom tranebeerjuice i blenderglasset
og tilseet de frosne hindbaer og
hindbaersorbet. Sast pa lav ‘1’115
sekunder og derefter pé hej ‘11”1 15
sekunder. Serveres straks

tropisk ingefaer

400 ml ingefeeral

300 g blandet frossen ananas,
melon og mango

Til 2 store glas

Kom ingefeerol i blenderglasset og
tilsaet frossen frugt. Sest pé lav ‘| i
15 sekunder og derefter pa hej ‘117 i
30 sekunder. Serveres straks

skovbeer-zinger

700 ml limonade

2 marengsskaller i stykker
450g frosne sorte skovbaer
Til 5 store glas

Kom limonade og marengs i
blenderglasset og tilseet frossen
frugt. Seet pa lav ‘1’ i 15 sekunder
og derefter pa hej ‘11" i 30 sekunder.
Serveres straks

oriental splendour

1 dase kinesiske blommer, draenet
vaegt 200 g (saften skal ikke bruges)
500 ml appelsinjuice

100 g creme fraiche

10 isterninger

Til 3-4 store glas

Kom dreaenet frugt, appelsinjuice og
creme fraiche i blenderglasset og
tilseet isterninger. Seet pa lav ‘1" i 15
sekunder og derefter pa hej ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks

cool as cucumber

450 ml aeblejuice
% agurk i stykker

2 kiwifrugt i stykker
4 mynteblade

10 isterninger

Til 4 store glas

Kom aeblejuice, agurk, kiwi og
mynteblade i blenderglasset og

tilseet isterninger. Seet pa lav ‘1" i 15
sekunder og derefter pa hej ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks

berry blast

600 ml tranebeerjuice

200 g kondenseret maelk
500 g frosne, blandede beer
Til 4 store glas

Kom tranebeerjuice og termaelk i
blenderglasset og tilseet derefter den
frosne frugt. Seet palav ‘1’115
sekunder og derefter pé hoj ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks
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CM. unniocTpaumv Ha nepeaHen cTpaHuue

Bnengep Smoothie ncnonbayetcs
[ONsi NPUroTOBIIEHUS BKYCHBIX W
nuTaTenbHbIX XONOAHbIX HAMUTKOB.
BreHpep npocT B akcnnyaTauum;
NPUrOTOBMEHHBIN C €ro MOMOLLIbIO
HanWToK HanMMBaeTCs NPsIMO B
Yaluky unu ctakaH. B komnnekrt
TaKke BXOAUT NepemellvBatoLLee
YCTPONCTBO, kOTOpoe obneryaet
npoLecc cMeLLBaHus.

B koOHLe AaHHOW MHCTPYKLMUK
npusedeH psf peuentos. Takke Bbl
MOXeTe BOCMOmnb30BaTbCA METKaMu
Ha Yalle Ans cMeLunBaHua
VHIPEANEHTOB MO CBOEMY BKYCY.
Bbl MOXeTe nepemelumsath B
pasnnyHbIX KOMOMHaLUAX PYKTLI 1
NorypTbl (Kak cBexwe, Tak u
3aMOpPOXEHHbIE), MOPOXEHoe,
Ky6uKM Nbaa, COKN U MOTOKO.

Mepen ncnonb3oBaHuem
anekTponpubopa Kenwood

® BHumaTenbHoO npoyTuTe U
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.

® Pacnakyinte nsgenue n CHUMuTe
BCE YNaKOBOYHbIE SPMbIKM.

Mepbl 6e3onacHocTH

® Beikntoyaiite npubop 1 BelHUMaNTe
BUIIKY U3 PO3ETKU NUTaHWSA:

O nepep pas3bopkoi unu cbopkoii;
O nocne Ucnonb3oBaHus;

O nepepa YUCTKOW;

He ponyckaritTe nonagaHus Boapl
Ha 6ok anekTpoaBuraTens, WHyp
Unn BUIIKY.

Koraa yawa ycraHoBneHa Ha 6noke
aneKTpoABUraTens, He nomellaiTe
B HEE PYKU N KYXOHHbIe Npubopsl,
3a VCKMI0YeHneM
nepemMeLLIMBatOLLErO YCTPOICTBA.
Hwvkorga He nonb3ayitech
HeuncnpasHbIM NPMGOPOM.
OTHecuTe anekTponpubop B
MacTepCKyto, rae ero npoBepsaT u
OTpeMOoHTUpYtoT. CM. pasaen
«ObcnyxunsaHuey.
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3anpeLyaeTcs nNosib3oBaThCs
Hacagkamu, He npeaHasHaYeHHbIMU
Ons gaHHoro npubopa.

Hwukorna He ocTaBnsanTe
BKIIOYEHHBIN anekTponpubop 6e3
npucmoTpa.

Mpu cHATUKM BneHgepa Smoothie ¢
6noka anekTpoasurartens,
noaoXanTe, NMoKa HOXMN MOMHOCTLIO
OCTaHOBSITCS.

PaspeluaeTcsi nonb3oBaTbCs
6neHgepom Smoothie Tonbko ¢
YCTaHOBMNEHHOW Ha MECTO KPbILLKOM
1 NepeMeLLnBatoLLMM YCTPOWCTBOM.
3anpeluaeTcs nonb3oBaTbcst
nepeMeLL1BatoLLM YCTPOWCTBOM,
€CIn Ha Yalle He ycTaHoBMneHa
KpbILLKa.

Mpubop MOXHO Mcnonb3oBaTb Ans
npuroToBnexus cynos. Mepeq
CMeLUVBaHNEM XKMAKOCTb
Heobxoaumo oxnaguTb 40
KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpY yCTaHOBKe
HOXel B Npubop 1 He
[oTparvBanTecb pykamu 0 OCTpbIX
KOHL|OB HOXEW NpU YNCTKe.
PaspeluaeTcsi ucnonb3oBatb
TOMNbKO HOXMW, KOTOpbIE
NOCTaBnSATCSA B KOMMNMEKTE C
6nengepom Smoothie.

Bcerpa ycraHaBnuBavite 6neHaep
Smoothie Ha 6e3onacHyto, cyxyto,
rragkyto NoBEPXHOCTb.
3anpeluaeTtcs pasmelyatb npubop
Ha rasoBy UMN 3ANEKTPUYECKYHD
nAnTy, B 6GIM3U HUX UNK OpYrux
HarpeBaTenbHbIX MPMBOPOB.
mogenb SB270

BHumaHue — 3awmTa Ha
OCHOBaHWUM Yalu
ycTaHaBnuBaeTcs
npousBoauTenem, U CHUMaTb ee
3anpeLyaeTcs.

HenpaBunbHoe nonb3oBaHve
6neHgepom Smoothie moxeT
npuBecTu k nosiomke npubopa.



® Jlioasm (Bknovas geten) ¢
orpaHu4eHHbIMU hranyecknmu,
CEHCOPHBLIMU UMK NCUXNYECKUMU
CMNocoBHOCTSIMM, a Takke npu
HepocTaTKe onbiTa U 3HaHWN
paspeLuaeTcs nonb3oBaTbCs
[aHHbIM B6bITOBBIM NpMBOPOM
TONbKO NnoA HabnogeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOIO 3a KX
6es3onacHocCTb, 1 nocrne
VHCTpYyKTa)a no MUCrnonb30BaHUio
npubopa.

LeTn oomkHbl O6bITb Nog
NPVYCMOTPOM Y He urpaTtb C
npubopom.

3T10T BbITOBON dnekTponpunbop
paspeluaeTcsi UICNonb3oBaTh
TONbLKO MO €ro npsiMmomy
HasHayeHuto. Komnanusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnv
npubop nucnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWo NN He B
COOTBETCTBUW C AAHHON
VHCTPYKLMEN.

Mepepn BkntovYeHUeM B ceTb
Y6eautecb B TOM, YTO HanpsikeHue
3NeKTpoCeTH COOTBETCTBYET
yKa3aHHOMY Ha OCHOBaHUW
npubopa.

[laHHOe yCTpOMCTBO COOTBETCTBYET
nvpektuse EC 2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHOM
COBMECTUMOCTH, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npegHasHa4YeHHbIM
[ONs KOHTaKTa ¢ NULWEBbIMU
npoayKTamu.

Mepen nepBbIM
Mcnonb3oBaHueM

[MpomoiTe getanu: cM. pasgen
«YucTka»
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O6o3HayeHns

@ M™ewanka

@ «Konmayok

® Kpblwka

@ vawa

® pykosiTka

(® «KpaH B cbope — pydka kpaHa (@
— kopnyc ®

@ ynnoTHUTEnNbHOE KOMbLO

HOXEBOW 610K

(® 6nok anekTpopBuUraTens

OTCEeK AN XpaHeHus LuHypa

Kak nonb3oBaTbcs
6neHgepom Smoothie

1 YcraHoBWTe ynnoTHUTENbHoe
KOMnbLIO Ha HOXeBOW BIOK.
moaenb SB260

BBepHuTe yally B HOXEBOW GMoK.
mogaenb SB270

YT106bl HOXEBOV 60K NNOTHO
BOLLEN B Yallly, 3HA4YOK Ha HOXXEBOM
6rI0Ke [OMKEH HAXOAUTLCS 4 Ha
OJHOM YPOBHE CO 3HAYKOM W va
yawe. 3aTem nepekniounte i Ha
NONoXeHue , YTobbI
3adpukcmpoBaTh HOXEBOW 6ok B
YCTaHOBMNEHHON NO3ULUK.
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YcTaHoBUTE KpaH Ha value.
YpoctoBepbTeCh, YTO
pacnpefenuTenbHbIN pblYaXok
KpaHa HaxoauTCsi B NMOMNOXeHne
«3aKpbITO» @.

YcTtaHoBute cobpaHHyto yally Ha
6ok anekTpoaBuraTens.
MonoxuTte B Yally xuakue
VNHIpeaneHTbI.

3710 MOryT BbITb PYKThI (TOMNBKO
CBEXWe, HE 3aMOPOXKEHHbIE),
CBEXMI NOrypT, MOJIOKO,
pyKkTOBbLIE COKU. BCe
VHIPeaneHTbl 3arpyKatTcs B yaLly
no otmeTku LIQUIDS



(KMOKOCTW) ans npurotoBneHuns
2 vnu 4 nopuuii.
[obaBbTe B yally neg unu
3aMOPOXeHHble NPOAYKTbI.
3TO MOryT 6bITb 3aMOPOXKEHHbIE
dPYKTbI, 3aMOPOXKEHHBIV KOTYpPT,
MOPOXEHHOe nUnu neg.
VIHrpeaueHThl 3arpyxarotcs B vally
no otmetkn FROZEN
INGREDIENTS (BAMOPOXXEHHbIE
VMHIPEOVEHTDI) ana
NPUroTOBNEHNS COOTBETCTBYHOLLETO
KOnu4yecTBa NOPLIA.
mopenb SB260
[MpYKPYyTUTE KPBILLKY Ha YaLuy.
monenb SB270
HapeHbTe KpbILWKy Ha Yaluy.
BcTaBbTe KONNayok B KPbILLKY Unn
nomecTuTe nepemeLumBatoLLee
YCTPONCTBO B COOTBETCTBYIOLLEE
oTBEpCTME.
MepemelunBatoLLee yCTPOMNCTBO
ncnonb3yeTcs Ana
nepemMeLIMBaHUs rycTbiX cmMecei
Unu B cnyyvae nepemeLLnBaHus
6onbLLIOro konmMyecTea
3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB.
Bkntounte npubop B ceTb. (Mogens
SB270 — Ha koprnyce 3aropuTcs
namMnouykay.
10 Haxxmute Ha kHonky MegneHHo ‘|’
W yAepxuBainTe ee B TaKom
nonoxexun B TedyeHne 30 cekyH,
4yTO6bI HAYaTb Npouecc
nepemeLuMBaHus, 3aTeM HaxmuTe
Ha KHonky BbicTpo ‘117,
MepemelunBaiite 40 nonyyeHus
OAHOPOAHOW Macchbl.
[MoBopaunBante
nepemeLunBatoLLee yCTPOMNCTBO B
HanpasfieHU NPOTUB YacoBOWA
CTperku Bo Bpemsi paboTbl
npubopa.
11 YcTaHoBUTEe CTakaH nop KpaHoM,
HaXmMuTe Ha kHonky MeaneHHo ‘|’
1 NOBEPHUTE PbIYAXOK BbIMYCKHOrO
KpaHa.
® Kugkue HanuTku MOryT CriMBaTbCs
6e3 ocTaHOBKM anekTponpubopa.
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® |lcrnonb3yliTe nepemeluvBatoLLee
YCTPOMCTBO A1 YNPOLLEHNS
npowecca cnvMBaHusi U3 yaium
NpUroToBreHHbIX B GneHaepe
ryCThIX HaNMTKOB.

[insa Toro 4To6bI CNNTL M3 YaLlK
ocTaTky NPUroTOBIEHHOTO B
6neHpepe rycToro HanuTka,
nobaBbTe B Hee HECKOMNbKO
CTOMNOBbIX NTOXEK XUAKOCTU. ITO
YBEIIMYNUT TEKYyYeCTb HanuTka.
Korpa ctakaH HanonHuTcs,
BbIKMOUUTE GreHaep u oTrnycTuTe
pblyar CN1BHOrO KpaHa. 3atem
OTKIoYUTE NpMBOpP OT CeTw.

mnn

BbikntounTe npubop ‘O’, cHUMUTE
Yally 1 pasnuBanTe HanuTok.
3aTem oTkntounTe npubop ot ceTu.

Mone3Hble coBeTbl

[nsi npurotoBnexus 6onee
XMOKOro Hanutka, AobasbTe
6onbluee KONMYeCTBO XUAKNX
VNHIPeaneHTOoB.

YTto6bl NpUroToBUTHL GONEe rycTon
pYKTOBBIN KOKTENNb, JobaBbTe
6onblue 3aMOPOXKEHHbIX
WNHIPeanEeHTOB, HO He MNpeBblllanTe
OTMETKY ANt 3aMOPOXKEHHbIX
NpPOAYKTOB.

Mepen ycTaHOBKOM KPbILLIKM
M3MenbYMTE TBEPAbIE UHIPEANEHTI
C NMOMOLLbIO NepeMeLLnBatoLLEero
ycTpolicTsa.

Vcnonbayite kHomky ‘P’, 4Tobbl
ynpasnsite 6rokom
3NeKTpoABUraTens B pexume
nycKa-oCTaHOBKW Ans NONy4eHnst
)enaTenbHOW KOHCUCTEHLUK
HanuTka. byabTe OCTOPOXHbI, T.K.
npv 9TOM aBTOMaTU4ECKN
BKIMHOYAETCS BbICOKUIA CKOPOCTHOMN
pexum. BoamoxHo
pacnneckvBaHne HanuTka BBepX no
CTEHKaM Yallun U Ha KPbILLKY.
Mocne nepemelLMBaHNS HEKOTOPbIE
HanuTK1n MOryT UMeTb He
NOSTHOCTBIO OAHOPOAHYHO
KOHCUCTEHLMI0. OTO NPOUCXOANT
13-3a TOro, YTO UHrpeaneHThI, 13



KOTOPbIX FOTOBUTCS HAMUTOK,
cofepaT 3epHbILLKM UMK UMEDT
BOJIOKHUCTYIO CTPYKTYPY.
HekoTopble HaNnUTKN MOTryT CO
BpEMEHEM oTcTamBaTtbes. [osTomy
nyylle BCEro ynotpebnatb Takve
HanuTK1 cpasy e nocne
cmelwmBaHus, OTcTosiBLUMECS
HanuTk1 nepeg ynotpebneHvem
HeobxoanMo nepemeluaThb.

BaxHas nHdopmaumsna

Hwvkorga He npeBblwante
[0nyCcTUMYI0 OTMeTKy obbema
xupakoct — 1500 mn, ykaszaHHyo
Ha Yalue.

Hukorga He ucnonbayiite bnenaep
Smoothie ana namenbyeHns cyxmx
NpoayKTOB (Hanpumep, cneLmi,
OpEeXoB) U He BKItoyarTe npubop
[0 3arpy3sku UHIPEANEHTOB.

He ncnonbayite 6neHpep
Smoothie B kavecTBe koHTelHEpPa
[ONS XpaHEHUS! UHTPEAMNEHTOB.
OnopoxHsiiiTe ero nocne
NCMNONb30BaHWA.

HekoTopble )uakocTtu
yBenuunBatoTcs B obbeme 1
BCMEHMBAKOTCH, HanNpumMep, MOoKo,
NnosTOMy He MnpeBbILaiiTe
[onycTUMbIA 06bEM U crieguTe 3a
Tem, 4YToObl Kpblllka Gbina Bcerga
NpaBuUnbHO YCTaHOBMEHA.

YT06bl GneHgep Smoothie cnyxumn
BaM [0Nro, HUKoraa He
ncnonb3yiite ero 6onee 60 cekyHA
B HEMPEPbLIBHOM pexuMe.

Hukoraa He nepemelunsarite
NpoAyKTbl, KOTOPbIE Npu
3amMopaxvBaHuv NpeBpaTUInCh B
TBEPAYIO Maccy, pasmernbunte nx
nepes Tem, kak MOMeCTUTb B YalLlly.

Yxoa v ynctka

® [lepen 4yncTkon obszaTensHO
BbIKIIOYMTE NPUBOP, OTKIYUTE ero
OT ceTu 1 pasbepure.

He ponyckariTe nonagaHus Boapl
Ha 6ok anekTpoABuraTens, WHyp

WUnn BUNKY.
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® [epen Tem, Kak BbIKPYTUTb
HOXeBOW BNoK, ONOPOXHUTE Yallly.
Bcerpa moliTe 6neHaep cpasy xe
nocne ucnons3oBaHus. He
Aonyckante 3aTeepaeBaHns
OCTaTKOB NPOAYKTOB Ha
NOBEPXHOCTM Yaluu, T.K. 3TO
3HaYUTENbHO YCMNOXHUT
[anbHEeNLWnn NPoLLecC YUCTKM.

He moiiTe HuKkakue YacTn
anekTponpubopa B NOCYJO0MOEYHOMN
MalLUWHKe.

PerynapHo pa3bupaiite kpaH u
TLWaTeNbHO oYuLanTe ero getanu.

Brok 6neHgepa

Mepen Tem, kak pasbupaTtb
6nenaep, 3anonHuTe yaly Tennoi
BOJOV A0 MOJNIOBUHBI. YCTaHOBUTE
Ha MECTO KPbILLKY 1
nepemeLLmMBatoLLee yCTPOMCTBO U
3aTeM nomecTuTe Yaluy Ha 6nok
nuTaHus. BkntounTe pexum
MeganeHHo ‘I’ 1 Bo Bpems paboTbl
npubopa, oTKpowTe KpaH, YTobbI
BOAa crnvBanachk B Kakon-nnbo
cocyfl C Lenblo OYUCTKY KnanaHa.
3Ty npoueaypy MOXHO NOBTOPSATb
[0 Tex nop, noka Boga He cTaHeT
uncToil. B cnyyae Heob6xoaumocTu
nanbHenLwen o4YMCcTKM cHavYana
pasbepuTe npnbop.

Bnok anekTpoaBuratens
MpoTpuTe BnaXHOW BETOLLbIO,
3aTem npocylmTe.

3aaBUHbTE NULLHIOW YacTb LWHypa
B OTAEeNeHne Ha 3aaHel naHenu
npubopa

HoxeBoin 6nok

CHumMUTE 1 BbIMOIITE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO

He npukacantecb Kk OCTpbIM HOXamM,
BbIMOWTE WX LLETKON B ropsiven
MbINbHOWM BoAe, a 3aTem
TLaTeNbHO NPOMOWTE NOA KPaHOM.
He norpyxaite HoxeBoW 6rnok B
Boay.

MonoxuTe ero cyLuMTbCS OCTPUEM
BHW3 B HEOCTYNHOE Ans AeTen
MECTO.
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Yawa, KpbllKa, KONNa4ok n

nepemMelunBaloliee yCTPONCTBO
BbIMoiiTe Bpy4Hyt0, ONOMOCHUTE B
4yncTo Bode, a 3aTeM npocyLumTe.

Yucrka kpaHa

CHuMUTE y3en KpaHa C Yaluu,
3amMo4mUTe KpaH B ropsivert MblfibHOM
Boge. [py 9ToM KknanaH JosmkeH
ObITb OTKPBIT @.

TwaTenbHO NPOMOWATE, ONOMOCHUTE
B YMCTOW BOAE U NpocyLumTe.
[MpomonTe 1 BbiCyLLUUTE Yally,
3aTeM yCTaHOBUTE KpaH Ha MecTo,
npeaBapuTenbHO NPOBEPUB,
NpaBuUnbHO N YCTAHOBMEHbI
npoknaaku Ha vale @.

Pazbopka kpaHa

1 OTKpYyTWUTE PYYKYy KpaHa OT ero
kopnyca @. He cHumaiite
Npo3payHyo NNacTUKOBYIO
KPbILWKY € y3na KpaHa.

2 TMpomoinTe geTanu, OnonocH1Te 1
TLLaTeNbHO NpocyLnTe.

3 CobepuTe y3en kpaHa, BbINOSHMB
yKasaHHble onepauum B obpaTHoW
nocnefoBaTenbHOCTU.

O6cnyxuBaHue un
3aboTa o0 nokynatensix

® [pu NoBpexaeHun LHypa B Lensax
6e30MacHOCTUN OH AOMKeEH ObITb
3aMeHeH B npeacTaBUTeNbLCTBE
KOMMaHuu unu B
crneynanm3ampoBaHHON MacTepCcKon
no pemoHTy arperatosB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXHa NomMoLLb B:

® 0/1b30BaHMKN NPMGOPOM UMK

® TeX0OCNYXUBAHUN NN PEMOHTE
OGpaTtutech B marasviH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu npubop.

® CnpoekTupoBaHo 1 paspabotaHo
komMnaHuen Kenwood,
CoennHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA UHOOPMALIUA MO
MPABUINbHOW YTUNU3ALUN
U3OENUA COrNnACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteveHun cpoka cryxobl
n3genve Henb3s BblbpackiBaTb Kak
GbITOBbIE (FOPOACKME) OTXOAbI.
Wspenve cneayet nepedatb B
cneumanbHbli KOMMYHanbHbIV
NYHKT pasgenbHoro cbopa oTxo40B
MECTHOE y4pexaeHne unm B
npeanpusiTue, okasbiBarwllee
nopo6Hele ycnyru. OtaensHas
yTUnm3aums 6blToBbIX NPUGOPOB
No3BoONsieT NpefoTBpaTUTbL
BO3MOXHbIE€ HeraTuBHbIE
nocneacTBUst ANt OKPYXatoLLient
cpefabl 1 300poBbs, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHaanexatas
yTUnu3auus, n nossonsiet
BOCCTaHOBWTb MaTtepuarnsl,
BXOAsLLIME B COCTaBe U3aenui,
obecneyrBas 3Ha4YUTENbHYIO
3KOHOMMUIO 3HEPTUM 1 pecypcoB. B
Ka4yecTBe HanoMUHaHus O
HeobxoaMMOCTU OTAENBHOM
yTUnu3sauum 6eIToBbIX MPUOOPOB Ha
n3fenve HaHeceH 3Hak B BUAe
nepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka
Ha Konecax.
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PeuenTbl

KnyGHWYHO-NMMOHHBbIV
cropnpus

2 x 150 r cTakaHa knyGHUYHOro
rorypTta

500 mn numoHapa

400 r 3aMOpPOXEHHOMN KNYBHUKN
Mony4yaeTtcsa 4 Gonblumx cTakaHa
HanuTka

HaneriTte iorypT n numoHag B
yawly. [lo6aBbTe 3aMOPOXEHHYHO
KNyGHUKY. Bkntounte pexum
MeganerHo ‘1’ Ha 10 cekyHn, 3aTeM
Ha 10 cekyHA nepekntoynTe npubop

Ha pexwum Beictpo ‘|17, MNMogasariTe
HanuToK cpasy e nocne
NpPUroToBIEHUS.

'ycton 6aHaHOBbIN
MOJTOYHbIN KOKTEWIb

3 cpegHux 6aHaHa (nopexbTe
Ky6uKkamm)

500 M MofioKa NOHWXEHHOW
XUPHOCTU

6 ManeHbKUX MepHbIX NOXeK
BaHUMbHOrO MOPOXEHOro
(npubnuantensHo 300 r)
MonyyaeTcs 4 GonbluKx cTakaHa
HanuTka

MomecTnTe GaHaHbl U MOSOKO B
Yawy. [lo6aBbTe MOpPOXEHOE.
Bkntounte pexxum MegneHHo ‘|’ Ha
10 cekyHa, 3aTeM Ha 10 cekyHA
nepeknoynTe Npubop Ha pexunm
BeicTpo ‘ II’. MNopaBaiTe HanUTOK
cpasy ke nocne npuroToBNeHUsI.
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OcBexatowmm HannTok
C aHaHacoMm U
KOKOCOBbIM OpPEeXOM

1 6aHka KOHCEPBUPOBaHHbIX
aHaHacos (425 )

250 mn aHaHacoBOro coka

8 x 15 MmN Noxek KOKOCOBOrO
Moroka

6 ManeHbKUX MEPHbIX MOXeK
BaHWUNbHOrO MOPOXEHOro
(npubnuamtensHo 300 r)
Monyyaetcs 4 GonbLuMx CTakaHa
HanuTka

Mepenevite cogepxumoe GaHku
KOHCEePBMPOBaHHbLIX aHaHacoB B
COKy B Yally, BrierTe aHaHacoBblIi
COK 1 KOKOCOBO€E Moroko. [lo6aBbTe
MopoxeHoe. BkntounTte pexunm
MepaneHHo ‘1’ Ha 10 cekyHA, 3aTem
Ha 30 cekyHA nepeknoyuTe npudop

Ha pexwum BeicTpo ‘II’. MNMopasanTe
HanuToK cpasy e nocne
NpPUroTOBIIEHUS.

MannHoBbIV Kpem

3 x 150 r ctakaHa ManuHOBOro
norypTa

250 mMn anenbCMHOBOrO Coka

150 r 3aMOpPOXEHHOW ManuHbI

150 r (NpMbnnanTensHo 2 MepHble
TIOXKW) 3aMOPOXKEHHOro AecepTa n3
orypra, BaHUIbHasi 3CCEHLMS
MonyyaeTcsa 4 Gonblumx cTakaHa
HanuTka

HanernTe cBexuit orypt n
anenbCMHOBBIN COK B YaLlly.
[o6aBbTe 3aMOPOXKEHHYO ManuHy
N 3aMOPOXKEHHbIN KOrypT.
Bkntounte pexxum MegneHHo ‘|’ Ha
10 cekyHA, 3atem Ha 30 cekyHA
nepeknounte Npubop Ha pexmm
BeicTpo ‘11, MNopaBaviTe HaNMTOK
cpasy e rnocre npuroToBreHns.



LLlokonagHbI KOKTENNb
C MATON

400 M MOSIoKa MOHUXEHHOMN
XUPHOCTM

Heckonbko kanenb acceHuum
nepeyHomn MaTbl MO BKyCy

4 ManeHbKMe MepHble NMOXKN
LLIOKONafAHOro MOPOXEHOro
(npubnuantensHo 200 r)
MonyyaeTcsa 2 Gonblunx cTakaHa
HanuTka

Hanevite monoko B yally n
nobasbTe acceHumto. [lobaBbTe
MopoxeHoe. Bkntounte pexum
MepaneHnHo ‘|’ Ha 10 cekyHA, 3aTem
Ha 10 cekyHp, nepeknoymTe npudop

Ha pexwum BbicTpo ‘|1’ Mopasarite
HanuToK cpasy e rnocne
NPUroTOBIEHUSI.

XonoaHble ppyKTbl CO
nbaom

3 OYMLLEHHBIX OT KOXYpbl Nnoaa
KMBW, paspe3aHHblX Ha 4 yacTtu
300 r cBexeit knyBOHMKK

350 mMn anenbCUMHOBOrO coka

8 KybumKoB nbaa

MonyyaeTcs 4 GonbluKx cTakaHa
HanuTka

MomecTute hpykTbI N
anenbCUMHOBbLIN COK B Yallly.
[ob6aBbTe KybukM nbaa. Brnounte
pexum MeaneHHo ‘|’ Ha 20
cekyHA, 3atem Ha 20 cekyHA
nepekniounTe Npubop Ha pexmm
BeicTpo ‘11, MNogaBaiiTe HanuTok
cpasy e nocne npuroToBneHusI.

NMBUpHBIA Mycc

300 mn monoka

6-8 ctebenbkoB MMOBMPS UK no
BKyCYy

30 mn coka 13 ctebenbkoB MMBUps
4 ManeHbKye MepHble NOXKN
BaHWIIbHOrO MOPOXKEHOTO
(npnbnuamtensHo 200 r)
Monyyaetca 2-3 cTakaHa HanuTka

Hanelite monoko B yaLuy,
nobaBbTe cTebenbkv UMBUpS 1
COK. Bkntouute pexum

MepaneHHo ‘|1’ Ha 15 cekyHA, 3aTem
Ha 30 cekyHp nepekntoyuTe npudop

Ha pexum Beictpo ‘I1'. MNogasante
HanuToK cpasy xe nocne
NPUroTOBIEHWS.

Mycc ¢ aHaHacamu u
abpukocamu

200 mn aHaHacoBOro coka

200 mn rpeyeckoro norypta

200 r cBeXuMxX aHaHacoB,
nopesaaHHbIX Ha KyCOYKM

3 cBexux abpukoca (yoanutb
KOCTOYKM M HagpesaTb MsIKOTb)

10 ky6ukoB nbaa

Monyyaetcs 3-4 GonbLUMX CTakaHa
HanuTka

HaneriTe B yally aHaHacoBbIVi COK
n orypT, gobaBbTe aHaHacbl 1
abpukochkl. [lobaBbTe KyOukM nbaa.
Bkntounte pexxum MeaneHHo ‘|’ Ha
20 cekyHg, 3aTem Ha 30 cekyHA
nepeknioymTe NpUbop Ha pexnm
BeicTpo ‘11, [opasaviTe HaNUTOK
cpasy e rnocre npuroToBeHns.
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3aBTpak B cTakaHe

150 mMn cHATOro mMomnoka

100 mn riorypTa XMPHOCTbLIO
MOHWKEHHON XMPHOCTH

1 6aHaH, nope3aHHbI NoMTUKaMn
1 s6noko, ¢ BbIHYTOW cepaLeBUHOM
1 Nope3aHHoe Ha KyCOYKU

10 mn 3apogbliileri NweHnLb

15 mn xungkoro meaa

4 xybuka nbaa

Mony4yaeTtcsa 2 6onblumx cTakaHa
HanuTka

Hanelite B 4aluy MOMOKO 1 OrypT,
no6aBbTe 6aHaH, A6noKo,
3apofblly NLEeHULbl U Mef,.
[obaBbTe KybukM nbpa. Brnounte
pexum MeanexHo ‘I’ Ha 30
cekyHp, 3aTem Ha 20 cekyHA
nepekniounTe Nnpubop Ha pexmm
BeicTpo ‘11, MNogasaiiTe HanuTok
cpasy e nocne npuroToBneHus.

KoenHbin mycc

200 mn kode acnpecco

150 mn monoka

15 mn nukepa Baileys (no
XKenaHuio)

caxap o BKycy

4 ManeHbKMe MepHble NMOXKN
BaHWIbHOrO MOPOXEHOro
(npubnuantensHo 200 r)
MonyyaeTcs 2 Gonblumx cTakaHa
HanuTka

Hanelite B 4awuy kode, MOMoKo,
nukep n nobasbTe caxap (ecnu oH
ncnonb3yetcs). JobaBbTe
MopoxeHoe. BkrounTe pexum
MepaneHrHo ‘I’ Ha 10 cekyHA, 3aTem
Ha 10 cekyHp, nepeknoymTe npudop

Ha pexwum Bbictpo ‘|1, Mopasarite
HanuToK cpasy e rnocne
NPUroTOBMEHUSI.

BaHnaHoBbIN MycC

2 BaHaHa, nope3aHHbIX Ha KyCOYKu
200 mn monoka

4 ManeHbKve MepHble NOXKN
MOPOXEHOro C UPUCOM
(npubnuautensHo 200 r)
MonyyaeTcs 2 GonbLuMx cTakaHa
HanuTka

MomecTtute B Yally 6aHaHbl 1
Monoko. [lobaBbTe MOPOXEHOE.
Bkntounte pexxum MegneHHo ‘|’ Ha
10 cekyHA, 3atem Ha 20 cekyHA
nepekniounTe Nnpubop Ha pexmm
BeicTpo ‘11", [opaBaviTe HaNUTOK
cpasy e rnocre npuroToBreHus.

PpyKTOBLIA CMILL

2 HekTapuHa (yaanuTb KOCTOYKU 1
HagpesaTb MSIKOTb)

100 r cBexer ManuHbl

100 r cBexeln KnyGHUKN

100 mn numMoHaga

100 mn 96n0YHOro coka

6 Ky6uKoB nbaa

Monyyaetca 3 Gonblumx cTakaHa
HanuTka

[MomecTute B Yally Bce PPyKTbl U
cok. [lobaBbTe KyOUkM nbaa.
Bkntounte pexxum MeaneHHo ‘|’ Ha
10 cekyHA, 3aTeM Ha 20 cekyH
nepeknioymTe NPpUGop Ha pexmm
BeicTpo ‘11, [opgasaviTe HaNUTOK
cpa3y e Mocne nNpUroToBNEHNS.
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ManuHoBbIn
OCBEXaloLLNI HaNUTOK

800 mMn KNIOKBEHHOTO COKa

250 r 3aMOpPOXXEHHON ManuHbl

3 ManeHbkne MepHbIe NOXKN
ManuHoBoro LuepbeTa
(npubnuautensHo 225 r)
MonyyaeTtca 5 6onblumx cTakaHOB
HanuTka

Hanevite B Yally KMIOKBEHHbIN COK,
3aTem fo06aBbTe 3aMOPOXEHHYHO
ManuHy u wepbet. Brnounte
pexum MeanexHo ‘I’ Ha 15
cekyHA, 3ateM Ha 15 cekyHA
nepeknoynTe Npubop Ha pexunm
Beictpo ‘ II’. MNopaBaiTe HanUTOK
cpasy ke nocne npuroToBNeHusI.

Tponuyeckuii
UMOUPHBIA HaNUTOK

400 mn nmbupHoro nuea

300 r cmecu 13 3aMOpPOXEHHOTO
aHaHaca, AblHU 1 MaHro
Mony4yaeTcsa 2 Gonblumx cTakaHa
HanuTka

Haneiite B Yaly nmbupHoe nuneo,
3aTem fobaBbTe 3aMOPOXEHHbIE
dpyKThIl. BrtounTe pexvim
MeganerHo ‘I’ Ha 15 cekyHf, 3aTem
Ha 30 cekyHA nepekntoyuTe npubop

Ha pexwum Bbictpo ‘|1, MNogasanTe
HanuToK cpasy e nocne
NpPUroToBIEHUS.

JlakomcTBO «JlecHble
dPPYKTbI»

700 mn numoHaaa

2 TOnYeHble NOMOBUHKN MEPEeHTU
450 r 3aMOPOXKEHHbIX NECHbIX
hpyKTOB

Monyyaetcs 5 GonbLuMx CTakaHOB
HanuTka

HanernTe B yawy numoHag, a 3atem
pobaBbTe MepeHry n
3aMOpOXeHHble pyKTbl. BkrtounTe
pexum MeaneHHo ‘1’ Ha 15
cekyHz, 3atem Ha 30 cekyHA
nepekntoymTe Npubop Ha pexmnm
BeicTpo ‘11, [opaBaviTe HaNUTOK
cpasy e rnocre npuroToBreHns.

BocTto4yHas pockoLlb

1 6aHka nuun (kmTarickas cnuea),
200 r nocne cnuBaHuUs coka (CoK He
HY>KeH)

500 mn anenbCMHOBOro coka

100 r cnuBok

10 ky6uKoB nbaa

Monyyaetcs 3-4 GonbLUMX CTakaHa
HanuTka

MomecTuTe B Yally OTAENeHHbIE OT
coka (PpyKTbl, anenbCUHOBBIA COK 1
CrnvBKK, @ 3aTem AobaBbTe KyOuku
nbaa. BknounTte pexum

MepaneHHo ‘1’ Ha 15 cekyHA, 3aTeM
Ha 15 cekyHA nepekntounTe npubop

Ha pexum beictpo ‘I1’. MNogasanTe
HanuToK cpasy e nocrne
NpUroTOBIIEHUS.
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XonoaHbI orypeyHbIn
HanUTOK

450 mn a6noYHOro coka
MONoBMHKa Orypua, nopesaHHas
Kyco4kamu

2 nnopa KvBu, nopesaHHble
Kyco4kamu

4 nucTuka MaTbl

10 ky6bukoB nbaa

MonyyaeTcs 4 Gonblumx cTakaHa
HanuTka

Haneiite B Yaly s6n0YHbIA COK,
nob6aBbTe orypeL, KMBU U MUCTUKN
MATHI, @ 3aTem gobaBbTe KyOuku
nbAa. BkntounTe pexum

MeganenHo ‘1’ Ha 15 cekyHf, 3aTem
Ha 15 cekyHA nepekntoynTe npubop

Ha pexwum beictpo ‘11’. MNMoaasarite
HanuTokK cpasy e nocne
NPUroToBMEHUs!.

ArogHbI HANUTOK

600 mMn KMIOKBEHHOTO COKa

200 r cryweHHoro monoka

500 r 3amMOpOXeHHOI cMecu 13
pasHbIX sroq

MonyyaeTcs 4 GonbluKx cTakaHa
HanuTka

HaneliTe B 4aluy KMOKBEHHbIN COK
W CryLLLEHHOE MOJOKO, 3aTem
no6aBbTe 3aMOPOXKEHHbIE Arofbl.
Bkntounte pexum MegnenHo ‘|’ Ha
15 cekyHf, 3aTeM Ha 15 cekyHp
nepekniounTe Nnpubop Ha pexmm
BeicTpo ‘ I1’. MNogaBaiiTe HanuTok
cpasy e nocne npuroToBneHus.
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Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

Svuj mixér Smoothie Blender
muzete pouzivat k pfipravé
lahodnych a vyzivnych studenych
napojli. Snadno se pouziva a
jemné namixované napoje lze
rozlévat pfimo do $alkt nebo
sklenic. Soucasti dodavky je
michaci zafizeni, které je vhodnou
pomuckou pfi mixovani.

Na zadni strané navodu k pouziti je
vybér receptl; na mixovaci nadobé
jsou umistény praktické znacky,
které vam umozni mixovani slozek
dle vaseho vybéru. Lze pouzivat
kombinaci ovoce (jak Cerstvého, tak
mrazeného) a jogurtu, zmrzliny,
kostkového ledu, dZzusu a mléka.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pFirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

bezpecnost

® \/ypnuti a vypojeni ze zasuvky:

o pred nasazovanim nebo
snimanim soucéastek

O po pouziti
o pred ¢isténim.

® Nikdy nenechte hnaci jednotku,
napajeci kabel nebo zastréku
navlhnout.

® Pokud je mixovaci nadoba
nasazena na hnaci jednotce,
nestrkejte do ni ruce a nadobi, s
vyjimkou michadla.

® Nikdy nepouzivejte poskozeny
pristroj. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz oddil ,servis®.

® Nikdy nepouzivejte nepovolené
pfidavné zafizeni.

® Nikdy neponechaveijte pfistroj bez
dozoru.

® Pred sejmutim mixéru z hnaci
jednotky pockejte, dokud se noze
zcela nezastavi.

® Mixér uvadéjte do chodu vyhradné
s nasazenym vikem a michadlem.

® Pokud neni na mixovaci nadobé
nasazeno viko, nikdy nepouzivejte
michadlo.

® Tento pfistroj Ize rovnéz pouzivat k
pfipravé polévek. Pfed mixovanim
je tfeba tekutiny nechat zchladnout
na pokojovou teplotu.

® S nozovou soustavou manipulujte
vzdy opatrné a pfi Cisténi se
nedotykejte ¢epeli noza.

® S jemnym mixérem pouzivejte
pouze dodanou nozovou soustavu.

® Mixér pouzivejte vzdy na
bezpecném, suchém a rovném
misté.

® Nikdy neumistujte tento pfistroj na
nebo do blizkosti horkého
plynového nebo elektrického
horéku a zabrarite kontaktu
pristroje s jakymkoli horkym
spotfebi¢em.
Rada SB270
Dulezité — Obruba na spodni
strané nadoby je namontovana
béhem vyroby a nesmi byt
odstranéna.

® Pfi nespravném pouzivani mixéru
muze dojit ke zranéni.

® Toto prisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zku$enosti. Pokud jej chté&ji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani pfislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem
nehraly.

® Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
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pred pripojenim do elektrické
zasuvky

® Zkontrolujte, zda vase napajeci
elektricka sit ma stejné hodnoty,
jako jsou uvedeny na spodku
pristroje.

® Tento spotrebi¢ splfiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materialech ur€enych pro kontakt s
potravinami.
pred prvnim pouzitim

® Umyijte soucasti: viz oddil ,,udrzba
a Cisténi*.

jednotlivé soucasti

michadlo
vicko
viko
nadoba
drzadlo
kohout — paka kohoutu (@

— t&lo kohoutu ®
tésnici krouzek

nozova soustava

napéjeci jednotka

pfihradka na uloZeni napajeciho
kabelu

CICICICANGCICICICICIC)

pouzivani mixéru
Smoothie Blender

1 Nasadte té&snici krouzek na
nozovou sestavu.

2 Rada SB260
Nasroubujte noZzovou soustavu na
nadobu.
Rada SB270
PFi nasazovani nozové soustavy na
nadobu zarovnejte symbol & na
nozové soustavé se symbolem &
na nadobé. Potom otocenim na
symbol f@ zajistéte.

i—m
v

v

-

3 Nasroubujte kohout na nadobu.
Zkontrolujte, zda se vypoustéci
paka kohoutu nachazi v uzavrené
poloze @.

4 Nasadte nadobu s kohoutem na
pohonnou jednotku.

5 Nalijte tekuté slozky do mixovaci
nadoby.

® Sem patfi ovoce (nikoli mrazené),
Cerstvy jogurt, mléko a ovocné
Stavy. Ty Ize plnit do mixovaci
nadoby az po hladinu oznacenou
LIQUIDS (tekutiny) bud na 2 nebo
na 4 porce.

6 Pridejte do mixovaci nadoby led
nebo mrazené slozky.

® Sem patfi mrazené ovoce, mrazeny
jogurt, zmrzlina nebo led. Ty Ize
pridavat az po hladinu oznac¢enou
FROZEN INGREDIENTS (mrazené
slozky) na odpovidajici pocet porci.

7 Rada SB260
NasSroubujte viko na mixovaci
nadobu.

Rada SB270
Nasadte viko na mixovaci nadobu.

8 Nasadte vi¢ko na viko nebo do
otvoru vloZte michadlo.

® Michadlo se muze pouzit v pfipade,
Ze se mixuji husté smési, nebo
pokud se pouzije velké mnozstvi
mrazenych potravin s tekutinami.

9 Pripojte do elektrické zasuvky.
(Rada SB270 — rozsviti se
podstavec).

10 Stisknutim a podrzenim tlacitka
nizkych otacek nizkych otacek ‘I’
po dobu 30 sekund zacnéte
mixovat; potom stisknéte tlacitko
vysokych otacek vysokych
otacek ‘11I’. Rozmichejte suroviny
na jemno.

® Otacejte michadlo proti sméru
hodin.

11 Umistéte pod kohout sklenici,
stisknéte tla¢itko nizkych otacek
nizkych otacek ‘|1’ a zatlacte
vypoustéci packu smérem dopredu.

® Ridsi napoje Ize nalévat i bez
zapnuté hnaci jednotky.
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® P¥j rozlévani hustych koktejlovych
napoji pouzijte jako pomucku
michadlo.

® Chcete-li usnadnit naliti posledni
davky koktejlového napoje, pfidejte
nékolik polévkovych IZic tekutiny.
Tim se zvysi pritok.

® Kdyz je sklenice pIna, vypnéte a
pustte packu kohoutu. Po
dokonceni pouzivani odpojte
pfistroj z elektrické zasuvky.
NEBO
Mixér vypnéte ‘O’, sejméte nadobu
a servirujte napoj. Po dokonceni
pouzivani odpojte pfistroj z
elektrické zasuvky.
tipy

® Chcete-li pfipravit fidsi koktejlovy
napoj, pfridejte vice tekutiny.

® Pokud chcete hust§i ovocny napoj,
pfidejte vice zmrzlych pfisad, ale
neprekracujte mez oznacenou pro
zmrzlé prisady na nadobé.

® Pred nasazenim vika zatlacte tuhé
slozky pomoci michadla.

® Zapinanim a vypinanim pohonné
jednotky pomoci tlagitka ‘P’ upravte
hustotu napoje. Postupujte opatrné,
protoze timto tladitkem se
automaticky vybira vyssi rychlost a
mUzZe zpUsobit vystfiknuti obsahu
na boc¢ni strany nadoby a na viko.

® Po namixovani nemusi byt nékteré
napoje zcela jemné. Je to
zplUsobeno seminky nebo vldknitou
strukturou slozek.

® Neékteré napoje se pfi stani usazuji,
je tudiz nejlepsi je vypit ihned po
pfipravé. Usazené napoje by se
pfed pitim mély promichat.
dilezité

® Nikdy nemixujte vétsi nez
maximalni mnozstvi 1500 ml
uvedené na nadobé.

® Je zakazano v mixéru michat
suroviny za sucha (tzn. kofeni nebo
ofechy) nebo pouzivat jemny mixér
bez obsahu.

® Nepouzivejte mixér jako nadobu na
skladovani. Pfed i po pouziti jej
ponechavejte prazdny.

® Neékteré tekutiny pfi mixovani
zvétSuji svlj objem a vytvareji
pénu, napfiklad mléko, nikdy je
tedy neprepliujte a zkontrolujte,
zda je viko nasazeno spravné.

® Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost
mixéru, nikdy jej nenechavejte bez
preruseni bézet déle nez 60 vtefin.

® Nikdy nemixujte potraviny, které pfi
zmrazeni ztuhly do kompaktniho
kusu. Pred pfidanim do mixovaci
nadoby je vzdy rozmélnéte.

udrzba a Cisténi

® Pred Cisténim vzdy pfistroj vypnéte,
odpojte od napajeci sité a
rozeberte.

® Nikdy nenechte hnaci jednotku,
napajeci kabel nebo zastréku
navihnout.

® Pied vysSroubovanim mixovaci
nadoby z nozové jednotky nadobu
vzdy vyprazdnéte.

® Okamzité po pouziti ji umyjte.
Nenechte potraviny pfischnout v
mixovaci nadobég, protoze to
znacéné komplikuje Cisténi.

® Nemyjte zadnou soucast v mycce
na nadobi.

® Pravidelné rozebirejte kohout a
dikladné vycistéte jeho soucasti.
jednotka mixéru Smoothie
Blender
Pred rozebranim mixéru Smoothie
Blender napliite nadobu do
poloviny teplou vodou. Nasadte
viko a michadlo a nasadte nadobu
do pohonné jednotky. Spustte
mixér v rezimu nizkych otacek
nizkych otacek ‘1’ a b&hem
mixovani oteviete kohout a nechte
vodu vytéct do dal$i nadoby, aby se
vycistil ventil. Tento postup
opakujte, dokud z kohoutu netece
Cista voda. Je-li tfeba provést

rozeberte.
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hnaci jednotka

® Offete vlhkou latkou, nechte
oschnout.

® Zasunte napajeci kabel do zadni
¢asti hnaci jednotky.

nozova jednotka

® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pFistroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

1 Sejméte a umyjte tésnici krouzek.

2 Nedotykejte se ostrych nozl -
ocCistéte je kartaCkem v horké
mydlové vodé, potom dikladné
proplachnéte pod tekouci vodou.
Neponofujte noZovou sestavu do
vody.

3 Ponechte ji oschnout v obracené
poloze, mimo dosah déti.

® \yrobeno v Ciné.

nadoba, viko, vicko a michadlo
Omyjte ruéné, oplachnéte v cisté
vodé a potom osuste.

cisténi kohoutu

Sejméte sestavu kohoutu z
mixovaci nadoby a potom ponorte s
otevienym ventilem do horké
mydlové vody @. Dukladné omyijte,
oplachnéte a osuste. Omyjte a
osuste mixovaci nadobu a znovu
namontujte kohout tak, aby bylo
tésnéni na mixovaci nadobé
spravné nasazeno @.

rozebrani kohoutu

1 OdsSroubujte packu kohoutu z téla
kohoutu @. Nedemontujte
prusvitny plastovy kryt ze
sestavy.

2 Soucasti omyijte, oplachnéte a
osuste.

3 Obracenim vySe uvedeného
postupu kohout znovu sestavte.

servis a udrzba

® Je-li napdjeci kabel poskozen, musi
jej z bezpec€nostnich divodu
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo
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INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonc&eni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tfeba
zabezpecit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotiebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoznuje
recyklaci jednotlivych material(, a tim

i vyznamnou Usporu energii a surovin.

Pro Uc¢ely zddraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotfebitii je na vyrobku
zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.

recepty

citronové prekvapeni s
jahodami

2 1509 jahodové jogurty
jahodového jogurtu,

500 ml limonady,

400 g mrazenych jahod.

Staci na pfipravu 4 velkych sklenic.

Nalijte jogurt a limonadu do
mixovaci nadoby. Pfidejte mrazené
jahody. Nechte mixér bézet po
dobu 10 sekund v rezimu nizkych
otacek ‘I’ a potom 10 sekund v
rezimu vysokych otacek ‘11°. lhned
podavejte.

husty bananovy mléény
napoj

3 banany stredni velikosti
(nakrajené na kousky),

500 ml polotué¢ného mléka,

6 malych porci vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 300 g).

Staci na pfipravu 4 velkych sklenic.
Do mixovaci nadoby nalijte miéko a
pfidejte banany. Pridejte zmrzlinu.
Nechte mixér bézet po dobu 10
sekund v rezimu nizkych otacek ‘I’
a potom 10 sekund v rezimu
vysokych otacek ‘11", lhned
podavejte.

osveézujici ananasovy a
kokosovy napoj

1 plechovka (425 g) krajeného
ananasu ve vlastni stave,

250 ml ananasového dzusu,

8 15ml Izicek kokosového mléka.

6 malych porci vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 300 g).

Staci na pfipravu 4 velkych sklenic.
Nalijte obsah plechovky ananasu ve
viastni Stavé do mixovaci nadoby spolu
s dal§im ananasovym dZusem a
kokosovym miékem. Pridejte zmrzlinu.
Nechte mixér bézet po dobu 10 sekund
v rezimu nizkych otacek ‘1’ a potom
30 sekund v rezimu vysokych

otacek ‘11’. Ihned podaveite.
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malinovy krém

3 150g malinové jogurty,

250 ml pomeran€ového dzusu,

150 g mrazenych malin,

150 g (pfiblizné 2 porce)
mrazeného jogurtového dezertu s
vanilkovou pfichuti.

Staci na pfipravu 4 velkych sklenic.
Nalijte Cerstvy jogurt a
pomerancovy dZzus do mixovaci
nadoby. Pfidejte mrazené maliny a
mrazeny jogurt. Nechte mixér bézet
po dobu 10 sekund v rezimu
nizkych otacek ‘I’ a potom 30
sekund v rezimu vysokych

otacek ‘11'. Ihned podavejte.

michany Cokoladovy a
matovy napoj
400 ml polotuéného mléka,
nékolik kapek esence z maty
peprné na ochuceni,
4 malé porce okoladové zmrzliny
(pfiblizna vaha 200 g).
Staci na pfipravu 2 velkych sklenic.
Nalijte mléko a esenci do mixovaci
nadoby. Pridejte zmrzlinu. Nechte
mixér bézZet po dobu 10 sekund v
rezimu nizkych otacek ‘I’ a potom
10 sekund v rezimu vysokych
otaéek ‘11’. Ihned podavejte.

ledové chladny ovocny
napoj
3 kusy oloupaného kiwi rozctvrtte,
300 g Cerstvych jahod,
350 ml pomerancového dzusu,

8 kostek ledu.
Staci na pfipravu 4 velkych sklenic.

Nalijte pomeran€ovy dzus do
mixovaci nadoby a pfidejte ovoce.
Pridejte kostky ledu. Nechte mixér
bézet po dobu 20 sekund v rezimu
nizkych otacek ‘1’ a potom 20
sekund v rezimu vysokych

otacek ‘11’. Ihned podéavejte.

zazvorovy koktejl

300 ml mléka,

6 — 8 kusu lodyhy zazvoru, nebo
dle vlastni chuti,

30 ml dZzusu z lodyh zazvoru,

4 malé porce vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 200 g).

Staci na 2 az 3 sklenice.

Nalijte mléko a dZzus do mixovaci
nadoby, pfidejte lodyhy zazvoru.
Pridejte zmrzlinu. Nechte mixér
bézet po dobu 15 sekund v rezimu
nizkych otacek ‘1’ a potom 30
sekund v rezimu vysokych
otacek ‘11'. Ihned podaveite.

ananasovy a meruf-
kovy koktejl

200 ml ananasového dzusu,
200 ml feckého jogurtu,

200 g Cerstvého ananasu
nakrajeného na kousky,
Nakrajena duzina ze 3 Cerstvych
vypeckovanych merunék,

10 kostek ledu.

Staci na pfipravu 3 az 4 velkych
sklenic.

Nalijte ananasovy dZus a jogurt do
mixovaci nadoby, pfidejte ananas a
meruriky. Pfidejte kostky ledu. Nechte
mixér béZet po dobu 20 sekund v
rezimu nizkych otacek ‘I’ a potom
30 sekund v rezimu vysokych

otacek ‘11’. lhned podavejte.
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snidané do skla

150 ml odstfedéného mléka,
100 ml nizkotu€ného jogurtu,

1 banan nakrajeny na kousky,

1 jablko s vykrojenym jadfincem
nakrajené na kousky,

10 ml pSeni¢nych klicka,

15 ml tekutého medu,

4 kostky ledu.

Staci na pfipravu 2 velkych sklenic.

Nalijte mléko a jogurt do mixovaci
nadoby, pridejte banan, jablko,
pSeniéné klicky a med. Pridejte
kostky ledu. Nechte mixér bézet po
dobu 20 sekund v rezimu nizkych
otacek ‘I " a potom 30 sekund v
rezimu vysokych otacek ‘I1’. Thned
podaveite.

kavovy koktejl

200 ml kavy Espresso,

150 ml mléka,

15 ml likéru Baileys (mozno
vynechat),

cukr podle chuti,

4 malé porce vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 200 g).

Staci na pfipravu 2 velkych sklenic.
Nalijte kavu, mléko a likér do
mixovaci nadoby, pfidejte cukr
(pokud jej pouzijete). Pridejte
zmrzlinu. Nechte mixér bézet po
dobu 10 sekund v rezimu nizkych
otacek ‘I’ a potom 10 sekund v
rezimu vysokych otacek ‘11’. lhned
podavejte.

bananovo-karamelovy
koktejl

2 nakrajené banany,

200 ml mléka,

4 malé porce karamelové zmrzliny
(pfiblizna vaha 200 g).

Staci na pripravu 2 velkych sklenic.
Do mixovaci nadoby nalijte mléko a
pfidejte banan. Pridejte zmrzlinu.
Nechte mixér bézet po dobu 10
sekund v reZzimu nizkych otacek ‘I’
a potom 20 sekund v rezimu
vysokych otacéek ‘ I1’. lhned
podavejte.

ovocna bomba

Nakrajena duzina ze 2
vypeckovanych nektarinek,

100 g Eerstvych malin,

100 g Cerstvych jahod,

100 ml limonady,

100 ml jable¢ného dZusu,

6 kostek ledu.

Staci na pfipravu 3 velkych sklenic.

Nalijte dZus do mixovaci nadoby a
pridejte vSechno ovoce. Pridejte
kostky ledu. Nechte mixér bézet po
dobu 10 sekund v rezimu nizkych
otacek ‘I’ a potom 20 sekund v
rezimu vysokych otacek ‘11’. lhned
podavejte.

osveézujici malinovy
napoj
800 ml brusinkového dzZusu,
250 g mrazenych malin,
3 malé porce malinového Serbetu
(pfiblizna vaha 225 g).
Staci na pfipravu 5 velkych sklenic.
Nalijte brusinkovy dZzus do mixovaci
nadoby, potom pfidejte mrazené
maliny a Serbet. Nechte mixér
bézet po dobu 15 sekund v rezimu
nizkych otacek ‘1’ a potom 15
sekund v rezimu vysokych
otaek ‘I1’. Ihned podavejte.
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tropicky zazvorovy
napoj
400 ml zazvorové limonady,

300 g smichaného mrazeného
ananasu, melounu a manga.

Staci na pfipravu 2 velkych sklenic.

Nalijte zazvorovou sodovku do
mixovaci nadoby, potom pfidejte
mrazené ovoce. Nechte mixér
bézZet po dobu 15 sekund v rezimu
nizkych otacek ‘1’ a potom 30
sekund v rezimu vysokych

otacek ‘11'. lhned podavejte.

ovocna lesni senzace

700 ml limonady,

2 drcené snéhové pusinky,

450 g mrazenych tmavych lesnich
ploda.

Staci na pfipravu 5 velkych sklenic.

Nalijte zézvorovou limonadu do
mixovaci nadoby, potom pridejte
pusinky a mrazené ovoce. Nechte
mixér béZet po dobu 15 sekund v
rezimu nizkych otacek ‘I’ a potom
30 sekund v rezimu vysokych
otacek ‘11'. Ihned podavejte.

orientalni nadhera

1 plechovka ¢€inskych Svestek,

hmotnost po odkapani 200 g (Stava

neni zapotrebi),

500 ml pomerancového dzusu,
100 g créme fraiche (husty krém
mirné okyseleny podmaslim),

10 kostek ledu.

Staci na pfipravu 3 — 4 velkych
sklenic.

Nalijte pomeran€ovy dzus a créme
fraiche do mixovaci nadoby, potom
pfidejte odkapané ovoce a kostky
ledu. Nechte mixér bézet po dobu

15 sekund v rezimu nizkych otacek

‘|’ a potom 15 sekund v rezimu
vysokych otacek ‘11’. Ihned
podavejte.

okurkovy napoj

450 ml jable¢ného dzusu,

pulka nakrajené okurky,

2 kusy kiwi nakrajené na kousky,

4 listky maty peprné,

10 kostek ledu.

Staci na pfipravu 4 velkych sklenic.

Nalijte jablkovy dZus do mixovaci
nadoby, pridejte okurku, kiwi a
listky maty peprné a pak kostky
ledu. Nechte mixér bézet po dobu
15 sekund v rezimu nizkych
otacek ‘I * a potom 15 sekund v
rezimu vysokych otacek ‘I1". lhned
podaveite.

brusinkova bomba

600 ml brusinkového dZusu,

200 g kondenzovaného miéka,

500 g mrazené smési bobulovitého
ovoce.

Staci na pripravu 4 velkych sklenic.

Nalijte brusinkovy dZus a
kondenzované mléko do mixovaci
nadoby, potom pfidejte mrazené
ovoce. Nechte mixér béZet po dobu
15 sekund v rezimu nizkych

otacek ‘I’ a potom 15 sekund v
rezimu vysokych otacek ‘11’. lhned
podavejte.
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oldalt

A Smoothie Blender turmixgépet
finom és taplalé hideg italok
készitésére hasznalhatja. Kénnyd
kezelni, és a turmixot egyenesen
poharba vagy csészébe ontheti
belsle. Adunk Onnek egy
kavaroeszkozt is, mellyel még
kénnyebb a keverés.

Az utasitasokat kovetéen valogatott
recepteket talal, de a
keverépoharon 1évé egyszeri
jelolések segitségével tetszés
szerinti alapanyagokat mixelhet.
Hasznalhatja gyimdlcsok és
joghurt kombinaciojahoz (akar friss,
akar fagyasztott), fagylalthoz,
jégkockakhoz, gylimélcslevekhez
és tejhez.

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 8rizze meg késdbbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagolbéanyagot és cimkét!

biztonsag

Kapcsolja ki és huzza ki a fali

aljzatbol:

o alkatrészek fel- és leszerelése
elétt

O hasznalat utan

o tisztitas elétt.

A meghaijto egységet, a zsinért és a

villasdugét soha ne érje nedvesség!

Ne tegye kezét és evéeszkdzoket —

a keverdlapat kivetelével — a

kever6poharba, amikor az a

meghajté egységen van!

Soha ne hasznaljon sérilt gépet!

Vizsgaltassa vagy javittassa meg:

lasd a 'szerviz’ fejezetet!

Soha ne hasznaljon nem

jévahagyott tartozékot!

Bekapcsolt allapotban soha ne

hagyja feltigyelet nélkil!

® Amikor a Smoothie Blender
turmixgépet leveszi a meghajté
egységrél, varja meg, amig a kések
teljesen le nem allnak!

® A Smoothie Blender turmixgépet
kizarélag behelyezett keverélapattal
és rahelyezett fedéllel hasznalja!

® A keverélapatot csak akkor
hasznalja, ha a fedelet rahelyezte a
keverépoharra!

® A berendezés levelesek
elkészitésére is alkalmas.
Turmixolas elétt a folyadékoknak
szobahdmérsékletre kel kihdIniuk.

® A késszerelvényt korlltekintéen
kezelje és tisztitas kozben ne
érintse meg a kés élét!

® A Smoothie Blender turmixgépet
kizarélag a vele egyiitt adott késsel
hasznalja!

® A Smoothie Blender turmixgépet
mindig stabil, szaraz és vizszintes
fellileten hasznélja!

® Soha ne helyezze ezt a késziiléket
forré gaz- vagy villamos tlizhelyre
vagy azok kozelébe, illetve olyan
helyre, ahol forr6 készilékkel
érintkezhet!
SB270 sorozat
Fontos — A kever6épohar aljan
levé palast a gyartas soran kertiil
felszerelésre, eltavolitasat nem
szabad megkisérelni.

® A Smoothie Blender turmixgép nem
rendeltetésszer(i hasznalata
sérlléshez vezethet.

® Akésziléket nem lzemeltethetik
olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy
mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek
kell hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a
biztonsagukért felelésséget vallalé
személy a készilék hasznalatat
felligyeli, vagy arra vonatkozdan
utasitasokkal latta el 6ket.
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® A gyermekekre figyelni kell, nehogy
a készllékkel jatsszanak.

A készliiléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készulléket nem
rendeltetésszeriien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

a halézatra csatlakoztatas el6tt:
Ellenérizze, hogy a halézati aram
megegyezik-e a gép aljan levd
adatokkal!

Ez a készilék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél
sz06l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.

az els6é hasznalat el6tt

Mossa el az alkatrészeket: lasd a
“karbantartas és tisztitas” fejezetet!

jelmagyarazat

keverdlapat
kupak

fedél
keverépohar
fogantyu
csapszerelvény
— csapforgaté kar ®
— csaptest ©®
tomitégyr
forgokés egység
meghajté egység
zsinortarold

CICICICICIC)

SICICIS)

a smoothie turmixgép
hasznalata

1 lllessze a tomitégy(irt a forgdkés
egység folé

2 SB260 sorozat
Csavarozza a forgokés egységet a
keverépoharral
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SB270 sorozat

A forgokés egységnek a
keverépoharra torténd
felhelyezéséhez illessze a forgokés
egységen levé a jelzést a
keverépoharon levé " jelhez!
Ezutan forgassa el a fi§ jelzésig,
ahol régzitésre kerul!

A d

—m

-

Csavarozza ra a csapszerelvényt a
keverépoharra! Az adagolécsapnak
az @ allasban kell lennie.
Helyezze ra az 6sszeszerelt
keverépoharat meghajté egységre!
Tegye bele a folyékony
alapanyagokat a keverépoharbal
Ezek lehetnek gylimdlcsok (nem
fagyasztott), friss joghurt, tej és
gylmolcslevek. Ezeket a LIQUIDS
(folyadékok) jelzésig ontheti, 2 vagy
4 adaghoz.

Tegye bele a jeget vagy a
fagyasztott alapanyagokat a
keverépoharba!

Ezek lehetnek fagyasztott
gyuimolcsok, fagyasztott joghurt,
fagylalt vagy jég. Ezeket a
megfelel6 adagszamhoz tartozé
FROZEN INGREDIENTS
(fagyasztott alapanyagok) jelzésig
lehet betdlteni.

SB260 sorozat

Csavarja ra a fedelet a
keverépoharra!

SB270 sorozat

Nyomja ra a fedelet a
keverépoharra!

Nyomja a kupakot a fedélbe, illetve
helyezze bele a keverdlapatot!

A keverdlapatot akkor lehet
hasznalni, amikor str( turmixot kell
megkeverni vagy nagyobb
mennyiségii fagyasztott ételt
hasznal folyadékkal.



9 Csatlakoztassa a héal6zatba.
(SB270 sorozat — a készllék talpan
vilagit a lampa).

10 Nyomja le az alacsony ‘|’ gombot
max. 30 masodpercre — ekkor
elkezdédik a turmixolasi folyamat —
majd nyomja le a magas ‘I’
gombot. Varja meg, amig a
készulék simara keveri az
alapanyagokat.

® A kever6lapatot az orajarassal
ellenkez6 iranyba mozgatva
hasznalja!

11 Helyezzen egy poharat a csap ala,
nyomja le az alacsony ‘I’ gombot
és hlzza elére az adagol6 csap
karjat!

® A higabb italok a meghaijt6 egység
bekapcsolasa nélkdl is kifolyhatnak.

® A kever6lapat hasznalataval
engedije ki a s(ribb turmix-italokat.

® A s(r(ibb turmixok utols6 adagjanak
kiontéséhez tegyen bele néhany
evokanalnyi folyadékot a kifolyas
elésegitéséhez.

® Amikor a pohar megtelt, kapcsolja
ki a gépet és engedje fel a
fogantyut. Hasznalat utan huzza ki
a fali aljzatbol!

VAGY

Kapcsolja ki a , O’ allasba, vegye le
a kever8poharat és Ontse ki az italt!
Hasznalat utan huzza ki a fali
aljzatbol!

tippek

® Higabb turmix készitéséhez
hasznaljon tobb folyadékot!

® Ha s(rlibb, sima italt kivan
késziteni, tegyen bele tobb
fagyasztott alkotoelemet, de nem
|épje tul a talpas poharon bejelolt
fagyasztasi hatarértéket.

o A fedél felhelyezése elétt a
keverdlapat segitségével nyomja
bele a szilard anyagokat a
folyadékba!

® A start/stop mivelet kozben a ,P”
impulzus gombbal miikaédtetheti a
meghajté egységet a turmix ital
megfelel6 sirliségének
beallitasahoz. Ezzel azonban
vigyazni kell, mert a fokozat
automatikusan magasabb
fordulatszamot allit be, aminek
hatasara az ital a keverépohar
oldalara és a fedélbe kenédhet fel.

® Az alapanyagok rosttartalma miatt
bizonyos italok nem teljesen simak
keverés utan.

® Egyes italok allas utan lellepednek,
azért célszerl azokat kdzvetlendil
turmixolas utan fogyasztani. A
lelilepedett italokat fogyasztas elétt
fel kell keverni.

fontos

® A keverépoharon megjel6lt 1500 ml
mennyiségnél tobbet ne
turmixoljon!

® Ne turmixoljon szaraz
alapanyagokat (pl. fliszert, diot,
mogyorot), illetve ne jarassa Uresen
a Smoothie Blender készuléket!

® Ne hasznalja a Smoothie Blender
turmixgépet taroloként! Hasznalat
el6tt és utan dritse kil

® Egyes folyadékok (pl. tej) térfogata
megné vagy felhabosodnak
turmixolas kozben, ezért ne toltse
tul a keverépoharat és Ugyeljen ra,
hogy a fedél megfeleléen legyen
felhelyezve!

® A Smoothie Blender turmixgép
hosszu élettartamanak biztositasa
érdekében soha ne muikddtesse
folyamatosan 60 masodpercnél
hosszabb ideig!

® Soha ne turmixoljon a fagyasztas
soran osszeallt anyagokat, hanem
ezeket torje 0ssze a keverépoharba
helyezés el6tt!
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karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki és
huzza ki a fali aljzatbol és szedje
szét a készuléket!

® A meghajté egységet, a zsinort és a
villasdugot soha ne érje nedvesség!

® A forgdkés egység lecsavarasa
el6tt Uritse ki a keverépoharat!

® Mindig kbzvetlenul hasznalat utéan
mossa el! Ne hagyja, hogy az étel
raszaradjon a keverépoharra, mert
ez megneheziti a tisztitast!

® Egyik alkatrészt se tisztitsa
mosogatégépben!

® Rendszeresen szerelje le a csapot
és alaposan tisztitsa meg az
alkatrészeit!

Smoothie Blender egység

® A Smoothie Blender turmixgép
szétszerelése el6tt melegvizzel
toltse félig a keverépoharat!
Helyezze ra a fedelet és a
kever6lapatot a meghaijto egységre!
Kapcsolja alacsony ‘|’ allasba, és
Uzem kdzben nyissa meg a csapot,
hogy a viz kifolyhasson egy
edénybe és a szelep megtisztuljon!
Ezt addig kell ismételni, amig a
kifoly6 viz tiszta nem lesz. Ha
tovabbi tisztitasra van sziikség,
akkor el6szor szerelje szét a
késziléket!
meghajté egység

® Tordlje at nedves ruhaval, majd
szaritsa meg!

® A felesleges zsinért nyomja bele a
meghajté egység hatuljaba!
forgokés egység

1 vegye le és mossa el a tomitd
gyGrat!

2 Ne érjen az éles késekhez, hanem
mosogatoszeres vizzel és kefével
tisztitsa meg, majd bd vizzel 6blitse
le! A forgokés egységet ne meritse
vizbe!

3 Elével lefelé forditva hagyja
szaradni, gyermekek altal nem
elérhet6 helyen!

keverépohar, fedél, kupak és
keverdlapat

Kézzel mossa el, tiszta vizzel
oblitse le, majd szaritsa meg!

a csap tisztitasa

Vegye ki a csapszerelvényt a
keverépoharbol, majd tegye a
csapot nyitott szeleppel @
mosogatoszeres melegvizbe!
Alaposan mossa el, majd 6blitse le
és szaritsa meg! Mossa el és
szaritsa meg a keverépoharat, majd
helyezze vissza a kupakot, tgyelve
arra, hogy a tomités a
keverépoharon @ a helyére
keriljon visszal!

a csap szétszerelése

1 Csavarozza ki a csapkart a
csaptestb6! @' Ne tavolitsa el az
atlatszé mianyag fedelet a
szerelvénybdl!

2 Alaposan mossa el az
alkatrészeket, majd oOblitse le és
szaritsa meg!

3 Szerelje 6ssze az egységet a fenti
eljaras forditott sorrendjében!

szerviz és
vevdszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérllt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD 4éltal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® 3 készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a készuléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyeslilt Kiralysagban.
® Késziilt Kinaban.
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A TERMEK MEGFELELG MODON
TORTENG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
onkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgytjtékben (hulladékgydijté
udvar) vagy az elhasznalédott
készllékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gyljtése és kezelése
lehetévé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adodd, a
kdmyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelents energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gy(jtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltintetett athuzott szemétgyjté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.

receptek

eper- citrom
meglepetés

2x150 g epres joghurt
500 ml limonadé

400 g fagyasztott eper
4 nagy pohar turmixhoz

Tegye a joghurtot és a limonadét a
keverépoharba. Adja hozza a
fagyasztott epret. Kapcsoljon
alacsony ‘|’ izemmédba 10
masodpercig, majd magas ‘|1’
izemmadba tovabbi 10
masodpercig. Az innivald
fogyasztasra kész.

sy

sUr( banan-milkshake

3 kozepes méretli banan
(feldarabolva)

500 ml félzsiros tej

6 kis gémb vaniliafagylalt (kb. 300

9)
4 nagy pohar turmixhoz

Tegye a keverépoharba a banant
és a tejet. Adja hozza a fagylaltot.
Kapcsoljon alacsony ‘1’
tzemmaédba 10 masodpercig, majd
magas ‘I’ izemmodba tovabbi 10
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.
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ananaszos-kokuszos
udit6

1 doboz (425g) darabolt ananasz
levében

250 ml ananaszlé

8x15 ml kanal kdkusztej

6 kis gémb vaniliafagylalt (kb.
3009)

4 nagy pohar turmixhoz

Tegye az ananaszt sajat levével, a
kiegészit6 ananaszlével, valamint a
kokusztejjel egyltt a
keverépoharba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljon alacsony ‘I’
Uzemmddba 10 masodpercig, majd
magas ‘ |I’ tizemmodba tovabbi 30
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.

malnakrém

3 pohar 150 g-os malnas joghurt
250 ml narancslé

150 g fagyasztott malna

150 g (kb 2 gémb) fagyasztott
joghurtos desszert, vanilia izl

4 nagy pohar turmixhoz

Tegye a friss joghurtot és a
narancslevet a kever6poharba. Adja
hozza a fagyasztott malnat és a
fagyasztott joghurtot. Kapcsoljon
alacsony ‘|’ tzemmddba 10
masodpercig, majd magas ‘I’
Uzemmadba tovabbi 30
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.

kokuszos menta-shake

400 ml félzsiros tel

néhany csepp borsmenta-esszencia
izesitésnek

4 kis gémb csokoladéfagylalt (kb.
200 g)

2 nagy pohar turmixhoz

Tegye a tejet és az esszenciat a
kever6poharba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljon alacsony ‘I’
Uzemmaédba 10 masodpercig, majd
magas ‘11’ izemmaddba tovabbi 10
masodpercig. Az innival6 fogyasztasra
kész.

jéghideg gyumaolcsmix

3 meghamozott kivi, négy részre
vagva

300 g friss eper

350 ml narancslé

8 jégkocka

4 nagy pohar turmixhoz

Tegye a gyimolcsoket és a
narancslét a keverépoharba. Adja
hozza a jégkockakat. Kapcsoljon
alacsony ‘I’ izemmddba 20
masodpercig, majd magas ‘|1’
zemmadba tovabbi 20
masodpercig. Az innivald
fogyasztasra kész.

gyombéres turmix

300 ml tej

6-8 db (vagy izlés szerinti
mennyiség(i) gydmbeér-szar
30 ml gyébmbérlé

4 kis gémb vaniliafagylalt (kb.
2009g)

2-3 pohar turmix lesz bel6le

Tegye a tejet, a gyombért és a
gyémbérlevet a keverépoharba.
Adja hozza a fagylaltot. Kapcsoljon
alacsony ‘|’ izemmédba 15
masodpercig, majd magas ‘|1’
izemmddba tovabbi 30
masodpercig. Az innivald
fogyasztasra kész.
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ananasz-sargabarack
turmix

200 ml ananéaszlé

200 ml gorég joghurt

200 g friss ananasz, darabolt

3 friss sargabarack, kimagozva és
darabolva

10 jégkocka

3-4 nagy pohar turmixhoz

Tegye az ananaszlét, a joghurtot,
az ananaszt és a sargabarackot a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljon

alacsony ‘I’ lzemmaodba 20
masodpercig, majd magas ‘I’
izemmadba tovabbi 30
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.

folyékony reggeli

150 ml zsirszegény tej

100 ml zsirszegény joghurt

1 banan, feldarabolva

1 alma, kimagozva és feldarabolva
10 ml buzacsira

15 ml folyés méz

2 nagy pohar turmixhoz

4 jégkocka

Tegye a tejet, a joghurtot, a banant,
az almat, a buzacsirat és a mézet a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockéakat. Kapcsoljon

alacsony ‘I’ lzemmaodba 30
masodpercig, majd magas ‘I’
tUzemmadba tovabbi 20
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.

kavéturmix

200 ml Espresso kavé

150 ml tej

15 ml Baileys likér (tetszés szerint)
cukor (izlés szerint)

4 kis gémb vanilia fagylalt (kb.
200g9)

2 nagy pohar turmixhoz

Tegye a kavét, a tejet, a likort és a
cukrot (ha akar beletenni) a
kever6pohérba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljon alacsony ‘|’
izemmadba 10 masodpercig, majd
magas ‘I’ izemmaodba tovabbi 10
masodpercig. Az innivalé fogyasztasra
kész.

bananos-karamellas
turmix

2 banan, feldarabolva

200 ml tej

4 kis gomb karamell fagylalt (kb.
2009)

2 nagy pohar turmixhoz

Tegye a banant és a tejet a
keverépoharba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljon alacsony ‘I’
zemmadba 10 masodpercig, majd
magas ‘I’ tizemmaodba tovabbi 20
masodpercig. Az innival6 fogyasztasra
kész.

gyumolcsozon

2 nektarin, kimagozva és
feldarabolva

100 g friss malna

100 g friss foldieper

100 ml limonadé

100 ml rostos almalé

6 jégkocka

3 nagy pohar turmixhoz

Tegye a gyimolcsoket és a 1ét a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljon alacsony ‘I’
tzemmaddba 10 masodpercig, majd
magas ‘I’ lzemmodba tovabbi 20
masodpercig. Az innivald
fogyasztasra kész.
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malna-uditd

800 ml afonyalé

250 g fagyasztott malna

3 kis gdmb malna-jégkasa (kb.
225g)

5 nagy pohéar turmixhoz

Tegye az afonyalét a
kever6époharba, majd adja hozza a
fagyasztott malnat és a jégkasat.
Kapcsoljon alacsony ‘1’
Uzemmddba 15 masodpercig, majd
magas ' II” lzemmodba tovabbi 15
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.

tropusi gydombér

400 ml gyémbérsor

300 g fagyasztott ananasz-, dinnye-
és mangodkeverék

2 nagy pohar turmixhoz

Tegye a gydombeérsort a
keverépoharba, majd adja hozza a
fagyasztott gyimélcsét. Kapcsoljon
alacsony ‘|’ lzemmaodba 15
masodpercig, majd magas ‘I’
Uzemmadba tovabbi 30
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.

erdei gyumolcs-
kuldnlegesség

700 ml limonadé

2 habcsék, morzsolva

450 g fagyasztott, fekete erdei
gyumolcs

5 nagy pohar turmixhoz

Tegye a limonadét és a morzsolt
habcsoékot a keverépoharba, majd
adja hozza a fagyasztott
gylmolcsot. Kapcsoljon alacsony ‘1’
Uzemmddba 15 masodpercig, majd
magas ‘ |I’ izemmodba tovabbi 30
masodpercig. Az innivalé
fogyasztasra kész.
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keleti varazslat

1 doboz litchi, lesziirve 200 g (a
lére nincs sziikség)

500 ml narancslé

100 g tejszin

10 jégkocka

3-4 nagy pohar turmixhoz

Tegye a lesz(rt litchit, a
narancslevet és a tejszint a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljon
alacsony ‘I’ izemmédba 15
masodpercig, majd magas ‘II’
lizemmadba tovabbi 15
masodpercig. Az innivald
fogyasztasra kész.

hisit6 uborka-koktél

450 ml almalé

fél uborka, darabolva

2 kivi, feldarabolva

4 mentalevél

10 jégkocka

4 nagy pohar turmixhoz

Tegye az almalevet, az uborkat, a
kivit és a menteleveleket a
keverépoharba, majd adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljon

alacsony ‘I’ izemméddba 15
masodpercig, majd magas ‘|1’
lizemmadba tovabbi 15
masodpercig. Az innivald
fogyasztasra kész.



turmix bogyos
gyumolcsokbél

600 ml afonyalé

200 g sdritett tej

500 g fagyasztott bogyés gylimélcs-
keverék

4 nagy pohar turmixhoz

Tegye az afonyalevet és a sUritett
tejet a kever6poharba, majd adja
hozza a fagyasztott gylimolcsot.
Kapcsoljon alacsony ‘1’
Uzemmddba 15 masodpercig, majd
magas ' II” lzemmaodba tovabbi 15
masodpercig. Az innival6
fogyasztasra kész.
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Przed przystapieniem do zapoznawania sie z instrukcja obstugi otworzy¢ na

pierwszej stronie zawierajacej schemat pogladowy.

Mikser Smoothie Blender umozliwia
przygotowywanie smacznych i
pozywnych zimnych napojow. Jest
fatwy w obstudze, a przygotowane
koktajle mozna nalewa¢
bezposrednio do filizanki lub
szklanki. Do kompletu dotgczono
takze utatwiajgce mieszanie
mieszadto.

Na koncu instrukcji obstugi znajduje
sie wybor przepiséw. Praktyczne
oznaczenia na dzbanku pozwalajg
na mieszanie dowolnych,
wybranych przez uzytkownika
sktadnikow. Mozna stosowaé roézne
potaczenia owocow, jogurtéw
(zaréwno $wiezych, jak i
mrozonych), lodéw, sokéw, mleka i
lodu w kostkach.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® \Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

® \Wytgczy¢ mikser i wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego:
O przed przystgpieniem do
montazu i demontazu czesci
O po uzyciu
O przed przystgpieniem do
czyszczenia.
® Nie wolno dopusci¢ do zamoczenia
podstawy zasilajacej, przewodu
sieciowego lub wtyczki.
® \W momencie, gdy dzbanek
znajduje sie na podstawie
zasilajacej, nie nalezy do niego
wktadac¢ rak badz przyboréow
kuchennych (poza mieszadtem).
® Uszkodzonego urzadzenia nie
wolno uzywac. W razie awarii
oddac¢ mikser do sprawdzenia lub
naprawy (zob. czes¢ pt. ,Serwis”).

® Nigdy nie stosowac
niekompatybilnych nasadek.

® \Wiaczonego urzadzenia nie nalezy
pozostawia¢ bez dozoru.

® Przed zdjeciem miksera Smoothie
Blender z podstawy zasilajacej
zaczekaé, az ostrza catkowicie sie
zatrzymaja.

® Miksera Smoothie Blender uzywaé
wytacznie z zamknietg pokrywa i z
zamontowanym mieszadtem.

® Nie nalezy uzywaé mieszadta, jezeli
dzbanek nie jest przykryty pokrywa.

® Mikser mozna stosowac do
przygotowywania zup. Przed
miksowaniem, ptyn nalezy ostudzi¢
do temperatury pokojowe;j.

® \Wyjmujac i zaktadajac zespot ostrzy
nalezy zachowaé ostroznos¢.
Podczas mycia nie dotyka¢
krawedzi tnacych.

® \W mikserze Smoothie Blender
stosowac¢ wytgcznie ostrza
zatgczone w zestawie.

® Podczas pracy urzadzenie umiescic
na suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.

® Miksera nie wolno stawia¢ na ani w
poblizu gorgcego palnika
elektrycznego lub gazowego lub w
miejscu, w ktorym mogtby sie
styka¢ z nagrzanym urzadzeniem.
seria SB270
Uwaga — ostong podstawy
dzbanka zamontowano
fabrycznie i nie nalezy jej
zdejmowac.

® Niezgodne z przeznaczeniem
stosowanie miksera Smoothie
Blender moze grozi¢ wypadkiem.
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® Niniejsze urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby
niedo$wiadczone i nie znajace sig
na urzgdzeniu, dopoki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajacg za ich
bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad
dzie¢mi, zeby nie bawity sie
urzgdzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone
wylgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.
przed podtaczeniem

® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywa 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 24 pazdziernika 2004 r.
dotyczacym materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.
przed pierwszym uzyciem

® Umyc¢ czesci (zob. ustep pt.
,Konserwacja i czyszczenie”).

legenda

mieszadto

zakrywka

pokrywa

dzbanek

uchwyt

zespodt nalewajacy — dzwignia
kranika @

@O

— kranik @
pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy
podstawa zasilajgca
schowek przewodu sieciowego

®O®O

obstuga miksera
Smoothie Blender

1 Na zespot ostrzy zatozy¢ pierscien
uszczelniajacy.

2 seria SB260
Przykrecic ostrza do dzbanka.
seria SB270
Aby zamocowac ostrza na
dzbanku, symbol 4 na zespole
ostrzy zréwna¢ z symbolem! @ na
dzbanku, a nastepnie przekreci¢ w
kierunku symbolu f§ Ostrza sg
teraz bezpiecznie przymocowane
do dzbanka.

f—"m
v v
-~

3 Przykreci¢ zespot nalewajacy do
dzbanka. Sprawdzi¢, czy dzwignia
kranika znajduje si¢ w pozycji
zamknietej — ,,off” @.

4 Ziozony dzbanek umiesci¢ na
podstawie zasilajacej.

5 Do dzbanka wla¢ sktadniki ptynne.

® Skiadniki ptynne obejmuja: owoce
(nie mrozone), $wiezy jogurt, mleko
i soki owocowe. Dzbanek mozna
napetnia¢ do poziomu oznaczonego
stowem ,LIQUIDS” (,sktadniki
ptynne”) na 2 lub 4 porcje.

6 Do dzbanka dodac 16d lub sktadniki
mrozone.
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® Do sktadnikéw mrozonych zaliczajq
sie mrozone owoce, mrozony
jogurt, lody lub kostki lodu.
Sktadniki te mozna dodawaé
maksymalnie do poziomu
oznaczonego ,FROZEN

INGREDIENTS” (,skfadniki °
mrozone”) dla odpowiedniej liczby
porcji. °

7 seria SB260
Przykreci¢ pokrywe do dzbanka.
seria SB270
Na dzbanek nasadzi¢ pokrywe.

8 W otworze pokrywy umiescic¢
zakrywke lub mieszadto. °

® Mieszadto mozna stosowac¢ do
mieszania gestych mieszanek lub
przy dodawaniu duzej ilosci
sktadnikow mrozonych. °

9 Podtaczy¢ urzadzenie do pradu
(seria SB270: podstawa zacznie sie
Swiecic).

10 Nacisng¢ przycisk wolnych obrotéw
‘1’ na maksymalnie 30 sekund, aby
rozpocza¢ proces miksowania.
Nastepnie wcisng¢ przycisk
szybkich obrotow ‘ 11’. Miksowaé
sktadniki az do uzyskania jednolitej
konsystenciji.

® Mieszadta uzywac obracajac je w °
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara.

11 Pod kranikiem umiesci¢ szklanke,
nacisngc¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘1’, a dzwignie kranika °
dozujgcego przycisngé w dot.

® Rzadsze napoje mozna nalewac
bez koniecznosci wigczania
podstawy zasilajace;j.

® Aby utatwi¢ nalewanie gestych
napojow, mozna uzy¢ mieszadta.

® Ostatnig porcje gestego napoju
fatwiej nala¢ po dodaniu do
dzbanka kilku tyzek stotowych
ptynu, co poprawia przeptyw
napoju.

® Po napetnieniu szklanki wytgczy¢
urzadzenie i zwolni¢ dzwignie. Po
zakonczeniu pracy wyjac¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.
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Whytaczy¢ urzadzenie (pozycja ‘O’),
zdjg¢ dzbanek i nala¢ napdj. Po
zakonczeniu pracy wyjac¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

wskazowki

Rzadszy koktajl uzyskuje sie
dodajgc wiecej ptynu.

Aby napdj byt gestszy, nalezy
dodac¢ wigcej sktadnikow
mrozonych (nie nalezy jednak
przekracza¢ zaznaczonego na
dzbanku poziomu sktadnikow
mrozonych).

Przed zatozeniem pokrywy za
pomocg mieszadta wymieszac
dodane sktadniki mrozone z
ptynem.

Do obstugi miksera w trybie pracy
przerywanej, pozwalajagcym na
kontrole konsystenc;ji
przygotowywanego napoju, stuzy
przycisk ,P” na podstawie
zasilajacej. Nalezy zachowac
ostroznosé, poniewaz mikser
automatycznie wybiera wyzsze
obroty, co moze spowodowac
rozchlapanie ptynu na boki i
pokrywe dzbanka.

Po wymieszaniu sktadnikow,
konsystencja niektérych napojow
pozostaje niejednolita ze wzgledu
na znajdujace sie w sktadnikach
nasiona lub wiokna.

Sktadniki niektérych napojow moga
po odstawieniu ponownie sie
rozdzieli¢, dlatego napoje te
najlepiej wypija¢ od razu.
Rozdzielone skfadniki nalezy przed
wypiciem ponownie wymieszac.
uwaga

Nie przekracza¢ oznaczonej na
dzbanku maksymalnej pojemnosci
1500 ml.

Nie miksowac¢ sktadnikéw suchych
(np. przypraw lub orzechéw) ani nie
uruchamiaé miksera z pustym
dzbankiem.



® Nie uzywac miksera jako pojemnika
do przechowywania. Nieuzywany
mikser powinien by¢ pusty.

® Niektore ptyny powiekszaja swoja
objetos¢ lub pienig sie podczas
mieszania (np. mleko), dlatego nie
nalezy przepetnia¢ dzbanka i

sprawdzac, czy pokrywa jest °

prawidtowo zatozona.

® Diugi okres uzytkowania miksera °

mozna zapewnic nie uzywajac
urzadzenia przez okres dtuzszy niz
60 sekund ciagtej pracy.

® Nie miesza¢ sktadnikow, ktére
zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem w dzbanku
nalezy je pokruszyc.

konserwacja i
czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia mikser nalezy
wylgczy¢, wyjac wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
urzgdzenie.

® Nie wolno dopuszczac do
zamoczenia podstawy zasilajacej,
przewodu sieciowego lub wtyczki.

® Przed odkreceniem ostrzy dzbanek
nalezy oproznic.

® Po uzyciu natychmiast umyé¢. Nie
dopusci¢, by sktadniki zaschty na
dzbanku i jego czesciach, poniewaz
utrudnia to czyszczenie.

® Czesci miksera nie nadajg sie do
mycia w zmywarce do naczyn.

® Kranik nalezy regularnie rozkrecac i
doktadnie my¢ wszystkie czesci.
zespot miksujacy
Przed rozmontowaniem miksera,

dzbanek nalezy napetni¢ do potowy 1

cieptg woda. Zatozy¢ pokrywe i
mieszadto, a nastepnie umiesci¢ na
podstawie zasilajacej. Nacisng¢

przycisk wolnych obrotéw ‘I, a 2

nastgpnie, w trakcie pracy,

otworzy¢ kranik i pozwoli¢, by woda 3

splyneta do podstawionego pod
kranik pojemnika, oczyszczajac w

126

ten sposob zawér. Czynnosé
mozna potarza¢ do momentu, az
splywajaca woda bedzie czysta.
Jezeli konieczne jest dalsze
czyszczenie, nalezy najpierw
rozmontowac urzgdzenie.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng szmatka, a
nastepnie wysuszyé.

Zbyt dtugi przewdd mozna schowac
w znajdujgcym sig z tylu podstawy
zasilajacej schowku.

zespot ostrzy

Zdjac i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotyka¢ ostrzy. Nalezy je
oczysci¢ szczoteczka i goraca
wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optuka¢ pod
biezacg woda. Nie zanurzaé
zespotu ostrzy w wodzie.
Pozostawi¢ zespot ostrzy do
wyschnigcia do géry nogami, w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

dzbanek, pokrywa, zakrywka,
mieszadto

Umyc¢ recznie, optukaé czystg wodg
i wysuszy¢.

czyszczenie kranika

Zdjac¢ zespot nalewajacy z dzbanka
i zamoczy¢ kranik w goracej wodzie
z ptynem do naczyn. Zawor kranika
pozostawi¢ otwarty @. Doktadnie
umy¢, optukac i wysuszy¢. Umyc¢ i
wysuszy¢ dzbanek, a nastgpnie
zatozy¢ zespot nalewajgc z
powrotem na dzbanek, pamietajac,
by prawidtowo umiesci¢ uszczelke
dzbanku @.

demontaz kranika

Odkreci¢ dzwignig od kranika @.
Nie zdejmowac z zespotu
nalewajacego przezroczystej,
plastykowej ostony.

Umy¢, wyptukaé i doktadnie
wysuszy¢ czesci.

Ponownie ztozy¢ wykonujac
powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.



obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabyte$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkow dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajgcych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktoérych jest ztozony, oraz osiggniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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przepisy

niespodzianka
truskawkowo-cytrynowa

2 kubki (po 150 g) jogurtu
truskawkowego

500 ml lemoniady

400 g mrozonych truskawek

llo$¢ sktadnikéw na 4 duze szklanki
Umiescic¢ jogurt i lemoniade w
kielichu. Doda¢ mrozone truskawki.
Nacisna¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘1’ na 10 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 10 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

gesty bananowy koktajl
mleczny

3 $rednie banany (pokrojone na
kawatki)

500 ml mleka potttustego

6 matych tyzek lodéw waniliowych
(waga okoto 300 g)

llo$¢ sktadnikéw na 4 duze szklanki

Umiesci¢ banany i mleko w
kielichu. Dodac¢ lody. Nacisnag¢
przycisk wolnych obrotéw ‘I’ na 10
sekund, a nastepnie przycisk
szybkich obrotéw ‘11’ na 30
sekund. Serwowac¢ bezposrednio
po przygotowaniu.

ananasowo-kokosowy
napdj orzezwiajacy

1 puszka (425 g) krojonych
ananasow w soku

250 ml soku z ananaséw

8 tyzek (po 15 ml) mleka
kokosowego

6 matych tyzek lodow waniliowych
(waga okoto 300 g)

llos$¢ sktadnikéw na 4 duze szklanki

Umiesci¢ zawarto$¢ puszki
ananasow w soku w kielichu razem
z dodatkowym sokiem z ananaséw
i mlekiem kokosowym. Doda¢ lody.
Nacisng¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘1’ na 10 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 30 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.

krem malinowy

3 kubki (po 150 g) jogurtu
malinowego

250 ml soku pomaranczowego
150 g mrozonych malin

150 g (okoto 2 tyzki) mrozonego
deseru jogurtowego o smaku
waniliowym

llo$¢ sktadnikéw na 4 duze szklanki
Umiesci¢ swiezy jogurt i sok
pomaranczowy w kielichu. Doda¢
mrozone maliny i mrozony jogurt.
Nacisna¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘I’ na 10 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 30 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.
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koktajl mleczny
czekoladowo-mietowy

400 ml mleka potttustego

kilka kropel esencji migtowej do
smaku

4 mate tyzki lodéw czekoladowych
(waga okoto 200 g)

llo$¢ sktadnikéw na 2 duze szklanki
Umiesci¢ mleko i esencje w
kielichu. Dodac¢ lody. Nacisnag¢
przycisk wolnych obrotéw ‘I’ na 10
sekund, a nastepnie przycisk
szybkich obrotéw ‘11’ na 10
sekund. Serwowaé bezposrednio
po przygotowaniu.

owocowy koktajl lodowy

3 obrane owoce kiwi pokrojone na
Ewiartki

300 g swiezych truskawek

350 ml soku pomaranczowego

8 kostek lodu

llos$¢ sktadnikéw na 4 duze szklanki

Umiesci¢ owoce i sok
pomaranczowy w kielichu. Dodac¢
kostki lodu. Nacisng¢ przycisk
wolnych obrotéw ‘I’ na 20 sekund,
a nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11" na 20 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.

koktajl imbirowy

300 ml mleka

6 - 8 kawatkéw imbiru w syropie lub
do smaku

30 ml soku z imbiru w syropie

4 mate tyzki lodéw waniliowych
(waga okoto 200 g)

llo$¢ sktadnikoéw na 2-3 szklanki
Umiesci¢ mleko, imbir w syropie i
sok w kielichu. Doda¢ lody.
Nacisna¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘|’ na 15 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 30 sekund.
Serwowac bezposrednio po

przygotowaniu.

koktajl mleczny
ananasowo-morelowy

200 ml soku z ananasow

200 ml jogurtu po grecku

200 g $wiezych ananaséw
pokrojonych na kawatki

3 Swieze morele z usunietymi
pestkami i pokrojonym migzszem
10 kostek lodu

llo$¢ sktadnikow na 3-4 duze
szklanki

Umiesci¢ sok z ananaséw, ananasy
i morele w kielichu. Doda¢ kostki
lodu. Nacisng¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘1’ na 20 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11" na 30 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

Sniadanie w szklance

150 ml chudego mleka

100 ml jogurtu o niskiej zawarto$ci
ttuszczu

1 banan pokrojony na kawatki

1 jabtko z usunietym $rodkiem i
pokrojonym migzszem

10 ml kietkdbw pszenicy

15 ml ptynnego miodu

4 kostki lodu

llos¢ sktadnikéw na 2 duze szklanki

Umiesci¢ mleko, jogurt, banana,
jabtko, kietki pszenicy i miéd w
kielichu. Dodac¢ kostki lodu.
Nacisna¢ przycisk wolnych
obrotéow ‘1’ na 30 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 20 sekund.
Serwowaé bezposrednio po
przygotowaniu.
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koktajl kawowy

200 ml kawy z ekspresu

150 ml mleka

15 ml likieru Baileys (opcjonalnie)
cukier do smaku

4 mate tyzki lodow waniliowych
(waga okoto 200g)

llo$¢ sktadnikow na 2 duze szklanki

Umiesci¢ kawe, mleko, likier i
cukier (jesli uzywany) w kielichu.
Dodac¢ lody. Nacisng¢ przycisk
wolnych obrotéw ‘I’ na 10 sekund,
a nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11" na 10 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.

koktajl bananowy

2 pokrojone banany

200 ml mleka

4 mate tyzki lodéw waniliowych
(waga okoto 200 g)

llo$¢ sktadnikéw na 2 duze szklanki

Umiesci¢ banany i mleko w
kielichu. Dodac¢ lody. Nacisng¢
przycisk wolnych obrotéw ‘I’ na 10
sekund, a nastepnie przycisk
szybkich obrotéw ‘11’ na 20
sekund. Serwowac¢ bezposrednio
po przygotowaniu.

miks owocowy

2 nektaryny z usunietymi pestkami i
pokrojonym migzszem

100 g $wiezych malin

100 g $wiezych truskawek

100 ml lemoniady

100 ml soku jabtkowego

6 kostek lodu

llo$¢ sktadnikéw na 3 duze szklanki

Umiesci¢ wszystkie owoce i sok w
kielichu. Dodac¢ kostki lodu.
Nacisna¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘1’ na 10 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 20 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.

od$wiezajacy napoj
malinowy

800 ml soku zurawinowego

250 g mrozonych malin

3 mate tyzki sorbetu malinowego
(waga okoto 225 g)

llo$¢ sktadnikéw na 5 duzych
szklanek

Umiesci¢ sok zurawinowy w
kielichu, a nastepnie dodac¢
mrozone maliny i sorbet. Nacisngé
przycisk wolnych obrotéw ‘I’ na 15
sekund, a nastgpnie przycisk
szybkich obrotéw ‘11" na 15
sekund. Serwowaé bezposrednio
po przygotowaniu.

tropikalny imbir

400 ml piwa imbirowego

300 g mieszanki mrozonych
ananasoéw, melonéw i mango

llo$¢ sktadnikéw na 2 duze szklanki

Umiesci¢ piwo imbirowe w kielichu,
a nastepnie doda¢ mrozone owoce.
Nacisna¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘1’ na 15 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 30 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.

napoj z owocow
leSnych

700 ml lemoniady

2 pokruszone spody bezowe

450 g mrozonych czarnych owocéw
le$nych

lloé¢ sktadnikéw na 5 duzych
szklanek

Umiesci¢ lemoniade i spody
bezowe w kielichu, a nastepnie
doda¢ mrozone owoce. Nacisng¢
przycisk wolnych obrotéw ‘I’ na 15
sekund, a nastepnie przycisk
szybkich obrotéw ‘11" na 30
sekund. Serwowaé bezposrednio
po przygotowaniu.
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splendor orientu

1 puszka $liwek liczi, waga po
odcedzeniu 200 g (sok nie jest
konieczny)

500 ml soku pomaranczowego
100 g creme fraiche

10 kostek lodu

llo$¢ sktadnikéw na 3-4 duze
szklanki

Umiesci¢ odcedzone owoce, sok
pomaranczowy i creme fraiche w
kielichu, a nastgpnie dodac¢ kostki
lodu. Nacisng¢ przycisk wolnych
obrotéow ‘1’ na 15 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 15 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

orzezwiajacy napoj
ogorkowy

450 ml soku jabtkowego
pot pokrojonego ogorka
2 pokrojone owoce kiwi
4 liscie miety

10 kostek lodu

llos$¢ sktadnikéw na 4 duze szklanki

Umiescic sok jabtkowy, ogorka, kiwi

i liscie mietowe w kielichu, a
nastepnie dodac¢ kostki lodu.
Nacisnag¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘I’ na 15 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 15 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

jagodowy poryw

600 ml soku zurawinowego

200 g mleka skondensowanego
500 g mieszanki mrozonych jagod
llos¢ sktadnikow na 4 duze szklanki
Umiesci¢ sok zurawinowy i mleko
skondensowane w kielichu, a
nastepnie doda¢ mrozone owoce.
Nacisng¢ przycisk wolnych
obrotéw ‘1’ na 15 sekund, a
nastepnie przycisk szybkich
obrotéw ‘11’ na 15 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Smoothie Blender’'inizi lezzetli ve
besleyici soguk icecekler yapmak
icin kullanabilirsiniz. Kullanimi
kolaydir ve smoothie igeceginiz
direkt olarak bir fincana veya
bardaga dokdulebilir. Karigtirmaya
yardimci olmasi amaciyla bir
karistirma cihazi da eklendi.

Tarifler, talimatlarin arkasindadir ve
kabin Gzerindeki el isaretleri
istediginiz malzemeleri
karistirmanizi saglar. Meyve ve
yogurt (taze veya donmus)
karigsimlari, dondurma, buz kupleri,
meyve suyu ve sut kullanilabilir.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

Guvenlik

® Kapatin ve fisten gekin:

o pargalari yerlestirmeden ve
¢ikartmadan énce

o kullandiktan sonra
o temizlemeden 6nce.

® Glg unitesinin, kablonun veya fisin
1slanmasina asla izin vermeyin.

® Gli¢ Unitesinin Uzerindeyken
ellerinizi ve karistirici harig
malzemeleri kaptan uzak tutun.

® Asla hasarli bir makine
kullanmayin. Kontrol veya tamir
ettirin: bkz. ‘servis’.

® Asla onaysiz bir ek kullanmayin.

® Makineyi asla bagibos birakmayin.

® Smoothie Blender’i gli¢ Unitesinden
cikartirken bigaklar tamamen
durana kadar bekleyin.

® Smoothie Blender’l sadece
karistirici ve kapak yerine takiliyken
cahstirin.

® Karistiriciyl, kapagi kaba takmadan
kullanmayin.

e Unite, ayni zamanda, gorba
yapmak igin de kullanilabilir. Sivilar
karistirimadan énce oda
sicakligina sogumaya
birakilmalhdirlar.

® Bicak tertibatini tutarken daima
dikkatli olun ve temizlerken
bigaklarin kesici kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

® Smoothie Blender’i daima saglanan
bigak tertibati ile kullanin.

® Smoothie Blender’i daima givenli,
kuru bir ylizeyde kullanin.

® Cihazi asla sicak bir gazin veya
elektrikli ocagin yanina veya
Uizerine veya 1sinmis bir cihazla
temas edebilecegi bir yere
yerlestirmeyin.

SB270 serisi

Gnemli — Kap haznesinin dis
cephesi Uretim sirasinda
sabitlenmistir ve sokiilmeye
calisiimamalidir.

® Smoothie Blender’inizin hatali
kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
g6zetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(¢ocuklar dahil), cihazin kullanihsi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak lizere
tasarlanmamistir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan 6nce

® Elektrik kaynaginin makinenin
altinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.
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® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakk¢ndaki EC
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce
® Parcalarin yikanmasi: bkz. ‘bakim
ve temizlik’.

parcalar

karistirici

kapak

kapak

kap

tutacak

musluk tesisati

— musluk kolu @)

— musluk gévdesi ©®
sizdirmazlik halkasi
bicak tertibati

glc Unitesi

kablo haznesi

@OO®O®O

®O®O

smoothie blender’inizi
kullanmak igin

1 Sizdirmazlik halkasini bigak
tertibatinin Gzerine yerlestirin.
2 SB260 serisi
Bigak tertibatini kabin tzerine
vidalayn.
SB270 serisi
Bigak tertibatini kaba
yerlestirebilmek igin, bigak tertibati
Uzerindeki 4 semboliinl kap
{izerindeki "@ semboli ile ayni
hizaya getirin. Daha sonra
sembolline gevirerek sabitleyin.

f—"m

v

S

3 Musluk tertibatini kabin tizerine
vidalayin. Dagitim musluk kolunun
kapall pozisyonda @ oldugundan
emin olun.

4 Kabi glg unitesine yerlestirin.

5 Sivi malzemeleri kabin igine
yerlestirin.

® Meyve (donmus degil), taze yogdurt,
st ve meyve sulari olabilir.
Malzemeler, 2 veya 4 kez servis
yapabilmek i¢in LIQUIDS (sivilar)
olarak isaretlenmis seviyeye kadar
kabin igine doldurulabilir.

6 Kaba buz ya da donmus
malzemeler ekleyin.

® Bu iceriklere donmus meyve,
donmus yogurt, dondurma ve buz
dahildir. Bu tur igerikler, strahide
FROZEN INGREDIENTS
(DONMUS ICERIKLER) isaretli
diizeye kadar doldurulmalidir ve
icerik miktar icecek kisi kadar
hazirlanir.

7 SB260 serisi
Kapagi kabin Uzerine vidalayin.
SB270 serisi
Kapagi kabin Uizerine bastirin.

8 Kabi kapaga bastirin ya da
karistiriciyr delige yerlestirin.

® Karistirici yogun kivamlari
karistirmada ya da ¢cok miktarda
donmus yiyecek ve sivilarin
karistiriimasinda kullanilabilir.

9 Fise takin (SB270 serisi — taban
aydinlanir.

10 Karistirma islemini baslatmak igin
dastk ‘I’ tusuna 30 saniye
boyunca basin, daha sonra
ylksek ‘11’ tusuna basin. Akiskan
olana kadar malzemeleri karistirin.

® Karistiriclyl saat yoninun tersine
dogru hareket ettirerek kullanin.

11 Muslugun altina bir bardak
yerlestirin, duslk ‘I’ tusuna basin
ve dagitim musluk kolunu ileri
cekin.

® Daha ince kivamli igkiler glic
Uinitesini ¢alistirmadan da
dagitilabilir.

® Karistiricly yogun smoothie’ler
dagitirken yardimci olarak kullanin.

® Yogun kivamli smoothie’nin kalan
son bolimund dokmek igin birkag
yemek kasigi sivi ekleyerek akisi
hizlandirin.
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Bardak doldugunda kapatin ve kolu
serbest birakin. Kullanimdan sonra
fisi cekin.

VEYA

‘O’ seviyesine getirin, kabi gikarin
ve igecegi dokun. Kullanimdan
sonra fisi gekin.

ipuclar

Daha akigkan bir icecek yapmak
icin daha fazla sivi ekleyin.

Daha yogun bir icecek yapmak igin
daha fazla donmus malzeme
ekleyin fakat kaptaki isaretli limiti
gegmeyin

Kapagi kapatmadan énce kati
malzemeleri karistiricinin yardimi
ile sivinin igine bastirin.

Puls ‘P’ tusunu igeceginizin kivami
kontrol etmek icin gli¢ Unitesini
baslatma durdurma hareketi igin
kullanin. Dikkatli olun, ¢linkii bu
islem otomatik olarak daha yuksek
bir hizi sececedi igin, icecegin
yanlardan dokilmesine ve kabin
kapaginin Gzerine sigramasina
sebep olabilir.

Karistirmadan sonra, bazi igecekler
cekirdekler veya malzemelerin
posasi nedeniyle tamamen akiskan
olmayabilir.

Bazi icecekler duruma gore
ayrilabilirler, bu nedenle en iyisi
onlari hemen igmektir. Ayrilan
icecekler icilmeden 6nce
karistiriimalidir.

onemli

Asla kap Uzerinde belirtilen
1500mI’lik maksimum kapasiteden
fazla karistirmayin.

Asla kuru malzemeler (6r.
Baharatlar, findiklar) karistirmayin
ya da Smoothie Blender’i bos
galistirmayin.

Smoothie Blender’i saklama kabi
olarak kullanmayin. Kullanimdan
once ve sonra bos tutun.

® Karistirma esnasinda sut gibi bazi
sivilarin hacmi artabilir veya
kopurebilirler bu nedenle tagirmayin
ve kapagdin diizgin
yerlestirildiginden emin olun.

® Smoothie Blender’inizin uzun
omurli olmasi igin asla araliksiz
olarak 60 saniyeden fazla
calistirmayin.

® Donma sirasinda kati bir hal alan
yiyecekleri asla karistirmayin, kaba
eklemeden 6nce kirin.

bakim ve temizlik

® Temizlemeden 6nce daima kapatin,
fisten ¢ekin ve pargalara ayirin.

® Glg Unitesinin, kablonun veya figin
iIslanmasina asla izin vermeyin.

® Bjcak unitesinin vidalarini agmadan

once kabi bosaltin.

Daima kullandiktan sonra hemen

yikayin.

Temizligi zorlastiracagindan

yiyeceklerin kap Uzerinde

kurumalarina izin vermeyin.

® Hicbir parcayi bulagik makinesinde

yikamayin.

Muslugu diizenli olarak sokiin ve

parcalari diizgun bir sekilde

temizleyin.

Smoothie Blender linitesi
Smoothie Blender’i sékmeden 6nce
kabin yarisini sicak su ile doldurun.
Kapagi ve karistiriciy takin ve giic
Uinitesine yerlestirin. Vanayi
temizlemek igin cihaz calisirken
dlsuk ‘1’ seviyesine ayarlayin ve
muslugu agarak suyun bir kaba
akmasini saglayin. Bu islem, su
temiz akana kadar tekrarlanabilir.
Daha fazla temizlik gerekiyorsa ilk
once Uniteyi sokln.
gigc linitesi

® |slak bir bezle silin, sonra kurulayin.

® Fazla kabloyu gi¢ Unitesinin
arkasina itin.
bigak linitesi

1 Sizdirmazlik halkasini sokiin ve
yikayin.
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2 Keskin bigaklara dokunmayin —
sicak sabunlu su kullanarak
firgalayin, sonra muslugun altinda
iyice durulayin. Bigak tertibatini
suya batirmayin.

3 Cocuklardan uzak tutarak ters
cevirip kurumaya birakin.

kap, kapak , kapak ve karistirici
Elle yikayin, temiz suyla durulayin
sonra kurutun.

muslugun temizlenmesi
Musluk tertibatini kaptan sokdn,
muslugu vanasi agik bir sekilde
sabunlu sicak suya batirin @.
Dikkatlice yikayin, durulayin sonra
kurulayin.
Kabi yikayip kuruladiktan sonra
muslugu sizdirmazhgin kap
Uzerinde dogru pozisyona
geldiginden emin olarak yerlestirin
.
muslugun sokiilmesi

1 Musluk kolunu musluk gévdesinden
cevirerek sokin @. Tertibatin
tizerindeki seffaf plastigi
cikartmayin.

2 Bilesenleri yikayin, durulayin ve
dikkatlice kurulayin.

3 Yukaridaki proseduri tersine
uygulayarak Uniteyi yeniden
birlestirin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, glivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BiLGI.

Kullanim émriintin sonunda Grin
evsel atiklarla birlikte atilmamahdir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri donlsimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimigtir.

soguk icecek tarifleri

cilekli limon saskisi

2 adet 150 gram cilekli yogurt
500ml limonata

400gr donmus cilek

Bu iceriklerle 4 blyik bardak gilekli
limon saskisi icecegi yapabilirsiniz.
Yogurdu ve limonatayi surahiye
doldurunuz. Arkasindan donmus
cilekleri ekleyiniz. 10 saniye disik
‘|’ konumuna geviriniz ve
arkasindan 10 saniye yuksek ‘|1’
konumuna geviriniz. Hemen servis
yapiniz.
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muzlu koyu calkalama
sut

3 adet orta boyda muz (iri dilimlere
ayiriniz)

500ml yarim yagh st

6 adet klguk kepge vanilyall
dondurma (yaklasik 300gr)

Bu iceriklerle 4 buyik bardak muzlu
koyu calkalama st icecegi
yapabilirsiniz.

Muzlari ve siti surahiye
doldurunuz. Arkasindan
dondurmayi katiniz. 10 saniye
dislk ‘1" konumuna geviriniz ve
arkasindan 10 saniye yiksek ‘II’
konumuna ¢eviriniz. Hemen servis
yapiniz.

ananas ve hindistan
cevizli serinletici

1 adet konserve kutu (425gr)
dilimlenmis sulu ananas

250ml ananas suyu

8 adet 15ml’lik hindistan cevizi situ
6 adet klguk kepge vanilyall
dondurma (yaklasik 300gr)

Bu iceriklerle 4 buyuk bardak
ananas ve hindistan cevizli
serinletici icecegi yapabilirsiniz.
Konserve kutudaki dilimlenmis sulu
ananasi sirahiye doldurduktan
sonra ek ananas suyunu ve
hindistan cevizi sttinu ekleyiniz.
Arkasindan dondurmayi katiniz. 10
saniye disuk ‘1’ konumuna
geviriniz ve arkasindan 30 saniye
yiksek ‘11" konumuna geviriniz.
Hemen servis yapiniz.

ahududulu kaymak

3 adet 150gr ahududu yogurdu
250ml portakal suyu

150gr donmus ahududu

150gr (yaklasik 2 kepge) donmus
tath yogurt, vanilya gesnisi

Bu igeriklerle 4 biylk bardak
ahududulu kaymak icecegi
yapabilirsiniz.

Taze yogurdu ve portakal suyunu
surahiye doldurunuz. Arkasindan
donmus ahududulari ve donmus
yogurdu ekleyiniz. 10 saniye
distk ‘I’ konumuna geviriniz ve
arkasindan 30 saniye ylksek ‘I’
konumuna geviriniz. Hemen servis
yapiniz.

cikolatal ¢calkalama
naneli sut

400ml yarim yagh sut
segeneginize gore birkag damla
nane 6zu

4 adet kuguk kepce cikolatall
dondurma (yaklasik 200gr)

Bu iceriklerle 2 blyik bardak
cikolatall calkalama naneli st
icecegi yapabilirsiniz.

Sitl ve nane 6zunl sirahiye
doldurunuz. Arkasindan
dondurmayi katiniz. 10 saniye
disuk ‘1" konumuna geviriniz ve
arkasindan 10 saniye ylksek ‘I’
konumuna geviriniz. Hemen servis
yapiniz.
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buzlu meyve lezzeti

3 adet soyulmus kivi, her pargayi
dorde bélunuz

300gr taze cilek

350ml portakal suyu

8 adet kip buz

Bu igeriklerle 4 buylk bardak buzlu
meyve icecegdi yapabilirsiniz.
Meyveyi ve portakal suyunu
surahiye doldurunuz. Arkasindan
kup buzlari katiniz. 20 saniye
dislk ‘1’ konumuna geviriniz ve
arkasindan 20 saniye yuksek ‘11’
konumuna cgeviriniz. Hemen servis
yapiniz.

hafif sutli zencefil

300ml sut

6-8 adet sap zencefil, segeneginize
bagh

30ml sikma zencefil suyu

4 adet kiigik kepge cikolatali
dondurma (yaklasik 200gr)

Bu iceriklerle 2 ya da 3 bardak hafif
sutll zencefil icecegdi yapabilirsiniz.
Sitd, sap zencefili ve sikma
zencefil suyunu silrahiye
doldurunuz. Arkasindan dondurma
katiniz. 15 saniye dustk ‘I’
konumuna cgeviriniz ve arkasindan
30 saniye ylksek ‘11" konumuna
geviriniz. Hemen servis yapiniz.

hafif ananas ve kayisi

200ml ananas suyu

200ml kaymakli yogurt

200gr taze ananas, kiglk pargalara
béliniz

3 adet taze kayisi, gekirdeklerini
ctkariniz ve dilimleyiniz

10 adet kiip buz

Bu igeriklerle 3 ya da 4 bardak hafif
ananas ve kayisi icecegi
yapabilirsiniz.

Ananas suyunu, yogurdu,
ananaslari ve kayisilari strahiye
doldurunuz. Arkasindan kip buzlari
ekleyiniz. 20 saniye disuk ‘1’
konumuna geviriniz ve arkasindan
30 saniye ylksek ‘II” konumuna
geviriniz. Hemen servis yapiniz.

bardakta kahvalti

150ml yarim yagh st

100ml az yagh yogurt

1 adet iri dilimlenmis muz

1 adet elma, ¢ekirdeklerini
ayiklayiniz ve dilimleyiniz

10ml bugday goébegi

15ml sivi bal

4 adet kip buz

Bu igeriklerle 2 biylk bardak
bardakta kahvalti hazirlayabilirsiniz.

Sitl, yogurdu, muzlari, elmay,
bugday gébegini ve bali siirahiye
doldurunuz. Arkasindan kip buzlari
ekleyiniz. 30 saniye disuk ‘I’
konumuna cgeviriniz ve arkasindan
20 saniye yuksek ‘II’ konumuna
geviriniz. Hemen servis yapiniz.
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hafif sutll espresso
kahve

200ml espresso kahve

150ml st

15ml Bailey likorl (segenege bagli)
secenege bagli biraz seker

4 adet kicik kepge vanilyali
dondurma (yaklasik 200gr)

Bu iceriklerle 2 buyuk bardak hafif
espresso kahve icecegi sutli
yapabilirsiniz.

Kahveyi, situ, likori ve sekeri
(secenege gore) sirahiye
doldurunuz. Arkasindan dondurma
ekleyiniz. 10 saniye dusik ‘I’
konumuna ceviriniz ve arkasindan
10 saniye ylksek ‘11" konumuna
geviriniz. Hemen servis yapiniz.

hafif muzlu sutlu
karamela

2 adet dilimlenmis muz

200ml sit

4 adet kiglk kepge karamelali
dondurma (yaklasik 200gr) Bu
iceriklerle 2 buyik bardak hafif
muzlu sutll karamela icecegi
hazirlayabilirsiniz.

Muzu ve siitl slrahiye doldurunuz.
Arkasindan dondurma ekleyiniz. 10
saniye dusik ‘|’ konumuna
geviriniz ve arkasindan 20 saniye
yuksek ‘11’ konumuna geviriniz.
Hemen servis yapiniz.

ezme meyveli

2 adet tlysuz seftali, cekirdegini
cikariniz ve dilimleyiniz

100gr taze ahududu

100gr taze gilek

10ml limonata

10ml elma suyu

6 adet kiip buz

Bu iceriklerle 3 blyik bardak ezme
meyveli icecek elde edebilirsiniz.

Meyveleri ve meyve suyunu
strahiye doldurunuz. Arkasindan
kip buzlari ekleyiniz. 10 saniye
distk ‘I’ konumuna geviriniz ve
arkasindan 20 saniye ylksek ‘I’
konumuna geviriniz. Hemen servis
yapiniz.

cilekli serinletici

800ml agag cilegi suyu

250gr donmus ahududu

3 kiguk kepge ahududulu
dondurma (yaklasik 225gr)

Bu igeriklerle 5 blyiik bardak cilekli
serinletici icecek hazirlayabilirsiniz.
Agdag cilegi suyunu surahiye
doldurduktan sonra donmus
ahududulari ve ahududulu
dondurmayi katiniz. 15 saniye
distk ‘I’ konumuna geviriniz ve
arkasindan 15 saniye yuksek ‘|1’
konumuna ceviriniz. Hemen servis
yapiniz.

donencel zencefil

400ml zencefilli bira

300gr donmus ananas, kavun ve
mango karisimi

Bu iceriklerle 2 blyuk bardak
doénencel zencefil icecegi
hazirlanayabilirsiniz.

Zencefilli birayi surahiye
doldurunuz. Arkasindan donmus
meyveleri katiniz. 15 saniye
disuk ‘1" konumuna geviriniz ve
arkasindan 30 saniye yulksek ‘11’
konumuna geviriniz. Hemen servis
yapiniz.
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orman meyveleri

700ml limonata

2 adet yumurta aki ve seker
¢irpma kuru kaymak, ufalayiniz
450gr donmus visne

Bu iceriklerle 5 buyuk bardak
orman meyveleri iceregi
hazirlayabilirsiniz.

Limonatayi ve kuru kaymak
parcalarini stirahiye doldurunuz.
Arkasindan donmus meyveleri
katiniz. 15 saniye dustk ‘I’
konumuna cgeviriniz ve arkasindan
30 saniye ylksek ‘II” konumuna
geviriniz. Hemen servis yapiniz.

dogunun goérkemi

1 konserve kutu Gin bektasi tzim,

susuz agirligr 200gr

(suyunu kullanmayiniz)

500ml portakal suyu

100gr creme fraiche

10 adet kip buz

Bu iceriklerle 3 ya da 4 biyuk
bardak dogunun gérkemi icecegi
hazirlayabilirsiniz.

Suyu alinmis meyveyi, portakal
suyunu ve créme fraicheyi strahiye
doldurunuz. Arkasindan kip buzlari
katiniz. 15 saniye disuk ‘I’
konumuna geviriniz ve arkasindan
15 saniye yiksek ‘11’ konumuna
geviriniz. Hemen servis yapiniz.

serinletici salatalik

450ml elma suyu

dilimlenmis yarim salatalik

2 adet kivi, dilimleyiniz

4 adet yaprak nane

10 adet kiip buz

Bu igeriklerle 4 biylk bardak
serinletici salatalik icecegi
hazirlayabilirsiniz.

Elma suyunu, salatalidi, kivileri ve
yaprak naneyi slrahiye doldurunuz.
Arkasindan kip buzlari katiniz. 15
saniye dusik ‘1’ konumuna
ceviriniz ve arkasindan 15 saniye
yiksek ‘11" konumuna geviriniz.
Hemen servis yapiniz.

agac cilegi esintisi
600ml eksimor suyu
200gr koyutulmus st
500gr donmus cilek karigimi
Bu iceriklerle 4 blyik bardak ajag
cilegi esintisi icecegi
hazirlayabilirsiniz.
Eksimor suyunu ve koyutulmus sitl
strahiye doldurunuz. Arkasindan
donmus meyveleri katiniz. 15
saniye duslk ‘I~ konumuna
ceviriniz ve arkasindan 15 saniye
yuksek ‘11" konumuna geviriniz.
Hemen servis yapiniz.
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