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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

/N
é Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sistliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

¢ |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

e Hotplates are equipped with
“Induction" technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
cooking, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp

Technical specifications
Voltage / fregliency

Total power consumption

Flise

Cable type / section

External dimensions (height / width / depth
Installation dimensions (width / depth)
Burners

Rear left

Dimension

Power

Front left

Dimension

Power

Front right

Dimension

Power

Rear rght

Dimension

Power

2

3 Vitroceramic surface
4 Base cover

max. 7200 W

min 1BAx2
min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (+2) mm

Induction cooking plate
180 nun

1800/3000 W
Induction cooking plate
180 mm

1800/3000 W

Induction cooking plate
18hmm

1800/3000 W
Induction cooking plate
180 mm

1800/3000 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

min.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.
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Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.
here is the risk of breaking for glass ceramic

surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!
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Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

[2N AC 380-415 V| [1N Ac 220-240 V|

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown cable = L1 (Phase 1)

Black cable = L2 (Phase 2)

Blue/Grey cable = N (Neutral)



e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» or

e Black cable = L1 (Phase 1)

e Grey cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)

Installing the product
If the oven is below:

i

min.

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

min.

During installation of your induction hob, place the
product parallel to the installation surface. Also, apply
sealing gasket to the parts of the hob contacting the
counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Tuming the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must

be applied on the lower casing bend around the

hob as shown in the figure, during installation of

the hob.

Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
hown in the fi

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with this clamps are not in appropriate
for your cooktop, additional 2 mounting clamps
can be fixed to the front side of the product as
shown in the below figure.
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1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

*

min. 15 mm
Rear view (connection holes)

¥ ¥
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DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

DANGER:

There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation
e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.
Check the general appearance of your product

or any damages that might have occurred
during transportation.




ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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E How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if " does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and At symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.



Do not put metal items such as forks, knives or If there is an oven under your hob and if it is
saucepan covers onto your hob since they can get running, sensors of the hob can decrease the
heated. cooking level or turn off the oven.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food
items wrapped with aluminium foil onto the cooking
zone.

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

| largecookingzone = | Normal cooking zone Small cooking zone

O 24cm g 18 cm g145cm

l @ 21cm

l.arge cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone
Autornatically fits to the satcepan Autormaticallyfils fothe | o Lsed for slow cookings
Distributes the power ideally. Salcepan {salices creams)
Bravides perfect heat distibution. Distributes the power Used fo prepare small
Lised to cook dishes such as large ideslly, portions or portions
crapes o large fishes rare o very Provides perfect heat based on nimber of
e distribution. Used for all persons.

Kinds of cookings

Using pots on the wide surface cooking zone

You can use the wide Using the hobs

surface cooking zone DANGER:

in two halves ADO not allow any object to drop on the hob.
separately as rear left Even small objects such as a saltshaker may
and front left cooking damage the hob.

Z0nes. Do not use cracked hobs. Water may leak

through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

You can use the wide
surface cooking zone
for large pots.

Your pot must cover
both centers of the
wide surface cooking
zone. Do not use the
cooking zone in other
ways.
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Control panel

BH
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Specifications

HEBRHHTHTTH L

Adjustment area (for temperature level )
Light indicating that the relevant key is
functioning
On / Off key
Keylock key

®
18]
@ Timer Activation / Deactivation key

Timer level increasing key

Timer level decreasing key
Ouick Heating key / Booster key
55 Automatic cooking functions key
o Stop key
[:F /_3:} \é\g;ie Surface Cooking Zone Selection

Cooking zone selection controls
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Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions
may vary according to the model of your hob.

pooking zone display

1 2
|eesseendes
s
@@w|
S 54

1 Temperature Indicator (temperature setting O ...
19/0 ... 9. (Varies depending on the product
model.))

Cooking zone light

Cooking Zone Selection key

Keep Warm Function symbol (*)

Timer symbol

Multi-segmented Cooking Zone symbol (*)
Varies according to the model.

oy O W N

his device is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch
control panel will be confirmed by an audible
signal.

Iways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

Turning on the hob
1. Touch @ key on the control panel.

Light of the D key turns on. The hob is ready for
use.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.




\When any key (@ key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

Turnmg off the hob

. Touch D key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

"H" or "h" symbols that appear on the
cooking zone display after the hob is
turned off indicates that the cooking zone

is still hot. Do not touch cooking zones.

Residual heat indicator

"H" symbol that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to

keep a small amount of food warm. This symbol will

soon turn to "h" symbol meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator
il not light up and does not warn the user
against hot cooking zones.

T ning on the cooking zones

o
g

1. Touch " key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light

of the relevant cooking zone illuminates.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
to Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your
finger across the area, adjust the temperature level
between "0" and "19".

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

If your hob gets overheated, the active cooking

ones will drop to the 14th level (if at a level
higher than 14) for safety reasons and cannot
be set to a high level. They can be setto a
high level again when the temperature of your
hob drops to a safe level. If the hob gets
heated to a critical level, it will automatically
turn off and the cooking zones cannot be
activated.

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature level to "0".

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned fo it. "0" or "00" will
appear on all displays. The LO% symbol on the
hob display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds.
Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.

Turning on the wide surface cooking zone

1. Touch "D key to turn on the hob.

2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» 0 appears on the left rear cooking zone display and

bt

Sz, .
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By touching the adjustment area or by sliding
your finger across the area, adjust the
temperature level between 0 and 19.

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,

while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies

depending on the product model.)

» Cooking zone starts to run. If another cooking zone

is selected or no operation is performed for 10

seconds, the light of the wide surface cooking zone

illuminates continuously.

ide surface cooking zones sampling as
described on the left cooking zones. The same
application in right wide cooking surface is
valid.

Turning on the wide surface cooking zone while
one or both of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a
wider cooking zone just with the same values.
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1. Select one of the left cooking zones while one or
both of the left cooking zones are running.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» Temperature value of the previously selected
cooking zone appears on the left rear cooking zone
display and the light of the wide surface cooking zone
flashes.
» Combined cooking zones continue operating with the
temperature and the timer (if available) value of the left
cooking zone you have selected. Value of the left
cooking zone which was not selected before
combining the cooking zones is canceled.

B |
O SHH+  + ':>|n|miiuul'ulllmuiim@

If you touch any of the left cooking zone
selection keys while the wide surface cooking

one is active, cooking zones are separated
and turned off.

» To change the temperature value at a later stage,
touch the wide surface cooking zone selection key and
activate the cooking zone. Adjust the desired
temperature value in the adjustment area.

Turning off the wide surface cooking zone

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. O will appear on the left cooking

zone display and 00 will appear on the timer display.

The LO% symbol on the rear left cooking zone display

will disappear.

3. By touching the symbol of any of the left
cooking zones

If you touch the symbol of any of the left cooking zones

while the wide surface cooking zone is active, cooking

zones are separated and turned off.

4. By touching the wide surface cooking zone
symbol for 3 seconds.
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If you touch the wide surface cooking zone symbol for
3 seconds, the cooking zone is turned off

High Power (Booster) Function

For rapid heating, you can use booster function.
However, this function is not recommended for
cooking a long time. Booster function may not be
available in all cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch "D~ key to turn on the hob.
2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zon?“SeIection keys.

3. Touch the "{=1" key.

Selected cooking zone will operate at the maximum
power and 3 lights will flash on the cooking zone
display respectively. When booster time ends, cooking
zone turns off.

Selecting Booster when cooking zone is active:

155
1. Touch "I after cooking zone has operated at
least 20 seconds on a certain level.

Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected
level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Turning ;gff Booster function prematurely:

Touch "1™ to turn off booster any time you want.
Quick heating

Qucik heating is a function which facilitates cooking. It
can be used for rapid heating for short time period. All
cooking zones are equipped with Quick heating
function. This function can be operated by setting
temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20
seconds after cooking zone is switched on and
emperature level is adjusted.

§electing Quick heating function:

o

r@‘l

1. Touch " key to turn on the hob.
2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.



3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger

across the arga.

4. Touch the "t=T" key.

The cooking zone you have selected will operate
at high power for a certain period of time (see
following table). 3 lights and the set temperature
value will appear on the cooking zone display
respectively.

5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature valug is
displayed.

Table: Quick Heating Operation Times

Temperature level Operation

time limit -

second

19 g

6
e
8 |
|9
9
e

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Using 2 cooking zones simultaneously at same
side

The performance of hob can be changed according to
number of active zones. If two zones are used at the
same time, the zones at the same side should be used.
This usage style provides more cooking and pan
detection performance. You can see in figure below

the recommended usage style to use two cooking zone
at the same time.

........................

........................

Due to the total power limitation of the hob, there may
be a decrease in the first hob level set compared to
the levels set when the right or left zones are operated
at the same time.

Turning ;gff Quick heating function:

Touch "f&1" key to turn off the Quick heating function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use.

Activating the cleaning lock

When the hob is on, press and hold "Il /D" until
20 is displayed on the time display of the hob.

» "Il /D" will become on and countdown from 20 will
start on the time display. "C" will appear on the
cooking zone displays. None of the keys on the control
panel will be functional throughout this period except

..@..

Deactivating the cleaning lock

You do not need to touch any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, "Il /D" light will turn off and the cleaning
lock is automatically deactivated.

If you want to cancel the cleaning lock earlier,
press and hold "1/ D" until "C" disappears on
he cooking zone displays.

Child Lock
When the hob is in Standby mode, you can protect
the hob with child lock to prevent children from tuming
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on the cooking zones. Child Lock can be activated or
deactivated in Standby mode only.

Activating the Child Lock
1. When the hob is in Standby model, press and hold

" key until two signal sounds are heard.
The Child Lock will be activated and the light of the

[g] key will turn off.
If any key is pressed when the Child Lock

-
is active, the light of the "L2]" key flashes.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold

" key until a single signal sound is heard.
» Child Lock will be deactivated and the light of the

(1
key will turn off.

Keylock
You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.

Activating the keylock

1. When the hob is operating, touch and hold "
* until two signal sounds are heard.

)
The light of the . key will flash and all cooking
zones will be locked.

ou can activate the keylock in operation
mode only. When keylock is activated, only the

@ key will be functional. When you touch

any other key, the light of the &l key will
flash to indicate that the keylock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep "1#]" key pressed for 2 seconds.
The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the key turns off and the control panel is

unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be

necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at

the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch "®r key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.
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3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch "®r key to activate the timer.

"00" appears on the timer display and @

starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touching "—"/"+".
You can touch and hold "==" or "=T=" to move
forward faster.

After flashing for a certain period of time, the D

symbol lights up permanently. Lighting up of @D

symbol continuously indicates that the function is

activated.

" symbol

he timer cay only be set for the cooking
ones already in use.

)

Repeat the above procedures for the other
icooking zones for which you wish to set the
imer.

|

imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
cooking zone are selected.

)

\When the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

©)

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically

turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on

operating at the set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value down

to "00™:

1. Select the cooking zone you want to tum off.

2. Touch L% key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display touching "=". You can touch and
hold """ to move forward faster.

LO% symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for 3

seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.



2. Touch '@ key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch '@~ key for about 3 seconds.

LO% symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

Automatic cooking function

You can cook quickly at 3 different levels by means of

this function.

1. Keeping warm

2. Simmering

3. Frying

Activating the automatic cooking function

without setting the timer

1. Switch on the by touching its (D key.

2. Select the cooking zone that you want to use for

i

o
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3. The relevant cooking zone will be activated at the
keeping warm level after the first touch. "iI"
symbol will appear on the display.

4. The relevant cooking zone will be activated at the
simmering level after the second touch. e
_.....Symbol will appear on the display.
g
PO
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frying level after the third touch. "F"symbol will
appear on the display.

automatic cooking level.

Activating the automatic cooking function by

setting the timer

1. Select the desired automatic cooking level by
touching the "L key of the relevant cooking
Z0ne.

2. Activate the timer by touching the @ key.

»"00" and "® symbols will light on the display.
3. Set the desired duration by touching "—"/"+".

You can touch and hold =" or "+ to move
forward faster.
» The cooking zone will keep on operating at the
selected automatic cooking level throughout the set
time period.
» Once the set time is over, the hob will be switched
off automatically and give an audible warning. Press
any key to silence the audio warning.

Deactivating the automatic cooking function

1. You can completely switch off the relevant
cooking zone by touching the D key to cancel
the automatic cooking function.

2. If you want the cooking zone to operate at a
certain level and deactivate the automatic cooking
function, set the desired temperature level by
touching the adjustment area. The cooking zone
will keep on operating at the set temperature level.
If the timer has been set previously, the set
cooking time will not be canceled and will keep on
at the set temperature level.

he cooking zones which are at same
side (left or right) cannot be set Frying
level and Booster level at the same time..
Due to protect auto cook function level, if
you set any cooking zone to Frying, you
cannot set the other zone at same side
(left or right) to Booster. This is also valid
for opposite situation.

Stop function

Using this function, you may decrase the temperature
level at the 1st level of all active cooking zones on the
hob (except timer) for a certain period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

1. Touch the "I/ D" key when your hob is operating.

All active cooking zones will continue to operate with

their temperature at the 1st level.

2. Touch "Il /D" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

Using induction cooking zones safely and

efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the

cooking vessel as a feature of its operating principles.

Therefore, it has various advantages when compared

to other hob types. It operates more efficiently and the

hob surface does not heat up.
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Induction hob is equipped with superior safety systems
that will provide you maximum usage safety.

our hob can be equipped with induction
cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
With induction feature, each cooking zone
detects the diameter of each vessel placed on
them. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time constraints

Temperature level Operation time
Jlimit - hour

=
o

5 ra
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o

i

s
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P
Senfion

High Power minutes
{Booster)

Function

High Power
{Booster)

Funetion
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Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If

there is any overflow that spills onto the control panel,

system will cut the power connection immediately and
turn off your hob. "E" warning appears on display
during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a

feature of its operating principles. It changes the

power settings very fast. Thus, you can prevent a meal

(water, milk) from overflowing even if it was just about

to overflow.

Operating noisy

Some noises may arise from the induction hob. These

sounds are normal and a part of induction cooking.

e Noise becomes prominent in high temperature
levels.

e Alloy of the saucepan can cause noise.

e Inlow levels, a regular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.



Error codes / warning messages and error

sources
Table-2:

Indicator  Display |

Two or more "E" symbol flashes
keys are

pressed or

overflow spills

onto the keys.

Hob *H* symbol tlashes
overhoated

vessel on the up

70n8.

hardware error. | lights up

Induction "Ex**" symbol
hardware error. | lights up

Touth-key *F2" symbol lights
sensilivity enor

Communication "F3" symbol lights
error in touch

control.

induction "Ex* sunibol
hardware error. | flashes

2.9

Cooking
Zone
display

Cooking
Z0ne
aisplay
Cooking
Zone
display
Timer
display
Cooking
Zone
displa
Timer
dispia
Timer
display

Cooking
zone
display

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
see Table-2. If "Fx" and "Ex" messages
display constantly, call Authorized Service
Agent.

If the surface of the touch control panel is
lexposed to intense vapor, entire control
system may become deactivated and give “E”
error signal. Signal sounds are heard.

Keep the surface of the touch control panel
clean. Erroneous operation may be observed.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.



Troubleshooting

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

ause noise. >>> This is not a fault,

ve or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e QOverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

*  The cooking pot s not suitable. >>> Check your pot

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

................... Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

o Cooklng time for the selected cookmg zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e QOverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

* An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

e Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the glectronics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
6 elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompalybilno$c Elekiromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € UL, Pulawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz

5/PL



jego boki moga bardzo sie o
nagrzewac przy pracy.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Do czyszczenia tego urzadzenia o
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e (OSTRZEZENIE: Gotowania na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne |
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie o
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Kratkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczegona e
powierzchniach do gotowania.

e (OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej
ptyty kuchenki: Natychmiast
wytgcz wszystkie palniki |
elektryczne elementy grzejne i
odtgcz urzagdzenie od zasilania. o
Nie dotykaj powierzchni
urzgdzenia. Nie uzywaj urzadzenia.
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Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sie na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzKi i pokrywki,
nie nalezy kfasc¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczedno$¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziatac. Patrz Ogdine informacje
0 gotowaniu, strona 15 , wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogq miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp



insulinowych lub rozrusznikow
serca.

e OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko ost6n
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

¢ Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

e Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e \Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywg WEEE i usuwanie od-
padow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
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Zgodnos¢ z dyrektywg RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna
2 Klamra montazowa

Dane techniczne
Napiecie/czestotliwosc
taczne zuzycie energii el.
Bezpiotzhik
Typ/ przekroj przewodu

iary zewnetrzne (wys /szer /aleb.
Wymiary instalacyine (szer /gteb.)
Palniki
Tylny le
Wyniia

Moc

Przedni o

Wymial

Moo

Przedni prawy
mis

Moc

Tiny pra

Wymia

Moc

2

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

maks. 7200 W

min 1BAx2
min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (+2) mm

Kuchenna plyta indukcyjna
180 nun

1800/3000 W

Kuchenna pivta indukcyina
180 mm

1800/3000 W

Kuchenna piyta indukcyjna
18hmm

1800/3000 W

Kuchenna pivita indukcyina
180 mm

1800/3000 W

Dane techniczne mogg zosta¢ zmienione bez
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

miejscowymi przepisami dot. Instalacu
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowa¢ zgodnie z
ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma W|docznych defektow. eli ma, nie instaluj
Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

min.
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Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac¢ w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (") Jedli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Blat frzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng zgodnie
z wymiarami instalacyjnymi.




Instalacja i przytaczenie

e Urzagdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawedziach.
Istnieje niebezpieczenstwo pekniecia

powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacii
uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przylaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylne;
obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegac

krajowych/migjscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wiyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowaé problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyreb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

[2N AC 380-415 V| [1N Ac 220-240 V|

N

Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) (uziemiajacy)
» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) (uziemiajacy)
Przy przytaczeniu dwufazowym, pofgcz
przewody jak wskazano ponizej:

e Przewdd brgzowy = L1 (Faza 1)

w
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e Przewdd czarny = L2 (Faza 2)

e Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) @ (uziemiajacy)
» lub

e Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary= L2 (Faza 2)

e Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) (uziemiajacy)
Instalowanie wyrobu

Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

IW’/

*

min.

Jesli deska znajduje sig ponizej:

Wymagane jest pozostawienie z tytu mebli otworu
wentylacyjnego o ptaszczyznie co najmniej 180 cm?,
ak to przedstawiono na nastepujace;j ilustracii.

min.

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy jg
umiesci¢ rownolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie
zainstalowana. Na czesci kuchenki majgce kontakt z
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blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to

opisano ponizej, aby uniemozliwic przedostawanie sie

ptyndw miedzy wyrdb a blat.

1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Odwracic ptyte kuchenng do gory dnem i potozy¢
jg na ptaskiej powierzchni.

3. W trakcie instalacji ptyty na dolne zagiecie
obudowy wokét niej nalezy zatdzy¢ dostarczong w

pakiecie uszczelke, jak pokazano na rysunku.

4. Zamontuj sprezyny wktadajgc je i przykrecajgc
przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na
ki

przypadku niektdrych modeli produkt
moze mie¢ fabrycznie zamontowane
sprezyny montazowe.

Liczba $rub montazowych dofgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

5. Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaj.

6. Jesli ptyte kuchenng ustawia sig na blacie, tatwo
jg przytwierdzi¢ za pomocg klamr. Jesli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujgce
mozna przytwierdzi¢ do przedniej czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku ponizej.




1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

esli ptyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajaca ptyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne

przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jedli, na przykiad, ze wzgledu na umieszczenie tego
urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngc jego spodu,
musi on by¢ przykryty ptyta drewniana.

*

min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

ZAGROZENIE:
Przytaczanie poprzez rézne otwory nie jest

dobrg praktykg ze wzgledow bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i
elektryczny.

ZAGROZENIE:
Plyta kuchenna zawiera elementy zasilane

gazem i energig elektryczna. Z tego powodu
plyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wytacznie poprzez otwory mocujace, przy
pomocy wytacznie dostarczonych elementéw
mocujacych i $rub, tak jak pokazano w tej
instrukcji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych dofgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywa¢ garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzic do 1/3
energii elektryczngj.
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e Naczynia i garnki muszg byc zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od ptyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmnigjsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.



E Jak uzywac piyty kuchennej

0golne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potdz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktdrym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garnkdéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalaczenie strefy gotowania, na kidrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
goraca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac Zywnosci.

e Uzywaj tylko garkow i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkow i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dohdr garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
pétki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypukiym.

Uzywaj tylko garnkdw i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukeyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujaca metoda.

1. Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli "= nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zataczeniu

Mozna uzywac garnkow stalowych, teflonowych lub
aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem oznaczajgcym,
ze garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie
nalezy uzywa¢ naczyn szklanych i ceramicznych ani
garnkdw i naczyn ze stali nierdzewnej z
niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko
obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sie garek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol b migaja na przemian.
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Be;plec;ne uzyt!(qwanle . . Jesli pod plyta miesci sig piekarnik i jest
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego lgotowania lub wytaczyé piekamik.

niewielka iloscia, nie wybieraj najwyzszych poziomow

nagrzewania.

Nie kladZ na ptycie zadnych przedmiotow metalowych, Gdy piyta dziata, trzymaj z dala od niej
takich jak widelce, noze, lub pokrywki garnkow, przedmioty o w’@snos’ciacyh magnetycznych,
poniewaz moga sie rozgrzac. np. karty kredytiowe.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy

nie ktadz na strefie gotowania zywno$ci owinietej w

folig aluminiowa.

Wyhér odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa gotowania | Maia sirefa gotowania

24
gl‘::m Q:21 ; O

Duia strefa gotowania Normalna strefa gotowania Mala strefa gotowania

Alllomalyosie dioslosowiie sie do s Aulmaivemio = Uzwana do golowania
garnka, diostosowiiie sie do “ha wolnym ognil
idelanie rozprowadzs moc. garnka, 805y kemy
Zapewnla doskonaly roldadt ciepla. idelanie rozprowadza Unywa sie jef do
Headko lub bardzo rzadko Lzywa sie moc. piygotowania
16l do gotowania polraw takich jak Zapewnia doskonaly niewietkich porch,
duze nalesnuiki crepe lub duze nby. rokiadi eiepla. Uzywa sie zalesnie od liczby osob.
i8] do wezelkich rodzajow
golowania

Uzywanie garnkéw w strefie gotowania o duzej Garnek musi
powierzchni. pokrywac oba
Obu potéwek strefy Srodki strefy
gotowania o duzej gotowania o duzej
powierzchni mozna powierzchni. Nie
uzywac 0sobno jako uzywaj strefy
stref gotowania gotowania o duzej
tylnej lewej i powierzchni w
przedniej lewe. zaden inny sposab.
Uzytkowanie ptyt kuchennych

S Strefy gotowania o .

duzej powierzchni ZAGROZENIE: ,

mozna uzywad do Nie dopuszczaj, aby cokolwiek §padlo na ptyte

duzych garkow kuchenna. Nawet mate p.r,zedmloty (np.
solniczka) moga uszkodzic phyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do

takiego pekniecia moze dostac sie woda i

spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek

sposéb uszkodzona (np. widocznie popgka),

natychmiast wyfgcz ptyte aby zmniejszy¢

zagrozenie porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania
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Dane techniczne
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Obszar regulacii (do nastawiania poziomu
temperatury)

Lampka oznaczajgca, ze dany
Klawisz dziata.

Klawisz Wt./Wyt,

Przycisk blokady przyciskdw

Przycisk zatgczania/wytgczania
czasomierza

Przycisk zwigkszania poziomu zegara

+ OB O |

Przycisk zmnigjszania poziomu zegara

i Klawisz szybkiego nagrzewania /
Klawisz boostera

58 Przycisk funkcji automatycznego
programu gotowania

Klawisz Stop

v

Klawisz wyboru strefy gotowania od
duzej powierzchni

e

Przyciski wyboru strefy gotowania
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Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i
unkcje moga sig rézni¢ w réznych modelach
pivty

Wyswietlacz strefy gotowania

1 2
| ol
N ;1_
il
(D@ 5 |
&
6 5 4 3

1 Wskaznik temperatury (nastawiona temperatura
0..)19/0 ... 9. (Réznia sie zaleznie od modelu
piekarnika.))

Lampka strefy gotowania

Przycisk wyboru strefy gotowania

Symbol funkeji utrzymania w cieple ()

Symbol czasomierza

Przycisk wielosegmentowej strefy gotowania (*)
Rdzni sig w rdznych modelach.

oy OB W N

Urzadzeniem tym steruje sie z panelu
sterowania dotykowego. Kazda operacja
wywotana dotknigciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

Zataczanie plyty.
1. Dotknij przycisk D na panelu sterowania.

Zapali sig lampka przycisku O Plyta jest gotowa do
uzycia.

esli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynnosci, piyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.
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Diugie naciskanie dowolnego klawisza
(klawisz IE]) powoduje automatyczne
wytgczenie produktu ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Wy{gczanle piyty
Dotknij przycisk D" na panelu sterowania.
PMa wytgczy sie i powrdci do trybu gotowosci.

Symbole "H" lub "h", pojawiajace sig na
wyswietlaczu strefy gotowania po
wytgczeniu piyty, oznaczajg, ze strefa ta
jest nadal goraca. Nie dotykaj stref

gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajgcy sie na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest wcigz
goraca i moze podgrzewac niewielkg ilos¢ jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sig w symbol "h",
0znaczajacy nizszg temperature.

Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sie nie zapali i nie ostrzeze

uzytkownikéw przed goracymi strefami

gotowania.

Za’@czanle stref kuchennych

9 € I
2 Dotknij przycisk wyboru strefy, ktdrg chcesz
zatgczyC.
Na jej wyswietlaczu pojawi sig"0" i zapali sig jej
lampka.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, plyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury

Nastaw temperature pomiedzy "0" a"19" dotykajac
obszar regulaciji lub przesuwajgc po nim palcem.

W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)

18/PL

przypadku przegrzania ptyty temperatura

aktywnych stref gotowania zostanie ze

zgledéw bezpieczenstwa zmnigjszona do
poziomu 14 (jesli byta na wyzszym poziomie) i
nie bedzie mozliwe ustawienie wyzszego
poziomu. Po zmniejszeniu sig temperatury
pyty do bezpiecznego poziomu mozna bedzie
zwigkszy¢ temperature stref gotowania. W
przypadku nagrzania ptyty do wartosci
krytycznej zostanie ona automatycznie
wytgczona i nie bedzie mozliwe aktywowanie
stref gotowania.

Wytaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac na trzy sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajgc jej
temperature do "0".

2. Stosujac wzglgdem tej strefy wytaczenie
poprzez opcjg czasomierza.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sig "0" lub
00". Z wyswietlacza ptyty zniknie symbol D
Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

3. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu tej
strefy.

Na ok. 3 sekundy dotknij symbol strefy
gotowania, ktdérg chcesz wytgczyc.

Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni.

1. Zatacz ptyte dotknigciem przycisku (D

2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej

powierzchni

» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy gotowania pojawi

sig"0" i zapali sie lampka strefy gotowania o duzej

powierzchni.

obszar regulaciji lub przesuwajgc po nim palcem.
W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)
» Strefa gotowania zaczyna dziata¢. Jesli wybierze sie
inng strefe gotowania lub przez 10 sekund nie wykona



zadnej innej czynnosci, lampka strefy gotowania o

duzej powierzchni pali sig nadal.

@Duza powierzchnia strefy grzewcze
prébkowania jak opisano po lewej pdl
grzewczych. Taki sam wniosek w odpowiednim
szerokiej powierzchni grzewczej jest wazny.

Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni
gdy dziataja jedna lub obie lewe strefy
gotowania.

Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy gotowania,
mozna potaczy¢ obie strefy gotowania uruchamiajgc
strefe gotowania o duzej powierzchni. Tym samym
mozna korzystac z wigkszej strefy gotowania przy tych
samych wartosciach.

® t:g B~ B § EEEiiillllllllliiiiiiiﬂllll

1. Wybierz jedng z lewych stref gotowania podczas
gdy dziata jedna z nich lub obie.

2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej
powierzchni

» Wartos¢ temperatury poprzednio wybrangj strefy

gotowania pojawi sig na wySwietlaczu lewej tylnej

strefy gotowania i zapali sig lampka strefy gotowania o

duzej powierzchni.

» Potgczone strefy gotowania nadal dziatajg przy

warto$ciach temperatury oraz czasomierza (jesli jest

dostepny) wybranej przedtem lewej strefy gotowania.

Wartos¢ lewej strefy gotowania, ktérej nie wybrano

przed potgczeniem stref gotowania zostaje skasowana

Jesli dotkniesz jakikolwiek z klawiszy wyboru
lewej strefy gotowania podczas gdy dziata
strefa gotowania o duzej powierzchni, strefy
gotowania zostajg roztaczone i wylgczone.

» Aby na pézniejszym etapie zmieni¢ warto$¢
temperatury, dotknij klawisza wyboru strefy gotowania
0 duzej powierzchni i uruchom tg strefe gotowania.
Ustaw pozgdang temperature w obszarze regulacji.
Wytaczanie strefy gotowania o duzej
powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni mozna wytgczy¢
na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".

Strefe gotowania o duzej powierzchni wytgczyé mozna

obnizajac jej temperature do "0".

2. Stosujac wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcjg zegara.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz wytgczy

strefe gotowania o duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sig 0, na wyswietlaczu

czasomierza za$ pojawi sig 00. Symbol O niknie z

wyswietlacza lewej tylnej strefy gotowania.

3. Za dotknigciem symbolu jakiejkolwiek lewej
strefy gotowania

Jedli dotkniesz symbol jakiejkolwiek lewej strefy

gotowania podczas gdy dziata strefa gotowania o duzej

powierzchni, strefy gotowania zostajg roztgczone i

wytaczone.

4. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu strefy
gotowania o duzej powierzchni.

Jedli na 3 sekundy dotknie sig symbol strefy gotowania

0 duzej powierzchni, strefa ta zostanie wytgczona.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)

Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna korzystac z funkcji

szybkiego nagrzewania (booster). Jednakze

dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej funkcji nie jest
zalecane. Funkgji booster nie mozna wybrac we
wszystkich strefach gotowania.

Bezposrednie wybieranie Boostera:

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku 103

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem przyciskéw
wyboru strefy. "

3. Dotknij przycisk "t

Wybrana strefa dziata¢ bedzie z peing mocg, a na jej

wyswietlaczu miga¢ bedg odpowiednio 3 lampki. Po

zakonczeniu czasu dziatania boostera, strefa
gotowania jest wytgczana.

Wybieranie funkcji boostera, gdy strefa

gotowania jest wiaczona:

1. Gdy strefa gotowania dziata co najmniejigo
sekund na pewnym poziomie, dotknij "=t

Strefa gotowania powinna przesta¢
dziata¢ na wybranym poziomie, na co
najmniej 20 sekund.

2. Wybrana strefa dziatac bedzie z petng mocg, a na
jej wyswietlaczu migac beda odpowiednio 3
lampki. Po uptywie czasu dziatania Boostera strefa
ta przefgczy sie na nastawiong temperature i
wyswietli sie tylko wybrana temperatura.

Wczesniejsze wytaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania - Booster:

Funkcje Booster w kazdej;”chwili wytgcza sie

dotknigciem przycisku {1,
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Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie to funkcja utatwiajgca gotowanie.
Stuzy do szybkiego nagrzewania przez krétki czas
Wszystkie strefy gotowania wyposazone sg w funkcje
szybkiego nagrzewania. Z funkcji tej mozna korzysta¢
po wezesniejszym ustawieniu temperatury.

Funkcje szybkiego nagrzewania mozna ustawic
ciggu 20 sekund po zataczeniu strefy

gotowania i nastawieniu temperatury.

Wybieranie funkcji szybkiego gotowania

- :‘% él\|\|mmm‘zlgnﬁmnmﬂmz

. atgcz ptyte dotknigciem przycisku .

2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskéw wyboru strefy.

3. Dotykajac obszar regulacji lub przesuwajgc po
nim palcem nastavj\{izqdanq temperature.

4. Dotknij przycisk "=,

Wybrana strefa gotowania dziata¢ bedzie z
wysokg mocg przez pewien czas (patrz tabela
ponizej. Na jej wyswietlaczu pojawig sie 3 lampki
i nastawiona temperatura.

5. Po uptywie czasu dziatania funkcji szybkiego
gotowania, strefa ta przetaczy sie na nastawiong
temperature i wySwietli sie tylko wybrana
temperatura.

Tabela: Czasy dziatania funkcji szybkiego gotowania

Poziom temperatury

19

Limit czasu
pracy - w
sekundach

W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)

Uzywanie jednoczesnie 2 stref gotowania po tej
samej stronie

Wydajnos¢ ptyty zmienia sig w zaleznosci od liczby
aktywnych stref. Jesli rownoczesnie uzywane sg dwie
strefy, nalezy uzywac stref po tej samej stronie. Taki
sposob korzystania z ptyty zapewnia lepsze
wykrywanie garnkow i bardziej efektywne gotowanie.
Na ponizszym rysunku widac zalecany sposéb
korzystania z pyty, czyli jednoczesne uzywanie dwoch
stref po tej samej stronie.

........................

........................

Z powodu ograniczenia catkowitej mocy piyty podczas
jednoczesnego korzystania ze stref z lewej i prawej
strony moze nastapi¢ obnizenie temperatury
pierwszego stopnia w poréwnaniu z ustawiong
warto$cia.

Wytaczanie funkcji szybkiego gotowania:
Funkcje szybkiego gotowanie}“w kazdej chwili wytgcza
sie dotknigciem przycisku "1,

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytgcza
dziatanie wszystkich przyciskéw na panelu sterowania
umozliwiajgc jego szybkie oczyszczenie w trakcie
uzytkowania piyty.



Zakiadanie blokady na czyszczenie
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1. Przy wigczonej plycie dotknu i przytrzymaj przymsk
"I/ do momentu wyswietlenia wartosci 20 na
wyswietlaczu czasu piyty.

» "I/ D" wigczy sig i na wyswietlaczu czasu

rozpocznie sig odliczanie od 20. "C" pojawi sig na

wyswietlaczu stref gotowania. W tym czasie nie dziata
zaden przycisk na panelu sterowania z wyjgtkiem

przycisku O

Zdejmowanie blokady na czyszczenie

Aby wytaczy¢ blokade na czyszczenie, nie trzeba

naciska¢ zadnego przycisku. Po 20 sekundach ptyta

wyemituje sygnat dzwigkowy, zgasnie dioda "Il /D", a

blokada na czyszczenie wytgczy sie automatycznie.

by wezesniej anulowac blokade na
czyszczenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk
"1/ D" do czasu zniknigcia "C" z wy$wietlaczy

stref gotowania.

Blokada dostepu dzieci

Gdy plyta jest w trybie gotowosci , mozna jg
zabezpieczyC przed zataczeniem stref gotowania przez
dzieci zaktadajac specjalng blokade. Blokade dostepu
dzieci mozna zatozyC i zdjg¢ tylko w trybie gotowosci.
Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy ptyta jest w trybie gotowosci nacisnij i

przytrzymaj przycisk "[8]1" az odezwa sie dwa
sygnaty dZzwigkowe.
Blokada dostgpu dzieci sig zatgczy, a lampka przycisku

. o
"(2]" zgasnie.

Za nacisnieciem dowolnego przycisku przyj
zalozonej blokadzie dostepu dzieci miga

lampka przycisku E]

Zdejmowanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy zataczona jest blokada dostepu dzieci nacisnij
i przytrzymaj przycisk "81" az odezwie sig
pojedynczy sygnat dZzwigkowy.

» Blokada dostgpu dzieci sig wytaczy, a lampka

przycisku "L&]" zgasnie.
Blokada przyciskow

Blokade przyciskow zatozy¢ mozna aby unikngé
pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy plyty.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Kiedy plyta jest wigczona, naci$nij i
przytrzymaj "Le1", az nastgpi wyemitowanie
dwdch ostrzegawczych sygnatow dzwigkowych.

()
Migac bedzie lampka przycisku i wszystkie strefy
gotowania zostang zablokowane.
Blokadg przyciskéw zatozy¢ mozna tylko w
rybie pracy. Po zatozeniu blokady przyciskéw

dziata tylko przycisk "\L". Za dotknigciem
innego przycisku migac bedzie lampka

()
przycisku na znak, ze czynna jest
blokada przyciskéw.
Jesli przy zablokowanych przyciskach wytgczy
sie plyte, aby ja ponownie zataczy¢ trzeba
zdjac blokade przyciskow.

Wytaczanie blokady przyciskéw
1. Nacidnij i przez 2 sekundy przytrzymaj przycisk

Operacjg te potwierdzi sygnat dZzwigkowy. Zgasnie

lampka przycisku i panel sterowania odblokuje

sie.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac

kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania

wytgczy sie automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Zatgczanie czasomierza

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku 103

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem przyciskéw
wyboru strefy.

3. Dotykajgc obszar regulaciji lub przesuwajgc po nim
palcem nastaw zgdang temperature.

4. Aby zataczy¢ czasomierz dotknij przycisk @,

Na wy$wietlaczu czasomierza pojawi sie "00", a na

wyswietlaczu wybranej strefy zacznie migac symbol

..@..

5. Ustaw zgdany czas trwania, dotykajac i
Mozna dotkngé i przytrzymac "=" lub ntr , aby
przejs¢ do przodu szybciej.

Po chwili migania symbol L2 zggali sig na state.

Zapalenie sig na state symbolu """ 0znacza, ze dana
funkcja jest czynna.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.
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e same czynnosSci powtdrz dla innych stref
gotowania, dla ktérych chcesz nastawic¢

czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
ybierze sig strefy gotowania i jej temperatury.

Po uruchomieniu czasomierza jego
yéwietlacz pokazuje tylko czas nastawiony
dla wybranej strefy gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie

automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.

Wczesniejsze wytgczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, ptyta nadal

bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az si¢ jg

wytgczy.

Czasomierz wytgczy¢ mozna na dwa sposoby:

1- Wytaczanie czasomierza przez skrécenie

nastawionego czasu do "00" :

1. Wybierz strefe gotowania, ktorg chcesz wytgczyc.

2. Dotknij @ aby wybrac jej czasomierz.

3. Przyci$nij =" do momentu, az warto$¢ na
wyswietlaczu czasomierza bedzie réwna "00".
Mozesz nacisng¢ i przytrzymac przycisk "=", aby
umozliwi¢ szybsze przewijanie.

Na wy$wietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

@ a nastepnie gasnie na state i czasomierz

wytacza sig.

2- Wytaczanie czasomierza poprzez naci$nigcie

jego przycisku przez 3 sekundy:

1. Wybierz strefe gotowania, ktorg chcesz wytgczyc.

2. Dotknij @ aby wybrac jej czasomierz.

3. Dotknij przycisk @) na ok. 3 sekundy.

Na wyswietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol

@ a nastepnie gasnie na state i czasomierz

wytacza sig.

Funkcja automatycznego programu gotowania

Za pomocg tej funkcji mozna szybko przyrzadzic

potrawe przy uzyciu 3 réznych poziomdw gotowania.

1. Utrzymywanie w cieple

2. Gotowanie na wolnym ogniu

3. Smazenie

Uruchomienie funkcji automatycznego programu

gotowania bez nastawiania czasomierza

1. Wiacz funkcje, dotykajgc przycisku D,

2. Wybierz strefe gotowania, ktorej chcesz uzy¢ do
automatycznego programu gotowania.
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3. Po pierwszym dotknigciu zostanie wtgczona
odpowiednia strefa gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na wy$wietlaczu pojawi
sig symbol "LI".

4. Po drugim dotknigciu zostanie wtgczona
odpowiednia strefa gotowania z programem
gotowania na wolnym ogniu. Na wyswietlaczu

"L'I"

i0
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5 Po trzecim dotknigciu zostanie wigczona
odpowiednia strefa gotowania z programem

smazenia. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol 'F‘f.

.................................................................................................................. i
i
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» Strefa gotowania wigczy sie na ustawionym poziomie

automatycznego programu gotowania.

Uruchomienie funkcji automatycznego programu

gotowania przez nastawianie czasomierza

1. Wybierz zgdany poziom automatycznego
programu gotowania, dotykajac przycisku
odpowiedniej strefy gotowania "1™

2. Wigcz regulator czasowy, dotykajgc przycisku LO)

» Na wyswietlaczu pojawig sie symbole ,00” i @,

3. Ustaw zgdany czas trwania, dotykajac ek
Mozna dotkngé i przytrzymac "==" Ilub nr , aby
przejs¢ do przodu szybciej.

» Strefa ta bedzie dziata¢ na wybranym poziomie

automatycznego programu gotowania przez caty

nastawiony czas.

» Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie

automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.



Wytaczenie funkcji automatycznego programu

gotowania

1. Automatyczny program gotowania mozna
anulowac oraz catkowicie wytgczy¢ odpowiednig
strefe gotowania, dotykajgc przycisku "

2. Aby nastawi¢ odpowiedni poziom temperatury
strefy gotowania i wytaczy¢ funkcie
automatycznego programu gotowania, nastaw
z3dany poziom temperatury, dotykajgc obszaru
regulacji. Strefa ta bedzie nadal dziatac przy
nastawionym poziomie temperatury. Jesli
wczesniej nastawiono programator czasowy,
wybrany czas gotowania nie zostanie anulowany
i bedzie nadal aktywny na wybranym poziomie
temperatury.

Dla stref gotowania znajdujacych sie po
tej samej stronie (lewej lub prawej) nie
mozna jednocze$nie ustawi¢ programu

smazenia i szybkiego podgrzewania.

Ze wzgledu na zabezpieczenie poziomu
funkeji automatycznego programu
gotowania po nastawieniu w dowolnej
strefie programu smazenia nie mozna
ustawic¢ programu szybkiego
podgrzewania w innej strefie znajdujacej
sie po tej samej stronie (lewej lub prawej).
Dotyczy to takze odwrotnej sytuacii.
Funkcja zatrzymania

Ta funkcja umozliwia obnizenie temperatury do
poziomu 1 dla wszystkich aktywnych palnikow na
ptycie na okreslony czas (nie dotyczy czasomierza).

meéli dla jakies strefy nastawiono czasomierz,

bedzie dalej dziatat w trakcie takiego

atrzymania.

1. W trakcie pracy piyty dotknij przycisk'll /D"

Wszystkie aktywne strefy gotowania beda dziataty na

pierwszym poziomie temperatury.

2. Aby ponownie zatgczy¢ wszystkie wytgczone strefy
gotowania przy poprzednich ustawieniach
ponownie dotknij przycisk "1/ D",

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych

stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z

gotowang zawartoscig. Ma zatem rozne zalety w

poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata

wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.

Phyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy

zabezpieczen zapewniajgce maksymalne

bezpieczenstwo uzytkowania.

woja ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o $rednicy,

aleznie od modelu, 145, 180, 210 oraz 280
mm. Przy nagrzewaniu indukcyjnym kazda
strefa gotowania rozpoznaje $rednice
ustawianych na nich naczyn. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sie z naczyniem, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do minimum.

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wigcej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytaczona po uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pozniej wytgczy sie
takze jego wyswietlacz.
Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.
Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.
Tabela-1: Ograniczenia czasu prac

Limit czasu

pracy - w
goozina

Poziom temperatury
19 19 ]
e 6 ]

Funkeja
szybkiago
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W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury

moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, a w przypadku innych

modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig

zaleznie od modelu piekarnika.)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuije:

e Mozna wytaczy¢ czynng strefe gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezplieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jegli

zawartos¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy plyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sig znak

ostrzegawczy "E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

e natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,

milek) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Odglosy pracy

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukcyjnego.

e (Odgtosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e Qdgtosy moze powodowac stop, z ktdrego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.

e Qdgtos wydaje takze podgrzewany pusty garnek.

Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odgtos
cichnie.

e Stychad odgtos wentylatora chtodzgcego system
elekiryczny.
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Kody btedéw / komunikaty ostrzegawcze i

zrodta biedow

Tabela-2:

hledu

Nacisnieto Miga symbol Wyswietlacz

dwa lub wiecej | "E". strefy

klawiszy lub gotowania

zawartosc

naczynia

przelewa sie

na klawisze.

phty "H strefy

gotowania

W strefie tej Zapala sie Wyswietlacz

nie postawiono | symbold=t strefy

odpowiedniego gotowania

Blad Viyswictiacs
Urzadzenia do czasomierza
sierowanla

Zapala sie
symbollExt

Zapala sie Wyswietlacz
symbol"Ex**". | strefy
gotowania

Zapah sie Wyswmtlacz
symbol’F2Y czasonierza

komponentéw
indukeyjnych.
Biad caidosel
przycisku
dobvkoweqgo
Btad
komunikacji
sterowania

Miga syinbol Wyswietlacz
ItEx**ll ' Stfefy
golowania
EEErE

komponentow
X**12.9

Zapala sig
symbol"F3".

Wyswietlacz
czasomierza

ndukeyinych,
Dalsze informacje nt. komunikatéw bteddw,
ktdre moga pojawi¢ sie na dotykowym panelu
sterowania; patrz Tabela-2. Jesli komunikaty
"Fx" 1 "Ex" wy$wietlajg sie stale - wezwij

autoryzowanego agenta serwisowego.

Jesli powierzchnia panelu sterowania

dotykowego narazona jest na intensywne
dziatanie opardw, caly system sterowania
moze zosta¢ wytgczony i nadawaé sygnat

btedu “E”. Stychac sygnat dzwigkowy.

Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywacé w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.




E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odiacz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne
Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposéb, aby nie
pozostaty na nich resztki srodka czyszczacego. Wytrzyj
je do sucha migkka i suchg Sciereczkg. Pozostawione
resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg iloscia
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich srodkow
dostepnych na rynku.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnig piyty
wilgotng sciereczka.
Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$ci¢
bezzwiocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blakngc. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.
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Rozwiagzywanie problemow

e Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulegac skraplaniu i tworzy¢ krople wody na zimnych
powierzchniach produktu. >>> T0 nie jest awaria

e Podgrzewane czesci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> Tonie Jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Jedli wyswietlacz nie $wieci sig po ponownym wigczeniu plyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekuna.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenng do wystygnigcia.

e Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawd? naczynie.

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania znajduje sie
naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

e Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygniecia.

 _Jakis przedmiot moze zastaniac dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.

aczyme nie nagrzewa sie, ¢ clmmaz strefa gutowama Jest w!gczon

o Naczynle meodpowmdme do gotowama na p’ryC|e indukcyjnej. >>> Sprawdz Czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla sirefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

e Tonie jest awaria. Wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat, az obwody elektroniczne w plycie kuchenngj
ostygng do odpowiedniej temperatury.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.

26/PL






Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

6 Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

fz Hoiatus tulekahju kohta.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest

kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Lihiajalist
klpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.
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e HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

e HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, liilitage seade valja,
et valtida elektriloogi ohtu.

e Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
valja koik pdletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

e Pdrast kasutamist arge jadge
lootma panni tuvastamise
funktsioonile, vaid lilitage pliidi
kuumutuselement Ilitist valja.

¢ Pliidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid (nt noad,
kahvlid lusikad ja pajakaaned),
sest need voivad tuliseks
muutuda.

e Seade ei ole moeldud
kasutamiseks vélise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisststeemiga.

e ROhk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepadrast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

e Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimattel. Nii aega
kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb kasutada
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ainult induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu keeduplaadid
ei toota. Keedunoude valimise
kohta vt Uldine teave
toiduvalmistamise kohta, Ik 14.
Kuna induktsioonpliidid tekitavad
magnetvalja, voivad need mojuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,
stidamestimulaatorit vms
seadmeid.

HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|oppeda Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.



e Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e Flektriseadmed on lastele ohtlikud.

Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude ja&tmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Uidine teave

Ulevaade

1 Induktsioonplaat 3 Klaaskeraamiline pind
2 Kinnitusklamber 4 Aluskate

Tehnilised andmed

Poletid

Parem tagumine Induktsioonplaat

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
ehnilisi andmeid efteteatamiseta muuta. 6 olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt
- - . asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vairtused varieeruda.

apselt kokku langeda.

8/ET



K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke
eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.Kahjustatud toode voib
kujutada ohtu.

*

min

Paigaldamine ja ithendamine
e Toodet tohib paigaldada ja ilhendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Enne paigaldamist

Pliit on mdeldud paigaldamiseks kaubandusvargus

mildavale tédpinnale. Seadme ning kodgiseinte ja -

moobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vt joonist (vaértused millimeetrites).

e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e  Eemaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad

(véhemalt 100 °C).

e Todpind peab olema joondatud ja kinnitatud
horisontaalselt.

e |digake tédpinnale pliidi jaoks auk, mis vastab
paigaldusmddtmetele.

Arge paigaldage pliiti teravate servade vdi
nurkade lahedusse.

Klaaskeraamiline pind vdib puruneda!
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Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote véivad vooluvdrku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.Tootja ei vastuta kahjude eest,

mis tulenevad volitamatute isikute tehtud
protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate
osadega.Kahjustatud toitejuhtme peab vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul
tuleb arvestada elektrilodgi, lihise voi
tulekahju ohuga!

Unhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile mérgitud andmetele. Thdbisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elekiritdode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!
Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
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pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.
Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.
Kui tootega on kaasas juhe:

[2WAG 380-415 V] [1WAG 220-240 V|

2. Uhefaasilise ihenduse puhul iihendage juhtmed
alljargnevalt:
Pruun/Must juhe = L (Faas)

Sinine/hall juhe =N (Neutra%
Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VoI
e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sining/pruun juhe = N (Neutraal)

Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)
Kahefaasilise (ihenduse puhul iihendage
juhtmed alljrgnevalt:

Pruun juhe = L1 (Faas 1)

Must juhe = L2 (Faas 2)

Sinine/hall juhe =N (Neutra'a5
Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VoI
e Mustjuhe =L1 (Faas 1)

e Halljuhe = L2 (Faas 2)
e Sining/pruun juhe = N (Neutraal)

e Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)

w



Toote paigaldamine
Kui ahi paikneb pliidi all:

i &

innitage paigaldusvedrud, kruvides need I&bi
korpuse alumises osas olevate avade, nagu
joonisel ndidatud.

eatud mudelite korral vdidakse toode
arnida juba kiilge kinnitatud

*

min

paigaldusvedrudega.
Kui laual on allpool: :
MGGbli tagakiiliele tuleb jatte ventilatsiooniava Paigaldusvedrude arv oleneb toote
pindalaga vahemalt 180 cm?, nagu naidatud alltoodud mudelist.
oonisel.

5. Asetage pliit to6pinnale ja seadke avaga kohakuti.

6. Kui pliit on asetatud téopinnale, on seda klambrite
abil kerge kinnitada. Kui tédpind on vales mdddus,
saab seadme esikilljele kinnitada 2
kinnitusklambrit, nagu néidatud alltoodud joonisel.

| i
e
: S
'////////ﬁ/;%

7
2 s

min

Induktsioonpliidi paigaldamisel asetage toode
paigalduspinnaga paralleelselt. Samuti katke alltoodud 1 2 3
juhiste kohaselt tihendiga pliidi osad, mis puutuvad 3

vastu toopinda, et valtida vedelike tungimist toote ja T Pt

toGpinna vahele. 2 Paigaldusklamber

1. Valmistage lauapind ette, nagu joonisel ndidatud. 3 Toopind

2. Keerake pliit tagurpidi ja asetage siledale pinnale.

3. Pakendis olev isoleertinend tuleb pliidi

paigaldamisel painutada tmber selle alumise

pinna, nagu joonisel ndidatud.
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Pliidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi pliidist:
eespool toodud joonist. Sisseehitatud ahju

kohale paigaldamisel ei ole seda vaja.

Néiteks kui toode paigaldatakse sahtli kohale ja selle
alakillg on puudutatav, tuleb see katta puitplaadiga.

H | x

OHT:

Pliit sisaldab gaasi ja elektriga todtavaid osi.
SeetOttu tuleb selle kinnitamiseks t6opinna
kiilge kasutada ainult fikseerimisavasid, ainult
komplekti kuuluvaid kinnitusdetaile ja kruvisid
ning jargida juhendis olevaid juhiseid. Muidu
voib see ohustada inimeste elu ja vara.

Paigaldusvedrude arv oleneb toote mudelist.

*

min 15 mm
Tagantvaade ({ihendusavad)

OHT:
&Uhenduste tegemine erinevatesse aukudesse
pole hea ohutuse seisukohast, kuna see voib

kahjustada gaasi- ja elektrististeemi.

12/ET

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. lima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

Valige pdleti, mille 1abimdot vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

Elektripliidi puhul kasutage lameda pdhjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elekirist.

Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

Hoidke keedualad ja pottide/pannide pdhjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja

kuivatage lapiga.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel drge jatke pliiti
jarelevalveta. Oli Ulekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

n Arge kunagi pange pannile dli ronkem

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
téielikult Ules sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jaaks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
timberminevaid keedundusid.

e Arge asetage sisseliilitatud keedualadele tlihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 16petanud, Illitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pohjaga potte v6i panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile &4ra ja saéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vbi pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Keedundude valimine

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi lGikelauana.

e  Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.
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Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
v6i kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.
Induktsmonpludl puhul kasutage ainult
induktsioonpliidile sobivaid ndusid.
Keedundu test
Poti sobivust induktsioonpliidile saate kontrollida
jargmiste meetoditega.
1. Pott on sobiv, kui magnet jaéb selle pohja killge
kinni.
2. Pott on sobiv, kui selle asetamisel keedualale ja
pliidi sisseltlitamisel ei vilgu tahis b
Vdite kasutada teras-, teflon- vai alumiiniumndusid,
mis on spetsiaalse magnetilise pohjaga ning millel
olevad sildid vdi méarkused kinnitavad toote sobivust
kasutamiseks induktsioonpliidil. Klaas- ja keraamilisi
ndusid ja potte ning mittemagnetilise
alumiiniumpdhjaga roostevabast terasest ndusid ei tohi
kasutada.
Keedunou tuvastamise ja energia koondamise
siisteem
Induktsioonpliidil kuumeneb ainult vastava keeduala
see 0sa, mida katab keedundu. Ststeem tuvastab nou
pbhja ja kuumutab automaatselt ainult vastavat
piirkonda. Kuumutamine peatub, kui keedundu
tostetakse kuumutamise ajal keedualalt tles. Valitud
keeduala ja tahis et vilguvad vaheldumisi.
Turvalisuse tagamine
Kui kavatsete kasutada kiilgevotmatu pinnaga (teflon)
potti ilma dlita v0i vahese dliga, drge valige suurt
kuumust.
Arge asetage pliidile metallesemeid (nt kahvel, nuga
v0i potikaas), sest need vdivad tuliseks muutuda.
Arge kunagi kasutage toidu valmistamiseks
alumiiniumfooliumit. Arge kunagi asetage keedualale
toitu, mis on massitud alumiiniumfooliumisse.



sensorid vahendada kuumusastet voi ahju véljal eemal.

Hoidke magnetiliste omadustega esemeid (nt
mKui pliidi all on ahi ja see tootab, véivad pliidi krediitkaardid véi kassetid) to6tavast pliidist
lilitada.

Keedundule sobiva keeduala valimine
Suur keeduala

Viike keeduala

Normaalsuurusega keeduala

keedual

e Sobitub automaatselt poti suuruse Sobitub automaatselt Kasutatakse aeglaseks
jargi. poti suuruse jargi. Kuumutamiseks

e Tagab vBimsuse ideaalse jaotumise. Tagab véimsuse ideaalse (kastmed, kreemid)

e  Tagab kuumuse ideaalse jaotumise. jaotumise. Kasutatakse véikeste
Kasutatakse suurte (ilepannikookide Tagab kuumuse ideaalse portsjonite voi sddjate

praadimiseks voi kala kergeks jaotumise. Kasutatakse arvul pdhinevate koguste
kuumutamiseks. igasuguste valmistamiseks.
to6tlemisviiside puhul.
Laia keeduala kasutamine Pliidi kasutamine
Laia keeduala kahte ]
poolt vib kasutada OHT: , R )
eraldi tagumise ja ,A“rge p|||§l§e e_seme|d pliidile. Isegi
eesmise vasakpoolse vg!ksemquullsgd esemed (nt soolatoos)
keedualana. voivad pliiti karllljtljstada.Arge kasy_tage _
pragunenud pliiti. Pragudesse voib tungida
vesi, mis voib pdhjustada lihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
Laia keeduala kahte selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see
poolt véib kasutada elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.
eraldi tagumise ja
eesmise vasakpoolse
keedualana.

Kastrul/pann peab
katma laia keeduala
mdlemad keskmed.
Arge kasutage
keeduala muul moel.
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Juhtpaneel

OB tHe B el &

BE
. C

& B + @f

Tehn

T ——————

Seadlstusala (temperatuuritaseme jaoks)
Tuli, mis néitab vastava klahvi
toGtamist

M Sisse-/valjalulitusklahv
() Klahviluku klahv
n
Q Taimeri sisse-/véljaliilitusklahv
Taimeri taseme tdstmise klahv
J— Taimeri taseme langetamise klahv
& Kiirkuumutuse klahv / véimenduse
klahv
5 Automaatse kilpsetuse funktsioonide
klahv
n/p Ldpetamise klahv
o Laia keeduala valikuklahv
.

%r Keedualade valikuklahvid

e
Skeemid ja joonised on (ksnes illustratiivsed.
egelikud ndidud ja funktsioonid voivad
olenevalt pliidi mudelist varieeruda.
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_Keeduala néidik

_;;;

I
6 5 4 3

Temperatuurinaidik (temperatuurivalikud O.. 19/
0 ... 9. (Varieerub olenevalt toote mudelist.))
Keeduala tuli

Keeduala valikuklahv

Soojendusfunktsiooni tahis (*)

Taimeri tahis

Mitmeosalise keeduala tahis (*)

Eri mudelitel erinev.

*FO OB W

Seadet juhitakse puutetundliku juhtpaneeli
abil. Kéik toimingud puutetundlikul juhtpaneelil

kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiske ja
madrdunud pinna korral voivad pliidi t66s
ekkida torked.

E

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil kiahvi D,

Klahvi (D tuli suttib. Pliit on kasutamiseks valmis.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
oimingut, lilitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

E

Kui ikskoik millist klahvi (klahvi EI)
ajutatakse pikka aega, liilitub toode
ohutuse huvides automaatselt vélja.

E

Pliidi véljaliilitamine

1. Puudutage juhtpaneelil klahvi D,
Pliit Itilitub vélja ja pddrdub tagasi ootereZiimile.

Kui parast pliidi valjallilitamist ilmub
keeduala naidikule tahis "H" v6i "h", on
keeduala ikka veel tuline. Arge puudutage
keedualasid.

1C]




Jadksoojuse niit

Keeduala néidikul olev tahis "H" naitab, et pliit on ikka
veel kuum ja sellel saab soojas hoida véikest kogust
toitu. Peagi asendub see tahistega "h", mis néitab
véiksemat kuumust.

oolukatkestuse korral jadksoojuse tuli ei siitti
lega hoiata kasutajat tulise keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine
. i
oI IIIIIIIIIIIIIII;

T S

jutag
2 Keeduala S|sselu||tam|seks puudutage selle
valikuklahvi.
Keeduala naidikule ilmub tahis "0" ja sittib vastava
keeduala tuli.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
toimingut, IGlitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Temperatuuritaseme mééramine
Temperatuuritaseme maaramiseks vahemikus "0"
kuni "19" puudutage vdi tdmmake sdrmega ile
seadistusala.

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Kui teie pliit dle kuumeneb, langetatakse
O6tavate keedualade temperatuur ohutuse
agamiseks tasemele 14 (juhul, kui tase on
korgem kui 14) ja seda ei saa kdrgemale
tasemele madrata. Selle saab taas kérgemale
tasemele madrata, kui teie pliidi temperatuur
on langenud ohutule tasemele. Kui pliit
kuumeneb kriitilise tasemeni, lulitub see
automaatselt vlja ja keedualasid ei saa sisse
|illitada.

Keedualade viljaliilitamine:

Keeduala valjalllitamiseks on 3 véimalust:

1. Temperatuuritaseme vahendamine nullini ("0")
Keedula véljalilitamiseks voib vahendada
temperatuuritaseme nullini (*0").

2. Soovitud keeduala véljaldlitamine taimeri
kaudu.

Kui aeg on Iabi, ldlitab taimer vastava keeduala
valja. Kdigile néidikutele ilmuvad tahised "0" voi
"00", Tahis "@" kaob pliidi ngidikult.

-
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Kui aeg on 1abi, kdlab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks vajutage juhtpaneelil suvalist
Klahvi.

3. Hoidke s6rme 3 sekundit vastava keeduala
téhisel.
Hoidke strme 3 sekundit tahisel, millele vastavat
keeduala soovite vélja llilitada.

Laia keeduala sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks klahvi D,

2. Vajutage laia keeduala valikuklahvi

» Tagumise vasakpoolse keeduala ndidikule ilmub

tahls 0 ja laia keeduala tuli hakkab vilkuma.

3. Temperatuuritaseme méaaramiseks vahemikus 0
kuni 19 puudutage vdi tdmmake sdrmega Ule
seadistusala.

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,

teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote

mudelist.)

» Keeduala hakkab todle. Kui valitud on teine keeduala

vGi kui 10 sekundi jooksul ei tehta thtki toimingut,

jaéb laia keeduala tuli plsivalt pdlema.

Lai pind keedutsoonidele valimi kirjeldatud
asakul keedutsoonidele. Sama avalduse Gige
lai toiduvalmistamise pinna kehtib.

Laia keeduala sisseliilitamine, kui vihemalt iiks
vasakpoolsetest keedualadest tootab

Kui vahemalt iks vasakpoolsetest keedualadest todtab,
saate kaks keeduala ihendada, lllitades sisse laia
keeduala. Laiemat keeduala saate kasutada tapselt

Valige (ks vasakpoolsetest keedualadest, kui
véhemalt iiks neist totab.
2. Vajutage laia keeduala valikuklahvi
» Tagumise vasakpoolse keeduala ndidikule ilmub
varem valitud keeduala temperatuurivaartus ja laia
keeduala tuli hakkab vilkuma.
» Unendatud keedualad th6tavad edasi vastavalt
valitud vasakpoolse keeduala temperatuuri ja taimeri
(kui on sisse programmeeritud) vadrtustele. Selle
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keeduala vaartus, mis polnud enne keedualade
tihendamist valitud, tlihistatakse.

. - o
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Kui vajutate laia keeduala té6tamise ajal (ihe
0i teise vasakpoolse keeduala valikuklahvi,
Siis keedualad eraldatakse ja llilitatakse vélja.

» Temperatuuri hilisemaks muutmiseks vajutage laia

keeduala valikuklahvi ja liilitage keeduala sisse.

Reguleerige temperatuur seadistusalal soovitud

védrtusele.

Laia keeduala véljaliilitamine

Laia keeduala valjalllitamiseks on 4 voimalust:

1. Véhendades temperatuuritaseme nullini (0)

Laia keedula véljalilitamiseks voib vahendada

temperatuuritaseme nullini (0).

2. Laia keeduala saab vélja liilitada ka taimeri
kaudu

Kui aeg on 1abi, lulitab taimer laia keeduala vélja.

Vasakpoolse keeduala néidikule ilmub O ja taimeri

néidikule 00. Tagumise vasakpoolse keeduala

néidikult kaob tanis "@".

3. Puudutades vaskpoolse keeduala tahist

Kui puudutate laia keeduala tootamise ajal ihe voi

teise vasakpoolse keeduala tahist, siis keedualad

eraldatakse ja IUlitatakse vélja.

4. Hoides sdrme 3 sekundit laia keeduala tahisel

Hoides sdrme 3 sekundit laia keeduala tahisel, lilitub

keeduala vélja.

Suure vdimsuse (voimenduse) funktsioon

Kiireks kuumutamiseks voib kasutada véimenduse

funktsiooni. Seda funktsiooni ei ole soovitatav

kasutada pikaajalisel kuumutamisel. Voimenduse

funktsioon ei pruugi tootada koigil keedualadel.

Vdimenduse valimine otse:

1. Vajutage pliidi sissellitamiseks Ilitit D,

2. Valige valikuklahvid%‘abil soovitud keeduala.

3. Puudutage klahvi "t

Valitud keeduala t6otab maksimumvaimsusel ja

keeduala naidikul vilgub vastavalt 3 tuld. Véimenduse

aja loppemisel Itlitub keeduala vélja.

Voéimenduse valimine keeduala todtamise ajal:

§55
1. Puudutage klahvi "1, kui keeduala on t66tanud
vahemalt 20 sekundit iihel temperatuuritasemel.

Keeduala peab to6tama vahemalt 20
sekundit valitud temperatuuritasemel.
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2. Valitud keeduala t6otab maksimumvaimsusel ja
keeduala naidikul vilgub vastavalt 3 tuld. Kui
vBimendusaeg saab Iabi, lilitub keeduala
méadratud temperatuurile ja ndidikul on n&ha ainult
valitud tempertuurivaartus.

Véimendusfunktsiooni enneaegne

viljaliilitamine:

Véimenduse véiljal[]li&amiseks suvalisel hetkel

puudutage Klahvi "t

Kiirkuumutus

Kiirkuumutus on funktsioon, mis hélbustab toidu

valmistamist. Seda saab kasutada Ithiajaliseks kiireks

kuumutamiseks. Kiirkuumutusfunktsioon on olemas
koigil keedualadel. Selle funktsiooni kasutamiseks voib
méadrata eelnevalt temperatuuritaseme.

Kiirkuumutuse funktsiooni saab madrata 20
sekundi jooksul parast keeduala sissellitamist
ja temperatuuri reguleerimist.

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks Ilitit @

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Soovitud temperatuuritaseme madramiseks
puudutage voi témmake sdrmega lle
seadistusala.

§58

4, Puudutage klahvi "tst",
Valitud keeduala tootab monda aega suurel
vBimsusel (vt alljirgnev tabel). Vastava keeduala
naidikule on néha 3 tuld ja maaratud
temperatuur.

5. Kui kiirkuumutusaeg saab Ibi, llitub keeduala
méadratud temperatuurile ja ndidikul on n&ha
ainult valitud tempertuurivaartus.



Tabel. Kiirkuumutusajad

Temperatuuritase To0aja piirang
sekundites

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Samal poolel kahe toiduvalmistamisala kasuta-
mine iiheaegselt

Pliidiplaadi voimsust saab olenevalt aktiivsete alade
arvule muuta. Kui iheaegselt kasutatakse kahte
toiduvalmistamisala, tuleks kasutada samal poolel
olevaid alasid. Selline kasutusviis tagab parema
kiipsetusvBimsuse ja panni tuvastamise funktsiooni
toimimise. Allpool on kahe toiduvalmistamisala
iheaegse kasutamise soovitatud viisi joonis.
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Pliidi vdimsuspiirangu tottu voib pliidi esimene
méératud tase langeda, vdrreldes nende tasemetega,

mis madratakse parem- vdi vasakpoolse keeduala
toGtamise ajal.

Kiirkuumutusfunktsiooni véljaliilitamine:
Kiirkuumutusfunktsiooni véilJal[]litamiseks suvalisel

hetkel puudutage Klahvi 12‘6’*3‘

Puhastuslukk

Puhastuslukk blokeerib kdigi juhtpaneeli klahvide 06
20 sekundiks, et kasutaja saaks tddtavat pliiti
vajadusel veidi puhastada.

Puhastusluku rakendamine

seni, kuni pliidi ajandidikule kuvatakse 20.
» "I/ D" Iiilitub sisse ja ajanidikul hakatakse
loendama numbreid 20-st allapoole. "C" kuvatakse
keedualade néidikutele. Selle ajaéo)oksul el toota Ukski
juhtpaneeli klahv, vélja arvatud "L,
Puhastusluku viéljaliilitamine
Puhastusluku véljalilitamiseks pole vaja puudutada
Uhtegi klahvi. 20 sekundi moddumisel toob pliit
kuuldavale helisignaali, "Il / D" tuli kustub ja
puhastuslukk lllitub automaatselt vélja.

Kui soovite puhastusluku vélja liilitada varem,
puudutage pikalt "0l / D" seni, kuni "C"
kuvatakse keedualade ndidikutele.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse lilitada, on
vOimalik vélistada pliidi soovimatu kasutamine
ootereziimis. Lapselukku saab sisse ja vélja Ililitada
ainult ootereZiimis.

Lapseluku rakendamine

1. Kui pliit on ootereZiimis, hoidke sdrme pikalt

klahvil "L2]", kuni kuulete kahekordset
helisignaali.

Lapselukk lilitub sisse ja klahvi "L8]" tuli kustub.

Kui parast lapseluku sisselilitamist
ajutatakse mdnda klahvi, vilgub Klahvi

" tuli.

Lapseluku véljaliilitamine
1. Kui lapselukk on sisse lilitatud, hoidke sdrme

pikalt Klahvil (21", kuni kuulete Ghekordset
helisignaali.

» Lapselukk lilitub vélja ja klahvi [@l tuli kustub.
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Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide kogemata
muutmise pliidi todtamise ajal, véite sisse liilitada
Klahviluku.

Klahviluku rakendamine

1. Kui pliit t66tab, hoidke sérme pikalt klahvil EI
", kuni kuulete kahekordset signaali.

Klahvi LDLI tuli vilgub ja kdik keedualad lukustatakse.

Klahvilukku saab rakendada ainult tooreZiimis.
Kui klahvilukk on sisse lllitatud, to6tab ainult

klahv (D Muude klahvide puudutamisel

hakkab vilkuma klahvi "L&1" tuli, ndidates, et
klahvilukk on sisse lllitatud.

Kui pliidi valjaliilitamise ajal on klahvid
lukustatud, ei saa pliiti uuesti sisse liilitada
enne, kui klahvilukk on valja liilitatud.

Klahviluku véljaliilitamine
1. Vajutage 2 sekundit klahvi EI

Toimingu kinnituseks kolab helisignaal. Klahvi tuli
kustub ja juhtpaneeli lukustus avatakse.

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise hdlpsamaks.
Kogu toiduvalmistamise ajal ei pea pliidi juures olema.
Valitud aja mdddudes lilitub keeduala automaatselt
vélja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sissellitamiseks Ilitit D,

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Soovitud temperatuuritaseme maaramiseks

puudutage vdi tdmmake sdrmega (ile seadistusala.

4. Taimeri sissellilitamiseks puudutage klahvi "
Taimeri ndidikule ilmub "00" ja keeduala naidikul

hakkab vilkuma téhis "
5. Valige soovitud aeg, puudutades s

Saate pikalt puudutada "==" voi + selleks, et
liikuda edasi kiiremini.

Olles mdnda aega vilkunud, jadb tahis D pisivalt

pdlema. Kui tahis @ jaéb pusivalt pblema, on
funktsioon sisse lllitatud.

aimerit saab madarata ainult keedualadele,
mida juba kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud toiminguid teiste
keedualadega, millele soovite méadrata taimeri.
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aimeri seadistamiseks tuleb valida keeduala
ja selle temperatuur.

Kui taimer on sisse liilitatud, naeb taimeri
naidikul ainult valitud keedualale maaratud

aega.

Taimeri valjaliilitamine

Kui méératud aeg on labi, kdlab helisignaal ja pliit

|dlitub automaatselt vélja.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

Taimerite varasem viljaliilitamine

Kui lUlitate taimeri vélja varem, tootab pliit maaratud

temperatuuril edasi kuni véljaltlitamiseni.

Taimerite véljallilitamiseks on kaks véimalust:

1-Taimeri véljaliilitamiseks vihendatakse véartus

nullini ("00"):

1. Valige keeduala, mida soovite vélja lilitada.

2. Soovitud keeduala taimeri valimiseks puudutage
Kiahvi "@"

3. Vaértuse vahendamiseks puudutage klahvi =",
kuni taimeri néidikule ilmub vaartus "00". Selleks,
et likuda kiiremini edasi, saate klahvi "===" pikalt
puudutada.

M@dnda aega vilgub keeduala néidikul tahis "", mis

|dlitub seejarel 10plikult vélja ja taimer tlihistatakse.

2-Taimeri véljaliilitamiseks hoitakse sorme 3

sekundit taimeriklahvil:

1. Valige keeduala, mida soovite vélja lilitada.

2. Soovitud keeduala taimeri valimiseks puudutage
Kiahvi "@"

3. Hoidke sérme umbes 3 sekundit Kahvil "G,

M@dnda aega vilgub keeduala néidikul tahis ", mis

|dlitub seejarel 10plikult vélja ja taimer tlihistatakse.

Automaatse kiipsetuse funktsioon

Selle funktsiooni abil saate kiirelt kiipsetada kolmel eri

tasemel.

1. Soojas hoidmine

2. Kuumutamine

3. Praadimine

Automaatse kiipsetuse funktsiooni

aktiveerimine ilma taimeri seadistamiseta

1. Lilitage funktsioon sisse, vajutades klahvi D,

2. Valige kilpsetustsoon, mida soovite automaatse
kiipsetuse funktsiooniga kasutada.

i
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3. Esimese vajutusega aktiveeritakse valitud
kiipsetustsoon soojas hoidmise tasemel. Ekraanil
kuvatakse stimbol "LI".

4. Teise vajutusega aktiveeritakse valitud
kiipsetustsoon kuumutamise tasemel. Ekraanil
kuvatakse stimbol ™"

5. Kolmanda vajutusega aktiveeritakse valitud
kiipsetustsoon praadimise tasemel. Ekraanil

kuvatakse siimbol F

F;T_ Loy é\|||ll|||||||n||||||||||ﬁ||||
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» Valitud kilpsetustsoon hakkab todle madratud

automaatsel kilpsetustasemel.

Automaatse kiipsetuse funktsiooni

aktiveerimine taimeri seadistamisega

1. Valige soovitud automaatse kiipsetuse tase,
vajutades selleks soovitud kiipsetustsooni klahvi
"L,

2. Aktiveerige Klahvi D vajutamisega taimer.

» Ekraanil kuvatakse stimbolid ,00” ja @

3. Valige soovitud aeg, puudutades et it
Saate pikalt puudutada "==" voi + selleks, et
liikuda edasi kiiremini.

» Kilpsetustsoon todtab kogu valitud ajavahemiku

jooksul valitud automaatse kiipsetuse tasemel.

» Kui méératud aeg on otsas, Illitub pliidiplaat vélja

ning sellest annab mérku helisignaal. Helisignaali

vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

Automaatse kiipsetuse funktsiooni vilja

liilitamine

1. Automaatse k&gsetuse funktsiooni tlihistamiseks
saate klahvi """ vajutamisega valitud
kiipsetustsooni téielikult valja lllitada.

2. Kui soovite, et kiipsetustsoon totaks teataval
tasemel ning et automaatse kiipsetuse funktsioon
oleks vélja lUlitatud, méarake reguleerimisala
puudutamisega soovitud temperatuuritase.
Kiipsetustsoon tootab edasi madratud
temperatuuril. Kui taimer on eelnevalt seadistatud,
ei tiihistata madratud kiipsetusaega ning
kiipsetamine toimub méaaratud temperatuuril selle
aja jooksul.

Samal poolel (vasakul v6i paremal) olevaid
kiipsetustsoone ei saa samal ajal
kasutada praadimistasemel ja suurima

voimsuse tasemel. Tanu automaatse
kiipsetuse funktsiooni kaitsele ei saa te
kiipsetustsooni praadimisfunktsioonile
seadistamise korral samal poolel (vasakul
voi paremal) asuvat teist kiipsetustsooni
seadistada suurima vgimsuse
funktsioonile. See kehtib ka vastupidise
olukorra puhul.

Peatamisfunkisioon

Selle funktsiooniga saate teatud ajaks vahendada
temperatuuritaset kdigi pliidi tootavate keedualade 1.
tasemel (vélja arvatud taimer).

Kui mdnele keedualale on méaaratud taimer,
jatkab taimer t06d ka seisaku ajal.

1. Puudutage pliidi tootamise ajal klahvi "Il /D"
Tootavad keedualad jatkavad to6tamist
temperatuuritasemel 1.
2. Kdigi 60 peatanud keedualade taaskdivitamiseks
vﬂzﬁr/a;ema seadistusega puudutage uuesti klahvi
Induktsioonkeedualade turvaline ja tdhus
kasutamine
Tédpodhimdtted: oma to6pohimbttest tulenevalt
kuumutab induktsioonpliit otse keedundud. Seepérast
on sellel teist titipi pliitidega vorreldes mitmeid
eeliseid. Pliit tootab tBhusamalt ja selle pind ei
kuumene.
Induktsioonpliidil on suurepérased ohutussiisteemid,
mis tagavad kasutaja maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist voivad teie pliidil olla
induktsioonkeedualad labimddduga 145, 180,
210 ja 280 mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad neile asetatud keedundu
|abimd6du. Energia koondatakse ainult sinna,
kus néu on keedualaga kontaktis, mistottu on
elektrikulu minimaalne.

Tooaja piirangud

Pliidi juntimisstisteem kasutab td6aja piirangut. Kui
mdni keeduala ununeb t6dle, lilitub see teatud aja
mdodumisel automaatselt vélja. Kui keedualale on
méaaratud taimer, Illitub hiliem vélja ka taimeri néidik.
Td6aja piirang sdltub valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse todaja
piirangut.

Péarast automaatset véljalilitumist, mida kirjeldatakse
eespool, voib kasutaja keeduala uuesti kiivitada.
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Tabel 1. Tddaja piirangud muudetakse véga kiiresti. Seega on vdimalik toidu
Temperatuuritase Tooaja piirang (vesi, piim) voolamist (ile &4re isegi ennetada.
{tund) Toomiira
Caligma siiresi Induktsioonpliit vaib tekitada mdningat mira. Need
sinirlamasi - helid on normaalsed ja kuuluvad induktsioonpliidi t66
saat juurde.

e Korgel temperatuuril miira tugevneb.

e Mira vib pohjustada poti valmistamiseks
kasutatud sulam.

e Madalal temperatuuril vdib aeg-ajalt kosta sisse-
vélja ldlitumise heli, mis on tingitud pliidi
to0pdhimottest.

e Katlhja poti kuumutamisel vdib tekkida mira.
Miira kaob, kui panete potti vett vdi toitu.

e Kuulda voib ka elektrisiisteemi jahutava
ventilaatori tddmiira.

Torkekoodid/hoiatusteated ja torgete pdhjused

Tabel 2.

Suure Suure

voimsuse viimsuse

(vdimenduse) | (vdimenduse)

funktsioon funktsioon

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis kaitsevad seda
iilekuumenemise eest. Ulekuumenemise korral vaib
téheldada jérgmist:

: Puuteklahvi Siittib tahis Taimeri
tundlikkuse torge "F2" naidik
Induktsioonstisteemi | Vilgub t&his Keeduala
torge. "Extt naidik

e Todtav keeduala voib vélja lilituda. Puutepaneelil kuvatavate torketeadete kohta
*  Valitud temperatuur vdib langeda. Naidikul see leiate lisateavet tabelist 2. Kui teated "Fx" ja
siiski e kajastu. "Ex" jadvad pisivalt displeile, péorduge

Pritsmetevastane siisteem volitatud teenindusse.

Teie pliidil on pritsmekaitses[]stgem. Kui Ulekeev toit Kui puutepaneeli pind puutub kokku intensiivse
satub juhtpaneelile, katkestab stisteem kohe auruga, voib kogu juhtimissiisteem vélja
elektritoite ja lilitab pliidi vélja. Selleks ajaks ilmub |iilituda ja anda torkesignaali "E". KGlab
ekraanile hoiatus "E". helisignaal.

Vdimsuse tépne seadistamine . . I
Oma t60pdhimdttest tulenevalt reageerib Hoidke pu..l{tepanee“ pin d p.UhaS' Muidu vGib

. . . L < seadme t00s esineda torkeid.

induktsioonpliit korraldustele viivitusteta. Vdimsust
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.Elektrilodgi

oht!

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elektrilédgi.

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.Kuumad pinnad véivad tekitada

poletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad

Puhkige klaaskeraamilist pinda kiilma vette kastetud
riidetiikiga, et eemaldada puhastusvahendi jadgid.
Kuivatage pind pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidli
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele pinnale
kuivanud jaéke kraapida noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
voi sidrunimahl). Samuti vdite kasutada kauplustes
mitidavaid tooteid.

Kui pind on tugevalt mé&&rdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.

Suure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim voi siirup tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevorra pleekida. See ei mojuta toote t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.
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Probleemide lahendamine

e Kipsetamisel tekkiv aur voib toote kﬁlmade pindade vastu puutudes kondenseeruda ja moodustada
veepiisad. >>> Tegemist ei ole rikkega.

e Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

e Vorgukaitse on rakendunud véi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku lihendust,

e Kuiltlitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei siitti. >>> Lahutage Seade voimsusliiliti abil vooluvargust,
Oodake 20 sekundit ja tihendage seade uuesti vooluvorku.

o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

e  Sobimatu keedupott. >>> Kontrolé{ge potti,

118

Pott ei ole asetatud todtavale keedualale. >>> Kontrollige, kas pott on digel keedualal.

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

e  Keedupott voi keeduala on ile kuumenenud >>> Laske maha jahtuda.

e Valitud keeduala kuumutusaeg voib olla Iabi. >>> Voite maérata uue kuumutusaja voi kuumutamise
|dpetada.

o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

e Miski voib olla puutapaneeli peal. >>> Eemaldage paneeli peal olev ese.

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.
e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt

| elektroonika jahtub sobiva

temperatuurini.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kéesolevas 16igus antud juhiste kohaselt lahendada, konsulteerige volitatud
teenindusega voi edasimitjaga, kellelt te toote ostsite. Arge kunagi tiritage rikkis toodet ise parandada.
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